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Darin Sandor
lapkiado
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Mindig nehéz feladat egy 4j dologrél szélni. Most sem igazan
tudom, hogy hol is kezdjem. 2006 6ta nagyon nagy utat jartunk be.

Torténetiink a wineroads.eu portal elinditasaval kezdédott és
rogton bele is csoppentiink a hazai borturizmus és marketing
mélyvizébe. Elészor az Orszdgos Borkirdlyné Fesztival debii-
talasaban kérték a szervezok a segitségiinket, amjd csakhamar
Pannonhalman talaltuk magunkat a Pannon Bormustra on-line
partnereként.

Sok emberrel ismerkedtiink meg. David Copp, Caroline Gilby,
Angela Muir, Laszlo Szabo, Kosarka Jézsef, Wojciech Bonkowski
véleményét kozvetitettiik a magyar borokrol a fogyasztok és a
termelok felé. Ekkor kezd6dott jo barati kapcsolatunk a Madi Kor-
rel is. Szepsy Istvan, Ats Kéroly, Orosz Gabor, Arvay Jénos fogadtak
bizalmukba.

2010-ben kiirtuk a “Legyen egy uj horddd!” elnevezésii palyaza-
tot fiatal boraszok részére, melynek a Magyar Sz616- és Borkultura
Nonprofit Kft. és a Pannon Bormives Céh vallalta el a védnokségét
és Magyarorszag négy legnagyobb kadarcége a Trust, az Eurdpai
Kadarok, a Kadar Hungary és a Kalina Kadarmihely ajanlotta fel ta-
mogatasat. Az akkor feltiint fiatal tehetségek koziil tobben szép kar-
riert futottak be azdta. Kvassay Levente Bock Jozsef borasza lett és
sajat pincészetének borai bekertiltek a Bortarsasag kinalataba, Racz
Miklés Tamas a Matias Boraszat boraszaként dolgozik, Adamovich
Karoly a Grof Buttler Boraszathoz keriilt és az idei évben Borbély
Tamast jelolték a legmagasabb hazai borasz elsimerésre, az “Ev
Bortermel6je” dijra.

Sokat tanultunk és sokat dolgoztunk, mig végiil — eredeti tervein-
ket atértelmezve — 2011. januar 1-ével borutazo.hu borturisztikai
portalla alakultunk at.

Hajtott a vagy, hogy — 1épést tartva a technika fejlédésével — valami
tjat alkossunk. A Bor és Parlat Magyarorszag els6 100%-ban digi-
talis ingyenes magazinja, melyet Pc-n, laptopon, tableten, iPad-en
egyarant meg lehet nyitni, szabadon le lehet tolteni. Negyedévente
megjelend kiadvanyunkkal szeretnénk még tobb élményt megosz-
tani a borkedvel6 olvasoinkkal.

Itt jarunk most...

borsparlat
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gasztrondmiai magazin
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4028 Debrecen, Tolgyfa u. 20.
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Felel6s kiado
Darin Sandor

Foszerkeszto
Séllei Livia

E szam megjelenésében a
segitségiinkre voltak
Banyai Gabor, Domjan Zsuzsanna,
Ercsey Daniel, Galik Judit, lllés Tamas,
Katics Gergely, Keresztény Miklos,
Kocsis Zsdka, Dr. Kosarka Jozsef,
Mészaros Gabriella, Neiner Andras,
Németh Agnes, Palotai Péter,
Pataky Péter, Puklus Csaba,
Radics Zoltan, Sebestyén Csaba (De-
brecen), Sebestyén Csaba (Szekszard),
Sibisanu Emil, Sipos Gabor,
Sipos Laszl6, Takacs Zsolt,

Toth Adrienn, Varkoly Eszter

Fotok
Béres Sz6l6birtok, Bollinger, Budapesti
Fesztival- és Turisztikai Kozpont Non-
profit Kft., Darin Sdndor, Danjaq, Galik
Judit, Heinemann Testvérek, Hotel
Lycium, LLC, Magyar Bor
Akadémia, Martha Stewart, Mathé
Andras, MKVM, Molnar Attila, Patricius
Borhaz, Polgar Pincészet, Takacs
Zsolt, Tokaj Keresked6haz Zrt., Torley
Pezsgdpincészet, United Artists
Corporation, Vylyan, Wines of Brasil,
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Tel.: +36 (30) 219-3578
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Legendas borvidékek, borlegendak:

Egy chef Kardcsonya:
Receptek:
- Uj fejlodési palyan a
Tokaj Keresked6haz
- Sebestyén
Csaba és Neiner Andras borvacsordja

az Ev Bortermeldje 2012-ben

Igy vélasszonk halat Karacsonyra!

Kitekinto: Nagyobb piaci
részesedésre tornek a bortermeldk

, amik nélkul
nem ér semmit a Karacsony Este!

Gasztrofanoknak és bordrulteknek
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Az orokzoldek tisztelete mar a german, a ré-
mai, az egyiptomi vagy, a kelta kultara hagyo-
manyvildgaban is ismert volt, olykor 6rokzold
ag, esetleg koszoru vagy fagyongy formajaban.

Csillagdszatilag a téli napfordulé az északi
féltekén december 21-én van (esetenként 22-
én), a déli féltekén pedig junius 21-én
(esetenként 22-én vagy 20-4n)

van. Az 6kori népek a téli
napforduldt december

25-én a “Napisten” sziiletésnapjaként tinnepel-
ték. A Romai Birodalomban az iinnepet a Mith-
rasz-kultusz terjedésének kovetkeztében a 3.
szazadtol kezdve megtartottak. Az okeresztény
vallds szimbolikdjdban az isteni fényforrast, a
sotétségen diadalmaskodo fényt Krisztus szim-
bolizalta. Az els6 nikaiai zsinat dontése alapjan
325-ben az Okeresztény egyhdz erre nap

ra helyezte Jézus sziiletésének évfor

s dulojat a kardcsony tinnepét.




éhany forrds szerint kozépkori
szokas volt, hogy egy fiatal fat
vagtak ki, ami az ifju élet felal-
dozasat jelképezte, hasonléan
Jézushoz, aki fiatalon aldozta fel életét az em-
berekért. Sok egyéb legenda kotddik a kara-
csonyfahoz, példdul hogy Luther Mdrton alli-
tott gyermekének
el0szor kardcsonyfat.

Mas forrasok szerint
a kardcsonyfa elddje
a kardcsonyi piramis
volt, ami egy nagy
viragcserépbe alli-
tott vagy fatonkhoz
erOsitett  deszkaszal
volt, melyre két-harom
vékony;, felfelé rovidiil6
deszkadarabot  sze-
geztek keresztbe. A
felszegezett  deszkdk
veégeén gyertyat gyuj-
tottak. A kardcsonyi
piramis  allitasanak
hagyomd-nya Néme-
torszagbol keriilt 4&t,
de nem valt hagy-
omannya Magyar-
Orszagon.

A 18. szazad kozepén

kezdték Németorszag egyes helyein az egyszert
kardcsonyi piramis disztelen vdzat kardcso-
nyi gallyakkal ékesiteni. 1521-b6l Sélestat
varosaban (Elzasz), a Humanistenbibliothek
in Schlettstadt konyvtarban taldlhaté az elsé
irasos emlék a feny6fa arusitasarol.

Késébb német kozvetitéssel terjedt el Eurd-
pa tobbi orszdgaban, igy Magyarorszagon is.
Ma madr a keresztény orszdgokban vilagszerte
allitanak karacsonyfat.

Az els6 feljegyzés kardcsonyfardl Sebastian
Brant német ir6tol szarmazik, Strasbourgbdl a
15. szazad végén. Ekkoriban almaval, ostyaval
diszitették. A gyertyas kardcsonyfat elséként
1660-as évekre emlékezve Lisolette pfalzi
grofné emlitette 1708-ban irt levelében. Bécs-
ben az els6 kardcsonyfat a Berlinbdl attelepiilt
Arnstein bankarcsa-
lad héazaban Allitot-
tak 1814-ben, ami
akkoriban olyan fur-
csa volt, hogy még a
titkosrenddrség is je-
lentést készitett rola.

A 20. szazad elején ter-
jedt el igazabol a kara-
csonyfa-allitas, egyre
tobben diszitettek fel
egy kis fat vagy agat
karacsonykor.

Egy1554-b6lszarmazé
torténelmi  jegyzet
alapjanMagyarorszag-
on  karacsonyfanak
neveztékafoldestrnak
karacsonyi  addként
beszallitott tiizel6t.

A kardcsonyfa-dllitas
szokdsa  Magyaror-
szagon a 19. szdzad madsodik felében jelent
meg, Kezdetben féleg a német ajku varosi la-
kossag korében. Az elsé ,,magyar” kardcsony-
fat valdszintileg Brunszvik Teréz allitotta Aszo-
don, 1824-ben. A magyar szépirodalomban a
kardcsonyfa elsé emlitése 1854-bdl, Jokai Mor
A koldusgyermek cimd, kardcsonyi targyu
elbeszélésébdl van. A magyar hagyomany sze-
rint a fat december 24-én allitjak, és vizkereszt-
ig (janudr 6.) all.
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SZALONCU

A szaloncukor 0sét, a fondantcukrot - taltelitett
oldatbol kikristalyositott cukormassza — a fran-
ciadk a XIV. szazadban kezdték el késziteni, majd
a XVII. szdzadban egy Berlinben letelepiilt
francia cukrdsz vitte magaval az akkor mar
népszerll csemeget.

Igy keriilt végiil bevandorlé német cukor-
miuvesek kozvetitésével a fondantkészités
tudomanya Magyarorszagra a XIX. szazad
els6 harmadaban. Hogy mikor lett a fondant-
bdl szaloncukor? Ezt nehéz lenne mar igy
megallapitani, egy azonban biztasan tudhatd,
hogy a fat diszité szaloncukor valamikor a

borgpérlat
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XIX. szazadban jelent meg a magyar cukrasza-
tok kindlataban és az tizletekben.

Eleinte gyiimolcsoket, aszaltkiillonlegességeket,
mézesbabokat, papirbol kivagott ékességeket,
stiteményeket akasztottak a kardcsonyféra.

szazad masodik felében
mar keresett kardcsonyi
idényterméke volt a hazai
cukrasziparnak. Akkoriban
természetesen  kisiizemi
koriilmények kozott, kézi
munkaval, szabad tizon, labasokban f6zték a
fondant-t. HGtotték, majd ujbdl felmelegitet-
ték, izesitették, formaba ontotték, csomagoltak.

A XIX szazad végétol a
cukrdszok mintakonyv
alapjan készitették a sza-
loncukrot a kivant izire,
burkolatura. A kivalasz-
tott fajtak elegans
csomagokban keriiltek a
vasarlokhoz. A hires fova-
rosi cukraszddk nem enged-
hették meg maguknak,
hogy ne legyen egy
sajat titkos szaloncu-
&  Korreceptjik, nem
beszélve a rengeteg
csaladi receptrol.
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A Gerbaud csokigydr gépesitett szaloncukor készité iizeme.

Jokai Mor még szalonczukkedlinek nevezte a szaloncukrot, a magyar elnevezése
ugyanis a német salonzuckerl szo0bdl ered. 1891-ben jelent meg Hegyesi Jozsef
magyar-franczia szakdcs és vdllalkozo «A legtijabb hdzi czukrdszat» cimii
kézikonyve, amelyben tizenhétféle szaloncukrot ir le,

Forras: MKVM

melyek kozott megtaldlkato az szalon-anandsz czukorkdk, szaloncréme-bonbonok,
szalon-marasquin-czukorkdk, szalon-piszticz-czukorkdk.

Az els6 fondant-t készité gépeket a hires
Stithmer csokoladégyar és a Gerbeaud cukrasz-
da hasznalta a XIX. szdzad végén. Aztan foko-
zatosan gépesitették a szaloncukor készitésé-
nek valamennyi mtveletét (gépi tablazas, ontés,
csomagolas).

A leghosszabb ideig a csomagoldsban 6rizték
meg a kézi munkat. Sok kis miithelyben még
a masodik vildghdbora utdn is kézzel rojtoz-
tak a csomagoldpapirt, csavartdk a sztaniolt a
dekorativ édességre.

Akdr hungarikum is lehetne a szaloncu-
kor, amelynek készitésével a XIX. szdzad els6
harmaddban kezdtek foglalkozni a magyar
cukraszok.

A fdra akaszthato, selyempapirba és csillogd
sztaniolba csomagolt édességet azdta is
kizdrolag a magyarok készitik. Ha a vilag-
ban bdrhol szaloncukorral taldlkozunk, az
feltehetben Magyarorszagon késziilt, s ha
mégsem, akkor eldéforduldsa csak az ott él6
magyaroknak kdszonhetd.



A RADICS'CSALAD .
KEZMUVES MUHFEIY
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eneracidrol generaciora viszik tovabb ~ mos szerszam és eszkoz megtaldlhaté a csalad

a mesterséget. Zoltannak a dedszulel mesterit6l. A mézeskalacs tijgeneszanszat
mar az 1900-as évek elején készitetteld® jainkban is éppugy jelen ve
mézeskalacsokat. Neviik az elmult tobb, mint cal mir obb vasar
szaz év alatt 6sszeforrott me el. A
csaladi manufaktt far
' ba
bab3
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Honnan eredeztetheto a mézeskaldcs?

A mézeskalacs készités torténete egészen az
id6szamitasunk el6tti idokig nyulik vissza,
mar a faradk idejébdl taldltak a piramisok
belsejében mézzel készitett siiteményekre
utalé nyomokat, illetve a kiilonboz6 fel-
tarasok soran keriiltek el olyan formak
is, amiket feltehet6leg mézes siitemények
készitéséhez hasznaltak. Persze, abban az
idében még nem kemencében, hanem a
napon felforrésodott koveken stitotték, azaz
inkabb szaritottak ezeket a mézzel késziilt
lepényeket. Volt amelyik sima feliilet(i volt
és volt amelyiken felismerhetéek voltak
kiilonb6z6 motivumok, amik vélhetéen
a ma is hasznalt iitéfas technolégianak a
meglétét jelzik.

Mi volt ezeknek a sirban elhelyezett siitemé-
nyeknek a szerepe?

A hiedelem szerint azért tettek mézet és
mézes lepényeket a halottak mellé, hogy
a faradk a tulvilagon se éhezzenek. Ugy-
mond, megédesitsék a foldon tuli életiiket
ezaltal.

Mikortdl van jelen a Kdrpdt-medencében a
mézeskaldcs?

Magyarorszdgon az Arpad-hdzi kiralyok
idejében kezdett el meghonosodni. Nagy
valoszinliséggel német telepesek hoztak
magukkal a mézeskaldcs készitését, erre
nagyon sok szakkifejezés a bizonyiték, ame-
lyeket mind a mai napig hasznalunk. Ilyen
példaul a streichol, vagy a ramflizas. A ko-
rabeli feljegyzésekbdl tudjuk, hogy ebben
az id6ben, a kolostorokban mar komolyan
foglalkoztak a szerzetesek méhészkedéssel,
a méhviszbdl, mint melléktermékbdl gyer-

tyakat készitettek, a mézbdl pedig termé-
szetesen mézes siiteményeket, melyhez a
Bécsen at behozott fiszereket, szegfiiszeget,
fahéjat hasznaltdk izesitésiil.

Debrecenben milyen miltja van a mézeska-
ldcs készitésnek?

A kornyéken szintén régi hagyomadnyai
vannak mézes siiteményeknek. Az els6
mézeskaldcsos céh Debrecenben 1713-
ban alakult. Jovére lesz kereken harom-
szaz éves évforduldja ennek. Nyilvan ennél
meég messzebbre nyulik vissza az idében ez
kézmtves hagyomdny, hiszen ekkor mar
k6z06s céhbe tomoriiltek a helyi mézeskalacs
készit6 iparosok. Igazabol ettdl a datumtol
beszéliink debreceni mézeskaldcsossagrol.




A céhbe tomorilo iparosok létszamat pon-
tosan nem ismerjiik, de az biztos, hogy
sokan voltak. Lényegesen tobben, mint ma-
napsag.

Mennyire volt jellemzd, hogy egy méhész
mézeskaldcs készitéssel is foglalkozott, vagy
forditva, hogy egy mézeskaldcsos maga ter-
melte volna a mézet?

Nem volt jellemz6. Ahogyan a mondas is
tartja, a cipész maradjon a kaptafdndl. Igy
volt ez ebben a szakmadban is, a méhészek
meéhészkedtek, a mézeskalacsosok pedig
készitettek a mézes siiteményeket. Volt
azonban olyan mézeskaldcs készité mester,
aki viszont az iit6fds technoldgidhoz
haszndlatos wtéfakat sajait maga faragta,

G SR e o

beletanulva ezaltal a fafaragds mestersé- .
gébe is.

Tobbszor is emlitetted az iitofds technikadt,

e
mit is takar ez pontosan?
A debreceni mézeskalacs abban kiilon-
bozik a tobbitdl, hogy ndlunk nem fézik
a tésztat. Ez régen is igy volt, ma is ezek

alapjéan a receptek alapjdn dolgozunk. Igy
a mézeskaldcsnak nincs meg a mas tdjegy-
ségre jellemz6 karamellizalt ize és szinben
is vilagosabb a tobbinél. A madsik egye-
diség, az iitéfa alkalmazasa. Nevében is
megjelenik ez a technoldgia, hiszen a kerek
formaju tt6fas mézeskaldcsot mindenhol
debreceni tanyérnak, tallérnak nevezik. A
technika lényege, hogy minden egyes mé-
zeskaldcs figuranak van egy kézzel faragott
formaja. Ezek lehetnek népi motivumokkal
diszitettek, kisebbek, nagyobbak, kerekek,
vagy éppen sziv, kakas, 16, huszar, vagy baba
formajuak. Méretben a tenyér nagysagutol
egészen a 40 centiméteresig terjedhet. Nap-
jainkban, ezek mellett igen népszertiek a
magyar cimert megformdzéd mézeska-
lacsok is. Ezekbe a formakba kell kézzel
beletitogetni a nyers tésztat, errdl is kapta
a technika a nevét, hogy beleiitjiik, bele-
verjitk a formdba az alapanyagot. Népiesen
vert mézesnek is hivjdk az igy késziilt ka-
lacsokat.

Mit kell tudnunk a tésztarol?

Ez a tészta nem tartalmaz és soha nem is
tartalmazott tojast, igy akar régen is hosszu
ideig eltarthaté volt a nyers tészta. Be-
gyurtak egy nagyobb adagot, betették egy
zsirpapirral kibélelt faladaba és levitték
a pincébe. Jott egy vasdr, vagy egy bucsu,
akkor levagtak egy nagyobb darabot beldle
és feldolgoztak. Ez a tészta nem tartalmaz




fiszereket sem, ennek kizarolag a tiszta
méz a flszere. Manapsdag is 2-3 napig ér-
leljiik, ezaltal nagyon kemény dllaga van
a tésztanak, pontosan azért, hogy birja az

B N

e e

szetesen készitiink mazas siiteményeket és
natur, valamint tobbféle bevonattal ellatott
puszedliket is. Ezeknek a tésztdi is mas-mas
receptek alapjan késziilnek.

Igy késziil a mézeskaldcs hdziko.

titéseket, ne torjon szét, ne ragadjon bele,
de ne is folyjon ki a formabol. Fontos, hogy
a formabol vald kivétel utdn is megtartsa
annak a motivumait. Régen ezt nyilt lang-
nal siitotték fatiizelésti buboskemencében,
korkoros irdnyban ment a tepsi a legme-
legebb rész felé, ahol a végén a nyilt lang
megkapta Kicsit a stitemény tetejét, igy lett
szép aranysarga szind a kaldcs.

Az 1utdfas mézeskalacsok mellett termé-

- —_—

-

Foté: Mathé Andras
Melyek a legnépszeriibbek?

Vasarok idején ujra divat lett szerelmiink
nek szivet, unokdnak babat, legényeknek
huszart, vagy kardot vinni ajandékba
vasarfiaként. A hétkoznapok édessége
egyértelmten a puszedli, mig igy az iin-
nepek kozeledtével nagyon népszertiek a
mézeskaldcs karacsonyfa diszek, adventi
angyalkdk és természetesen a kiilonbozé
mézeskalacs hazikok.

—_— '..‘
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]fitxsz december 23 -ig a Patricius Borhaz
Adventi Gcmzrm—kl-fI’rzjcitékchfcﬂ a Facebookon es

nyerj naponta egqy pc;]cick ﬂ}kc{ji bort!

Szep Adventet, bekes Karacsonyt kivanunk!

Patricius 3¢ (i..lciﬂug a pmhm'mﬂ}cm



http://www.facebook.com/pages/Patricius-Borh%C3%A1z/175715362473102?sk=app_475034972539186
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KARACSONYI VASAROK EUROPABAN

Berlin

A német févaros egyben a karacsonyi vasarok fovarosa is.
Nincs még egy hely Eurdpaban, ahol ennyi rendezvény
van Advent idészakdban. Barmelyiket is keressiik fel, jol
dontiink, hiszen mindenhol szinte minden megtalalhaté a
kézmiives termékektdl, a forralt boron at egészen a disztar-
gyakig. Szamos helyszinen kisérik a vasarokat kiilonb6z6
koncertek, melyek egyiittesen tesznek emlékezetessé egy

németorszagi kirandulast.
http://www.visitberlin.de

Bécs

Hozzank a legkozelebb es6 févaros Bécs, ahol mar november
kozepén megkezdddtek a programok. Bécs klasszikus ad-
venti kirdndulé program. Szamos utazasi iroda szervez ide
egy, illetve tobbnapos kiranduldsokat. Mi magyarok mindig
is szerettiink a sogoroknal vasarolni, miutan a vilagutlevél
ezt lehet6vé tette. Szerintem ezért is van benniink egy kis
nosztalgia, mikdzben a varoshdza el6tt forralt bort sziircsolve
keressiik az idedlis ajandékot. Az osztrak févarosba azon-
ban nemcsak a karacsonyi puncs és a siilt gesztenye miatt
érdemes ilyenkor ellatogatni. Advent idészakdban szamos
koncerten, betlehemes el6addson is érdemes részt venniink.

http://www.wien.info
Briisszel
Bar a belga f6varos nem a szomszédban van, de mégis igen
népszert célallomas ilyenkor, hiszen a WizzAir jarataval két
ora alatt ott is lehetiink a varos szivében rendezett piacon.
A programok november utolsé hetében kezdédnek és at-
nyulnak az wjévbe is. Vasarlas mellett lehetségiink van
korcsolyazni is, s6t a gyerekeknek idén kiilon palyaval is
késziiltek a szervezok.

http://visitbrussels.be
Koln
A Dém melletti vasar a legnépszertibb. A hatalmas tornyok
arnyékaban mindent megkaphatunk, amire egy meghitt

] aracsonyl A
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tinnephez sziikségiink lehet. A tér kozepén allo hatalmas
karacsonyfa évrol-évre egyre tobb turistat vonz. Az Alter
Markt téren babszinhaz és diszes korhinta is helyet kapott a

gyerekek nagy 6romére.
http://www.cologne.de

Parizs

A francidk févarosat szintén bo két oranyi repiiléssel
érhetjiik el. Itt is tobb hangulatos vasar koziil valaszthatunk.
Legnépszertibb a Champs-Elysée, a Défense negyed és Mont-
parnasse. Kivalé alkalom 6sszekapcsolni egy kis vasarozast
egy varosnézéssel. Fantasztikus hangulat, finom borok és
sajtok, megannyi kézmives termék varja a helyieket és a
turistakat. Ne felejtsiink el par havas képet késziteni Parizs-
rél az Eiffel torony tetjérdl, karacsi képeslapba ill6 latvany-
ban lesz résziink. Ha pedig gyerekekkel megyiink, akkor
Disneyland kihagyhatatlan program-és-el is telt a hétvége.

http://www.parisinfo.com
Praga
A cseh févaros is szamtalan programmal késziil az tinnep-
ekre. A legnagyobb rendezvény a Régi Varoshaza téren var-
ja a csaldadosokat. Allatsimogaté igazi attrakcidonak szamit,
ahol a podnik, birkak mellett lamaval is talalkozhatnak a
gyerekek. Fafaragott babok, gyertydk, jatékok mellett igazédn
mutatos kristaly termékek koziil is valogathatunk.

http://www.prague.fm
Trento
A olaszorszagi karacsonyi vasarok koziila leghangulatosabb
az Alpok hegyei kozott megbuvd varoska rendezvénye. A
varosfal tovében megbuvé fahazak kozott hamar az illatok
és fények rabjai lesziink. Legjobb ha ide baratainkkal latoga-
tunk el, hiszen olaszorszag télen-nyaron remek kiranduldsi
és gasztrondmiai programokat kinal,"amit latinos stilusban,
tarsasagban lehet csak igazan élvezni.

http://www.visittrentino.it


http://www.facebook.com/pages/Patricius-Borh%C3%A1z/175715362473102?sk=app_475034972539186
http://www.visitberlin.de/de
http://www.wien.info/hu
http://visitbrussels.be/bitc/front/home/display/lg/en/section/visiteur.do
http://www.cologne.de/
http://www.parisinfo.com/
http://www.prague.fm/
http://www.visittrentino.it/

KARACSONYI VASAROK ITTHON
Budapest

Budapesti Karacsonyi Vasar - Vorosmarthy tér.
2012. november 16 - december 31.

A Budapesti Kardcsonyi Vasar egy igazi csaladi program,
ahol az id6sebbtdl a fiatalabb generacidig mindenki egytitt
élheti at a nosztalgikus ajandékok varazsat.

Advent Obudén - Fé tér
2012. december 1 - 23.

Obuda F6 terén, az adventi hét-
végéken gyermekkoncertek és
babeldadasok, karacsonyi prog-
ramok és koncertek szdrakoz-
tatjak az ide latogatdkat

Adventi Unnep a Bazilikanal! -
Szent Istvan tér

2012. november 30 - 2013.
januar-l.

November 30<4n nyitja kapuit
az Adventi Vasar a Bazilikdnal.
A négy héten dt tartdo esemé-
nyen minden megtaldlhato lesz,
ami a meghitt {innepi hangu-
lathoz kell.

Terézvarosi karacsonyi vasar -
V1. kertlet, Liszt Ferenc tér
2012.december 1 - 24.

Az adventi id6szakot jelképezd fényflizérek, kardcso-
nyi ‘diszek, gyertydk, koszoruk mellett keramia-, tveg-,
fa- és bértermékek széles valasztékaval talalkozhatnak az
érdeklodok.

Advent a Vajdahunyad varaban - Vajdahunyad vara
2012. december 1 - 23.

A févaros egyik 120 éves latvanyossaga, a télen jégpalyava
varazsolt Varosligeti t6 partjdn magasod6 Vajdahunyad
vardban felépitett kardcsonyi dlomvildg remélhet6leg nem
csak a gyerekeket varazsolja el.

Adventi vasar a Bakats téren - IX. kertilet, Bakats tér
2012. december 1 - 23.

A kellemes kardcsonyi hangulati rendezvényen lesz, kira-
kod¢ vasar kézmiives termékekkel, forralt bor és forr6 tea.

Szaloncukor-készités - Magyar Kereskedelmi és Vendéglato-
ipari Muzeum - Korona tér 1
2012. december 7 - 15.

A latogatok megcsodalhatjak a
régi csokoladéfigurakat, megis-
merkedhetnek a cukorkakészitd
géppel és a szaloncukorpapir
rajzoléval.

Mikuldas napi djborkéstolo
a Mijégpalyan - Varosligeti
Mujégpalya

2012. december 6.

Szent Miklés napjan a Bada-
csony kor szervezésében egy
Kéknyeliikre és ujborokra 6ssz-
pontosité  kostolora  varnak
minden kedves érdekl6dot.

MikulEST - Magyar Kereskedel-
mi és Vendéglatoipari Mizeum
2012. december 5.

Az este sordn kozos teszteléssel
megvalasztjuk a legfinomabb
csokolddémikuldst, = meghall-
gatjuk a Szent Mikléshoz és az tinnepkorhoz kapcsolodd
valodi torténeteket és legendakat, megtekintjiik a Télapd itt
van... c. iddszaki kiallitast, 6kodiszeket készitiink, filmet
nézlink és még ki tudja milyen meglepetés var rank!

Karacsonyi Vasar - Békéscsaba
2012. december 9-24 .

Kirakoddvasarral, mini viddmparkkal, gyermekmiisorokkal,
koncertekkel és sztarvendégekkel varjak az év utolso hetei-
ben az érdekléddket.

Forrasaink:

www.utisugo.hu; www.utazzitthon.hu;
www.iranymagyarorszag.hu; itthon.hu;


http://www.utisugo.hu/
http://www.utazzitthon.hu/
http://www.iranymagyarorszag.hu/
http://www.itthon.hu/

Debreceni Karacsonyi Vasar -
2012. november 24 - 2013. januar 6 .

Adventi Gesztenyesiités és Karacsonyi Vasar -
2012. december 15-16.

Gyenesdidson a tél kozeledtével sem fagynak be a rendez-
vények. A Turisztikai Egyesiilet hagyomanyaihoz hiven
idén ismét megrendezi népszerli Adventi Gesztenyesiités
és Kardcsonyi Vasarjat melyre a vendégeket lélekmelegit6
musorokkal, izletes finomsagokkal és forralt borral varjak.

Advent Gyérben -
2012. november 30 - december 23 .

Kecskeméti Téli Fesztival 2012 -
2012. december 1-31 .

Aranycsarnok - Adventi Vasar -
2012. november 26 - december 23 .

Pécsi Advent -
2012. december 8-22 .

Dom Téri Advent -
2012. november 29 - december 23 .

Adventtdl Vizkeresztig Szentendrén -
2012. december 1 - 2013 januar 6.

Az adventi programok, a gyertyagyujtas, a koncertek, a
gyerekmusorok, a vasar, majd a szilveszter éji koncert és tjé-
vi tlizijaték varjak a varos lakoit és vendégeit!

Adventi Sokadalom -
2012. november 24 - december 24 .

Székesfehérvar fényekkel teli belvdrosdban, az tinnepi
késziilodés idején kézmives-, és ajandékvasar varja a lato-
gatokat. A szabadban siitott hagyomdnyos ételek és a for-
ralt bor a j6 hangulatrol, a gyerekfoglalkozasok, kamara-
koncertek, szinhdzi el6adasok és kiallitasok pedig a lelki
toltekezésrdl gondoskodnak.

Illatos Advent -
2012. november 29 - december 31 .

Hagyomanyosan mar hetedik éve meghitt és kellemes
idétoltésekben gazdag eseménysorban lehet résziik azoknak,
akik részt vesznek a varos adventjén. Ezen id6szak hétvégéin
csalddi- és gyermekprogramok szérakoztatnak a Veszprémi
Vérban. A kardcsonyi vasar tokéletes otleteket kindl a sajat
kardcsonyunk varazsahoz.

g | ﬂ:lﬂ:g 3\

b ‘ -

\ A
¢ borspariat Q. 6"




Karacsonyi Vasar 2012. november 16. - december 31.

Megannyi attrakcidval varunk idén is a Vorosmarty-téren!

ATTRAKCIOK

Varazskert

A tér kozepén talalhatd szobor koriili kert hétvégenként
gyermekbirodalomma alakul. Az allandé jatszohazi prog-
ramok mellett itt talalhaté meg az orias adventi koszort is.

Betlehemi Lang - kozos gyertyagyujtas | december 16.

Az 1986 decembere 6ta él6 hagyomany szerint meggyujta-
nak egy gyertyat a betlehemi Sziiletés-kapolna mécsesérdl,
amellyel onkéntesek elindulnak, hogy karacsonyra vilag-
szerte minél tobb helyre eljusson. Az idén 100 éves Magyar
Cserkészszovetség szervezésében a langot magyar cserkészek
hozzak el Bécsbdl a budapesti belvarosba, ahonnan barki
meggyujthatja sajat gyertyajat, és otthondba viheti a Betle-
hemi Langot.

Adventi gyertyagyujtas | adventi vasdrnapokon 16.00

A Va-razskertben talalhaté drias adventi koszoru négy
gyertyajat adventi vasarnapokon iinnepélyes keretek kozott
gyujtjak meg.

Finn Mikulas latogatasa | december 6. 15.00-16.00
Talalkozott mar az igazival? Ha nem, itt az ideje, hogy elsug-
ja kivansagait. Az igazi finn Mikulds latogatdsa sordn sajat
hazikdjaban varja a gyerekeket és felndtteket egyarant.

Mikulasgyar gytijtépont

Idén nem csak a Hosok terén fo-gadjak a Mikulasgyar
onkéntesei az adomdnyokat, hanem a Vorosmarty téren is.
a Csomagokkal 300 ezer mélysze-génységben, illetve nagy-
csaladban ¢él6 gyermek karacsonyat szeretnék szebbé tenni,
melyhez most nem minden napi ajandékok, mint a “Kivan-
sagpor” vagy a “Szeretet [ze”, megvasarlasaval is hozza lehet
jarulni.

Diszvendég: Kalocsa

A varos nevével egybeolvadt vilaghirt 6rolt fliszernovény, a
piros paprika, a haz f6 kinalata. Kalocsa azonban nem csak a
paprikarol hires, hanem jellegzetes, szines viragmotivumarol
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is, amely a Forma 1 szaguldo cirkuszanak koszonhetéen be-
jarta az egész vilagot, és ujra divatjat éli. Kalocsai virdgokkal
diszitett teritok és porcelan targyak kaphatdk, melyek himzo,
és fest6 hagyomany6rz6 asszonyok keze alol keriiltek ki.

Okumenikus segélyszervezet
Adomanygytjtés a helyszinen és a 1353-as szamon.

Magyar Posta

Karacsonyi képeslapot, ajandékot kiildene
szeretteinek? J6jjon el hozzank! Vérja Ont az idén 145 éves
Magyar Posta, kiilonleges kedvezményeket kinalé kihely-
ezett postajaval a Vorosmarty téren! Minden, a Vorosmarty
téren megvasarolt képeslap drdval a Magyar Okumenikus
Segélyszervezetet tamogatja.

PROGRAMOK

Szinpadi programok

Idén két szinpad (a Vaci utca fel6li bejaratnal és a Gerbeaud-
héz el6tt) varja szines programokkal a vasarlatogatokat. Nép-
zene, vilagzene, jazz, utcazenészek, énekmondok, tdnchézak,
babeléadasok. Programok naponta 17 és 20 éra kozott

Epiiletfestés

A Vorosmarty tér egyik legszebb épiilete, a Gerbeaud-haz
idén életre kel. Ablakai, falai megelevenednek a harom-
dimenzids technika segitségével. Az elére megkomponalt
produkcidkrdl az idei Paint up! virtudlis épiiletfestd verseny
kozonségdijasai gondoskodnak. Vetitések naponta 17, 18, 19
és 20 orakorakor (november 30. - december 23.)

Jatszohaz

Fatott, kézmives gyermekjatszo varja a téli hideg-
ben a legkisebbeket. Mézeskalacsot siitnek, irokaznak,
héatranyos helyzettiek részére ajandékot készitenek egy-egy
foglalkozasvezetd pedagdgus segitségével. A jatszohaz lato-
gatasa ingyenes. Foglalkozasok: hétkoznapokon 14-18 éra
kozott, hétvégén 10-13, valamint 16-19 ora kozott
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Stall Vendeglatas / Food and drink

number

Katlan Téni konyh&ja / Katlan Téni's Kitchen
Sparhelten silt lopéry / Stove-baked Pie
Orszagkonyha / The Cuisine of Hungary
MIKSZ / Hungarian Tastes Trade Alliance
Kirdlyi Kirtds

Szarka Janos italpultja /

The winter bar of the Szarka family

Picanter

Kalocsai izek / Tastes of Kalocsa

Lalibela

Katlan Téni konyhsja / Katlan Téni's Kitchen
Kirdlyi Kirtds

Pardzson siilt gesztenye / Roasted chestnuts
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Attrakciok / Attractions

DEAK FERENC

33 Jatszrdhdaz f Playhouse
UTCA/STREET 1 Mikulisgysr gy djtSpont /
— Santa Claus Factory collection point
SZVen H of nonour: [elesiti]
2 Di dég: Kalocsa / Guest of h Kal
v 3 Okumenikus segélyszervezet / Official charity point
4 Magyar Posta / Christmas Post
Fahiz
il Termékek / Product s 7
ermexKe r UuciLs - szxama [/
number Termékek / Products aznll Termékek / Products
BA  bdr/ leather e
5B  bér/ leather keramia, ékszerek, textil / 25A textil / textiles
fazekas / pottery ceramics, jewellary, textiles 25B kerdmia / ceramics
§C  kerdmia / ceramics 158 fatargyak / wooden goods 25C méz / honey
ED szarazvirig és textl ajdndéktargyak / 15C bor / wine 25D szappan/ hand-made soap
flower decorations and textilas 15D szdrme / fur 26A nemez / felt
GA  kerimia / ceramics 16A gyapjotermékek, himzés, iparmivész ruhak / fazekas / pottery
6B  dkszerok / jowallary wool products, neadlework, artisan clothes 26B kbnyvek / books
6C mézeskaldcs / gingerbread 16B kdnyvek, CD-k / books, CDs 26C CD-k, ajandéktirgyak / CDs, souvenirs
gf m;m .Fffg :;-; mf::”ff:;“"ﬁhﬁ tdrgyak / blue-dye textiles 26D okszerok, gyapju termékek, papir, tizzomanc /
szdrme r || | ohw
7B  Pilyakezdd kézmivesek / Beginner's arts and crafts 17C farekas/ pottery 27A ’au“";nﬁ'}" Iawﬂm p:r:m PApen oameliare
7C  hosdrkészités, vesszd / basketwork, wickerwork 17D fazekas/ pottery 27B (vegiermdk / glassware
7D népi hangszerck / folk art instruments 18A  dkszerek / jowellery 27C szaru, fési / hom, combs
8A fazekas/ poltery 18B keramia, kbnyvek, CD-k/ceramics, books, CDs 27D bbr, ija=zati kellékek / loather, archery accessorios
mézeskalics / gingerbread 18C jatakok, kbnyvek, képeslapok, taxtil / 28A gyapju termékek / wool products
8B  kerdmia / ceramics toys, books, postcards, textiles 3l 28B kesztylk / mittens
8C  himzés / needlowork 18D szappan, bor / soap, wine 28C kerdmia / ceramics
kések / knives 18A  kdnyvek / books 28D kesztyik / mittans
8D mézeskaldcs / gingerbread ::g mﬁ;ﬁ“"m 20A keramikus / ceramics
DA csokolidé/ chocolate 208 ékszerok, ivegtermék / jewell lassw
OB bébok/ puppets 19D népi hangszerok, fajatékok / Slomiiveg / stained glasiw I
OC kerdmia / coramics folk art instruments, wooden toys 20C fazekas, kerdmia / pottery, coramics
oD bér/ leather 20A fazekas, kerdmia, festett iveg, textil / 20D bbr, skszerek, selyem / leather, jowellery, sk
10A szdlasanyag: csuhé, gyékény, szalma / pottery, ceramics, painted glass, textiles 30A kszorek, textil / jowellary, taxtiles
com, rush and straw goods 20B babok / puppets 30B keramia / ceramics
10B bébok, népi hangszerek, fatirgyak, fajdtékok / 20C ékszerek, fatirgyak, fajatékok / 30C babdk, skszerek, textil, karicsonyi diszek /
puppets, folk art instruments, wooden toys jewellery, wooden products, wooden toys puppets, jowellory,
10C méz, mézeskaldcs / honey, gingerbread 20D cipzartaska / zipbag textiles, Christmas decorations
10D ruhdk/ clothes 21A  kerdmia/ ceramics 30D szappan, gyapil termékek, himzés /
szdrazvirdg / flower decorations 21B dlomiiveg / stained glass hand-made soap, wool products, neadlework
1A kersmia / ceramics 21C ruhdk, gyapja termékek / clothes, wool products dkszerok / jowellery
Bl o e Hpac 200 mzokas! pottory L P sl
11D mézeskalics / gingerbread 22B szdrazvirag / flower decorations 31C csuhé, gyrdk::;r, m“agnu:!
12A bér, Btwbs, pipa, kerdmia, képgrafikik/ 22C himzés, textil / needlework, texties com, rush and straw goods
leather, goldsmith, pipes, ceramics, graphics fazekas, kerdmia / pottery, coramics 31D keramia / ceramics
128 tiizzomanc / enamelware 22D tizzomanc / enamelware 32A szérme / fur
12C tizzominc / enamelwars 23A  keramia / ceramics 32B szbrme/ fur
12D gyapjii termékek / wool products 238 textil/ textiles 32C kézzol kotott kiegdszitdk /
13A népi viselot, gyBngy ékszerek, textl termékek / fatargyak, textil / wooden goods, textiles hand-knitted accessories
folk art clothes, baad jewellery and textiles 23C. ckazorok / jowellery 32D keramia/ceramics
138 koramia / coramics 23D fatargyak, papir / wooden goods, paper
ékszerok / jowellery 24A koramia, ékszerek / coramics, jowellory Fahiz
13C csont s szaru termékek / bone and horn objects 24B fatargyak, fajitékok, népi hangszerok / szima /
13D textil / textiles umodan gaodaand ys, follkart Ineeninm Stall Informacio / Information
14A (vegtermék / glassware 24C bddog tdrgyak / tin objects number
14B fazokas/ pottery kosarkészités, vesszd [ basketwork, wickerwork
14C mézeskalics / gingerbread 24D kerdmia / ceramics 16C InfoPont / InfoPoint
14D ékszorok, gyertydk / jewollery, candles 16D Kuhwrilis jegyértékesités / Cultural tickets

Forras:
www.budapestinfo.hu
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http://www.budapestinfo.hu/xmas/
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A DEGUSZTACIOS meni a gasztronémiai
kisérletezés platformja, ahol batran nyulunk

szezondlis alapanyagainkhoz, és ahol * Amuse bouche
elengedhetjik a fantadziankat azon vendé-

geink ©rémére, akik egyetlen vacsora » Suit6tokleves libamaj-pralinéval
alkalmaval szeretnének komplex képet

kapni étterminkrél. * Ropogds hasaalja

A degusztaciés menii elfogyasztasa szinte kiralyrakkal és zellerrel
Uunnepi esemény, melynek szerves része a

vendégeink fogadasa. Erkezés utan friss * Tengeri marna filé, rakott karfiollal,
hazi kenyeret szolgalunk fel sés vajjal, amit piritott mandulaval

frissité italok kivalasztdsa utdan az amuse

bouche avagy a konyha tidvdzlete kdvet. * Sorbet

- Ozgerinc és kolbasz, siilt céklaval
- VAGY -
* Rosé kacsamell csicsékaval és
gesztenyével

 Rakoczi turoés

Bor és pezsgo0 parositas
esetén 5.500FT felar.

_________________________________________

Lepje meg szeretteit a
degusztaciés meniunk
gasztronémiai éiményével!

__________________________________________
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IKON RESTAURANT & LOUNGE

4025 DEBRECEN, PIAC U. 23.
WWW.IKONRESTAURANT.HU
WWW.FACEBOOK.COM/IKONRESTAURANT

PROMOCIO


http://www.ikonrestaurant.hu/
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A James Bond
kemtortenet

Sziiletési datuma: 1921. november 11. Kordn drvasdgra
jutott, sziilei autébalesetben haltak meg. Késobb Cam-
bridge-ben tanult, majd a Brit Kirdlyi Haditengerészet-
nél szolgdlt, s valamikor ezt kovetdoen vdlt beldle kém.

Magassdga 183 cm, sulya 76 kg; testalkata karcsu, haja
fekete, szeme kék. Jobb arcan fiiggoleges sebhely lathato.

Kitiino sportold, nagyszerii céllovo, bokszolo, értdje a ko-
zelharcnak, mestere a késdobdldsnak. Az anyanyelve mel-
lett németiil és francidul beszél. Erds dohdnyos.
Kedveli a szerencsejdtékot, valamint mértékkel
az alkoholt, és nagy hédoldja a noknek.
Provokativ viselkedésii, s gyakran
ironizdl. Fedoneve a ,,007-es”.

Ilyennek dlmmodta meg 1953-ban
James Bond mara vilaghirtivé valt
figurdjat Ian Fleming ird. Bar a 007-es
ligynok egy kitaldlt brit kém, de nevét
1étez6 személytdl, egy philadelphiai
ornitoldgustol kolcsonodzte.

1962-t6l 6sszesen 22 filmben o6ltotte
magdara Sean Connery, George Lazenby,
Roger Moore, Timothy Dalton, Pierce
Brosnan és Daniel Craig a legendas
tigynok alakjat...

James Bond Trademarks © 1962 - 2012 Danjag, LLC and United Artists Corporation.
007 and related James Bond Trademarks are trademarks of Danjaq, LLC. All Rights Reserved.



Mit 1szik egy
titkosugynok?

ames Bondrdl koztudomdsu, hogy koktélra-
jongo és angol uiriemberhez méltéan ragasz-
kodik a hagyomdnyokhoz. Receptje ma mdr
az egész vildgon kozismert, de mit is takar
valdjdban a vodka-martini?

Danjag, LLC and United Artists Corporation. 007 and related James Bond Trademarks are trademarks of Danjaq, LLC. All Rights Reserved.
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A MARTINI KOKTEL ELKESZITESE:

- 5,5 cl gin, vagy vodka
- 1,5 cl szaraz vermut
- olivabogyd, esetleg citromhéj

I A hozzavalbékat kever6poharba toltik jég-
kockakkal, 6sszekeverik 6ket és jég nélkdl
toltik at egy hitott koktélpoharba. Oliva-
bogyodval diszitik, vagy citromhéjjal, melyet
altaldban megcsavarnak, hogy az illéolajai
az italba kertilhessenek.

Forras: IBA (International Bartenders Association)
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tthon kevest halljuk a nevét, de egyet
biztosan tudunk rola, ez James Bond
egyik kedvenc pezsgodje.

A kémkrimi sorozat 50 éves évforduldjan
sok kiadvany és szdmos statisztika latott
napvilagot a sajtoban, melyekbél minden
rajong6 megtudhatta — mar aki nem tudta
eddig is — hogy a britek dupla-nulla-hetes

titkostigynoke a filmvdsznon eddig 26
vodka-martinit, 4 palack Dom Perignon
és 7 palack Bollinger pezsgét fogyasztott,
mikézben 57 bomba ndével bujt agyba és
mellékesen 23 alkalommal mentette meg
vildgunkat.

Dom Perignon neve minden borkedveld,
pezsgdszeretd ember szamara ismert, de ki
volt a kémsztorik masik buborékos italanak
megalkotdja?

Champagne a pezsgo hazaja

A pezsgbhdz torténete 1585-re nyulik
vissza, amikor az egyik alapité Villermont
csalad Cramat hataraban foldteriilthez jut
és rajta szolotermelésbe kezdenek. 1750-
ben boraszati székhelyiiket a rue Jules
Lobet 16 szam ala koltoztetik, ami késébb a
Bollinger haz kozpontjai is lesz. 1803-
ban a Wiittembergi kirdlysag-
hoz tartoz6 Ellwangenben
megsziletik Jacques Joseph
Placide Bollinger majd 1822-

ben Champagneba utazik
é¢s munkat vallal Muller
Ruinart pezsgdgyaraban.

Ebben az idében sok fiatal
német — Johann-Josef Krug,
Heidsiecks -  prdbalnak
szerencsét a francia borvi-

déken.

A Renaudin-Bollinger
Pezsgohaz

1829. februar 6-an Hennequin
de Villermont, Paul Levieux
Renaudin ¢és Jacques Bollinger meg-
alapitjak kozos pezsgéhazukat. Az alapiték
megegyeztek abban, hogy a palackokon
Villermont nevét nem fogjak feltiintetni
és a hdzat Jacques Bollinger - aki kozben
feleségiil vette Charlotte de Villermont-ot
— fogja vezetni.

Annak ellenére, hogy Paul Renaudin 6r6kos
nélkil halt meg, a cimkéken egészen 1960-
ig fentmaradt a neve.
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“Ezt iszom, ha boldog vagyok és ezt, amikor szomorti.
Néha magdnyosan is ezt iszom, de tdrsasdgban mindig.
Ezzel csapom el az étvdgyamat és ezzel csillapitom
az éhségemet is. Mdskor hozzd sem nytilok,
kivéve, ha szomjas vagyok...”

Lilly Bollinger

borzpérlat |
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Torley Jozsef az 1880-as években
Franciaorszdgban tett ldtogatdsa utdn,
a sz6lészettel és bordszattal kapcsolatos
kiilfoldi tapasztalataira  épitve el-
hatdrozta, hogy itthon létrehoz egy
olyan jo mindségti italt, amely még az
eredeti francia pezsgoket is feliilmiilja.




chmierl Valentin az 1848-49-

es szabadsdgharcban a hazaért

all hadba és annyira biiszke volt

magyarsagdra, hogy nevét ma-

gyarositva Torlei Balintra valtoz-
tatja. A magyar név kivalasztasdban szerepet
jatszott, hogy eredeti német neve, Schmierl, a
schmierenbdl, illetve a streichenbdl szarmazik,
ami annyit jelent, mint kihazni, torélni ebbdl
pedig mar csak egy l¢é-
pés volt az irodalmias,
nemes hangvételi Torlei
név megalkotasa.

Torlei Balintnak harom
fiagyermeke koziil a
legkisebb, Jozsef lett az,
akinek a hires magyar
pezsgdt koszonhetjik.

A grazi kereskedelmi
akadémian tanult, s
itt talalkozott Teophil
Roederer franciapezsgo-
gyarossal, aki 6t francia-
német nyelvl levelezd-
ként alkalmazta.

Reimsben  megismer-
kedett a pezsglgyartas
minden fortélyaval,
majd egy  masik
neves pezsgdgyartonal,
a Delbeck et Cie.
cégnél a gyakorlatban is
kiprobaltaapezsgdkészi-
tési tudomanyat.

A kedvez6 fogadtatas utan Torley Jozsef onallo-
sitotta magat, és Reimsben gydrat alapitott.
1880-ban egy alapbor-beszerz6 korutjan jutott
el Promontorra (ma Budafok), s felfedez-
te, hogy a hely a pezsgégyartasra alkalmas
adottsagokkal rendelkezik. Torley sz616t, haz-

helyet és préshdzat vasarolt Promontoron, s
1882-ben ide telepitette reimsi gyarat, a cég-
birdsagi bejegyzés szerint a Torley Jozsef és
Tarsa cég 1882. augusztus 1-jén a Péter-Pal
utca 578. szam alatt kezdte meg mukodését. A
termelés francia gépekkel és francia szakem-
berekkel indult, a gyartast egyik megbizhato
reimsi baratja, a kivadld pezsgémester, Louis
Francois irdnyitotta, kit 6ccse, César Frangois
is kovetett 1886-ban. Késébb kivdltak a cégbdl,
s egy sajat iizemet hoz-
tak létre, amely jo ideig
komoly konkurencidt je-
lentett Torleynek. 1890-
benagydraz Annautcaba
koltozott at, ahol Torley
egy 20 ezer négyzetme-
teres pincét létesitett.
Az {lzemet a legmo-
dernebb gépekkel szerel-
ték fel, Torley az orszag-
ban elséként vezette be a
fagyasztasos seprdteleni-
tést. A leheté leg-
jobb mindség az alap-
borok kivalasztdsanal is
elsddleges szempont volt,
a cég tobbnyire Etyek és
kornyéke pincészeteibdl
vasdrolta a pezsgének
valot. A gyar folyama-
tosan fejlodott, a termelés
1905-ben megkozelitette
az egymillié palackot.
Torley a minél gyorsabb
és biztosabb aruszalli-
tashoz els6ként vasarolt teherautdkat, s alapito
tagja lett a Kirdlyi Magyar Automobil Clubnak
is. A hazai piac ellatasan tal nagy hangsulyt
fektetett a pezsgdk nemzetkozi ismertségének
novelésére is, el6szor Franciaorszagban kezdte
kulfoldi piacainak kiépitését, késdbb a tenger-
entuli orszagokba is exportalt.

borsparlat



Torley hamar felismerte a j6 reklam fontossagat
is. Az 1890-es évek elejére a Torley pezsgd a
fels6 tizezer kozkedvelt italavd, az iinnepi asz-
talok elmaradhatatlan kellékévé valt. 1885-ben
elnyerte a budapesti Orszagos Altalanos Kialli-
tds aranyérmét, majd 1893-ban az Orszdgos
Iparegyesiilet aranyérmét is. Az 1896. évi mil-
lenniumi kiallitas egyik nevezetes latnivaldja

1907-ben a gyar megalapitasanak 25. évfor-
dulojat nagy pompaval tinnepelték meg, de az
eseményt az alapité nem sokkal élte tul, julius
28-an oostendei nyaraldsa kozben varatlanul
meghalt.

A gydrat és a vagyont — mivel sajat gyermeke
nem volt — batyjainak fiagyermekei 6rokolték,

»-Nagy szorgalom és kitartds mellett sikertilt nekem
az eddig ismert champagne-i pezsgéboroknal
sokkal kitiin6bbet eldallitani.”

Torley Jozsef (1882)

volt a Torley-pavilon. 1898-1899-ben a Monar-
chia legnagyobb pezsgdgyaraként mar 1 millio
palack pezsgét allitott el6.

Sikereit tarsadalmi téren is elorelépés kovette,
1896. aprilis 1-jén csantavéri elénévvel, magy-
ar nemességet kapott az uralkodotol, I. Ferenc
Jozsef kirdlytél. A Millenniumtdl Csdszari és
Kiralyi Udvari Szallité cim birtokosa is volt.

akik ragaszkodtak a megszokott mindséghez.
A torténelem viharai azonban a pezsgdgyarat
sem kimélték: 1944-ben bombataldlat érte az
tizemet, a haboru utdn minddssze négy fével
indult yjra az igen szerény termelés, 1949-ben
pedig allamositottadk. A rendszervaltas utdn
a német Henkell befektet6i csoport vasarolta
meg, majd a 2005. janudr 3-an megalakult Tor-
ley Pezsg6pincészet Kft. tulajdonaba kertilt.
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Szilveszteri mulatsdg

a Polgar Pincészetben

WELCOME DRINK:
Chardonnay Muskotaly Cuvée 2012

Libamaj galantin aranymazsolas hagyma
zselével — SZEMELT RIZLING 2007

Rokagomba krém leves kakukkfiives
fankocskikkal — ROSE 2012

Baconba tekert lazac steak vajon parolt
roppanos brokkolival, citrommartassal
KADARKA 20009

Kemencében siillt malacpecsenye aszalt
szilvas parolt lilakaposztaval, vele siilt
rozmaringos burgonyaval

CABERNET FRANC BARRIQUE 2006

Sajt és gyliimolcstal — ELixir CUVEE 2007

Hazi dios sutemény haromféle
csokoladéval - ARANYHARS 2007

Vacsora utan 4 féle Polgar bor korlatlan
fogyasztasa: OLASZRIZLING 2011,

RosSE 2012, PORTUGIESER 2012,
CABERNET SAUVIGNON 2008

EJFELI VACSORA:

Roppands f6tt virsli mustarral
Korhely lencseleves

Hideg siiltes tal salatakkal

A zenét a hajnalig tarté mulatozashoz a
népszeri 4for You szolgiltatja!
(www.dforyouzenekar.liu)

Program ara: 15.900,-HUF/fo

Polgear Pince és Panzio Villany, Arany J. u. 7.
panzio@polgarpince i www.polgarpince.
Tel., fax: 72/492-053, Mobil: 20/570-7286
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A Royalsekt Zrt. a tobb évszaza-
dos izsaki sz0l6 és borkultura
hagyomdnyaira tdmaszkodva
2009-ben kezdte meg mutkodé-
sét, ezzel 1étrehozva Kozép-Eu-
ropa egyik legnagyobb és leg-
modernebb, 100%-ban magyar
tulajdonba 1év6 pezsgdgyarat.

Szent Istvan Muskotaly
édes fehér pezsgd

Kizardlag Cserszegi Fliszeres
sz016bdl készilt egyedi, méz-
édes izével megszinesiti a min-
dennapokat. E harmonikus
nedi friss gyiimolcsos illata és
egyedilalld zamata 6-8 °C-ra
htitve érvényesiil a legjobban.

OCCINTSUNK CSAK!

Hazai pezsg6 korkép a bubérokok korul!

A Balaton déli partjdn mar
tobb, mint ezer éve folyik
szOlotermesztés. 1982  ota
erjed és érlelédik Balatonbog-
laron pezsgd. E rovid iddszak
alatt hazank egyik legismertebb
pezsgdmarkaja lett a BB.

BB Arany Cuvee
édes fehér pezsgo

A BB legédesebb pezsgdje, a
pezsgdmesterek szakérté mun-
kajat dicséri. Valogatott alap-
borokbdl késziilt, harmonikus
illattal, hosszu utoizzel és nagy-
on finom savtartalommal ren-

delkezik.

A budafoki pezsgOpincészetben
csak palackban erjesztett és
érlelt, kiemelked6 mindségl
pezsgd készil. Vezetd terméke,
az Extra Dry kék szinvildgdval
teremti meg ezen pezsgok egye-
di arcat.

Hungaria Z61d Veltelini
extra dry fehér pezsg6

A Hungaria Zold Veltelini -
limitalt palackszammal készlt
— pezsgd célja, hogy a pezsgdk
vildgdba valami wjat hozzon és
még tobb pezsgltipus megis-
merésére O0sztonzze a fogyasz-
tokat.




A tradiciondlis  eljarassal
készitett pezsgdk legkevesebb
36 honapig érlelédnek a pin-
cékben. Az eljaras kiilonleges-
sége, hogy a pezsgd abban a
palackban keriil a fogyasztok
asztalara, amelyben erjedt,
majd érlel6dott.

extra dry fehér nyerspezsgo

Vildgoszold  pezsglszin  és
folyamatosan felszall6 apré bu-
borékok elvarazsoljak az inyenc
pezsgbéfogyasztokat. Illata
tovabb fokozza a visszafogott,
de gazdagon élesztds és érlelt
aromait.

Louis Frangois pezsgOmester
1886-ban alapitotta meg sajat
pezsgogyarat Budafokon. 1982-
ben a Torley megvasarolva a
csaladtél a névhaszndlatot,
felajitva az eredeti pincéket és
champagne-i eljardssal ujra
inditotta a pezsgd készitését.

extra dry fehér nyerspezsgo

Vildgos arnyalata sarga szine
a hosszu palackos érlelés ered-
ménye, melybél koénnyedén
szallnak fel az apr6 buborékok.
[llataban intenziven érezhetdek
a kekszes és brids aromak.
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A Garamvari Sz6l6birtok csala-
di vallalkozas, amely Garamvari
Vencel boraszmérnoki kép-
zettségén és tobb évtizedes
bordszati tapasztalatain nyug-
szik. 1996-t6l Budafokon, a volt
Palugyai pincében tradicionalis
eljardssal kimagaslé mindségu
pezsgoket is készitenek.

brut fehér pezsg6

A 2005-0s évjarat kedvezett az
elegdns savakal rendelkez6
pezsgd készitéséhez. A sziiret
id6pontjanak megvalasztasa, és
az ultetvény terhelése is a leg-
jobb volt a pezsgdkészitéshez.
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zekgyljtemény
pezsg0Os kosarakbol

Unalmas a buli, vagy csak be szeretnénk vagddni a parti legjobb
holgyénél? Vigyiink egy kis kreativitast az udvarlasba!

Elnézést, szabad ez a hely? Nagyon kozhelyes, nem? Egyaltalan
nem, ha visziink magunkkal széket, mivel igy még egy alléfoga-
ddson is humorasan ismerkedhetiink. Féleg, ha kéznél van egy
pezsgos kosar székecske. Mi sem egyszeriibb ennél, hiszen nincs
az a rendezvény, ahol ne durranna par palack pezsgd az este
folyaman és ahol pezsgd van, ott a dugo leszoritasara szolgald, fém
drétbol késziilt kosarka sem hidnyozhat. Sokszor eljatszottunk
mdr vele, de nézziik, hogyan készitsiink beldle jopofa székecskét.

Vegytik ki a kosdrka lefogatdsdra szolgdld drétot, készitsiink beléle egy egyenld szdrhossusdgu ivet. Teker-
jlik meg és az aljdt nyomjuk éssze, hogy hegyes legyen — ha éppen nincs ndlunk fogé a szmoking zsebében,
akkor sem kell kétségbe esniink, kérjlink a pincértél egy dugohuzdt, azzal is ligyesen formdlhatjuk a drétot.
Keziinkre minden esetben nagyon vigydzzunk! A hurokbdl sok minden kialakithatd, de udvarldshoz ajdn-
lott a szivecske forma. Ezutdn a hurok két végét rogzitsiik a kosdrka két szdrdhoz, azaz a szék Idbaihoz...
Készen is vagyunk, mehettink hdditani!

Otlet: Hosanna Houser Foté: http://thecraftsdept.marthastewart.com
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ezsgokrol

Alapbor: A masodlagos erjesztés soran azalap-  tése: kiilonlegesen szaraz. A pezsgé cukortar-
borhoz adjak hozz4 a tirazs-likort. Lasd. Cuvée  talma 12-20 g/liter kozott van.

Brut: (ejtsd: briit) jelentése: kiilonlegesen = Méthode Charmat: A pezsgl erjesztése nagy
szaraz. A pezsgd cukortartalma 6-15 g/liter  Grtartalmu, nyomadsdlld tartalyokban torténik.

kozott van.
Méthode Transvasée: A pezsgd 1,5 literes,

ugynevezett ,magnum” palackokban er-
jed és érlelédik. Sztliréssel seprotelenitve.

Cuvée: kupazs. A pezsgd készitése soran
madsodlagos erjesztésre hdzasitdssal alap-
bort (tipusbort) allitanak el6.

Méthode Traditionelle: A hagyomdnyos
Champagne pezsgOkészitési modszer. A
madsodlagos erjesztés palackban megy vég-
be. A dugora tlepitett seprét degorzsalas-
sal tavolitjuk el.

Degorzsalas: A pezsgdpalack nyakdban a
dugora leiilepedett seprd eltavolitdsa.

Demi Sec: (ejtsd: domi szek) jelentése:
félszaraz. A pezsgd cukortartalma 33-50
g/liter kozotti. Sec: (ejtsd: szek) jelentése szdraz. A
pezsgd cukortartalma 17-35 g/liter
Doux: (ejtsd: du) jelentése: édes. A Koo
pezsgd cukortartalma meghaladja az
50 g/liter mennyiséget. Sepr6: A hordd (tartdly, palack)
aljara leszallo tledék; élesztoket,
baktériumokat, borkovet, és mas

szilard részeket tartalmaz.

Expedicids likor: Bort, cukrot,
borparlatot és egyéb izesitd any-
agokat tartalmazd folyadék, mely
a pezsgd édességének bedllitasara
szolgal.

Tirazs-likor: A pezsgé készité-
séhez haszndljak. Borban, vagy viz-
ben oldott cukor, esetleg citromsav
felhasznaldsaval késziil. Ez utobbi
az eredeti savtartalom megOrzése
(0 g érdekében kertil az oldatba. A
cukrot tartalmaz. tirazs-likort az eldzoéleg eldallitott
alapborhoz (cuvée) adjak hozzd a
masodlagos érlelést megel6zden.

Extra Brut: (ejtsd: extra briit) je-
lentése: abszolut szdraz. A pezsgd
szinte elhanyagolhaté mennyiségt

Extra Dry: (ejtsd: extra drdj) jelen-



orkostolas

Elsé és talan a legfontosabb 1épés a pohdrfogds. Sosem fogjuk a kelyhet
- kivéve, ha tul hideg a borunk és nehezen nyilnak meg az illataromdk
- mert ezzel melegitjiik az italunkat és a rengeteg jlenyomattdl egy id6
utdn mar a szinét sem latjuk tisztan...

/: S --hem fogjuk a talpat sem, hacsak nem akarunk borsznobnak
w tinni! Egy sommellier bardtom igy magyarazta: “a talp azért
van, mert azon konnyen megdll, ha nem

% lenne, sokan virdgkardként szurkdlndk

> a foldbe egy kerti parti allatt a kiiiriilt
poharaikat!”

Nos, madr kézbe is vettiik, kezd6djon akkor az
ismerkedés! Vegyiik szemiigyre, mi is van a
poharunkban... Milyen a szine, miként csillog? .
Ha esetleg fatyolos, zavaros, akkor ennyi volt... Ha
nem, akkor szépen, 6vatosan mozgassuk korbe a
pohdr falan, hogy jobban felszabaduljanak az illa-
tok is. Csukjuk be a szemiinket és
szagoljunk bele a kehelybe, mintha
szimatolnank!

Tetszik az illata? Maradjon a szemiink '
csukva és szagoljunk ujra bele a poharba.
Keresstink ismer6s illatokat. Eleinte ez
nem lesz egyszer, de gyakorlattal egyre fi-
nomabb illatokat is fel fogunk ismerni.

Most mar ideje belekdstolnunk a
borba! Nem legyiink mohdk, csak
kiskortyotvegyiinkaszankba, forgassuk
jolmeg, tigyis szoktak mondani: “rdgjuk
dt a kortyot.” Az illatok utdn, most
keresstink izeket, ismerds aromakat...
Lassan 0sszeall a kép: a szin, az illat, az
iz... Alaposan korbejartuk poharunk
tartalmat, kezdhetiink beszélni réla.

Mindig csak annyit mondjunk,
amennyit érziink. Borkosto-
lasban nincsennek szajhdsok,
minél tobbet kostolunk, annal
szebben le tudunk majd irni egy
bort, de ha vaganynak akarunk
tinni és zoldségeket beszéliink,
hamar felstilhetiink :)




A portéi bor Portugadlia Douro borvidékén,
szigorti mddszertani elbirdsok betartdsdval
gyadrtott likérbor. Portugdliaban termelik
ugyan, de napjainkban mégis leginkdbb az
angolok afféle ,nemzeti italdnak” szdmit.




borsparlat



A portoi bor

A portdéi bor készitése soran az erjedést
koriilbeliil 1:5 aranyban 77% alkoholtar-
talmu semleges borparlat hozzdadasaval
szakitjadk meg, hogy megdrizzék a borban
a gyimolcs aromadkat, hosszan érlelhet6vé
tegyék a bort és nem utolsé sorban,
megdrizzék cukortartalmat. Egy portdi
mindig hazasitds és tobbnyire nemcsak az
egyes szOlofajtak borat, hanem az évjaratos
borok kivételével, a kiilonbozé évjaratok
termését is 0sszehdzasitjak.

A portoi borfajtak

Ruby
A stilus a bor szinérol, a rubintrol kapta a

nevét. Rovidebb ideig tartd fahordds érlelés
utdn keriil palackozdsra a bor. Tobb évjdrat
hézasitdsa.

Tawny
Borostyan szinérdl kapta a nevét a stilus.

Hosszabb ideig tarté fahordos érlelés utan
keriil palackozasra a bor. A gylimdlcsos

aromdk mellett mdar megjelennek a
fahordobdl szarmazo porkolési jegyek is.
Tobb évjdrat hdzasitdsa.

Branco
A Ruby-hoz hasonld stilusban, de fehér
sz016bdl késziil.

10, 20, 30, 40 éves érlelt portdi borok

Tobb évjarat hazasitdsai, melyek atlagos
korat jelolik a palackon. Hosszan tartd
fahordos érlelés utan kertiil palackozasra.

Vintage port

Egy évjarat terme-
sébol,  kizardlag
a legjobb évjara-
tokban késziil. Az
évjaratokat a portoi
borintézet (IVP)
mindsiti. A bort2-3
évig tarté fahordos
érlelés utdn sziirés
nélkiil palackozzak.
Tovabbi 8-10 évig
tarto palackos ér-
lelés utdn ajanlott
fogyasztani.

LBV (Late Bottled Vintage)

A Vintage portéihoz hasonldan kizarélag
a legjobb évjaratokban késziil, egy évjarat
termésébdl. 4-6 évig tartd tahordds érlelés
utan keriil palackozasra.

Colheita

Szintén egy évjarat termésébdl késziil, leg-
kevesebb 8 év fahordds érlelés utan palack-
ozzak. Azonnal fogyaszthatd, tovabbi
palackos érlelés nem sziikséges.
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ELEN AZ EREDETVEDELEMBEN

A portoi bor eredetmegjeldlés és nem fajtanév, ezért Portugalia szamos nemzet-
kozi megallapodast kotott az eredetmegjeldlés oltalma érdekében, arra térekedve,
hogy a terméterileten kivul barhol eléallitott borokat ne lehessen jogszerlen
portdinak nevezni. Magyarorszag 2004-ben kotelezte magat, hogy nem engedi az
Loportd”, ,oportdi” stb. szavak hasznalatat, elsésorban magyar borokkal kapcsolat-
ban, fajtanévként sem. Ezért ettdl az idéponttdl az addig Magyarorszagon hagyo-
manyosan ,oportéinak”, ,kékoporténak” nevezett borokat altalaban ,portugieser”,
.blauer portugieser” néven hozzak forgalomba.




Mateus Rosé

()ortugél borkorkep

Gazela Vinho Verde
2011
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Royal Oporto 10 Years Old

IE Heinemann Testvérek Kft.


http://www.heinemann.hu/
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http://www.vylyan.hu/file/vylyankaracsony2012.pdf

Unnepi beszélgetés Pataky Péterrel, a debre-
ceni IKON restaurant & lounge séfjével.

Hogyan emlékszel vissza, gyerekkorodban mi
keriilt az iinnepi asztalra?

Karacsonykor = magyar  hagyomanyoknak
megfeleléen mi is halat ettiink, legféképpen
azért is, mert a csaladnak volt a Tisza parton
,hétvégi haza” En Tiszalokon sziilettem, de
iskolaba mar Nyiregyhdzan jartam. A nagyszii-
leim viszont maradtak Tiszalokon, igy szinte
minden nyaramat a folyé partjan tolthettem.
Ennek koszonhetéen mar az év sordn elég sok
halat fogtunk, amit el lehetett kés6bbre is ten-
ni. Kardcsonykor mindig volt ndlunk halaszIé,
stilt hal, ezek adtak az tinnepi meni gerincét,
de mellettitk volt természetesen mas hagyo-
manyos étel, igy példaul toltott kdposzta is.

W8 EGY CHEF
AEHASUNY

Hogyan zajlott a Kardcsony este ndlatok?

Nélunk Szent Este csak a sziik csaldd volt
egyltt, a testvérem és a sziileink. December
25-én és 26-an mentiink el a nagysziilokhoz.
Az egyik nagyapam rdadasul Istvan, igy 6t is
koszontottik. Emlékszem, naluk rendsze-
rint nyulpaprikds volt, kis krumpli golydkkal,
mert 6k nyulakat is tartottak. Mindig volt az
tinnepi asztalon husleves, igazi hazi tyukbol.
Sosem felejtem el a krémest, amit egy Oreg
cukraszmester készitett, aki maga siitotte a tész-
tajat és a krémet még igazi hazi tojassal fozte.

Maésnap, 26-an mentiink édesapam sziilei-
hez, ahol viszont mar 6sszejott az egész csa-
lad. Edesapdmék harman testvérek, igy a
gyerekekkel egyiitt megtoltottiink egy husz f6s
asztalt. Nagyapam nagy vadasz volt, az tinnepi
asztalrdl ezért nem hidnyozhattak a kiilonboz6
vadak. Mindig volt facanleves, utdna valami-
lyen vadas nyulbdl, vagy 6zb6l, mikor mi keriilt
puskavégre.

Tart még ez a hagyomdny most is?

Id6vel, ahogy a nagysziilok oregedtek, atvették
a sziileim és a testvérei a karadcsonyi ebéd meg-
rendezését. Egyszer ndlunk, egyszer-egyszer
a tobbieknél gytltiink 6ssze. Ezek igazi nagy
estebédek voltak. Az évek elteltével, ahogy a
gyerekek mindegyik csaladbol kirepiiltek -
sokan koziiliink kiilfoldon kaptak munkat - ez
a hagyomany kicsit feledésbe meriilt. Azért az
év folyamdn 0ssze szokott még jonni a csalad,



ha nem is pont Karacsonykor, de névnap, nagy-
mama sziiletésnapja Osszehozza a rokonokat.
Mivel a Tisza parton van nyaraldnk, inkabb
ott tartjuk mar ezeket az tinnepléseket. Nagy a
csaldd, konnyebb nydron a szabadba szervezni
egy programot, mint télen bezsufolddni egy

lakasba.

Halak, vadak, hdzi tyuk. Ezek a sziilok,
nagysziilok kardcsonyi ételeinek alapjai. Mibol
készited Te az iinnepi fogdsokat?

Nagyon nehéz varosban jo mindségli halat
beszerezni. Sokan nem is tudjak, mekkora kii-
16nbség van egy folyami vizekben él6 hal és
egy, a multikban kaphato, tenyésztett, tapon
nevelt 4llat kozott. En pontosan érzem a Kkii-
l6nbséget, hiszen tiszai pontyon néttem fel.
Nalunk az étteremben sincs tenyésztett ponty,
mert nem szivesen veszek takarmdnnyal
taplalt, olcs6 halakat. Most Karacsonykor kii-
l6ndsen nagy bajban vagyok, hogy honnan
veszek édesvizi halakat. Kompromisszumot
semmiképpen nem kotok, bizom benne, hogy
haldsz ismeréseimnek kedvez majd a szerencse,
lent a Tisza parton.

Hosszabb idot toltottél kiilfoldon. Milyenek vol-
tak az ottani iinnepek?

Anglidban dolgoztam évekig,ahol azangolszdsz
hagyomanyok hatdrozzak meg a kardcsonyi
fogasokat. A filmekbdl mindannyian ismer-
juk a halaadasi pulykat. Ez a valosagban is igy
van. Pulyka, pulyka, pulyka. Lényegében errdl
sz0l a Kardcsony. Van még naluk egy specidlis
kolbasz, amiben nincsen paprika és mas fliszer
sem nagyon. Daralt hus, pici zsdlya, s6, bors és
dusitdsnak valamilyen korpa, tobbnyire zab.
Ezzel a kolbasszal és gesztenyével toltik meg a
pulykdt. Az ottani étteremben, ahol dolgoztam,
mi ezt atgondolva csak a pulykamellbe toltot-
titk és hajas sertéshaloba tekertiik. Ez nemcsak
hogy Osszefogja sttés kozben, de jol keni is,
hiszen a pulykahus nagyon szaraz és hajlamos
stités kozben teljesen kiszdradni. Sok gyokér-
zOldséget: répat, zellert, paszternakot hasznal-
nak. Ezeket el6szor paroljak, ezt kovetden a
pulyka alatt, a tepsiben megsiitik, majd a siilt
z0ldségekbdl és a pecsenyelébdl pici borral,
alaplével szdszt készitenek, amit a stlt hus
mellé talalnak.

oy
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Koretként nagy darabokra, olykor csak félbe
vagott rozmaringos, fokhagymads, libazsir-
ban ropogoésra stlt krumplit adnak hozza, ke-
serédes afonyamartassal.

A kardcsonyi pudingjuk még egy érdekes
dolog. Jobb helyeken mindig Kardcsony el6tt
készitik el a kovetkez6 évi pudingot. Ez egy
aszalt gyimolcsos, fahéjas, mézes, ragacsos
stiti, amibe marha faggyut is tesznek. Ett6l kap-
ja a zsiros texturdjat az étel. Siitdben lefedve
paroljak hosszu, hosszu érakig. Ezalatt a faggyu
beleolvad a pudingba, a helyén pedig apré
lyukacskak keletkeznek. Ezt kovetden hétdben
érlelik. Akkor az igazi, ha van egy éve, hogy
Osszeérjen. Talalashoz féznek mellé egy ko-
nyakos, vanilids sodot és az egészet megszorjak
még vanilids porcukorral. Amugy annyira nem
rossz, mint amennyire nekiink, magyaroknak
hangzik. Az angoloknak pedig egyszertien ki-
hagyhatatlan.

Milyen meniivel késziilsz az itthoni Kardcsonyra?

Sokat gondolkodtunk, mihez is nyuljunk!
Mivel nagy mennyiségu, friss, folyami halra
nem lehet biztosan szamitani. Vagy van kapas,

" '
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vagy nincs, de erre étlapot alapozni nem lehet.
Ezért a székely tinnepi hagyomanyokhoz for-
dultunk. Nem akartam olyan ételeket valasz-
tani, amik a legtobb csaldd iinnepi asztaldn
megtalalhatoak lesznek.

A mi éttermiinkre mindig az a jellemzd, hogy
az étlapon szerepld ételek kozott nincsenek
olyanok, amiket egy haziasszony rendszerint
megf6z a csalddjanak. Jellemz6 alapanyagok-
bdl dolgozunk, de mégis kicsit masként, mint
otthon megszokott. Igy jott az otlet, hogy
ne francia, vagy mds nemzet izeit hozzuk el,
hanem a székely konyha ételeibdl allitsunk
Ossze egy étlapot. Naluk jellemz6 a sok ka-
poszta hasznalata, ennek a felhasznalasaval
gondoltunk ki egy 6t-hat fogasbdl allo valasz-
tékot, amiket lehet akdr egymads utdn, de
kiilon-kiilon is fogyasztani.

A székely konyha rendkiviil leleményes a
maga egyszeri mddjan. Rengeteg kiilonb6z6
fliszert: tarkonyt, csombort, lestydnt, majo-
rannat hasznalnak. Ezek a klasszikus fliszerek,
melyeket természetesen mi is hasznalunk majd
az ételekhez.




Az étterem megnyitdjan Kdsa Lajos,
Debrecen polgdarmestere is “belekdstolt” a konyhamiivészet rejtelmeibe.

Béséggel hasznalnak flstolt hasokat, szalon-
nat, hagymat, fokhagymat, tejtermékek koziil a
zsendicét, és az ordat. Megtaldlhato a székely-
eknél egyfajta kolbdszos krumpli leves, melybe
természetesen a sajat készitési kolbdszunkat
fogjuk beletenni.

Mindenféleképpen gondoltam a t6ltott kdposz-
tara és akarok egy ,,lucskos” kdposztas fogast is
késziteni, amiben lenne gersli, tetején valami-
lyen bOros siilt hussal. Mig az egyiknél maga
a fogas a kaposzta, addig a masiknal koretként
jelenitjiik meg.

A makos-dios kaldcs Kardcsonykor kikeriilhe-
tetlen, mivel a székely konyhdban szinte nincs
is mas erre az alaklomra. Ez nem a németes
beiglit jelenti, hanem sokkal inkabb a klasszi-
kus kalacstésztabdl késziilt édességet.

Nem akartunk egy az egyben atemelni ételeket,
hanem a magunk értelmezésében tessziik majd
le 6ket az asztalra. Ezeknek az ételeknek hama-
rosan meg fog sziiletni az IKON-os verzidja és
kb. harom hét mulva az étlapon is taldlkozhat-
nak vele a vendégeink.




zekely Karacsony
IKON stilusban

Pataky Péter chef-re és az IKON csapa-
tara jellemzo, hogy mindig keriilik a
sablonokat és a kozhelyes meniiket, igy
nem meglepd, hogy az idei karacsonyi
étlapjuk sem szokvanyosra kerekedett ki.

Az elmult idészakban a  magyar
gasztronomiardl elmondhatd, hogy eldsze-
retettel merit mas nemzetek izeibol Karpat-
medencén innenrdl és tulrol egyarant.

Nem tettek mdsként Péterék sem, hiszen gy
dontottek, hogy az idei tinnepi éttlapjukra
a székely konyha receptjeib6l vallogatnak,
természetesen IKON ruhdba o6ltotztetve
azokat. BO négy héttel jarunk még Kara-
csony el6tt, de a fogasok mar 6sszedlltak.

Egy konnyed, de mégis tartalmas krump-
lileves nyitja a sort, hazi flistos kolbdsszal,
majd pisztrang kertil a tanyérunkba gers-
livel és kolozsvari kaposztaval.

A mangalicapecsenye stlt céklaval igazi
inyecségnek igérkezik és természetesen egy
székely stilusban megfogalmazott étlaprol
nem hidnyozhat a t6ltott kdposzta sem.

Desszertnek végiil egy vaniliakrémmel
talalt stlt almat kapunk, melyre a mézes
dién tul az étcsokolddés krém és a birsal-
masajt kockak teszik fel a koronat.

Az ételekhez olyan borokat véllogattunk,
melyeket akar palackkal kis kikérhetiink,
de ha ugy tartja kedviink, minden étel-
hez poharanként is lehetdségiink van a
kiprébalasukra.

)

KON

DEBRECEN

IKON restaurant & lounge

4025 Debrecen, Piac utca 23.
Asztalfoglalas
Telefon: +36 (30) 555-7766
E-mail: foglalas@ikonrestaurant.hu

Nyitva: hétfé-szombat: 12:00 - 24:00 h


http://www.ikonrestaurant.hu/

TARKONYOS PITYOKALEVES,
HAZI FUSTOLT KOLBASSZAL

Hozzavalok 4 személyre:

5 dkg hazi fustolt szalonna
10 dkg hagyma

2 gerezd fokhagyma

50 dkg burgonya

1 e.k. piros paprika

2 1 husalaplé

par csepp tarkonyecet

1 dl hazi tejfél

30 db stilt kolbaszkarika

IKON borajanlat:
Sz6ke Mityas - Chardonnay 2009

Kevés hazi fiistolt szalonnat aprdé kockara
vagunk és megpiritjuk. Kiszedjiik, hagymat
és fokhagymat dinszteliink a visszamaradt
zsirban. A burgonyat felkockdzzuk. A
hagymads zsirba jo mindségl piros paprikat
szorunk, majd hozzdadjuk a krumplit,
babérlevelet és Osszeforgatjuk. Felontjiik
alaplével, ha van fuistolt csiilok f6zéleviink,
hasznaljuk batran, ha nincs, érdemes egy kis
fiistolt kormot, vagy bordaporcot is bele-
dobni. Lassu tzon f6zziik. Ha a burgonya
megpuhult, egyharmad részét kivessziik és
kevés lével, még forron dsszeturmixoljuk.

Fontos, hogy forron tegyiik, kiilonben a
burgonya nyulés-ragacsos lesz. A piirét a
leveshez adjuk surités gyanant. Késtolgatni

kell, hogy a sav-s6-cukor szenthdromsagot
jol eltaladljuk.

Kozbenahazikolbdsztmegpiritjuk, tarkony-
ecettel meglocsoljuk.

Talalaskor hazi tejfolt kanalazunk, ratessziik
a stlt kolbaszkarikdkat és meglocsoljuk a
kolbaszzsiros tarkonyecettel. Majd széles
mosollyal az arcunkon nekildtunk.



A mangalicatarjat fokhagyma, kakukkfd,
tort bors és sd keverékével egy éjszakdra
bedorzsoljiik.

Mdésnap alaposan lemossuk, egy mély
tlizallotalba tessziik, és olvasztott libazsirral
ledntjiik, hogy alaposan ellepje. Célszert
akkora edényt valasztani, hogy éppen elfér-
jen benne. A zsirba fokhagymat, hagymat,
kakukkfiivet tesziink, és lefedve a siitébe
helyezziitk 100C hémérsékleten legalabb 5
orara.

Ezutdn ellendrizziik, hogy megpuhult-e.
Ha kész, a zsirban hagyjuk kihtlni. Es téla-
lasig abban tarthatjuk.

A céklat meghdmozzuk és kockara vagjuk,
a lencsét bedztatjuk egy kicsit.

MANGALICAPECSENYE SULT
CEKLAVAL ES LENCSEVEL

Hozzavalok 4 személyre:
1 kg mangalicatarja

1 fej fokhagyma

par ag kakukkft

tort bors és s6

2 1libazsir

30 dkg cékla

2 fej hagyma

5 babérlevél

3 sdrgarépa

2 petrezselyemgyokér
kevés olaj

0,5 dl balzsamecet

1 e.k. magos mustar

IKON borajanlat:
Centurio Borhaz - Cabertnet franc 2011

A lencsét, hagymaval, babérral, kevés ré-
paval és petrezselyemgyokérrel feltessziik
foni kis langon.

Kozben a céklat forrd olajban megpiritjuk,
sozzuk, balzsamecetet Ontiink ra, cuk-
rozzuk és lefedjiik, hogy puhuljon. Ha a
lencse megf6tt, olivaolajjal, friss petrezse-
lyemmel és az aprora vagott zoldségekkel
osszekeverjik, kevés magos mustart adunk
hozzd, sézzuk, borsozzuk.

Talalaskor a felszeletelt hust kicsit forrd

serpenyoben megpiritjuk, és a koretekkel
kinaljuk.



IKON TOLTOTT KAPOSZTA

Hozzavalok:

1 kg vegyes Mangalica daralt hus
15 dkg zsirszalonna

s0, bors

1 csipet borsikafti

2 fej hagyma

20 dkg kukoricakasa

1 fej savanyukaposzta

30 dkg fiistolt csiilok

20 dkg fiistolt kolbasz

IKON borajanlat:
Gyorgy-Villa - Pazmandi juhfark 2011

Ha mar 6sszehozott a sors minket egy
kival6 Mangalica tenyésztével, fontosnak
éreztlik, hogy a hdzi Debreceni és fiistolt
kolbasz mellé, igazi htsos, és zsirszalonnat
is pacoljunk itt, a belvarosban.

A toltelék viszonylag hagyomanyosnak
mondhatd. 1 kg vegyes Mangalica daralt
hashoz, 15 dkg zsirszalonnat kockazunk,
soval, borssal, borsikafiivel és reszelt
hagymaval izesitjiik. 20 dkg kukoricakasat
adunk hozza, jol 6sszekeverjiik. Ezt toltjik
az eldére blansirozott savanyu kaposzta le-
velekbe. Az edény aljara, ahogy lenni
szokott, vagott kaposztat, flistolt csiilok-
darabokat és hazi kolbaszkarikdkat tesziink.
Erre az alapra tessziik a kaposztaka sorban.

A tetejére megint vagott kdposzta keriil,
majd felontjik alap lével és megfozziik.
A Székelyek 5-6 orat is f6zik, de mi nem
szoktuk, ezért is blansirozzuk a kaposztat
elore. Egy jo ora f6vés utan elzarjuk, a levét
ledntjik, friss hazi tejfollel izesitjitk, majd
talalaskor kiilon kis kancséban adjuk.

A husos szalonnat vékony  sze-
letekben, két tepsi kozé szoritva,
ropogosra siitjik 160 fokos siitében.

Ezt a szalonna ,,csipszet” a kdposztak tete-
jére tessziik.



A halakat lepikkelyezziik, kifilézziik,
és egy orara 6%-os sooldatba tessziik.
Egy par szelet fustolt tarjat, hagymaval,
fokhagymaval, babérlevéllel és csomborral
megf6ziink, a f6zblevet megtartjuk, mert a
rizottohoz tokéletes lesz.

Kozben a gerslibdl készitiink rizottét.
Olivaolajon aprora vagott hagymat tivege-
sitlink, ebbe szorjuk a gerslit, jol atforrd-
sitjuk, hogy a raontott ropogds fehérbor
csak ugy sisteregjen. Aztan ha a bort felitta,
szép lassan forro fiistolt alaplevet adagol-
unk, mindig csak egy keveset, amig meg
nem puhul.

A savanyukdposztat megparoljuk ésa gersli-
hez keverjiik. Friss hazi tejfollel kréme-
sitjiik. Ez lesz a koretiink.

PISZTRANGFILE KOLOZS-
VARI RAKOTT KAPOSZTAVAL

Hozzavalok 2 személyre:

2 pisztrang

6%-o0s sooldat (1 1viz, 6 dkg sd)
4 szelet flistolt tarja

1 fej hagyma

4 gerezd fokhagyma

2 babérlevél

1 csipet borsikafti

20 dkg gersli

1 dl olivaolaj

1,5 dl fehérbor

2 dl hazi tejfol
petrezselyemlevél és petrezselyemolaj
ecetes torma, s0zott vaj

IKON borajanlat:
G4l Lajos - Szo-L4-Ti olaszrizling
horddvalogatas 2010

A petrezselyemolajhoz, a petrezselyem-
leveleket forréd sdés vizben leforrazzuk,
jeges vizben frissitjiik, majd egy dl natura-
lis (pl. sz6lomag) olajjal szét turmix-
oljuk, finom sziir6n, vagy gézen atszurjiik.
Az ecetes tormahoz ebbdl a z6ld olajbdl ke-
veriink.

A halatkivessziik a sooldatbdl és leszaritjuk.
Serpeny6ben olajat hevitiink fiistolésig, és
a pisztrangfiléket boros oldalukkal lefelé
ropogdsra siitjiik. A végén kevés sdzott vajat
adunk hozzd, ami szépen fog habzani. Ez-
zel a habzd, piritott vajjal meglocsolgatjuk.

A tanyérra egy szelet fott tarja keriil, erre a
tormabdl tesziink egy kis halmot. A rakott
kaposztara tessziik a halfilét, igy talaljuk.



SULT ALMA
VANILIAKREMMEL

Hozzavalok 4 fore:

4 szép zoldalma (lehetdleg granny smith)
0,5 kg héjas gesztenye

100 g étcsokoladé

100 g kekszmorzsa (teljeskidrlésti)

100 g birsalmasajt

50 g méz

1 citrom

50 g vaj

vaniliakrém:

1 db vaniliarud

2 tojassargdja

2 dl tejszin

1 dl tej

10 g étkezési keményitd
100 g kristalycukor

IKON borajanlat:
Vincze Béla - Merlot 2008

Az almdakat megmossuk, a maghdzukat
eltavolitjuk, és mélyedést vajunk beléjiik.
Citromleves vizbe tessziik felhasznalasig.
A gesztenyéket vizbe megf6zziik, majd fél-
retessziik szaradni. Egy keverdtalba tessziik
a mézet, a fél citrom levét és a kekszmor-
zsat.

A gesztenyéket megtisztitjuk, majd kevés
vajon aranybarndra piritjuk. A felkocka-
zott csokolddéval és birsalmasajttal egytitt
hozzdadjukamézeskeverékhez. A tolteléket
beletoltjik a kivajt almakba és 180 fokos
stitében 10 percig sttjiik.

Amig az almdk siilnek, elkészitjiik a vanilia-
krémet.

A vaniliakrém elkészitése:

A tojdsokat a cukorral vizgéz felett felha-
bositjuk, hozzakeveriink 25 g vajat, majd
félretessziik. A tejet, a tejszinnel, a kika-
part vanilliamagokkal és héjaval felf6zziik.
Hozzaszlirjik a tojasos-vajas keverékhez,
melyhez egy kevés tejjel elkevert ét-
kezési keményit6t raktunk. Vizgdz folott
strlisodésig hevitjiik (vigydzzunk, hogy ne
melegitsiik tal, nehogy kicsapddjon a to-
jas).

Talalashoz piritott gesztenyét és felkocka-
zott birsalmasajtot ajanlunk.



POZITIV IRANY

UJ FEJLODESI PALYAN
A TOKAJ KERESKEDOHAZ

A Tokaj Keresked6hdazrdl sok minden elmond-
hato, csak az nem, hogy nem tud és nem akar
fejlédni. Az elmult években igazi rendszerval-
tast hajtottak végre a hdzuk tdjan. Elég csak a
technologiai fejlesztéseikre gondolni, mellyel a
vildg egyik legmodernebb feldolgozéjat hoztak
létre Tokaj-hegyaljan. Torekednek az egyedi
dalék minél magasabb foku kihaszndlasara és

mindezek mellett olyan szakembereket hivnak
meg csapatukba, akik szakmajukban a legjobb-
at tudjak nyujtani. Nem titkolt cél ezekkel a
1épésekkel egy olyan dllami nagypincészet meg-
valdsitasa, amely mérete ellenére képes magas
mindségl borok eldallitasara, amelyek mind a
Tokaji név, mind Magyarorszag jo hirét is oreg-
biteni tudjik itthon és a vildgban egyarant.
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Az elmult idoszakban szinte teljesen megvdl-
tozott a Kereskedohadz filozofidja, termékcsa-
ladjai jelentos mindségi vdltozdson mentek
keresztiil. Hogyan fogadta a szakma és a fo-
gyasztoi kor ezt a megujuldst?

A fesztivalok, bemutatok, fogadasok ven-
dégei egyértelmlien megerdsité vissza-
jelzést adnak a pozitiv irdnyu valtozasok
kapcsan. Ezt a jelent6s, s immadr jo néhdny
éve tartd valtozast jel-
zi az a rengeteg hazai
és kiilfoldi elismerés,
amelyet a boraink az
elmult években elértek.
Ezek kozott raadésul jo
néhdny szdraz bornak
jaro elismerés is van, ami
azért is kiilonleges, mert
ahhoz, mar hozzad szok-
hattunk, hogy az aszuk
rendszeresen sikeresen
szerepelnek a kiilonb6z6
borversenyeken, de a
szaraz borok sikere még
csak mostandban kezd
valossagga valni.

idészakban
szaraz tokaji borok-
kal arnyérmet nyerni
példdul Bordeaux-ban, a vildg egyik megha-
tarozd nemzetkozi borversenyén, nem Kkis
sikernek szamit, s egyértelmiien ravilagit
arra a dinamikus fejlédési fazisra, amely a
pincészet rendszervaltas utdni tevékenysé-
gét és mindségi atalakulasat mutatja.

Egy ilyen

Milyen forrdsokra tdmaszkodhat a cég?

Mivel a hatdlyos uniés torvények nem
teszik lehet6vé az dllami vallalat tulajdonosi

tamogatasdt a piac torzitatlansdganak meg-
tartdsa érdekében, ezért nem vdrhato el,
hogy az allam majd kiigazitja az esetlegesen
képz6do veszteségeket. Ebbol kovetkezik,
hogy egy nagyon szigoru ellendrzés kereté-
ben képes csak dolgozni a cég, a veszteség-
es termelés elkertilése mellett. Ezzel egyiitt
szamos kedvezdtlen hatds éri a céget mely-
ek koziil kiemelend6 az, hogy kisebb tamo-
gatdsintenzitdst kaphat ugyanolyan fejlesz-
tési projektre, mint egy
magantulajdona  pin-
cészet. Igy érezhetéen
ugyanolyan eredmény
eléréséért nekiink tob-
bet kell tenniink.

Ilyen feltételek kozott mi-
lyen pénziigyi fejlodést
lehet felmutatni?

Cégiink 6njaro és 6nallo
vallalkozasként  elérte
azt az elmult években,
hogy  hiteldllomdnya
800 millid forintrol nul-
lara csokkent, ezzel sta-
bil és biztos labakon all,
s gondolkodhat a meg-
kezdett mindségi ata-
lakitas kovetkezd fazi-
sain. Ezek ismeretében kijelenthetd, hogy
nyereséges, stabil vallalkozasként miikodik
az orszag egyetlen dllami pincészete.

A tovabbi fentarthato fejlédés érdekében a
Tokaj Keresked6haz - a tobbi meghatdrozo
magyar tulajdonu és nemzetkozi bordszat-
tal egyetemben — szakmai egyiittmiikodo
partnerként részt vett a ,Tokaj-Hegyalja
Nemzeti Program 2012-2020 vildgorokségi
értékvédelem - integralt térségfejlesztés”
alapjainak a kidolgozasaban is.
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/\z “egyszer volt hol nem volt” nem
minden esetben a kezdete valaminek, a
Sebestyén-Neiner borvacsoran, példaul
valahol az els6 f6étel utan és a desszert
el6tt jott el az ideje.

A hagyomanyosnak mondhaté6 Mérton
napi borvacsora a debreceni Platan Ho-
tel éttermében az idén mégis rendhagyo
volt. Két Sebestyén Csaba, egy Neiner
fiat a harom kozil, vagyis két bordsz
egy borvidékr6l, azonos fajtakkal,
meghokkentden kiillonbo6zd izvilaga té-
telekkel  izgalmasabbnal-izgalmasabb
bizonyitékat adtdk a Szekszardi borvidék
sokszintiségének.

Sebestyén Csaba étterem igazgatd
meghivasara évek oOta Sebestyén Csaba
szekszardi borasz boraival koccintanak a
civis polgarok Marton tiszteletére. 2012-
ben Sebestyén Csaba az 0j bor mellé uj
élményt is adott a kozonségnek, hiszen
sajat borait egy masik fiatal szekszardi te-
hetség boraival egytitt bizta Jeleni Elek séf
és mestere Fabidn Andras fantazidjara.

A kadarka, kontra kadarka és a Libamdj
pastétom vajas tésztdban (vOros afonya
raguval) tételnél pedig vildgossa valt min-
denki szdmadra, hogy ez az este 1j fejeze-
tet nyitott a borvacsorak torténetében,
hiszen nem j6 és jobb, hanem két teljesen
tokéletes izharmdnidju bor parosult az
ételek mellé.

Sebestyén Csaba, az egykori “juniborasz’,
az igazi — és tényleg sz0 szerint — garazs-
boraszatabdl kiindulva 2010-re a Panno-
nia N6i Borrend aranygytrivel jutalma-
zott fiatal tehetsége ndtte ki magat. Nem
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hidba élvezi a Bortdrsasdg tamogatdsat,
mely egytittmiikodés elsé sikere, az In-
digd, mdra mar a borvidék egyik zaszlds-
borava vilt.

Neiner Andras, Szekszard legdsibb ka-
darka tokéitdl két testvérével kozosen in-
dult el a borkészités utjan. A “fiatal” 40
éves és az idOsebb, azaz 60 (!!!) évnél is
oregebb kadarka tékék osszehasonlitha-
tatlan tavlatokat nyitnak a Neiner Pince
borai el6tt. Legszebb tételeikkel egytitt
sajat torténetiiket is palackba zdrva dol-
goznak az ,,Egyszer volt’, ,,Hol nem volt™
és a ,Volt egyszer” bikavér trilogia meg-
alkotdsan.

Hogy mitdl ennyire eltéréek a borok?
A két bordsz kiilonb6zé utakon jar
mds-mds technoldgidt alkalmaznak,
és persze, ha még oly kicsi is a szek-
szardi borvidék lankds dombolda-
la, megannyi arca van, a kadarkdk
szerteagazo csaladfajat nem is emlitve.




/
E s hogy mit6l ennyire tokéletesek
ezek a bork? Ha nem is azonos uton, de
egymast tapasztalataikkal, véleménytikkel
tdmogatva egy irdnyba tartanak ,,A” szek-
szardi bor mélto hirnevéhez vezetd tton.

A jové év tehadt, sem borban, sem ételben,
de még jokedvben sem szenvedhet hianyt,
mert 2012. november 11-én mindenrdl
gondoskodott a két Sebestyén Csaba és
a debreceniek altal csak most felfedezett
Neiner Andras.

Jovore, veletek, ugyanitt!

borzparlat (&
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variaki
Vince-napi pincejaras:
:E!klﬂs-J..':mus Borhaz, Jog Pincészet
rbj;sh-?:sany-vylyan Pincészet
* Nagyharsany-Gere Tamas és Zsolt Pingé
* Villany-Blum Pincészet, Bock F'incés;-_'lgtc SRS

Gere Attilg Pincészet, Mati
Attila P . Matias Borhs
Polgar Pincészet 321
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"Daldjard Vince"
Vince napi programajanlat
(busszal) 10.000 Ft-ert!


http://villanyiborvidek.hu/hu/programok/552_pincerol-pincere---variaciok-vincere-2013

rorszag
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A Magyar Bor Akadémia idén 22. alkalommal adta at hazdnk legrégebbi és legrangosabb szakmai
elismerését. A tavalyi évhez hasonldéan szdmtalan borasz, szakmabeli, étteremvezetd, sommelier,
chef kiildte el javaslatat, valamint a borfogyasztok, borkedvel6k egy jelentds része is jelolhetett.

Az idei Ev Bortermeldje dij 6t varoményosa a szavazatok alapjian Ats Kéroly, Borbély Tamads,
Duzsi Tamds, Galné Dignisz Eva és Heimann Zoltén lett.

A megmérettetés masodik forduldjaban a Magyar Bor Akadémia tagjai dontotték el szavazassal,

hogy az 6t jeldlt koziil kit valasztanak 2012. Ev Bortermel6jévé. A sajtotajékoztatoval egybekotott
eredményhirdetésre december 7-én keriilt sor, melyen egybehangzoan Ats Karolyt valasztottdk meg.

Gratulalunk!

Ats Karoly, tésgyokeres Tokaj-hegyaljai. Kedves, mosolygos,
nyugodt megjelenésének kdszonhetéen mindenki szivesen is-
merkedik vele és boraival. A borkészités mesterségét édesap-
jatol tanulta. Mi sem bizonyitja jobban ratermettségét, elismert-
ségét, mint hogy a Royal Tokaji Boraszat réla, mint f6boraszrol
nevezte el egyik termékét (Ats Cuvée). Idén harmadik alka-
lommal keriilt be az 5 legjobb kozé.




Jelolttarsak voltak:

Borbély Tamas, az idei meglepetés, az eddigi legfiatalabb jelolt. Badacsonyban
és orszagszerte is egyre tobben ismerik nevét, csaladja borainak tiizes karak-
terét. Tuddsat édesapjatdl kapta, kitartd és hatarozott jellemét édesanyjatdl
orokolte. A fiatalok lendiiletével, Gjitasi vagyaval, 6rokos jokedvével alkot egyre
szebb és érdekesebb borokat, melyek nemzeti és nemzetkdzi viszonylatban is
egyre sikeresebbek.

Duzsi Tamds, a Szekszdrdon tevékenykedd korondzatlan rosékirdlyunk szin-
tén mar harmadik alkalommal kertilt a dont6be. Kozvetlen, mosolygoés, rend-
kiviil elhivatott és mindemellett nagyszerti ember. Borai a vildgon mindenhol
megallndk a helyiiket, egyszertien igy kell csindlni. Ahogy 6 is mondja: a titok
az, hogy nincs titok.

Gélné Dignisz Eva a Kunségi borvidék és Magyarorszag els6 és eddig egyetlen
holgy jeloltje. Mar negyedik alakommal keriilt az 6t legjobb kozé. Talan idén
ugy hataroznak az Akadémia tagjai, hogy egy kedves, 6szinte mosolyu holgyet
tiintetnének ki figyelmiikkel. Eva kitarto és alapos. Folyamatos minéséggel, uj-
donsagokkal, szeretettel késziilt borokkal kapraztatja el rajongdit egész évben.

Heimann Zoltan csalddjaban madr a 10. generdci6 foglalkozik Szekszardon
borkészitéssel, sz6lomuveléssel. Hazai és nemzetkozi borversenyeken szdmta-
lan dijat nyert boraival, melyek mindsége tartds és toretleniil fejl6d6. Rengeteget
tesz a borvidékért, borasz kollégdival kozos markat épit. Zoltan idén masodik
alkalommal keriilt a legjobb 5 bordsz kozé.

borspérlat | 62
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Igy valasszunk halat karacsonyra!

Halaszlé, rantott ponty, siilt pisztrang - hama-
rosan itt a karacsony. Legtobben csak a téli
iinnepkor idején esziink halat. Nézziik, mi-
ért és hogyan érdemes partnert valasztanunk
fiirdokacsanknak az év tobbi részére is!

A halfogyasztdas Magyarorszagon leginkabb a
téli idészakhoz kothetd. Keresztény hagyomany
szerint karacsonykor, babonas szokasokat
kovetve ujévkor essziik. Hidba igér sok pikkelye
a hiedelem szerint rengeteg pénzt, gyors mozgasa
gyors sikert és hidba tudjuk, hogy halat enni
mennyire egészséges, az év tobbi napjan valahogy
mégis elfeledkeziink errdl.

Lehet friss, fagyasztott, gyorsfagyasztott és kon-
zerv. Megvasarolhatjuk iizletekben, vasaron, vagy
piacon. Fontos azonban, hogy a hal csak kiilon az
erre rendelt helyen drusithato. Ne vegytink alkal-
mi vételként kinalt, “egyszeri fogast™

Praktikus tanacsok:

1. Ha a hal kopoltyuja piros, akkor még friss
- a frissen leolt allat erekkel stirtin atszott
légziszervébol még nem folyik el a vér. Ha azon-
ban mar fehér, ne fogyasszuk el, mert kozel lehet
a megbuggyanashoz.

2. Nézziink mélyen a hal szemébe! Ha nem har-
tyas szemmel, hanem fényes és tiszta tekintettel
néz vissza rank, akkor nyugodt szivvel szatyrunk-
ba invitalhatjuk.

3. Szaglasszuk meg mindig a halat! Ha nincs
iszap-, viz-, vagy tengerszaga, jobb, ha sorsara
hagyjuk.

#aﬂna;D

4. Gondosan vegyiik szemiigyre a hal kiilsejét!
Legyen fényes, tiszta. A nagy akvariumokba zsu-
folt halakon gyakran latni horzsoldsokat, sebeket,
sotét foltokat. Mindez a rossz szallitas kovetkezmé-
nye. A megsebzett példanyok sem feltétlen valok
haldszlénkbe! A szakadozott Uszd, vagy a borzolt
pikkely bakteridlis megbetegedésre is utalhat.

5. Nyomkodjuk meg a halat, vagy egy szeletét!
Ha ujjunk nyoman kis gddrocske marad, és nem
ugrik vissza rogton, akkor biztos, hogy nem lesz
beldle jo rantott hal, vagy porkolt.

6. A lefagyasztott aru mindig veszit mindsé-
gébol, igy a jobbfajta hal sem lesz mar olyan
finom, mint amikor beuszott a hdléba. Az ujra-,
illetve a helytelentil lefagyasztott hal puha és fol-
tos. Mar nemcsak izre, kinézetre sem lesz kivana-
tos - sOt, ha allott, még veszélyes is lehet.

Halat enni azért is jé dolog, mert konnyen
emészthetd és alacsonyabb a koleszterintartalma.
Egyardnt nagy szerepe van a sziv- és érbeteg-
ségek megel6zésében, illetve kezelésében. Ez
jelentds omega-3 zsirsav tartalmanak koszonhetd,
ami féleg a tengeri halakban, a makréldban, a
heringben, a lazacban, vagy a szardinidban van
jelen, édesvizi halakban kisebb mennyiség-
ben taldlhaté. A barna husuakban tobb a zsir,
ezért nemcsak finomabbak, hanem nagyobb
mennyiségben tartalmaznak dsvanyi anyagot és
vitaminokat is.

Elég csak heti kétszer halat enniink, madris
megfelel6 mennyiségli omega3 zsirsav kertl a
szervezetiinkbe. Készitsiik tehat a halat
bundaban, egyiik turos csuszaval, vagy nyersen -
csak jol jarhatunk vele!

borzpérlat | 64
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Legnépszerlibb hazai halfajta, amit finom o
husa mellett az atlagtol kevesebb és nagy- _ ff%

obb szadalkainak is koszonhet. _aind .
Szamtalan elkészitési lehet6ség 4{?:;:#;'*{?{-‘{';]..;'1% bt t
koziil vilaszthatuk: haldszlé- B e —

nek, rantva, vagy siitve. ALY R Y 07 T g AN = == Altaldba fliszeresen
Szinte minden tdjegyseg- ' phes % van aki a tarkonyos
nek megvan a maga pon- ©  fokhagymads busara
tyos receptje.
(Dorozsmai ponty, Rac ponty...)

Tobbnyire paprikasa
vagy lecsdsan késziti

Karasz

Leginkabb stitik, de tobb recept 1étezik a grillezett
karasz elkészitésére is.

ffﬁzx:_?_:-pﬁ?}:- e >
I e Leggyakrabban szeletekben, de sokan eldsze:

ben a csukat. Mellé martdst szoktak tdlalni, a
dids-mézes, karacsonykor pedig a tormas-te

Afrikai harcsa Csuka 7" i
Az utébbi években nagyon elterjedt, amit Paprikasnak és i ;e
leginkabb alacsony dra és széleskoru fel- stitve is kivalo étel

haszndlhatosdga magyaraz. készithet6 beldle.

izletes.

Haldszllébe, stitve igazan - ;@ To rpe harcsa

I A pisztrang az a hal, amit mir
' ben siitve tdlalnak. Igaz rd az
Nem lehet megunni! Legisme
radi pisztrang telep.

Pisztrang




Legismertebb a Dévérkeszeg. Er6sen szalkas, az oregek
ugy is szoktak mondani, hogy egy keszeget hetvenkétszer
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) EE'i ”" r}j_ 3 kell beirdalni siités el6tt. Szinte kizardlag siitve készitik.
A harcsa a magyar konyha egyik legnépszertibb hala. Készit- 't'_
hetjiik csben siitve, rantva, haldszlének, de leggyakrabban E _‘.-
oy paprikdsnak szoktdk elkésziteni tards csuszaval. e i
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Leggyakrabban siitik, de hallottunk
mar toltott kecsegérol is.

Keesege 5= - /n/

retettel siitik egy- - —i
mi lehet fiszeres, hﬂi’« e b
£610s a gyakori. oy E
- Z 44 ~ A menyhal a t6kehalfélék egyetlen Menylf\al

_— - hazai édesvizi képviseldje. Fenséges!

A halat is, majat is g AT o
leginkabb siitik. i iress P>,
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Serra Gaticha e Campos
de Cima da Serra



A nehéz hazai piaci versenyben torténd helyt-
alldas mellett a brazil boraszatok a kiilpiaco-
kat is megcélozzak. Tavaly 13,2 ezer hekto-
liter bort és pezsgét exportaltak, az ebbdl

szarmazo bevétel 4,18 milli6 USD volt.
Az idei év elso felében a kivitel 86%-kal nott
és az elsO szamu piaca Kina lett, ahova el6szor
2010-ben érkeztek brazil borok. A hat hénap
soran a tavol-keleti orszagban 405 ezer USD
értékben adtak el, amely 6sszeg valamivel mar
meghaladja a tavalyi teljes évi forgalomét.

Planalto Catarinense

A brazil bormarketinget segiti, hogy az
orszdg 2014-ben labdarugd vildgbajnok-
sagot rendez, majd 2016-ban Rio de Janeiro
lesz a hdzigazddja a nydri olimpidnak, ami
jelentésen noveli irantuk az érdeklddést.
A bordszati korok mar annak érdekében is
megtették a lépéseket, hogy a Wines of Brazil
hivatalos szponzora lehessen ezeknek a ren-
dezvényeknek.

G

Wines
of Brasil
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http://www.hotellycium.hu/?page=hirreszlet&hirid=83

Magyar bor, amik nélkul nem

er semmit a Karacsony Este!

Nem egyszert dolog a borvalasztas, féleg
nem az Kardcsonykor! Ilyenkor nemcsak
az Unnepi ebédhez kell megfelel italt
taldlnunk, de ajandéknak sem utolso egy
remek palack bor.

Nem szeretnénk senkit befolydsolni, de
osszeallitottunk egy 33 borbdl all6 valo-
gatdst, amit mi szivesen fogyasztanank az
tinnepek alatt, vagy oriilnénk, ha ezek
koziil meglepnéne ismerdseink,

barataink eggyel-ke

1.

lyozzuk, nem teszteredmények,
ak alalpjan vélogattunk, kizaro-

lag a mi tapasztalatunk és izlésiink
jatszott szerepet a valasztasban.

f‘ s
f
71 | borzpérlat

i

Ahol talaltunk hozz4 4rat, ott feltiintettiik,
ahol ismertiink olyan kereskedést, aki
webshopjaban is tartja az adott tételt,
ott belinkeltiik, ahol nem, ott altalaban
adtunk a pincészethez egy elérhetdséget,
weblapcimet.

Ezzel a vdlogatdssal kivdinunk minden
borkedveld bardtunknak nagyon boldog
Kardcsonyt és bizunk benne sokan fognak
ezekkel a borokkal koccintani az tinnepek
folyaman.
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ér semmit a Karacsony Este!

GAL
Szigetszentmartoni
Kékfrankos rosé 2012

szaraz rosébor

A rosé bor konnyedségét a
reduktiv  technolégia  szi-
goru betartdsaval, az erjedés-
ben keletkezett szén-dioxid
megOrzésével, a legjobb sz616
vélogatasdval érjiik el. Ude,
gyimolcsos jelleg, melyben
a savaknak és aromaknak
egyenld szerep jut.

Palackar: 1 475 Ft

Megvasarolhato:
http://www.borhaza.hu

VYLYAN
Kakas 2012

szaraz rosébor

Intenziv, egészen finom illat
még félérésben 1évo cseresznyé-
vel, ribizlivel, malnaval és par-
fiimo0s-rozsas-viragos hattérrel.
Széjban a savkészlet végteleniil
finom és selymes, tény hogy
lehetne még egy egész pici-
vel karakteresebb, de igy is re-
mek. Es remek az egyensuly is,
a bort nagyon j6 inni, de azért
érdemes az atlagosndl jobban
behtiteni. Vodornyivel lehet
inni bel6le észrevétlentil.

Palackar: 1585 Ft

Megvasarolhato:
http://www.borkereskedes.hu

rosék

GERE TAMAS ES ZSOLT
Rosé 2012

szaraz rosébor

Elegans, kissé sotétebb szinvi-
laga mar az elején rabul ejt. Az
intenziv illat csak tet6zi a dol-
got. Az illatok jatéka kdzben a
puncs jut az esziinkbe, melyet
a bandn illata bolondit meg. 1z
vilagban is hasonlo képet ka-
punk. Hagyomdnyos stilusu
rosé, kicsit testesebb az atlagnal,
de mégis egy jdl ihatd, frissit6
bort rejt a palack.

Palackar: 1 300 Ft

Megvasarolhato:
http://www.geretamas.hu

A feltiintetett arak csak tdjékoztato jellegtiek! Borok ara kereskedésenként eltérd lehet és azokat a kereskedd elozetes bejelentés nélkiil megvaltoztathatja:


http://polgarpince.hu/webshop/termek/polgar-cuvee-barrique-2006
http://www.geretamas.hu/boraink/arak
http://www.borhaza.hu

_I_

Magyar bor, amik nélkil nem

ér semmit a Karacsony Este!

BORBELY
Bacsi-dilo Badacsonyi
Olaszrizling 2010

szaraz fehérbor

A Bdcsi dald ajandékat a hagy-
omanyokhoz ragaszkodva nagy
tolgyfahordéban 3 honapig ér-
leltiik. A bazalt alapu, agyagos
talajnak koszonheté nagy kom-
plexitasi,  keserimandulara
emlékeztetd utdizi és magas
Magnézium tartalmu kivald
bor.

Palackar: 2 200 Ft

Megvasarolhato:
http://www.selection.

»
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BORBELY

Sziirkebarat Selection 2009
szaraz fehérbor

A Badacsonyi borvidék egyik
legismertebb, legjellemzdbb
szOlofajtdjabol  késziilt kivald
bor, mely a Toti- és Gulacs hegy
napsiitotte lankdin termett. A
két teriilet legszebb, legérettebb
sz016jébol, tradiciondlis, 4
hénapos nagy tolgyfahordds
érlelés alakitotta ki telt, elegans
zamatat és harmonidjat. Fo-
gyasztdsat11-13 °C-onajanljuk.

Palackar: 2 000 Ft

Megvasarolhato:
http://www.selection.hu

1

fehérek

BORBELY

Kéknyela Selection 2010
szaraz fehérbor

A Kéknyel a Badacsonyi bor-
vidék 6si hungaricum fajtdja.
Két meghatarozo diilébél valo-
gattuk az egészséges Kéknyell
sz016 legjavat. A vulkdni ta-
lajnak koszonhetéen egyedi
mineralis karakter, élénk savak,
nemes harmdnia jellemzi a 6
hénapig fahorddban érlelt nagy
bort. Magas Kalium tartalma
kedvezd élettani hatasu.

Palackar: 2 900 Ft

Megvasarolhato:
http://www.selection.hu

| KEKNYE |
i

A feltiintetett arak csak tdjékoztato jellegtiek! Borok ara kereskedésenként eltéro lehet és azokat a kereskedd eldzetes bejelentés nélkiil megvaltoztathatja:

I


http://www.selection.hu/termek.php?termek=1836
http://www.selection.hu/termek.php?termek=1254
http://www.selection.hu/termek.php?termek=1257

_I_

Magyar bor, amik nélkil nem

ér semmit a Karacsony Este!

BERES

Locse Furmint 2008
szaraz fehérbor

Elegans, asvanyos, jelentds ér-
lelési potencidllal biré bor a
Locse-dtlérl. A furmintra
jellemzé illatok jelennek meg
el6szor, majd az ujfahordds
érlelésb6l szarmazoé izjegyek.
Markans, érett savai hosszu, in-
tenziv lecsengést adnak a bor-
nak.

Palackar: 2 100 Ft

Megvasarolhato:
http://beresbor.hu
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PATRICIUS

Tokaji Furmint 2011
szaraz fehérbor

[llatban és izben is decens
gyimolcsosség, erdteljes mi-
neralitds és szép savak jellemzik
a bort, hattérben a részbeni
hordos fermentdcio és érlelés
finom vajas, porkolt mandulds
jegyeivel. Etelek, amelyekhez
ajanljuk grillezett hal- és vad-
ételek, rosé kacsamell parolt
gyimolcsokkel

Megvasarolhato:
Corvinum, CBA, Radovin,
Veritas, LEnoteca

I \\
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fehérek

ROYAL

Tokaji Furmint 2011
szaraz fehérbor

Félig fahordos és félig tartaly-
os erjesztési bor hadzasitds-
abol  készilt. Sz6lovirag,
gyimolcsok és friss mogyord

illat kiséri. Izében széraz,
de  simulékony,  kellemes
gyiumolcsosséggel €s hosszu,
fajtajelleges lecsengéssel. Az
érett egrest és az élénk, friss
zamatokat szépen kikerekitik
a hordobdl szirmazé kom-
ponensek, hosszu, szép, érett
savakkal keretezett lecsengés.

Megvasarolhato:
Bortarsasag, METRO, CBA,
AUCHAN, Corvinum, TESCO

A feltiintetett arak csak tdjékoztato jellegtiek! Borok ara kereskedésenként eltéro lehet és azokat a kereskedd eldzetes bejelentés nélkiil megvaltoztathatja:


http://beresbor.hu/hu/items/item/40-beres-locse-furmint-2008/#

(
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ér semmit a Karacsony Este!

POLGAR

Portugieser 2012
szaraz vorosbor

Elénk rubin szint bor, lagy,
barsonyos, melyben az elsod-
leges, a sz6l6bol szarmazo
aromak dominanak. Fliszerek-
re, bogyos gyiimolcsokre
. jellemz¢ illatok jelennek meg
benne hihetetlen gazdagsag-
gal.

Palackar: 1 400 Ft

Megvasarolhato:
http://polgarpince.hu

LC

RTUGIESER

GERE TAMAS ES ZSOLT
Marton napi Ujbor
Portugieser 2012

szaraz vorosbor

Sorszamozott kiadas. Kozel
1000 palack keriilt a boltok
polcaira. A poharban bibor
szin fogad elegans lilds szélek-
kel. Az intenziv illat magdval
ragad. Virdgos jegyek, féként
ibolya! Konnyed voros az idei
év termésébdl. Elete rovid,
célja egyszeru, szdrakoztat és
boldogit! Széppé teszi a vilagot

Palackar: 1 300 Ft

Megvasarolhato:
http://www.geretamas.hu

ujborok

VYLYAN
Bogydlé 2012

szaraz vorosbor

Intenziv, frissklasszikus ujboros
illat direkt, érett cseresznyé-
vel, meggyel, afonyaval, husos,
és fajtajelleges illattal. Szdjban
haraphat6 struktarat kapunk,
a tannin szerkezet nagyon fi-
nom, mégis élénk, a bor a maga
nemében tokéletes. Hozza az
ujboros hatast éppugy, mint
tulajdonképpen vastag, harap-
hat6 gyiimolcsosséget. Pici bors
a legvégén. Remek.

Palackar: 1 946 Ft

Megvasarolhato:
http://www.borkereskedes.hu

A feltiintetett arak csak tdjékoztato jellegtiek! Borok ara kereskedésenként eltéro lehet és azokat a keresked¢ eldzetes bejelentés nélkiil megvaltoztathatja:



http://polgarpince.hu/webshop/termek/rubin-cuvee-2010
http://www.geretamas.hu/boraink/arak

(
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ér semmit a Karacsony Este!

HEIMANN
Kadarka 2011

szaraz vorosbor

Malnaszin, szép szerkezet,
toményen malnads, flszeres iz.
A régi Ivan-volgyi telepités ter-
mése az Uj kadarkakisérletek
els6 gyliimolcsének legjavaval
hazasitva. Hitve erjedt, rovid
ideig 6tvenhektos nagyhordok-
ban érett. Izgalmas, vibrald
egyeniség.

Palackar: 2 640 Ft

Megvasarolhato:
Bortarsasag

POLGAR
Cabernet Franc 2006

szaraz vorosbor

Intenziv biborvords szint bor.
[zére a Cabernet Franc bu-
jasaga, testessége, jatékos iz-
gazdagsdga a jellemz6. Nagy
testi, hosszu érlelési poten-
cidllal rendelkezik, illatara a
szilvas, meggyes, csokoladés,
kakaora - kavéra jellemzo je-
gyek fedezhetdk fel. Fogyasztas
ajanlom a bor dekantalasat, tar-
talmas vacsorak, husételek mél-
to kisérdje.

Palackar: 5 500 Ft

Megvasarolhato:
http://polgarpince.hu

vOrosok

VYLYAN

Cabernet Sauvignon 2008
szaraz vorosbor

A Vylyan Cabernet Sauvignon
a 2008-as évjaratban kedves-
ebb arcat mutatja, élénk, mo-
solygos, kitarulkozd. Illatabol
»eédes”, érett gylimolesok és
fliszeresjegyek aradnak. A korty
gombolytli, a bor lekerekedett,
kozepes testtel és baratsagos
tanninokkal. Mindekozben
stiltek, pecsenyék, porkoltek
tarsasagat is kedveli.

Palackar: 3 513 Ft

Megvasarolhato:
http://www.borkereskedes.hu

A feltiintetett arak csak tdjékoztato jellegtiek! Borok ara kereskedésenként eltéro lehet és azokat a kereskedd eldzetes bejelentés nélkiil megvaltoztathatja:


http://polgarpince.hu/webshop/termek/polgar-cuvee-barrique-2006
http://www.borkereskedes.hu/magyar-borok/1931-vylyan-villanyi-cabernet-sauvignon-2008-22042123.html

3 3 Magyar bor, amik nélkiil nem

ér semmit a Karacsony Este!

POLGAR
Rubin Cuvée 2010

szaraz vorosbor

Portugieser, Merlot és Kék-
frankos hazasitasabol késziilt
rubin  szinG,  barsonyos,
elegans vorosbor. Rendkiviil
tide, gytimolcsos a villanyi bor-
. vidékre jellemz6 szép testtel,
finom tanninokkal rendelkezd
bor. Ajanljuk barati 6sszejove-
telekre, beszélgetésekhez, jo
inni, megkdstolni.

Palackar: 2.100 Ft

Megvasarolhato:
http://polgarpince.hu

E"EI
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hazasitasok

DUZSI
Szegzardi O Voros 2007

szaraz vorosbor

[llata érett meggy és fliszer, ize
piros és fekete gyiimolcsokbol
f6zo6tt lekvdr, hatdrozott tan-

ninnal, zold  fliszerekkel,
kakukkftivel. Egyszeru
vonalvezetésti tisztesseges
vOorosbor Duzsi Tamads sti-
luséban.

Palackar: 2.640 Ft
Megvasarolhato:
Bortarsasag

BOCK
Ermitage 2009

szaraz vorosbor

Apincészetlegnépszertiibbbora. A
borvidék legszebb dul6ibdl szar-
mazd szOlofajtakbol  késziilt,
Cabernet gerincre épiild, Merlot,
Pinot Noir, Portugieser, Kék-
frankos, Syrah hazasitasa. Koze-
pesen sotét intenzitasu, grandt-
vOrosbe hajlo szin jellemzi, mely-
hez enyhén fliszeres, piros husu
gyiimolcsok illata parosul. 1zében
meggyes fanyarsag érezheto, eny-
he csokoladés lecsengéssel.

Palackar: 2.400 Ft

Megvasarolhato:
shop.bock.hu

A felti'mtetetj iak csak tajékoztato jellegliek! Borok dra kereskedésenkeént eltéro lehet és azokat a kereskedd el6zetes bejelentés nélkiil megvaltoztathatja:


http://polgarpince.hu/webshop/termek/rubin-cuvee-2010
http://bock.hu/webshop/termek.php?tID=18

3 3 Magyar bor, amik nélkil nem

ér semmit a Karacsony Este!

BOCK
Royal Cuvée 2007

szaraz vorosbor

Két meghatarozé francia borvi-
dék f6 fajtai keriiltek hazasitasra.
A Cabernet Sauvignon gerinc-
re épilé Pinot Noir hdzasitast
Cabernet Franc és Merlot egészit
ki. 22 hénapig 1j és hasznalt bar-
rique horddkban érlel6dik. Sotét
intenzitasd, granatba hajlé bibor-
vOros szin jellemzi, illataban, 1zé-
benédestiiszerek, tulérettgytimol-
csok, csokolddés, vanilids aromak
érezhetdek.

Palackar: 3.970 Ft

Megvasarolhato:
shop.bock.hu

7 )rémium

hazasitasok

POLGAR
Cuvée Barrique 2006

szaraz vorosbor

Oktéber végén sziiretelt ca-
bernet sauvignon és franc
naszabol sziiletett a szeder és
afonyaillatu, elegdns szinvilagu,
puha tanninokat érlel6 voros-
bor. Az ujhordds érlelésbdl
szarmazo kellemesen fiist0s,
csokolddés és fahéjas aromak
diszkrét keretbe foglaljak a bor
gyonyord  gyimolcsosségét.
Nagy formatumu hosszu érlelé-
si potencidllal rendelkez6 tobb-
sz0ros dijnyertes tartalmas bor.

Palackar: 5.500 Ft

Megvasarolhato:
http://polgarpince.hu
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GERE TAMAS ES ZSOLT

Aureus cuvée 2007
szaraz vorosbor

A pincészet csucsborat Vil-
lany legjobb teriiletin (Kopar
és Varerdo dulok) talalhato
atlagosan 8-10 éves tokékrol
szuiretelték. A cabernet franc
(40%), merlot (40 %) és ca-
bernet sauvignon (20%) faj-
takat kilon erjesztették és 22
honapos pihenés utan hazasi-
tottdk. Mar most behizelgo, de
mégis nagy jovo elé néz, hiszen
van benne elegancia és poten-
cial.

Palackar: 7.000 Ft

Megvasarolhato:
http://www.geretamas.hu

A feltiintetett arak csak tdjékoztato jellegtiek! Borok ara kereskedésenként eltéro lehet és azokat a kereskedd eldzetes bejelentés nélkiil megvaltoztathatja:


http://polgarpince.hu/webshop/termek/polgar-cuvee-barrique-2006
http://www.geretamas.hu/boraink/arak
http://bock.hu/webshop/termek.php?tID=25

3 3 Magyar bor, amik nélkiil nem

ér semmit a Karacsony Este!

TOKAJKERESKEDOHAZ
Grand Selection

Tokaji Sargamuskotaly
2011

szaraz fehérbor

Szinében vildgos, attetszo,
zOldessarga  tonusu,  illata
konnyed,  friss-gytimolcsos,

. tiszta. [zében 4svanyos mine-
ralitds, citrusos gyiimolcsosség
érezhetd, hosszu lecsengéssel.
Igazi gasztrondmiai élvezet.

A Tokaj Kereskedohdz Grand
Selection termékei megvdsdrol-
haték orszdgszerte a METRO

druhdzakban, a nagyobb CBA
és REAL boltokban.

rand

TOKAJKERESKEDOHAZ
Grand Selection

Tokaji Furmint Barrique
2011

szaraz fehérbor

Szép szalmasdrga szin, tiikrosen
tiszta reflexekkel, olajos fel-
tapadassal a pohar falan.
[llatdban a furmint fajtajelleg
mellett szépen jelenik meg az
tjfahordos jelleg. 1zében a fur-
mintbo6l adodé karakteres iz-
érzet, kerek az egész szdjat
kitolt6i jol fogyaszthato bor, a
szép fiistos fahordos jegyek a
gazdagolajos texturaval ésama-

gasabb alkohollal kiemelkedd
élvezeti értéket nyujtanak.

Selection

tokaji borok

TOKAJKERESKEDOHAZ
Grand Selection

Tokaji Késoi Arany

2010

édes fehérbor

A tarcali Szarvas, a madi Kirdly-
ok és a tolcsvai Szentvér dialok
szOl6termésébol  késziilt ez
a magas mindségli bor. Az
aszuszemek feltardsa azonos
évjarata borral tortént, de 100
kg aszu szemhez minddssze 90
liter bort hasznaltak fel, hogy
minél magasabb cukortar-
talmu és minél gazdagabb tex-
turaju legyen a végeredmény.

<l megvaltoztathatja:
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ér semmit a Karacsony Este!

ERZSEBET PINCE
150 gramm

2008
édes fehérbor

Tobb, mint 30%-ban aszuso-
dott sz016bdl késziilt. Komplex,
intenziv aromak, sargabarack-
héj, anandsz, hdarsméz, zold-
citrom, birsalma, narancs és
egy kis vanilia figyelhet6 meg
benne. A szép, markans savak
gyonyorten kiegyensulyozzak
a 150 gramm korili mara-
dékcukor tartalmat. 747 palack
késziilt beldle.

Megvasarolhato:
http://www.erzsebetpince.hu

késoi

PATRICIUS BORHAZ
Katinka
2008

édes fehérbor

Részben tulérett, részben top-
pedt, aszusodott szemeket is
tartalmazo fiirtoket szedtiink a
késo Oszi sziiret folyamdn, amit
tolgyfahordds érlelés kovetett.
Elegdns izvildg, selymes 4as-
vanyossag és az alkohol-cukor-
sav tokéletes egyensulya teszi
e bor fogyasztasat élvezetessé.
Jo  kiséréje  desszerteknek,
gyimolcssalataknak, siit6tok-
krém-levesnek.

Megvasarolhato:
Corvinum, CBA, Radovin, Ver-
itas, LEnoteca

77 o

szuret

GROF DEGENFELD
SZOLOBIRTOK
Andante

2008
édes fehérbor

Aranysarga szin, €rett intenziv
illat, déli gyiimolcsos, barackos
aromakkal. Barackos, mézes
izek jelennek meg el6szor, majd
egyre tobb réteget fedezhet fel a
borban a kdstold. A 220 g/l ter-
mészetes cukor szép egyensulyt
alkot a bor 10,2 g/l sav tar-
talmaval. Lecsengése hosszu,
percekig megmarad.

Palackar: 5.680 Ft

Megvasarolhato:
http://grofdegenfeld.hu

A feltiintetett drak csak tajekoztato jellegliek! Borok ara kereskedésenkeént eltéro lehet és azokat a kereskedd el6zetes bejelentés nélkiil megvaltoztathatja:


http://grofdegenfeld.hu/hu/borok/reszletek/41/andante_2008_furmint_botrytised/
http://www.erzsebetpince.hu/

_I_

Magyar bor, amik nélkil nem

ér semmit a Karacsony Este!

PUKLUS
3 puttonyos 2007

édes fehérbor

Szinében az aranysargabdl
hajlik a borostydnba. Illatdra
jellemzé a birs és az enyhe
citrus. Izében a gyiimolesok
mellett megtaldlhaté a did is.
. Loszon termett, mégis hang-
sulyos a sav, ezért harmonikus,
nagy potenciala bor. Fogyasz-
tasait 10-11 °C-on ajanljuk,
meggyes siteményekhez = és
aszalt gylimolccsel —készilt
szarnyasok mellé.

Palackar: 2 700-3 000 Ft

Megvasarolhato:
Corvinum, Darvas As
Szik-Bora és a pincés

A feltiintetett ¢

f
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BERES
5 puttonyes 2006

édes fehérbor

Illatdban tropusi gylimolcsok,
akdcméz, kajszibarack. Két-
éves tolgyfa hordés érlelés a
gyimolcsés aromdkat vanilia
és fliszeres izekkel gazdagitotta.
Harmonikus, elegans. Kellemes
savak, krémes, hosszu iz jel-
lemzi.

Palackar: 5 175 Ft

Megvasarolhato:
http://beresbor.hu
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PATRICIUS

5 puttonyos 2002
édes fehérbor

Finom 6szibarack, kajszibarack
és virdgillat kiséri ezt a bort.
Az élénk savak és az édesség
egyensulyt teremt a szdjban.
Az iz hosszu, lagy lecsengése
elegdnsan zdrja le a bort.

Barackos  pitéhez,  tards-
barackos siiteményekhez kivalé
tarsitas.

Megvasarolhato:
Corvinum, CBA, Radovin, Ver-
itas, LEnoteca

ak csak tajékoztato jellegtiek! Borok ara kereskedésenként eltér6 lehet és azokat a keresked6 elézetes bejelentés nélkiil megvaltoztathatja:


http://beresbor.hu/hu/items/item/55-beres-tokaji-aszu-5-puttonyos-2006/
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Magyar bor, amik nélkil nem
ér semmit a Karacsony Este!

ROYAL

6 puttonyos 2007
édes fehérbor

Mély oarany szin, a porkolt
mandula és a narancslekvar
illataval. Természetes cukortar-
talma és savai tokéletes egyen-
sulyt alkotnak. Rendkiviil gaz-
dag izvilag, friss gyiimolcsok
kavalkddja. Zamatban is megje-
lenik a narancshéj, valamint a
naspolya. Friss, ropogos savak
teszik tidévé. Az igen hosszu
lecsengését érett sargabarack
aromadja kiséri.

Megvasarolhato:
Bortarsasag, METRO, CBA,
AUCHAN, Corvinum, TESCO

f

remium

BABITS

6 puttonyos 2006
édes fehérbor

Furmint, Harslevelt
szOlofajtanal bekovetkezett
Nemes Rothadas (botritis ci-
nerea) kovetkeztében kialakuld
Aszuiszemekbdl  késziilt  és
tolgyfahordéban tobb éven
keresztiil érlelt Tokaji Borkii-
lonlegességek. Ez 6 esztendds
bor mdar oOnmagaért beszél,
borversenyek dllandé gyodztese.
Elvezeti értéke 10-12 °C-on a
legkivalobb.

Megvasarolhato:
METRO, MATCH, PROF],
CBA, AUCHAN aruhézakban

aszuk

ARPAD-HEGY
6 puttonyos 2003
édes fehérbor

Kozepesen ragyogo aranysarga
szind. [llatdban visszakoszon az
évjarat melegsége, a Harslevel
alapbornak koszonhetéen pe-
dig harsméz, mogotte minerali-
tas, aszalt sargabarack érezheto,
mely a korty végén hosszasan
bucsuzik. Savai lendiiletesek,
szép egységet alkotnak a maj-
dnem 200 g/l maradékcukorral.

Palackar: 8 600 Ft

Megvasarolhato:
Tel.: +36 (20) 214-7501

A feltiintetett arak csak tdjékoztato jellegtiek! Borok ara kereskedésenként eltéro lehet és azokat a kereskedd eldzetes bejelentés nélkiil megvaltoztathatja:
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konyhaba, nappaliba, vagy csak ugy

NINCS OLYAN,
HOGY VALAML...

...nem sornyitd - hallottuk mar szamtalanszor meglett alkohol-
istak életbolcsességét, de mi a helyzet a borivékkal? Teszem azt
séta kozben megszomjazom? Nini, itt egy bolt, bor is van, de
dugohuzoét sajnos nem tartanak. :( Egy Chateau Lafite 1979-be
meg csak nem kellene belenyomni a dugét (plane, itt az utcan).
Ekkor fogalmazddhatott meg egy gasztrogéniuszban az otlet,
hogy mi lenne ha a kulcstartém egyben dugohuzo lenne? Es 16n!

BOR ORA
KORTY PERC

Szintén valahol utkézben meriilhetett fel a probléma egy
langelme agydban, hogy kinyitni ugyan ki tudtam, de
alkalmas-e a bor homérséklete a fogyasztasra? Ebben segit
az allithaté panttal elldtott boréra, ami ugyan az id6t nem,
csak a héfokot mutatja, de legaldbb rdizzad a csuklonkra...

A bortrezorban biztonsag-
ban vannak a boraink. Mi a
helyzet viszont, ha egy szép
napon felbontunk egy kin-
cset éré6 palackot és nem
szeretnénk egybdl a nyakara
hagni? A torkos csalad les-
ben 4ll, de utjat allja a vajn-
zar! Mdr varom a bérszékhez

lancolhat6 stampedlik megje-
lenését....




utytuk

konyhaba, nappaliba, vagy csak ugy

Anyukdm mindig rdmszolt: Ne jatsz az étellel!
Valdszintleg hasonld gyerekkora volt a siindorgd
sajtreszeld kiotljének is. Mostantdl szabad a palya!

SUNRESZELO

6 kis méréedény kis
helyen is elfér. Rakjuk
egymasba a kupakokat
Masa! Azért nem art ha
vigyazunk veltiik, mert
az oroszok mdr a spdjz-
ban vannak!

AZIDO
KORFORGASA

Orokos ajandék a nap-
tar, féleg ha Oroknap-
tarl Megunhatatlan (?)
idétlen  idokig  tartd
idétoltés...

VILAGTERKEP
HUTOMAGNES

A mult emlékei, a jelen és a jovo
tervei egy helyen szem el6tt. A
kovetkez6 nyaralast konnyebb
osszerakni, ha a csaldd minden tag-
jahozzatesz egy darabot. Aztan, ne-
hogy egy vilagkoriili vizibiciklitara
jOjjon ki a végén! :)



MASNAPOSSAG
MASKENT

Ha el6z6 este Kkiiitot-
ted magad? Nem gond.
Egyszertien rendet rak-
hatsz, ha mindent felag-
gatsz a “Madsnapos”
fogasodra...

FELIG TELI,
FELIG URES?
POHARAD KESZ
SOROSUVEG!

Nem kell mindig bor, és ha
mar sor, akkor az legyen sti-
lusosan inkabb s6réspohar-
bol, mint tivegbdl, de ha ugy
mégisjobban csuszik legyen
hat mégis sorosiiveg, de
poharformaju!

TIME IS COFFE!

Munka kozben jol jon egy
kavé, erre emlékeztet és in-
spiral a kavé formdju falidra.

HANGYAS VAGY?

HALNAK HALAS,
HUSNAK HUSOS!

Szines vagddeszkakrol dlmo-
dom... de nemcsak, szines,
hanem okos is, megtanit
mindenkit arra, hogy min-
den alapanyaghoz a sajit
vagodeszkdjat haszndljuk és
mindez rdadasul kis helyen
is elfér. Elvégre trend a lelke
mindennek!

Akkor legyen hangyafarmod! 1. Egy igazdn eredeti 6tlet hazial-
latok helyett, a NASA altal kifejlesztett kék szini talaj kitind ter-
mészetazonos, taplald kozeg a hangydk szamara, lehetdvé téve a
megfigyelést, miutdn lakdkat telepitettiink a hangydriumunkba.




onyvek

borkedvel6knek és

borismeretre szomjazéknak

Nagy Magyar Boratlasz

Mountner és Pitman Kft.

A konyv teljesen unikalis méddon mutatja be
Magyarorszag sz6l6foldrajzi adottsagait és a
magyar borvidékeket. Els¢ alkalommal van
lehet6ség arra, hogy a magyar termdéhelyeket
hivatalosan lehatarolva mutassa be egy ki-
advany, hiszen ez a lehatdrolds 2011 végén
fejez6dott be. 40, sok esetben dildszintt tér-
képpel, ortofotdkkal, valddilégifotokkal, ossze-
sen 250 gyonyoru illusztracidval mutatja be
Magyarorszag pdratlan bordszati adottsagait.
Tematikajaban a 22 borvidéket koveti, szove-
gében pedig példatlan torténelmi, geoldgiai és
termohelyi elemzést ad. Kivételesen latvanyos,
szakemberek és egyszerli fogyasztok szamara
is hasznos.

Ar: 9900-Ft 6 900 Ft-tol*

Megvasarolhatd: http://www.borigo.hu

VinCE Borszotar A-tdl Z-ig
Vince Magazinkiadd Kft.

“Minden, amit a borrdl tudni illik. - Borszotar
A-t6l Z-ig.

Volt mar ugy, hogy egy vacsora soran ropkod-
tek a “chateau”, “tannin”, “barrique” és mas
kifejezések, on pedig inkabb csendben vart,
mig masra terel6dik a sz, mert csupan halvany
sejtése volt az emlitett kifejezése jelentésérol?
Veliink is megesett, ezért - a Vince Magazin
olvasok igényeire reflektalva - szedtiik ossze
egy praktikus kézikonyvbe mindazokat a sza-
vakat, neveket, kifejezéseket, amelyeket bor
kapcsan illik, vagy éppen hasznos tudni.

Ar: +990-Ft 1592 Ft*

Megvasarolhato: http://www.lira.hu

*Az akciok feltételeirdl, idétartamdrol érdeklédjon a
feltiintetett kereskeddnél, kiadonal.



http://www.borigo.hu/index.php?cmd=boratlasz_elofizetes
http://www.lira.hu/hu/konyv/ismeretterjeszto-1/szakacskonyvek/vince-borszotar-a-tol-z-ig-minden-amit-a-borrol-tudni-illik

Bortankonyv I-1I1.

Bormatura Kiado

“Boraszok, borivok és borkindlok mankdja, tiikre.
Kultara ott kezdddik, ahol megjelenik az enciklo-
pédikus igény, hogy leirjuk tuddsunkat. Volt mar
ilyen fényes id0szak a magyar borkulturaban. Be’ jo
volna, ha megint rank koszontene!” - indul Szepsy
[stvan szavaival a piac-on egyediildllé konyvsoro-
zat elsO részének bevezetdje.

A Bortankonyv-sorozat tavaly megjelent elsd, ma-
gyar nyelven hidnypdtlonak szamitd része a vilag
borvidékeit tekinti at. A Bortankonyv - A Kérpat-
medence borai a torténelmi Magyarorszag borvi-
dékei és legelterjedtebb sz6l6fajtai mellett a borok-
kal, borkostolassal kapcsolatos alapismere-
teket veszi szdmba. A két konyv egyiitt tartal-
mazza a nemzetkozileg egyik legelismertebb-
nek szamitdo Wine & Spirit Education Trust
(WSET) képzésének alap-, kozép- és felséfoku
anyagat, st anemzetkozi rész némileg tobb is annal.

Ar:
Bortankony I. - A vildg borai: 6 900 Ft

Bortankonyv II. - A Kérpat-mdence borai: 5 900 Ft
A két kétet egyiitt: 12-8060-Ft 9 900 Ft*

Megvasarolhato: http://www.ako.hu


http://www.ako.hu/component/content/article/56-kiadvanyaink/257-bortankoenyv

onyv

gyerekekné

IIII. -

Kékszem Jazmin irkaja
Szilagyi Borka

A csodagyerekektdl dltaldban kiiitést kapok, mert tobb-nyire kideriil roluk, hogy szegénykék csak
beteljesiiletlen sziil6i ambicidk dldozatai. Ezért, amikor Szildgyi Borbdla 6. osztdlyos altaldnos
iskolai tanulo elkiildte “Kékszem Jdzmin irkdja” cimii kéziratat, elsé dolgom volt tisztdzni, hogy
ki mindenki segitett e csupasziv kis meseregény letisztdzdsaban, melyik sziil6 vagy tandr irtotta ki
beldle a felndtt els6konyveseknél is szinte torvényszeriien jelentkezd helyesirdsi és nyelvhelyességi
hibdkat. Amikor kideriilt, hogy Borka kérnyezete még csak nem is tudott a kézirat létezésérdl, s
hogy az 6t j6 barat - Jazmin, Pitypi, Gigi, Tiinde és Tin - kalandos torténete valdban ennek a kis-
lanynak a szuverén képzeletébdl pattant ki, mdr azt is tudtam, hogy ki fogjuk adni ezt a konyvet.
Méghozzd abban a tudatban, hogy ezuttal nem korasziilottel van dolgunk,

hanem igazi irénd sziiletésére van remény.

Bokor Pal
az Atlantic Press és az
Aba Konyvkiado foszerkesztdje

A kb. 7-11 korosztalynak sz6l6 regény tiindéreken

keresztiil mutatja be emberi tulajdonsagainkat,
a novényeket és az allatokat, mikdzben fantazia-
dasan kavarog a mese, a torténet.

Ar: 2490-Ft 1992 Ft*

Megvasarolhato: http://bookline.hu

*Az akcidk feltételeirdl, idétartamardl érdek-
l6djon a feltiintetett kereskedonél, kiadonal.


http://bookline.hu/product/home!execute.action?_v=Szilagyi_Borka_Kekszem_Jazmin_irkaja&id=117045&type=22

jandékutalvanyok

<
T A
AQUATICUM

DEBREGEM

Bovebb informacio:
Személyesen az élményfiird6 és a
termalfiirdé pénztarainal.

Tel.: +36 (52) 514-174
E-mail: mediterran@aquaticum.hu
http://www.aquaticum.hu

Paratlan hétvége Villanyba

Egy csoddlatos hétvége 2 {6 részére a vorosbor févarosdban
talalhato Diofa panzidnkban. J6jjon és pihenje ki faradal-
mait, kényeztesse magat a vidék hangulataval.

A csomag tartalma:
- 2 10 részére 2 éjszaka szallas
- bdséges svédasztalos reggeli

- vidéki vacsoratal
- 1 palack Paratlan

A csomag ara: 37 500 Ft

ha nem tudjuk, hogy mit, de fontos, hogy kinek

Aquaticum ajandékutalvany

A debreceni Aquaticum Mediterrdan Elményfiirdébe, a
Termalfiirdobe, a Wellness Szigetre, vagy az Aquaticum
Termal és Wellness Hotel****-be sz016 ajandékutalvanyok-
kal a csaldd barmely tagjanak kedveskedhet!

Udiilési csekket elfogadunk!

Elményfiirdé-ajandékutalvény 2 drara: 2 350 Ft
Elményfiirdé-ajandékutalvény 4 érara: 3 900 Ft
Elményfiird6-ajandékutalvény egész napra: 4 650 Ft
Szauna-ajandékutalvany: 1 550 Ft

Elményfiird6- és szauna-ajandékutalvany: 3 400 Ft
Termalfiird6-ajandékutalvany: 1 650 Ft

UJDONSAG!
Szauna program ajandékutalvany: 750 Ft

Az utalvannyal egyszeri alkalommal, a kivalasztott nap 3
szauna programjan lehet részt venni.

Bovebb informacio:
- borkdstold a pincészet cstucsboraibdl Gere Tamas és Zsolt Pincészete

7773 Villany, Didfés u. 1.
Tel.: +36 (72) 592-009
E-mail: info@geretamas.hu
http://www.geretamas.hu


http://www.aquaticum.hu/
http://www.geretamas.hu/

orkostolobérlet

inyenceknek

Borkdstolok a Borkollégiumban

A Borkollégium borkdstoléi mar évek ota
lehetdséget adnak az egyiitt kostoldsra, ami
mindannyiunk szamara a legjobb forras uj is-
meretek és egyben 6romok szerzésére is. Alkal-
manként lelkes borimaddk iilnek egyiitt, hogy a
Borkollégium el6adoi, olykor neves bordszaink
vezetésével egy-egy témat, szOlofajtat, borvi-
déket jarjanak korbe. Egy kis elméleti bevezetd
utdn nekildtunk a kostoldsnak, nyilt vagy vak-
kdstolas formajaban.

A Borkollégium kdstoldi hasznosak minden
igényes és tanulni vagyd borfogyaszto,
kereskedd, vendéglatasban dolgoz6 szamara!

Kulfoldon vallal munkat a borszakmaéban?
WSET tanfolyamot végzett és szinten kivanja
tartani tuddsat vagy tovabb szeretne fejlédni?
Londonba vagy Rusztra jar Diplomakurzusra?
E kostolok kivalo alkalmat jelentenek Onnek.
Ne habozzon, varjuk jelentkezését kdstoldinra!

fr.iv’
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Borkostolok 2013 elso félévében

Rajnai rizling 2013.janudr 22. 7900 Ft
Ausztria 2013. februdr 5. 7.900 Ft
Furmint 2013. februdr 26. 6.500 Ft
Elzasz 2013. aprilis 23.  7.900 Ft
Cabernet franc 2013. majus 14.  6.500 Ft
Hungarikumok  2013.junius4.  6.500 Ft
Borkostolo bérlet kedvezményes ara:

39 000 Ft/f6 (6 alkalom)

A kostolokminden alaklommal 18 6rakor kezdddnek.

Jelentkezés és informacio:
Borkollégium
1026 Budapest, Pasaréti ut 14.

Tel.: +36 (1) 202-2886
info@borkollegium.hu

http://www.ako.hu


http://www.ako.hu/
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EDES KESOI NYEREMENYSZURET
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A Tokaj KereskedShaz Zrt. “Edes Kés®i

Nyereménysziret” akcidjanak keretében
most hetente 1 db Samsung Galaxy Tab
Tablet, havonta 1db Samsung Full HD 3D Smart
TV és fodijként egy luxus utazas keril kisorsolasra.

o Vasaroljon a jatékban szerepl6 Késoi
Sziretelés(i Koronas Tokaji borokat

9 a vasarlaskor kapott blokkrél kiildje be sms-ben,
vagy a microsite-on keresztll az AP kdodot,

9 és nyerjen hetente egy Samsung Galaxy Tab
Tablet-et, havi nyereményként egy Samsung Full
HD 3D 40” Smart TV-t, vagy nyerje meg a fédijat,
egy 500.000 Ft érték( utazasi utalvanyt!

A nyeremeényjatékban résztvevd termékek:

Késo6i Szlretelésl Koronas Tokaji Harslevell (0,5 )

Késoi Sziretelésl Koronas Tokaji Sargamuskotaly (0.5 I)

Késdi Szliretelésl Koronas Tokaji Furmint (0,5 1)

A beklldés modja:

SMS-ben a +36-30-5555-554-es alapdijas szamra, vagy interneten,
a www.tkzrt.hu/nyeremenyszuret oldalon talalhaté regisztracios fellleten.
A vasarlaskor kapott blokkon talalhatd AP kdédot, a blokk datumat és idopontjat,
tovabba a nevét, az alabbi formatum szerint:

Példaul: AP123456789*1115*1232*Minta Janos

Részletek:

Az akcio id6tartama: 2012. oktdber. 1. - 2012. december. 31.

2012. december 31. utan a kodok feltoltésére,

nincsen lehet0ség. Az akcidban csak a promaci-

oban szerepl6 termékek vesznek részt.

A nyeremények atvételének feltétele a vasar-
|laskor kapott blokk meglrzése és bemutatasa.

Részletes szabalyzatot a =
www.tkzrt.hu/nyeremenyszuret oldalon olvashat! Tokaj Kereskedéhdz Zrt.

www ket ho


www.tkzrt.hu/nyeremenyszuret
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borvalogatasok

GERE TAMAS ES ZSOLT

Paratlan
ajandékcsomag

Egy sz0 szerint pdratlan ajandék. Keresve se ta-
lalhatunk ennél jobb ajandékot igazi borszeret
tdrsunknak.

A csomag tartalma:
- Logdzott fa diszdoboz
- 1 palack Pératlan
- Egyedi kézzel készitett Kakas Bon-Bon
szaloncukor
- 1 db logdzott bornyito
- 2 db logdzott cseppor

Csomagar: 5 990 Ft

Megvasarolhato:

Tel.: +36 (72) 592-009
E-mail: info@geretamas.hu
http://www.geretamas.hu

A feltiintetett arak csak tajé

GERE TAMAS ES ZSOLT

Voros és fehér
ajandékcsomag

Pincészetiink két tjdonsdga a Kadarka és a
Tramini most diszdobozban varjak, hogy ajan-
dékka valtozzanak.

A csomag tartalma:
- Tramini Valogatas 2011
- Kadarka Valogatas 2011
- 2 db logoézott fa diszdoboz

Csomagar: 9 990 Ft

Megvasarolhato:

Tel.: +36 (72) 592-009
E-mail: info@geretamas.hu
http://www.geretamas.hu

ésenként eltérd lehet és azokat a


http://www.geretamas.hu/boraink/arak
http://www.geretamas.hu/boraink/arak
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borvalogatasok

GERE TAMAS ES ZSOLT GERE TAMAS ES ZSOLT
Egybol hairom Nagyoknak nagyot
ajandékcsomag ajandékcsomag

Ritka alkalmak egyike, hogy pincészetink  Nem csak a nagy emberek, hanem minden

csucsbora az Aureus eddigi évjaratai egy cso-  borszeretd ember Oriilne egy egyedi kiszerelésu
magban keriiljenek akdr a fa ald. Most ismét itt ~ bornak. Plane ha az egy Cabernet Franc, melyet
a lehetdség. most kézzel irott tinnepi koszontdvel diszitjiik
fel.

A csomag tartalma:

- Aureus 2003 A csomag tartalma:

- Aureus 2006 - 3 literes Cabernet Franc Valogatas

- Aureus 2007 - logbzott fa diszdoboz

- logdzott fa diszdoboz - kézzel irott Unnepi kdszontd
Csomagar: 20 990 Ft Csomagar: 15 990 Ft
Megvasarolhato: Megvasarolhato:
Tel.: +36 (72) 592-009 Tel.: +36 (72) 592-009
E-mail: info@geretamas.hu E-mail: info@geretamas.hu
http://www.geretamas.hu http://www.geretamas.hu

A feltiintetett arak csak taj g Borok ara kereskedésenként eltéré lehet és azokat a kereskedo eloz ul megvaltoztathatja:


http://www.geretamas.hu/boraink/arak
http://www.geretamas.hu/boraink/arak
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GERE TAMAS ES ZSOLT
Csak egy ,,kis” aprosag

ajandékcsomag

Egyedi falddaba keriiltek klasszikus tételeink,
hogy megfeleld tarsul szolgdljanak az tinnepek
alkalmaval.

A csomag tartalma:
- Olaszrizling 2011
- Rosé 2011
- Portugieser 2011
- Kékfrankos 2009
- Cabernet Sauvignon 2008
- Paratlan 2009
- egyedi fa diszdoboz

Csomagar: 10 990 Ft

Megvasarolhato:

Tel.: +36 (72) 592-009
E-mail: info@geretamas.hu
http://www.geretamas.hu

GERE TAMAS ES ZSOLT

Elegancia ladaba zarva
ajandékcsomag

Hat palack prémium kategorias borunkat zar-
tuk most egyedi falddaba, hogy méltdképpen
emelje az tinnep hangulatat.

A csomag tartalma:
- Pinot Noir Valogatas 2007
- Cabernet Sauvignon Valogatas 2009
- Merlot Valogatas 2006
- Cabernet Franc Valogatas 2008
- Kadarka Valogatas 2011
- Aureus Cuveée 2007
- fa diszdoboz

Csomagar: 27 990 Ft

Megvasarolhato:

Tel.: +36 (72) 592-009
E-mail: info@geretamas.hu
http://www.geretamas.hu

A feltiintetett arak csak tdjékoztato jellegtiek! Borok ara kereskedésenként eltérd lehet és azokat a kereskedd el6zetes bejelentés nélkiil megvaltoztathatja:


http://www.geretamas.hu/boraink/arak
http://www.geretamas.hu/boraink/arak

f
)rémium

borvalogatasok

VYLYAN
Nagy test - Nagy élvezet

ajandékcsomag

Nagyobb palackban a vordsborok szebben,
optimalisabban érnek. Ezért Magnum (1,5 1)
palackokba zartdk az utdbbi évjarat legszebb
borait, limitalt tételben. Nagy palackban na-
gyobbélvezet? Kdstoljamegésdontseel On!Igazi
kihivas borrajongdknak! A kiegészitOket pedig
biztosan 6rommel hasznalja majd a konyhdban.

A csomag tartalma:

- 1 palack Mandolds Magnum 2006 (1,5 1)
- 1 palack Dobogé Magnum 2006 (1,51)

- 1 palack Duennium Magnum 2006 (1,5 1)
- 1 db 3-as fadoboz

- 1 db kotény

- 1 db dugdéhuzé

- 1 db drop-stop

- 1 db Vylyan logés késtoldkehely

Csomagar: 58 530 Ft

Megvasarolhato:
http://www.vylyan.hu

VYLYAN
0, azok a 2006-0s0k...

ajandékcsomag

A2006-0sévjarat “nagyagyui”. A2006-o0ssziiret-
re, s a gyonyorl 6szre szivesen emlékeziink. A
sziiret kiegyenlitett iddjarassal, Osszeszokott
csapattal, nyugodtan és kompromisszumok
nélkiil zajlott, az igéretes évjaratot 250 4j hordd
varta a pincében. Talan ilyen egységesen szép,
koncentralt, hosszu élet(i, elegans és egyensuly-
os évjarat még nem keriilt ki a kezeink alol.
Reméljiik, ezt Onok is visszaigazoljdk majd.

A csomag tartalma:

- 1 palack Cabernet Sauvignon 2006
- 1 palack Merlot 2006

- 1 palack Cabernet Franc 2006

- 1 db 3-as fadoboz

Csomagar: 15 600 Ft

Megvasarolhato:
http://www.vylyan.hu

VA
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http://www.vylyan.hu/file/vylyankaracsony2012.pdf
http://www.vylyan.hu/file/vylyankaracsony2012.pdf

Programok

Etyek-budai borkostolé a

Terra Madre nap alkalmabol
Helyszin: Varmegye Galéria

Cim: 1055 Budapest, Varmegye utca 11.
Datum: 2012. 12. 14.

Idépont: 17:00-20:00 6ra

Szervezo: Slow Food Central Budapest
Kontakt: Téth Adrienn

Tel: +36 (30) 740-8261

E-mail: terramadre@elelmiszerbank.hu

Web: http://www.tfacebook.com/#!/slowfood-
centralbudapest

XIl. Egri Borszalon Retro
Helyszin: Hotel Eger** & Park****
Cim: Eger, Szélloda u. 1-3.

Datum: 2012. 12. 29.

Idépont: 18.00 6ratol

Program:

Idén 12. alkalommal keriil megrendezésre a
méltan hires Egri Borszalon! Dresscode: 60-as,
70-es évek (fiiknak trapéznadrag, lanyoknak
rakott szoknya, hosszu fehér zokni..) Jegyek
elévételben november 15-t6l vasarolhatdak az
Egri Bikavér Borhdzban.

Nagy Furmint Februar késtolo
Cim: Budapest,
Datum: 2013. 02. 7.

Szervez0: Vinoport

Folyamatosan frissiil6 informdciok és a tobbi
kapcsolddé rendezvény ismertetése:
http://furmintfebruar.hu

Dr. Gal Lajos borvacsoraja a

Platan Hotelben

Helyszin: Hotel Platan

Cim: 4025 Debrecen, Somlyai u.10.
Datum: 2013. 02. 9.

Idopont: 19.00-23.00 draig

Szervez0: Hotel Platan

Kontakt: Sebestyén Csaba

Tel: +36 (30) 904-6236

E-mail: hotelplatan@axelero.hu

Web: http://www.www.platanhotel.eu

A borvacsora meniije a kovetkezo:
Egerszolati Olaszrizling 2011 — Riigysaldta
valogatds retekcsiraval,

fiirjtojassal és balzsam ecettel

Egri Csillag 2011 és Egri Csillag Superior 2011
— Kakukkfiives szizérmék marvanysajtos tag-
lia tellével

Menoir 2011 - Pecsenye kacsacomb steak
belsdségeinek magvas rizottojaval.

Egri Bikavér Superior 2009 - Konfitalt borokas
vaddisznosiilt vordsboros erdei gytimolcs
raguval, hazi krokett és rosti burgonya

Eszter Bora 2009 - Egri gobmbpalacsinta

Valamint kostoltatasra keriil még egy
meglepetés bor is!

Részvételi dij: 8.500 Ft/f6, amely tartalmazza a vac-
sora és kostoltatott borok (tételenként 1 dl) arat.


http://www.facebook.com/#!/slowfoodcentralbudapest

http://www.facebook.com/#!/slowfoodcentralbudapest

http://furmintfebruar.hu

http://www.platanhotel.eu


SBE BorAsz Sikupa
Helyszin: Al Gallo Forcello Hotel
Cim: Nassfeld (Ausztria),
Datum: 2013. 02. 24-28.

Szervezd: Sport és Borbaratok Egyesiilete
Kontakt: Sibisanu Emil

Tel: +36 (70) 380-0597

E-mail: program@sbe.hu

Web: http://www.sbe.hu

Program:

A boros szakma (boraszok, borkereskedok,
borklubok, vendéglatd- és szallodaipari szak-
ma neves képviseldi, gasztronémusok, borlova-
grendek, italkereskeddk) és borbaratok részére
egy hangulatos téli pihenést, aktiv kikapc-
solddast, talalkozasi és ismerkedési lehetdséget
biztositunk, sioktatdssal és borgasztronomiai
estekkel fliszerezve.

MIERT ERDEMES RESZT VENNI AZ IDEN IS?
AJOL BEVALT ,,SZAKMAI” ARANYCSAPAT” :-)

PALYASZALLAS: 1530 m-en a siterep olas-
ZOrszagi részén

110 KM KIVALO SIPALYA
Nassfeldet Ausztria legjobb 10 palyarendsz-
erei kozott tartjak szdmon: 110 km sipdlya, 30

a t-.. P
IH#
AL

felvono, 1400 m szintkiilonbség, snowboard-
park, freeride és téli élménypark

INGYENES SIOKTATAS
Napi 2 6ra/f6, személyre szabott videds
mozgaselemzéssel

SI ES SNOWBOARD VERSENY
Tazott palyan fotocellds idoméréssel, egyéni és
csapatversenyben, értékes nyereményekkel

BOR-GASZTRONOMIA
Olasz konyha specialitasok - exkluziv

borgasztrondmiai estek: gasztrondmiai iny-

encségek kostoldsa. Esténként borkostolok

neves magyar bordszokkal. Az idén olasz
borvacsora olasz borasz részvételével. ,,Bal-
lagd Cuvee” kostolasa. Megvalasztjuk az SBE
BorAsz Sikupa kedvenc borét

WELLNESS
Szauna, gozfiirdo és jacuzzi kora este a szallason
SPA, masszazs lehetdség a kozeli Hotel Sonne-
nalpe-ban. Bels6, kiilsé medence, gozfiird6-
hammam alpesi interpretacidja

BULI- APRE SKI PARTY
Fergeteges tematikus ,,hazibulik”
Karaoke a szallasunkon, apre ski partyk

esemény dsszefoglalé DVD-t és egyenpolot kapnak a
résztvevik


http://www.sbe.hu/

Effzmc%

BORSZAKUZLET
- A BOROK LEGJAVA

Z/éf?(fzm bz A borol ui[ﬁé&bﬂ!
Keresse fel webaruhazunkat,
ahol tobb mint 1400 bor ¢€s parlat koziil valogathat!

Regisztraljon, vasaroljon, értekelje a borokat,
hogy az igy szerzett torzsvasarloi pontokkal egvre kedvezményesebb daron vasarolhasson!

Esszencia Borszakiizlet - a borok legjava.
Debrecen. Bajesy-Zs. u. 23-25
rendelesi@dbor-bolt. hu

www.bor-bolt.hu

PROMOCIO


http://www.bor-bolt.hu/

