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Darin Sandor

lapkiado

zireteljink!

Vége a rekkend hoségnek!

Még érezteti a Nap az erejét, de méar az Osz tagadhatatlanul
benne van a levegében. Oriiliink is, meg nem is... J6 lett volna
egy kis meleget lepalackozni télire, hogy amikor csikorgd hideg-
ben azonk-fazunk, el6kaphassunk egy nagy tiveg napsiitést.

Oriiliink, mert j6n a sziiret és ez mindig nagy varakozéssal tolt
el benniinket. A boraszokat pedig kiilonosképpen, hiszen nekik
csak évente egyszer adatik meg, hogy a Fold és a Természet ajan-
dékabdl, a szép érett sz616bol bort készitsenek.

Hény sziirete van egy embernek? Nehéz lenne megmondani.
Ezért is fontos és mindig is fontos volt az ember szamara a sziiret.
Benne van az elmulas, de ugyanugy a sziiletés. Elmult a nyar, de
sziilet6ben van az éves termés eredménye az Uj Bor!

Korai lenne még igy szeptember els6 napjaiban a termés miben-
létét latolgatni, hiszen ahany borvidék, annyi idépontban
kezdddik, és még tobb idépontban végzddik a sziiret. Egy biztos,
Marton napkor 4j bort szeretnénk inni.

Bizzunk hat az idei sziiretben! Bizzunk abban, hogy jo legyen
mindenhol a termés! Bizzunk abban, hogy sziiret idején szép id6
legyen! Bizzunk az Oszben, Télben is, hogy sz616t6kéink jol, biz-

tonsagban pihenhessenek, varva a jovo évet.

Igy telnek 6szi napjaink. Bizakoddssal. Varjuk a sziiret végét!
Vérjuk az Uj Bor megsziiletését!

Varjuk, hogy mindannyian egyiitt koccinthassunk: szép sziiret
volt az idei!

Ugy legyen...

borsparlat
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A mostani szam megjelenésében a
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tokajfesztival.hu, turizmus-online.hu,
Sarréti Chillifarm, szeretlekmagyarorszag.hu,
Szigetvary Zsolt, Vylyan, winesofportugal.pt,
visitportugal.com és on-line
képugynokségek

Hirdetésfelvétel
Tel.: +36 (30) 219-3578
s.darin@borutazo.hu

ISSN 2063-9406

ﬁ facebook.com/BOResPARLAT

FIGYELEM! A magazin interaktiv tartalmakat tartalmaz, melyek érin-
tésre, vagy kattintasra kulsé tartalmakat, weboldalakat nyithatnak
meg. A DS-Network Kft. semminemti felel6sséget nem vallal a kapcsolt,
vagy linkelt kulsé oldalak tartalmaért, az kizarélag az ezen oldalakat
tzemeltet6k felel6ssége.

A magazinban felhasznalt irasok és fotok szerzéi jogvédelem alatt all-
nak, a személyes és nem keres-kedelmi felhasznalas eseteinek kivé-
telével tilos azokat akér eredeti, akér atirt forméban barmilyen médi-
umban ko6zo6lni, sugarozni vagy tovdbbadni, részben vagy egészben
szamitégépen tarolni.

A kiadé a meg nem rendelt kéziratokat, képeket, elektronikus régzitést
anyagokat nem &riz meg és nem kild vissza! Ezaldl kivételek a palyaza-
tokra érkezett irdsok, palyamuvek.

A magazinban megjelené hirdetések tartalmdaért a kiadé nem val-
lal felelésséget. Az elhelyezett fizetett hirdetések nem tukrozik a
szerkesztéség tagjainak, vagy a kiadé véleményét. A hirdetések
kozzétételekor teljes mértékben figyelembe vesszik a gazdasagi
reklamtevékenységrél szol6 1997. évi LVIII. térvéeny rendelkezéseit, vala-
mint az 6nszabdlyozé reklampiacon kialakult gyakorlatot.
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TOP20 Debreceni Bormustra

Idén masodik alkalommal rendezi meg éves bormustrajat a Debreceni
Borozé magazin szerkesztdsége. Az el6z6 évhez hasonldan, idén is az
elmult egy év soran, a magazin tesztjein legjobban szerepl6 boraszatok
kertilnek meghivasra a civis varosba, hogy a kozonséggel is megismertet-
hessék kiilonleges boraikat.

Az esemény exkluzivitasat a borokon tudl a helyszin is garantalja, hiszen
mig tavaly a MODEM [Modern és Kortars Miivészeti Kozpont] biztositot-
ta a kiallitoteret, addig idén a méltan vilaghirt Déri Muzeum falai adnak
otthont a (bor)kulturalis rendezvény el6adéasainak és bemutatdjanak.
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zireti korkép

Milyen termés vdrhato... ?

A Soproni borvidéken az Irsai Olivér fajtaval
kezdik a sziiretet. A tavalyi évihez képest 10
szazalékkal tobb sz6lore szamitanak a gazddk.
A Chardonnay, a Pinot Noir és a Zweigelt
fajtak esetében hektaronként 100 madzsa
feletti termést varnak, azonban leghiresebb
szOl6fajtajuk, a Kékfrankos esetében 70 ma-
zsa/hektaros hozammal szamolnak.

Az 500 hektiros Csongradi borvidék
termOtertletérdl 15-17 ezer mazsa szOlot
fognak sziiretelni.

A Szekszardi borvidéken a tavalyindl keve-
sebb termésre, azonban jé évjaratra van kila-
tas a voros szOlok esetében.

borspariat

Az 5800 hektaros Tokaj-hegyaljai borvidéken

300 ezer mdzsa kozepes mennyiségl
szO0l6termés varhatd, ugyanakkor jo mindségre
szamitanak a bordszok. A korai érés kedvez az
aszusodasi folyamatnak.

A Komarom-Esztergom megyei 1502 hektar
szOlotermo teriileten hektaronként 65 mazsa
termést becsiilnek.

Zalaban 80-90 mazsa/hektar szdOl6termésre
szamitanak az idén, azonban a sz6l6 1étartal-
ma alacsony lesz.

A 2650 hektaros Villanyi borvidéken az el6z6
évivel megegyez0, kivalo mindségu és kozepes
hozamu szdl6termés varhato. A legkorabbi
fajtakat szeptember elején, kozepén kezdik
sziiretelni.

A Pécsi borvidéken a tavalyi mennyiséghez
hasonlé sz6lotermést varnak.

Forras: Nemzeti Borkivaldsag Program



oldog Uj Evjiratot Kivainunk!

E gyonyorii napon elkezdddott a 2013-mas sziiret!

Szeptember 4-én szerddn a
Vylyan birtokon Dobogo dilé a
pinot noir szdlével, egészen pon-
tosan a KSZI alapanyag sziiretelé-

sével kezdtiink.

2006-ban tortént utoljara, hogy
szeptemberben indult a sziiret, s ez
igy az igazi! Idedlis sziireti id6jaras:
hlivos éjszakdk, meleg, napsiitéses
nappalok. Sz¢ép ropogds, tide savak
és alacsonyabb alkohol igérkeznek.
Reméljiik, ilyen szép lesz a folyta-
tas!

A borészatban a sziirettel kezd6dik
az uj idoszamitas, az uj évjarat,
ami szamunkra a legizgalmas-
abb, nytlizsgé idészak. A bor szii-
letése hosszu ,,sziilés”, a késdi érést
sz6lofajtak sziiretelése eltart okto-
berig is, s a pincében is akad még
sok-sok teendo.

A sziireti munkdlatok mellett
persze az iinneplés sem maradhat
el, sok-sok taldlkozasi lehetdségiink lesz az
6sszel: A Vylyan Pincészetnél (Kisharsany-
ban a Fekete-hegyen) mindig nyitva a pince,
kdstolhaté a must ndlunk, s a a csttortoki
BORFAKASZTO partin a Neon Borbarban
de természetesen a nyiizsgé fesztival- vér-

keringésbe is bekapcsolodunk: taldlkozzunk

a jovo heti Budai Borfesztivalon, a Pécsi
Pezsg6 Borfesztivalon, a Kodaly Kozpont-
ban a Villanyi Bormustran és Bordal Galan,
vagy a Villanyban a Vorosborfesztivalon!

borsparlat
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jraindult a Borvacsora az m1-en

Osztél megujult forméban jelentkezik az m1-en a Borvacsora cimt miisor. Az augusz-
tus 17-én indult, nyolcrészes sorozatban neves boraszok és népszerii személyiségek -
sportolok, szinészek, zenészek, el6adomiivészek — beszélgetnek; kozben bemutatjuk
Magyarorszag borrégidit is. A kdstolt borokhoz a tajegység jellegzetes alapanyagaibdl
készitik el a misor séfjei a kiillonleges fogasokat. A Borvacsora a Magyar Turizmus
Zrt. Agrarmarketing Centrum Vezérigazgatdsaga (AMC) megbizasabdl késziil.

Megujult formdban indult ismét utjara a Bor-
vacsora az ml tévécsatornan. A szerkesztok leg-
nagyobb ujitdsa, hogy miisorvezetének meg-
nyerték a kivdld bokszoldt és étteremtulajdonost,
Kovacs ,Koko” Istvant. ,Koko idedlis valasztas
erre a feladatra, sajat étterme révén jartas a gaszt-
ronémidban, és kifinomult borértd hirében is all”
— mondta az 4j miisorvezetér6l Rakay Philip, a Ma-
gyar Televizio Zrt. intenddns-programigazgatdja.
Az idei sorozat nyolcrészes lesz. Az el6z6 évadban a
huszonkét borvidéket jarta korbe a stab, idén a ma-
gyarorszagiborrégiokra koncentral a musor. Néhany
kisebb gyartastechnikai mddositds mellett a mtisor
hangulata, strukturdja valtozatlan marad.

»Az egydras adasokban egy-egy borrégié mutatko-
zik be sajat boraival, illetve a tajegységre jellemzo,
évszaknak megfelel6 ételsorokkal” - hivta fel a fi-
gyelmet a musorrdl szold sajtdtajékoztatén Kovacs
»Koko” Istvan. Koko elmondta, hogy a Borvacsora
Uj helyszinrol, egy budai étterembdl jelentkezik, en-
nek megfelelden valtoztak a miisor szintén allandé
partnerei, a séfek is. Foti Tamas séf és Kelemen
Krisztian séfhelyettes gondoskodik a tajegységekre
jellemz0 ételsorok Osszeallitasardl és elkészitésérol.

A Borvacsora szombatonként lesz lathato az ml
miisoran, 22.00 dra koriili kezdettel. A Heming-
way étteremben a szombati adasokat kovetd hét
péntekén 17 6ratol — eldzetes foglalast kovetden —
barki szamadra lehetdség nyilik arra, hogy végigkos-
tolja az el6z6 heti adas étel- és borsorat, megtapasz-
talja a Borvacsora nyujtotta gasztrondmiai élményt.

borsparlat

~Régebben kiilon froccs-, vorosbor-, fehérbor- és
élelmiszerkampdnyokat inditottunk, de tavaly atall-
tunk erre a megoldasra: egyetlen mitisor ad platform-
ot mindannak, amit a magyar gasztrond-miarél és a
borokrdl mondani akarunk” - ezt mar dr. Simon
Péter, a Magyar Turizmus Zrt. vezér-igazgatd-he-
lyettese, az Agrarmarketing Centrum Vezérigaz-
gatosag vezetdje mondta el a sajtotdjékoztaton.
Simon szerint az AMC megbizasa jo megtériiléssel
kecsegtet, hiszen a miisor nézettségével mar tavaly is
teljesitette az elvarasokat, idén pedig még jobb ered-
ményt varnak a megujult Borvacso-ratél, amelyben
adasrol adasra felttinnek a kivalé mindségti magyar
hasok és huskészitmények is.

A misor, amelynek szlogenje ,Tdjak, izek, torté-
netek”, alkalmas arra is, hogy rairanyitsa a figyel-
met az egyre sikeresebb Orszagos Mezdgazdasagi
és Elelmiszeripari Kidllitdsra, népszeri nevén az
OMEK-ra - mondta el az AMC vezetdje.

ML
VI BIOMEK 2013

A magyar fold legjava




PORTUGAL BOROK
BEMUTATOJA

SZEPSY ISTVAN
ELOADASA

2013.november 30. Déri Miizeum
szombat 15-21.000rdig 4026 Debrecen, Déritér 1.
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ED 3. oktober 11-13. Tarcal

Programok

Sziireti-Cool-Tura | Borkiralyndk Balja g
Torzsa Gabi | Folk and Break Tancegylittes Terasa G
Varga Ferenc ¢és Balassy Betty

Toth Vera és Radics Gigi é16 koncert ﬁ
Agora Disco
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Folk aad Bicak

.Borolimpia” - Bornddor Valasztas
I: Hegyana Nemzetkozi Tancfesztival

Herczku Agnes és Nikola Parov é16 koncert

4 fﬂl‘ Dance Ténﬂeg}'ﬁﬁes mpilfl'lh-lnl-
BorParty - LKBeat Egyiittes | Kefir | Happy Gang

Mercehu Agl & Nikols Parew
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Wastag Cuaka Encilis Tibar

Borkiralynok Diszebédje | Borkiralynd valasztas

~Cintanyéros cudar vilag” nota és operett show - é16 cigianyzenekari kisérettel -
Unnepélyes koronazasi ceremdnia, X-FAKTOR gyoztesekkel:

Vastag Csaba | Kocsis Tibor | Olah Gergé
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Mustold | Bor-Cool-Tura

Kézmiives foglalkozasok | Népi jatszdhaz
Helyi Termeék Piac | Jatékorszag

Bortér | Gasztroudvar

Kirakodo vasar
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& laszrizling

Oktdberre varhatéan a legtobb hazai borvidéken
a termés nagyobbik része mar a pincébe kertl.
Mig a friss must az élesztégombak munkdjanak
koszonhetden lassan borra erjed, ezzel parhu-
zamosan egy Uj kezdeményezés kel életre. Idén
oktéberben els6¢ izben keriil megrendezésre
az Olaszrizling Oktober, amelynek kozponti
témdja hazank legnagyobb teriileten termesztett
fehérszol6-fajtdja, az olaszrizling lesz.

Az olaszrizling - mint a mindennapok itala és
mint prémium bor - az eddigieknél tobb fi-
gyelmet érdemel. Tudjik ezt a vele foglalkozd
bordszok is; nem véletlen, hogy a programsoro-
zat Nagy Olaszrizling Kostolojara a koncepcid
meghirdetését kovetd két hétben a kozel hatvan
kiallitoi hely donto tobbsége elkelt.

A budapesti Gerbeaud Hazban oktober 19-
én 16:00-t6l induld sétalo kdstoldét megel6z6en
délel6tt harom iiltetett mesterkurzussal veszi
kezdetét a fehérszolo-fajtanak szentelt nap.
Az Osztrak Borakadémia elnoke, Josef Schuller
Master of Wine és Kielmayer Kristian ATWS oszt-
rak és magyar olaszrizlingeket hasonlit Ossze,
Dr. Mészdros Gabriella AIWS a Terra Hunga-
rica borkindlatdban szerepld olaszrizlingek, fur-
mintok és chenin blanc-ok eltérd karakterét vizs-
galja, mig Jasdi Istvan, a Balatonfiired—Csopaki
borvidék meghatdrozd termeldje a kiilonb6z6
dilék borra gyakorolt hatdsit elemzi, termé-
szetesen olaszrizlingeken keresztiil. A délutan
és este zajlo sétald kdstold utan 22:00-t6l pe-
dig hajnalig tart6 borbuliban vehetnek részt az
érdekl6ddk a NU bisztroban.

A hoénap folyamdan azonban nem csak ezen a
napon lehet majd elmélyedni a fajta széles kinala-
taban, hiszen mar eddig is csaknem hatvan part-

& ktober

ner jelezte csatlakozdsi szandékat a program-
hoz, és ez a szam a szervezOk reményei szerint
csak novekedni fog. A borkereskedések, étter-
mek, oktatdsi intézmények oktdberben az egész
orszag teriiletén olaszrizling-késtolokat, bor-
vacsorakat tartanak, valamint napi ajanlatokat,
kiilonleges csomagokat allitanak 9ssze azoknak,
akik még alaposabban szeretnék megismerni ezt
a szOlofajtat.

A Winelovers, az Olaszrizling Oktober életre
hivéja mellett a Bordszportdl, valamint a Vino-
port.hu szakmai partnerekként vesznek részt a
program szervezésében. ,,Nagyon oriilok, hogy
ilyen pozitiv fogadtatdsra talalt a kezdeményezés
mind a boraszok, mind a tobbi szakmai part-
ner korében. Bizunk benne, hogy a fogyasztok
részérélisnagyleszazérdeklédésiranta” - mond-
ta Harsanyi Ddvid, a program egyik szervezdje.
»5zakmai szempontbdl fontosnak tartjuk a
megmozduldst, hiszen ez is hozzdjarulhat ah-
hoz, hogy az olaszrizling elnyerje mélto helyét
a hazai fogyasztok korében” - tette hozza Toth
Adrienn, aki a Vinoport.hu fészerkesztdjeként
tevékenyen részt vesz az Olaszrizling Oktober
programjanak kialakitdsaban.

borsparlat | 10



TOP 20 boraszat randeviija

Debrecenben

Beszélgetés a szervezobizottsag vezetojével,
Kovacs Pallal

Mi is ez a Bormustra?

A Debreceni Bormustra egy rangos boros ren-
dezvény, amelyet a Debreceni Borozé ingyenes
boraszati szaklap kiaddja, a Debreceni Bor-
baratok Tarsasaga Egyesiilet szervez. A negyed-
évente megjelend Debreceni Borozé minden
szamaban vannak tesztek, amelyekre a Matrai,
Egri, Biikkaljai, Tokaji és Ermelléki Borvidékek
bordszai 6nként kiildenek be borokat. Ezeket a
borokat minden esetben mds 9sszetételti szak-
mai bizottsag teszteli, abszolut vakkdstoldssal.
Az igy elért pontszamok alapjan allitjuk 6ssze
az év 20 legjobb borabdl a TOP 20 Bordszat
listajat, akik Debrecenben a Bormustra kereté-
ben mutathatjadk meg a kozonségnek ezeket és
egyéb boraikat.

Hdny bort kostolhat a kozonség?

A rendezvényen mind a 20 bordszat legalabb 3
borral jelenik meg, igy konnyen kiszdmolhato,
hogy a belépd 60 kivdlé mindségli bor kdsto-
lasdra ad lehetdséget.

Mi a kiilonlegessége a Bormustrdnak?

Tobb kiilonlegessége is van a rendezvé-
nytinknek, el8szor is a borkulturat 6sszekotjiik
a kultaraval, tavaly a MODEM-ben, idén pedig
a Déri Muzeumban rendezziik a Bormustrat,
madsodszor mindig meghivunk egy hatdron tuli
boraszatot, ebben az évben Felvidék kiildi bo-
rait el hozzank, harmadszor kiilonleges élmény-
ben lesz része azoknak, aki bejutnak a por-
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tugal borok bemutatdjara, vagy Szepsy Istvan
el6addsara.

Osszegezziik akkor, mit is kapnak a ldtogaték?
A rendezvényre belép6t vasarld szerencsések,
mindossze kétszazan, kapnak egy szép kostolo
poharat a Debreceni Boroz6 emblémadjaval el-
latva, és kapnak egy belépot a Déri Muzeumba,
amellyel két héten beliil ingyen megtekinthe-
tik Munkdcsy trilogia fantasztikus kiallitasat és
kedviikre kdstolhatjak a 60 féle fehér, voros és
édes, jobbnal-jobb bort.

Hol lesznek kaphatok a jegyek?
Reményeink szerint a debreceni Tourinform
Irodaban (4024 Debrecen, Piac utca 20),



a debreceni Esszancia Borszakiizletben (4025
Debrecen, Bajcsy-Zsilinszky 23.-25.) és a Déri
Muzeum (4026 Debrecen, Déri tér 1.) pénz-
taraban lesz lehetdség eldvételben vasarol-
ni jegyet, valamint a megmarado jegyeket a
helyszinen.

Miért korlatozzdk a latogatdk szamadt?
Igazabol kiilsé koriilmények és mads rendez-
vények tapasztalata kényszerit minket erre.
A Déri Muzeum csodadlatos falai kozott kel-
lemes és biztonsagos mdédon nem tudunk ki-
szolgalni 200-250 fénél tobbet. Nem szeret-
nénk tumultust és tiilekedést. A célunk, hogy
az ide latogatd borszeretd vendégeink kellemes
korilmények kozott tolthessék el az idot, e-
setleg a bordaszatok képviseldivel is tudjanak
egy keveset beszélgetni.

Csak bor lesz a Bormustrdn?

Természetesen nem, szeretnénk kialakitani egy
gasztrondmiai sarkot is, ahol sajtokat és bor-
korcsolyakat kinalna egy, vagy tobb debreceni
étterem, mert a sok bor mellé szerintiink is
sziikséges egy kis harapnivalo.

Van-e mdr tdmogatdja a rendezvénynek?
Minden évben reménykediink, hogy sikeriil
komoly tdmogatdkat szerezniink, igy most is.
Szivesen latunk mindenkit, aki ugy gondolja,
hogy tdmogatni tudna egy ilyen magas szinvo-
nald rendezvényt. Egy tdmogatonk biztosan
lesz, hiszen tavaly is tdmogatott minket a
Nemzeti Kulturalis Alap, amiért koszonettel
tartozunk Haldsz Janos Allamtitkdr Urnak, és
ebben az évben is igéretet kaptunk az Allamtit-
kér Urtdl.

Mit szeretne a szervez0 bizottsdg?

El6szor is szeretnénk, hogy mindenki érezze jdl
magat, aki megtisztel minket és eljon. Mdsod-
szor szeretnénk, ha a boraszok kellemes élmé-
nyekkel térnének haza és a jovoben is szivesen
vennének részt a reményeink szerint hagyo-
mannya valéd rendezvénylinkoén. Harmadszor
pedig, hogy legyen telt haz.

Tamogato:
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I11. Villanyi Prémium Bormustra

A jotékonysagi borbemutatd célja a Bordalfesz-
tivalok fenntarthatdsdga, amely a résztvevd
pincészetek tdmogatdsaval jon létre a pécsi
Kodaly Kozpontban.

Tudta, hogy Villany a 2006-o0s sziiret Ota ere-
detvédett borvidék, és egyre tobb prémium
bort tud felmutatni?

A borokon védjegyként taldlhatd kedves fehér
virdg, a magyar kikerics az eredetvédett vil-
lanyi borok szimbdluma.

borsparlat

Mitol Prémium a prémium?

Felejthetelen élményben lesz része annak aki
megismeri a magas mindségt borok kostoldsa
kozben Villdny titkat és biiszkeségének okat!
A legjobb borok és bordalok tarsasdgaban
megélheti a harmonia lényegét. Nagyszeru
boraszokkal és a legjobb akusztikdju pécsi
koncertteremmel ismerkedhet meg az Euro-
pai Bordalfesztival galakoncertjén és az azt
megel6z0 jotékonysdgi borkdstolon a Pécsi
Koddly Kozpontban.

Idén a Villanyi borvidék 19 pincészete mu-
tatja be PREMIUM borait.

A borokon védjegyként taldlhatd kedves fehér
virdg, a magyar kikerics. Ez az eredetvédelem
szimbdluma, az els6 magyar védett virag,
ami sehol mashol nem terem az orszagban,
kizarolag a villanyi Szarsomlyd-hegy sajatja.

Jojjon el, kostoljunk egytitt, s biztosak va-
gyunk benne, ha addig nem tette, keresni fogja
a kikericset a palackokon



II1. Villanyi Prémium Bormustra
2013 szeptember 28.

16.30 - 18.30: Borkdstold, beszélgetés és bor-
dalok Europabdl

Kivanjuk, hogy érezze jol magat ezen a kiilon-
leges estén, és a belépdjegy vasarlasaval segitse a
bordalban megfogalmazott magyar muveltség
ismertté tételét.

Jojjon el, kdstoljunk egyiitt, hogy ezutdn biz-
tosan keresse a kikericset a palackokon!

19.00 oratol A XVII. Eurdpai Bordalfesztival
Galakoncertje.

Jegyarak a Gdlakoncertre és a Bormustrara:
o kombinalt belép6 (koncert, borkos-
toloval): 3.900 Ft
o koncert: 2.200 Ft (I. rend()

o koncert: 1.000 Ft (II. rend()
o koéstolojegy: 3.200 Ft

Jegyértékesitd helyek:
o jegymester.hu, valamint a Jegymester
irodaiban
o Kodaly Koézpont (Pécs, Breuer Mar-
cell sétany 4.) Nyitva: H-SZ - 10-18.00 dra
kozott és a rendezvény ideje alatt

Rendezok:
Pécsi Férfikar Alapitvany és
a Villany-Siklos Borut Egyesiilet

Bovebb informacio:
Villany-Siklési Borut Egyestilet
7773 Villany, Dedk F. u. 22.
Tel./Fax: 72/492-181
E-mail: info@borut.hu
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Mit érdemes tudni a Villanyi borvidék
eredetvédelemérol?

A magyar kikericset abrazol6 védjegy jelentése a vil-
lanyi borok cimkéjén - csak a 2006-0s évjarattdl kezdve
- a gondos és szorgalmas kezek altal, szabalyozott
korilmények kozott készitett, a borvilag egyik legérde-
kesebb borvidékén - a villanyin - termett bort jelenti.
A kikerics a villanyi védett eredetl borok szimbdluma,
a villanyi borok védelmét és hitelét jelzi.

A kikerics egyedulallo, kizardlag a Szarsomlyé hegy
déli oldalan, a meleget els6ként meghalalo, a leg-
korabban nyild viragunk. Ahogy a kikerics védett
novénye a magyar élévilagnak, ugy védjik a villanyi
bor eredetét és karakterét is, mint a magyar borkultura
kincsét.

Mit jelent a villanyi borok eredetvédelme?

Védjuk a termbhelyet, mert a borok gazdagsagat,
gyumolcsosségét és érettségét ilyen talajon érik el.

A hegyoldalak, volgyek fekvése teszi a villanyi bort
villanyiva. Kijeloljuk és védjuk a borvidék hatarait, a
termdShelyet mindsitjik, a diléket megkulonboztetjuk.

Az itt termeszthetd fajtak listdjdhoz, a termesztési és
boraszati technolégiajat megadjuk, és ellendrizzik.
A hagyomanyokat megvédjiik, a borok érlelését és
mennyiségét folyamatosan szamon tartjuk.

Melyik bor kapja meg a védjegyet?

Ha egy bor a Villanyi borvidék eredetvédelmi szabaly-
zataban eldirt kovetelményeknek megfelel és a Bor-
vidéki Borbiralé Bizottsag is megfelel6 minéséglinek,
- a,Villanyi classicus”vagy a,Villanyi prémium” kate-
goriara alkalmasnak - tartja, akkor viselheti a kikerics
védjegyet.

Mi a classicus és mi a prémium?

Az eredetvédelem a cimkén is lathatdo mdédon két kate-
goriat kulonboztet meg. A Villany classicus kategoriaba
a borok nagy tobbsége tartozik, amely a borvidékre és
azon belll a fajtara jellemzé borokat csoportositja.

A prémium kategoridba azok a borok kertilnek, amely-
ek a classicus-nal szigorubb szabalyozasnak tesznek
eleget, és sokkal tobb egyedi dl6 jelleget, valamint

a borasz, a boraszat részérél tovabbi sajatsagos ér-
tékeket mutatnak fel.

Keresse a villanyi borok cimkéjén a kikericset!


http://villanyiborvidek.hu/

Or €s

NO...

mindig mdsért szép! - Holgyek a Budavari
Borfesztivdl reflektorfényében

Magyarorszag legnagyobb borszakmai ren-
dezvényének programja

A 22. Budavari Borfesztivalon a noéké és a
holgy boraszoké a f6szerep. Egyre tobben van-
nak azok a holgy boraszok, akik boraikkal
kiemelkedd sikereket érnek el. Valami titkuk
biztosan van. A nokre jellemz6 kifinomultsag-
gal, érzékenységgel, tapintattal, de férfias ha-
tarozottsaggal és munkdval készitik borai-
kat, melyeket a borkedvel6 kézonség is nagy
kivancsisaggal fedez fel. Sz6l6iket anyai szere-
tettel és gondoskoddssal nevelik, boraik érését
csendben figyelik, okosan terelgetik. Flszeriik
az Oszinte szeretet és a szenvedély, ami min-
denki lényét atjarja, aki megkostolja e foldon
tali nediiket. Az idei Budavari Borfesztivalon
a borkedveldk megtudhatjak, mit csindlnak
masként a holgy bordszok, akik személyes je-
lenlétét egy Osszetéveszthetetlen logd fogja
jelolni a fahazakon.
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Hangol6 - ,Csillagfényt nem igériink és a
Holdat sem hozzuk le, de a tokéletes pilla-
natot segitiink atélni. Izletes borokhoz tér-
situnk felejthetetlen muzsikat és igyeksziink
megallitani az id6t, ha csak egy estére is.”
Egyszeri és megismételhetetlen zenei és gaszt-
ronomiai kalandot igér a Borfesztival nyitd
koncertje, szeptember 6-an, a MOM Kultura-
lis Kézpontban. El lehet-e magyardzni a bor
izét? Lehet-e szavakba onteni mindazt, ami
egy igazan kiilonleges bor kostoldsa utdn atjar-
ja a testet? Kiilonleges sommelierként a Cim-
baliband zenekar és vendégei a zene nyelvére
forditjak a magyar bort. Batran felhasznaljak a
Karpat-medence szines folklor dallamvilagat,
flszerezve kiilonb6z6 zenei mufajokkal, lat-
vanyos vizualis elemekkel, tdnccal. Mesélnek a
dallamok nyelvén a magyar borokrol, izekrdl,
hangulatokrodl, szerelemrdl, fajdalomrdl: az
életrdl. Az est végén egy igazi borkdstolon
kdstolhatunk a miisorban szereplé borokbdl,
és igazolhatjuk, mennyire hiteles sommelier a
muzsikal!


http://www.aborfesztival.hu/

Bor és NO. Gondolkodtak mar azon, hogy hany
borvidékiinkon foglalkoznak ndék borkészi-
téssel? Ismernek, fel tudndnak sorolni holgy
bordszokat? Az idei Borfesztivalon a Panndnia

N6i Borrend szines programokat kinal a fesz-
tivalozoknak: beszélgetés holgy boraszokkal,
pincészetek jeles ndi képviseldivel; kvizja-
tékok, melyeken szamos ajandék talal gazdara,
valamint hirességek is tiszteletiiket teszik az
eseményen egy-egy interju erejéig. Tobbek
kozott Mikldsa Erika, Prima Primissima-dij-
as operaénekesiink, valamint a Kossuth-dijas
AKOS. Tovabb4 néi bordszok mutatkoznak be
boraikkal az Oroszlanos udvarban. Holgy la-
togatdknak kedveskedve, a Borfesztival mind
az 0t napjan, az els6 2000 holgy egy kényeztetd
ajandékot kap a Helia-D jovoltabdl!
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Portugdlia lesz a diszvendég. Portugdlia, ami
egyszertien szép. Enyhe, kellemes éghajlat,

évi 3000 o6ra napsiités, 850 kilométer hosszu,
gyonyorii tengerpart, melyet az Atlanti-
6cean hulldmai mosnak. Ebben az orszag-
ban huzdéddnak Eurdpa legrégebbi hatdrai, a
szOlotermesztés és a borkészités tobb évez-
redes hagyomdnyokra tekint vissza. A Bor-
fesztivalon a kitliné borok mellett az orszag
fenséges gasztronomidja, kulturdja is bemutat-

kozik.

/

Ismét megrendezésre keriil a Boregyetem.
Szeptember 9-én izgalmas eléadasok var-
jak a résztvevoket. Kiss Csaba, a Helia-D Kft.
termékfejlesztbje és Szokolai Akos, a Budahdzy
Sz6l6birtok bordsza tolmacsolasaban kideriil,
hogy a Tokaji Aszu és a hazai szépségipar mi-
lyen mddon kotédik egymashoz, hogyan lett a
bor egy szépségipari termék alapkove, milyen
hatast gyakorol az esszencia bériinkre? Min-
den borkedvel6 holgy egy Helia-D ajandékkal
gazdagodik!

Szeptember 10-én, kedden a vendégorszag,
Portugalia is bemutatkozik: a  lato-
gatoknak lehetdsége nyilik a tobb évezre-
des hagyomdnyokra visszatekintd portugal
szOlotermesztés ¢€s borkészités megismeré-
sére. Az el6addst a nemzetkozi borvilag egyik
megbecsiilt szakértdje, Romsics Laszlo tartja.
Az el6adas portugdl borok kdstolasaval valik
még élvezetesebbé.
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A Boregyetem kiilonlegességeként emlithetd,
hogy mar évek dta lehetdséget biztosit a fogya-
tékkal éloknek egy kiilon el6adas latogatasara,
melyet Nagy Akosné, a Corvinus Egyetem do-
cense tart. Tavaly a siketek és nagyothallok, az
azt megel6z6 évben a vakok és gyengénlatok
tapasztalhattdk meg tobbek kozott azt, ho-
gyan kell szakszertien bort késtolni, melyik
bort milyen hémérsékleten szokas fogyaszta-
ni, milyen ételhez melyik bort érdemes valasz-
tani. Idén a kerekesszékeseknek igyekszik a
Boregyetem ugyanezt az élményt megadni.

Idén mind az 6t nap a kulturardl szdl: vilag-
zene, népzene és jazz minden mennyiségben.
Els6 nap szinpadra lép a Magna Cum Laude.
Csitortokon a Koztarsasag Banddja, Nikola
Parov és Zenekara és egy mar megszokott,
felejthetetlen hangulatt Ghymes koncert
szérakoztatja a borozgatokat. Pénteken izgal-
mas napnak nézhetiink elébe: Tarkany Miivek,
Holdviola és a Vujicsics Egyiittes dallamai
nyujtanak teljes kikapcsolddast. Vendégként
szinpadra lép Szorényi Levente és a Sondorgd
Egyuttes.

A Borfesztival gazdag kulturalis kindlatdban
igazi inyencség szombaton a Magyar Jazz
Szovetséggel kozosen megrendezett Magyar
Jazz Napja. Szinpadra lép a Vasvari Soul Six,
a Hot Jazz Band és Bolba Eva, Temesi Berci
és egylittese, a Budapest Jazz Orchestera és
Szakcsi Lakatos Béla. Az estét Joana Amen-
doeira, kiilonleges tehetségti portugal fado
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énekesno teszi felejthetetlenné.

Vasarnap lesza Magyar Folklor Napja, amikor
tobb szinvonalas népzenei musort tekinthet
meg a kozonség. Ekkor tartja a Nemzeti Tanc-
szinhdz nyilt napjat, ahol egy el6adas keretében
az 1900-as évek vidéki tarsadalmanak szines,
valtozatos szokasait, iinnepeit, hiedelmeit
viszi szinpadra. Az el6adast délutan Tanchaz
koveti. A nap fénypontja a Sziireti felvonulas.
Igazi latvanyossag, iinnepi hangulat, amely a
régmult sziireti mulatsagait idézi fel. A me-
netet a borrégiokbol érkezd, egyedi népvise-
letben pompdazd, néptanc és hagyomanydrzo
egylittesek, Magyarorszdg borvidékeinek
eloljardi, borrendjeinek, borbardt egyesiil-
eteinek tagjai alkotjak. A felvonulok a Borfesz-
tival szinpaddhoz érve atadjak a fészerepet a
néptancosoknak. A fellépok miisorat Pal Ist-
van Szalonna és banddja inditja, a mozgalmas
napot a Csik Zenekar zarja.

Kitiné gasztronomia fogadja a latogatdkat!
A vendégek 6t napon at engedhetnek a kivald
ételek és borok csdbitdsanak! Vasari és sziireti
étlappal vdrja a latogatokat az Orszagkonyha
az Oroszlanos udvarban, pomposok, pitdk,
hazi rétesek szines palettdjarol valogathatnak
a fesztivalozok! A Csiilok Csarda, a Savoyai
terasz arkadjai alatt csiilkds pacallal, fiistolt-
fott cstilokkel csabitja az éhes vendégeket. A
Gravitacios Gourmet Ponton, a Vagoemt Kft.
standjan szarvasgombabol készilt ételkiilon-
legességek fogyasztasara nyilik lehetdség.
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A Jotékonysagi Borarverés idén 15. alkalom-
mal az emberi Osszefogasrdl ad tanubizo-
nyossagot, ahol a sz6l6- és bor dgazat sikeres
vallalkozoi segitenek raszorulé embertarsai-
kon. Az arverésen befolyt Osszeget a jovore
25 éves Magyar Maltai Szeretetszolgalat az
¢hezés ellen vivott harcra forditja és igyek-
szik a nehéz sorban él6 gyermekek étkezéseit
teljesebbé tenni. A Szeretetszolgalat a Bor-
fesztivalra bordsz tdmogatoinak tarsasdgaban
érkezik. Sajat standjukon kvizjatékra invi-
taljak a latogatdkat, kiallitasra keriilnek sajat
pezsgdbik és boraik, melyek a kérdésekre helyes-
en valaszolok kozott taldlnak gazdara. Emel-
lett a résztvevoknek alkalma adédik a Lova-
gias Bordszok nediiinek megizlelésére. Korhti
diszletek kozt jatékos, lovagi fényképek is
készlilnek a vallalkozo szellemt latogatdkrol.
A Szeretetszolgalat onkéntesei mentdautoikkal
idén is vigydznak a fesztivdlozokra.

Szamtalan program, szolgaltatas biztosit
még kellemesebb borozgatast.

A kisgyermekes csaladok szamara is jo szora-
kozast, kikapcsolédast kinal a Borfesztival.
Szombaton és vasarnap kézmuves foglalkozas-
sal egybekotott gyermekmeg6rzé varja a ki-
csiket sziileikkel, vagy nélkiiliik. E két napon
ingyenes arcfestéssel valhatnak a gyerekek
igazi fesztivalozokka.

AzideiévbenisingyenesleszazinternetaBor-

fesztivalonaz ACE Telecom kozremukodésével,
megkonnyitve igy az ismerdsokkel, baratok-
kal valé kapcsolattartast illetve lehetové téve a
Borfesztivalos élmények azonnali megosztasat.
Lehetdség adddik az okostelefonok célszerti
hasznalatara is. A Borfesztival applikdcioja
tartalmazza a rendezvény térképét, a kiallitok
adatait, elérhetOségeit, a szinpadmusorokat,
a fellépd mivészek és egylittesek bemuta-
tasat, ajanlott borturdkat és még sok fontos
kozérdekl informéciot.

Azelmultévbennagysikertaratottparafadugo-
gyujtdo kampanynak koszonhetéen rengeteg
dugd gyllt Ossze. Az Osszegyult dugokkal
gyermekek kézmiives foglalkozasaihoz jarul-
tunk hozza. Aki idén is elhozza 6sszegytijtott
parafa dugoit, ajaindékot kap, és egy sorsolas-
on is részt vehet.

Bemutatkoznak a Fesztival Ettermek.

Szeptember 6-15. kozott Budapest legjobb-
jai kozil 12 étterem készit 5 fogasbol 4lld
meniisort. Minden fogds az azt megalmodo
f6szakdcs stilusat tiikrozi, és minden fogast
tokéletesen kiegészit egy gondosan kivalasz-
tott bor. A Table Free Budapest segitségével
egyszeru az asztalfoglalas.

A rendezvény fétdmogatdja a
SPAR Magyarorszag Kereskedelmi Kft.



Kiallitdok /
Exibitors

1 Kirtdskalics 2 Magyar Turizmus At 3
Patricius Borhiaz 4 Pannon Tokaj Pincészet
5 Pauleczki-Vin Szolobirtok ¢és Pincészet (7]
Chateau Cloche Kft. - Harangtorony Birtok

7 Holdvalgy 8 Fiileky Pincészet 9 Bardon
Borszat 10 Roval Tokaji Bordszat 11 Tokaj
Kemskedohaz 12 Varga Pincészet 13 Szcga
Foods - Memzetek sajiversenye 14
BalassaBor 15 GizllaPince 16 Zwack [zabella
Borkereskedés 17 Szent Tamas Sedlobirtok
¢s Pincészet 18 Dimenzid Boraszat 19 Nyilas
Pincészet 20 Nyakas Pince 21 Vino-Natura
Kit - AlfGldi kKéemives Pincészetek Borai 22
BB Chapel Hill 23 Szent lstvin Komna Pince
24 Heinemann Testverek Kft. 25 Monarchia -
Kovics Nimrod Winery 26 Nemzetek Sajiversenye
27 Vioport 28 Bordseportdlhu 29 Bor &5
Piac 30 Tokaj-Hétszold, Rakoczi Pince 31 Gal
Szilobirtok és Pincészet 32 Egri Borvar Tath
Ferenc Pincészete 33 TarjanyiPince 34 Hilltop
Meszmély 35 Szintva Pita 36 Dula Pincéseet
37 Lelovits Tamas 38 Heumann Pincészet 39
KochBoraszat 40 Palasthy & Emment Kfi-Dél-
Afiika Borai 41 Badacsonyi Pin cegazdas dg
42 Blum Pince - Boroed 43 Ax & AxBorbseal
44 Obzidian Bormanufaktira 45 Siimegi ¢s
Fiai Pincészet 46 Gedeon Birtok 47 VindAgora
Frmes Borok Hiza 48 Jackfall - Sidewayz
Bokereskedés 4% Font Pincészet 50 Egn
Komna Borhaz 51 borterasz .hu { AklanCsaladi
Pincészet / Béla Bordszat / Zsirai Pincészet /
Gajdos Pimcészet 52 borterasz.hu Galambos
Pincészet [/ Pozsonyi Pince / Levendula Pince

{ Viraghegyi bor 53 Szoke Matyas Pinceszete
54 Fritmann Boriszat 55 lzek Osvénye 56
fzek Osvénye 57 Rovalsekt Zrt. Pezsghpincés zel
58 Tokaj Reneszansz 59 SPARMagyarorszag
60 Tarley Pezsgopincészet 61 Horvatorszagi
Magyar Gazdakfr 62 Sonka Mester 63 Olasz
borok 64 MMNG Sajtterasz 65 Vabrik Pince 66
Szillosi Pinceszet 67 Feind Borhaz 68 VSOP
Balaton-felvidék (VillaTolnay, Sabar Borhaz,
Orban  Pincészet, Pily Pince) 69 Demeter
Pincészet 70 Hagymasi Pincészet 71 Magister
Pincészet 72 Thummerer Pince 73 Gal Tibor
Pincészet 73 St Andrea Szilébirtok 73 Bolvl
Szilobirtok 74 Gal Lajos 75 Hangics: és Fia
Pincészet 76 Ddavid Borhide 77 Ostoros-Movaj
Bor Zrt. - Kutyahegyi Pinceszet 78 Pogacsa
és perec haz 79 Kadarka Bar 80 Lenkey Pinceszet
81 Sajbé Pavilon 82 Varsanvi Pincészet 83
Sike Tamis Pincészete 84 Vylvan Pincészet
85 Bujdoso Szdolobirtok 86 Valibor 87 Katona
Bothdz 88 Gyorgy-VillaPincézszet 89 Hungdria
Peesgopincészet 90 Garamviar Szélobirtok 91
Midoscsabi 92 Maurus Pincészet 93 Borbély
Csaladi Pinceészet 94 N.AG - Concubina 95
Giinzer Zoltin Pincészete 96 Kenyér Lingos
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97 Kézmives Borok Hiza 98 Bordrsasig 99 Rmuker Kit-traq 100 Antik Fétes
101 Villanyi Fogado 102 Tian Ede és Zsolt Pincészete 103 Gere Tamas és
Zzolt Pincészete 104 Halasi Pince 105 Remetevin Kft.- Maczko Robert 106
Malatinszky Kiana Organ ikus Szélobirtok 107 Somogyi Tibor Pincészete 108
Tidgn Imre &s Fia Pincészet 109 Bock Boraszat 110 Gere Attila Pincészele
111 Polgir Pincészet 112 Csinyi Pincészet 113 Sauska 174 Magyar Sz616-
¢s Borkultira Nonprofit Kft. 115 Maver Robert Pincészete 116 Kowics Pince
117 Grof Degen feld Széldbirtok 118 Gelléri Pincészet 119 Giinzer Tamds
Pincészete 120 DE-Dundnid I Borturisstikal Klasster 121 Kedész Pince — SBE
122 Borpalota Boraszat és Szolobirtok 123 Csetvei Pince 124 Cezar Pinceszet
125 Homola Pincészet 126 Bezerics Borhaz 126 Ekebor 127 Vendégorszig:
Portugdlia 128 Arme e Cozinha'Portugilia izei 129 KisIstvin Csalidi
Pincészete 130 Wineage K. 131 IFDT - Spirit of Wine 132 Babits Pincéseet
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133 Tokajicum Borhaz Kfi. 134 Esterhazy Weingut, Eryeki
Kina 135 Valpohcellakit. Olasz borok 136 Juhdsz Testvérek
Pincésrete 137 NierHolding 138 Vinopolis 139 Magyar Mailtai
Szeretetszolgalat 140 Daniel Pince 141 Schieber Pincészet
142 Takler Pince 143 Szent Gadl Pincészet 144 Szeleshir
Srildbirtok 145 Dozsi Tamds Pincéje 146 Bisz Adrdn 147
Schestyén Pince 148 Twickel Szolobirtok Kift, 149 Fekete
Bomince 150 Mésziaros Pal Borhaz és Pince 151 Eszterbauer
Boriszat 152 Heimann Csalidi Birtok 153 Bodri Pincészet
154 Vidghegyi Bor 155 Tiske Pince 156 Vesaergom bi
Pincészet 157 Ferenczi Szolobirtok és Pincészet 158 Ferger-Modos
Boraszat 159 Vida Csaladi Borbirtok 160 Fritz Borhaz 161 [llyvés Kiria
162 Vinatus Pince 163 Varkapitiny Pincészet 164 Tokaj Classic
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Kft. 165 Szent Dondat Pince 166 Fabro Pince
168 Budavar Magyar Borhdaz 165 Vinellér
Borés Pezsgohaz 171 Pineisz] Biobirtok

v

167 Illes Pince

170 Taschner
172 Luka Pincészet
173 Nemzeti Ado- és Vamhivatal 174 VinCe Magazin 175 Balla Géza
Ats Karoly 176 Bardos és Fia Pincészet 177 Laposa Birtok 178

Petriny i Pince 179 Bamltbor Badacsony Laposa Pincészet
180 lkon Boraszat, Konyar Pin cészet 181 Mokos Cs aladi
Pince 182 Bomnalom - Banfalvi Pince 183 Orszdg Konyha 184 Bor
&5 No 185 Gerbeau d Cukraszda 1 86 Szarvasgombias  Graviticios
Gourmet Pont 187 Mitra Nagyrédei Saolok Kt 188 Kolonics
Pinceszet 189 Janus Borhaz 190 Tomai Pinceszet 191 Recas

192 Szatman Csaladi Pincészet 193 Kreinbacher Binok 194
Ricci Cadé
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Milyen hagyomdnyai vannak a rendezvény-
nek?

Negyedik alkalommal rendezziik meg Bodrog-
kereszturban a Mindszent Havi Mulatsagot
2013. oktober 12-13-dn, amelyen a helyi
érdekeltségli bordszok, kézmivesek latjak ven-
dégiil, és ismertetik meg az érdekléddkkel a
teleptilést.

Milyen céllal indult a rendezvény?

Célunk egy, mindségi rendezvény, ahol meg-
mutathatjuk teleptilésiink rejtett értékeit, nem
pedig egy zajos fesztival. Itt nincs ,,nagy szin-
pad” és sztar fellépdk, van viszont barati lég-
kor, emberi 1éptéki, kedves teleptilés a Bodrog
parton, gyonyord kiladtas a Dereszla dombrol a
Zempléni-hegyekre és a Bodrog artérre.

Ki vesznek részt a programban?

A kidllitok helyben lakok, ezzel is segitve a
tele-piilés életben maradasat, fejlodését. Kos-
toltatni fognak a Bott Pincében, a Fiileky Pin-
cészetnél, a Dereszla Pincészetnél, a Patricius
Borhdzban, a Puklus Pincészetnél, a Tokaj No-
bilis Sz6l6birtokon, a Bodrog Bormiihelynél és
a Borecet Manufaktaranal is.

Milyen kiilonlegességel késziilnek a bordsza-
tok idén?

Az idén a legtobb pincében tjdonsaggal is var-
juk az érdeklodoket, hiszen egyre tobb bordsz
fantazidjat mozgatja meg a pezsgod és habzobor
készités is. Szombat délutan megmutatjuk uj
pezsgdinket és kicsit bepillantast is engediink
pezsgbkészités titkaiba.

21 | borgpériat
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Mik szerepelnek a programban?

A kival6é borok - sziiret és aszuszedés, kialli-
tasok, koncertek, egész napos programok a
boraszatoknal, régi boraszati eszk6zok bemu-
tatdja, kézmivesek, népi jatékok ¢és gyerek-
foglalkozasok varjak az idelatogatét. A borok
mellé a finom fogasokat kornyékbeli éttermek
kivalé szakdcsai biztositjak. A csaladias hangu-
latt rendezvényen sajt- és joghurtkostold, helyi
ételek, kiilonleges lekvarok és Tokaji Borecet is
kdstolhato.

Lesz “buli” is?
Természetesen, este tanchazra késziliink a Har-
madik Zenekarral és a Madaras Egyiittessel!

Hogyanlehet eljutniarendezvényekkiilonbozo
helyszineire?

A tavolabb 1év6 boraszatok kozott ingyenes
busz kozlekedik majd, a faluban talalhaté
boraszatok pedig kényelmes sétaval elérhetdek.

Gondoltatok az estleges rossz idore is?
Igen, es6 esetén a programokat ugyan gy meg-
tartjuk, csak zart helyen.

Vannak visszajelzéseitek a kordbbi évek
vendégeitol?

Legnagyobb dicséret és 6rom szamunkra, hogy
azok, akik tavaly és tavaly el6tt meglatogattak
minket, mdr idén is jelezték, hogy ujra szeret-
nék veliink tolteni ezt a hétvégét!

Hol lehet megtudni a részleteket?
A részletes programok a rendezvény webolda-
lan, a www.tokajfestival.hu oldalon érhetdek el.


http://www.tokajfestival.hu/

Mindszent Havi [Tlulatsig

92013. oktober 19-173.

pROQRH I IOI{_ ° Bodrogkisfaludi
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A boriszatok és kézmuiveseink 10.00-19.00-ig %54 Datrici
vArjik a litogatokat! ’ Bornis
AN Varhegy-diils,
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SZOMBAT, oktéber 19.
- Patricius Bornaiz, Fileky Pincészet, Dereszla Pincészet,

Bodrog Bormunely, Boit Pince, Tokaj Nobilis Szélébiriok, Puklus Pincészet
- orAnként mAs nelyszinen a boriszatok sajit pezsg6ibol
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és vendég pincészetekiol
- dugonazo és vegnyitéo gyijitemény, régi boriszati
Reformaitus Templom
Kossuth u. 61.
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eszk6zok gyhGjteménye, asziszedés
- 14:00 Zsonglérok bemuiatoja, Gasziro: Os Kajin
Borecet Mlanufakiora
Iskola koz 11.

16:00 Kivészinet dud koncertje
- falujiras trabant kabrioval, oldalkocsis
e
&
N
Fileky Pincészet }_. %?b Faluniz vdvara
~ Kossuth u. 87.

Iskola koz 15.
® Tokaj Nobilis
Szo6lobirtok

motorkerékpirral lovaskoesival
- egész nAp: szoves, fonis, lufinajiogatas,
Félig Nyuzott Bakkecske el6adas
- Tokaji Borecet, kertészeti Temerg o $
. . - -, . . - s -, -, Ca ¥
termékek, kilonleges lekvirok, nizi sajiok és nizi joguurt kostolis, borkostolis <
; . “ Kossuth u. 103.
- 90.00-16] A Harmadik zenekarral -
2.
PR Székely Fogado
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VHSQRNHP, oktober 173.

- 10.00-16.00
- Patricius Bornaiz Fileky Pincészet, Dereszla Pincészet.

Gy
o,
S 5.

| Puklus Pincészet

| Tarcali at 13.

Bodrog Bormuunely, Tokaj Nobilis Sz6l6birtok
- 10.30-11.30 ReformaAtus istentisztelet

Dy
OZsa lltca

- Hegyalja Piac

A programok vilioziatisi jogit fenntartjuk!
- minden 6ra 45 perckor indul a Patricius

Borniziol Bodrogkeresziar felé. Visszaindulis minden ora 15 perckor.

A rendezvény programjai ingyen litogatnatoak,
- Patricius Borniz - Dereszla Pincészet - Iskola koz -

A fogyasziis A nelyszinen fizetendo!
Rossz id6 esetén a programok fedeit nelyszinen zajlanak!
A részletes programot a
Tokaj Nobilis - Puklus Pincészet

www.tokajfestival.nu. oldalon taliljal


http://www.tokajfestival.hu/
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Eurodpa legnyugatabbra fekvé orszaga az egyik
legnépszertibb turisztikai célpont a kontinensen.

Csodas tengerpartjai, szines kulturdja, gazdag
épitészeti oroksége mind-mind utazasra csabitanak.

A szamos program, kirdndulds mellett érdemes
megismerkedniink a finom portugal borokkal és _ :
izletes, valtozatos ételeivel is. - L S
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PORTUGALIA

TORTENELME

Portugdalia6slakonakazibérekettekintjiik,akik
i.e. 1600 koriil vandoroltak ide Eszak-Afrikabol
vagy a Mediterraneum keleti részébdl. Az ibé-
rek és az ezer évvel utanuk (azi.e. 7-6. szazad-
ban) bevandorolt keltak keveredésébaol alakult
ki a teriilet keltibér lakossaga.

len a kiraly fiai az arabokat hivtak be. A Tarik
ibn Ziyad altal vezetett arab sereg 711-ben Jerez
de la Frontera mellett legyézte Rodrigo csa-
patait, de Witiza fiai is elestek. Az arabok ki-
hasznaltak a vizigdtok végzetes meggyengiilé-

sét és megszalltak a tertletet,

A luzitanok keltibér torzsét
a Romai Birodalom csak ko-
zel két évszazados (i.e. 194.
— ie. 27) kuizdelemben tud-
ta meghddoltatni. A provin-
ciat harom, a hunok nyomadsa
el6l menekiilé szovetséges nép
(a vandalok, az alanok és a
szvébek) szamolta fel 409-ben.

felszamoltdk a kirdlysagot, és
Ok lettek Hispania urai, akiket
idével ~moroknak  kezdtek
nevezni.

A morok kitzése az ezredfor-
dul6 tdjan indult meg. 868-
ban III. (Nagy) Alfonz, Galicia
kirdlya (838-910) a vidéket a
moroktdl visszahddité had-

A 6. szazadban a Nyugati Got
Birodalomhoztartozott. Witiza
kirdly (701-710) megprobalta
az addigi valasztott kirdlysagot
orokolhet6vé atformalni, de ez
a kisérlete a klérus és a nemes-
ség ellendllasan megbukott, és 6t magat is meg-
fosztottak uralmatol. A tronbitorld Rodrigo el-

L

K.e. 10. szazad
Féniciaiak

K.e. 7. szd.
Gordgok

K.e. 2000
Tartessos

K.e. 6. szd.
Keltdak és
Ibérek

K.e. 2000 K.e. 1500 K.e. 1000 K.e. 500
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vezérének, Vimara Peresnek
adta a Minho és a Douro folyok
kozotti teriiletet: ez lett az elsd
portugdl gréfsag, mivel a grof-
sagot legnagyobb vdarosarol,
a mai Portérol hamarosan
Condado de Portucalénak kezdték nevezni.
A gréfsag és a Vimara-hdz 1071-ig maradt fenn.

15. szd.
Fialdrajzi
P il ki iI”:a felfedezések
ortugdl kirdlysdg |
e L ﬂ. 1415
¥ 2 a Ceuta vissza-
Rémaialk
R foglaldasa
Keresztény 1408 )
rekonkviszta Tengeri a4t
Indidaba

F.szd.

0 Barbdrok 1500

meghdditasa
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A masodik portugal grofsagot Vitéz Alfonz
1093-banhoztalétre;Portugdliagrofjava Terézia
lanyanak férjét, Burgundi Henriket tette meg.
A dél-galiciai masodik portugal gréfsig meg-
alakitasatol szarmaztatjak tronjukat Portugalia
kiralyai, bar a kiralysagot csak 1143-ban kial-
totta ki 1. Alfonz. O 1147-ben visszafoglalta
a moroktol és févarosava tette Lisszabont.
Az orszag végleges kiterjedését Bolognai Al-
fonz kirdly alatt, Algarve meghdditasaval,
1251-ben érte el.

A portugdl tengeri hatal-
mat Foldmtvelé Dénes kirdly
alapozta meg, amikor meg-
szervezte a portugal hadiflot-
tat. Utoda, Bator Alfonz a
koltségvetésbdl aktivan tamo-
gatta a foldrajzi felfedezéseket
— ennek koszonhetden egy por-
tugdl-genovai hajdraj folfedez-
te a Kanari-szigeteket.

Mivel Kasztilia Franciaorszag
szOvetségese volt, Portugalia
Angliaval fazte szorosra kap-
csolatait: a két orszag 1308-ban
baratsagi és egylttmtikodési
szerzddést kotott. Kapcsolatu-
kat jelentésen erOsitette a szdzad végén kitort
tronutddlasi valsag.

kariilhataroldsa

A 15. szdzad elején a portugdl kirdlyok sta-
bilizaltdk az orszdg allamrendjét, megszi-
larditottak hatalmukat. A  tengerhajézas
fejlodésének eredményeként Portugalia lett
Eurdpa legjelentésebb gyarmatositdo hatal-
ma. 1494-ben Portugdlia és Spanyolorszag
a tordesillasi szerz6désben megallapodott a
vilag felosztdsardl, igy a 16. szazadtdl hatal-
mas gyarmatbirodalmat épitett ki. Keletrdl
faszerek érkeztek Lisszabonba, Braziliabdl
cukor, Afrikabol pedig arany és rabszolgak.
A gyarmatokrol szerzett extra jovedelmet nem
az orszag gyarapitasara fordi-
tottak, hanem felélték, ezért a
fénykort hosszi hanyatlds és
elszegényedés kovette.

1580-ban I. Henrikkel egyenes
agon kihalt az Aviz-dinasz-
tia, és a kiraly unokadccse,
II. Fiilop spanyol kirdly egye-
sitette Portugdlia és Spanyol-
orszag trénjait. A spanyol
uralkodok elvileg elismerték
Portugalia kivaltsagait, de koz-
ben egyesitették a két gyarmat-
birodalmat, ezért a portugalok
alavetett, félgyarmati helyzet-
ben érezték magukat. Sulyos
csapasvoltszamukra, hogyelveszitették hagyo-
manyos kereskedelmi partnereiket: Angliat

= 17586 1942
i | :““ _'::i‘;:'“ 1867 1910 1037 :‘“‘:“5
PN Fhylloxera Portugal Junta e

feeiag Kéztdrsasdg MNacional 1974
: De Vinhe Szegfds
= 13;.'33 | T *" 1547 forradalom
et ;:: 1807-1811 ” 1850 Bor dgazat 1926 2010
5;”?—'_5 I‘ Napsleon & sz6ld szabdlyozidsa Estado 50-60-as T 31
L peen elfoglalja betegségek 1871-74 Novo évek Eandpal Eredet-
Portugdliat megjelenédse R :,::::::f::tl Kizésség ::egjelb.
Kiallitasok .
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és Hollandiat, mivel ezek az orszagok ellenség-
es viszonyban dlltak Spanyolorszaggal. A ko-
rabbi portugal gyarmatok egy részét elfoglalta
Hollandia.

A harmincéves haboruban Spanyolorszag
az osztrak Habsburgok szovetségeseként
vett részt. A haboru okozta nehézségek
mellett IV. Filop spanyol kirdly népel-
nyomo6 politikdja is altalanos elégedettséget
sziilt. Az 1640-es kataléniai felkelést ki-
hasznalva a portugdlok is megprobalkoz-
tak orszaguk fiiggetlenségének helyrealli-
tasaval, és 1640 decemberében Lisszabonban
IV. Janos néven kirdllyd vélasztottak Braganca
hercegét. A szabadsagharc esélyeit jelentésen
javitotta, hogy az ifju
Condé, Enghien her-
cege altal vezetett fran-
cia csapatok 1643. majus
19-én arocroi-i csataban
megsemmisitd  vere-
séget mértek a spanyol
féseregre. A spanyolok
végiil 1668. janudr 1-jé-
vel elismerték az orszag
fiiggetlenségét, az ezt
kimondo6 szerz6édésben
Portugdlia dtengedte ko-
rabbi gyarmatai koziil
Ceutat a spanyoloknak
(Tangert 1643-ban el-
foglaltak az angolok).

Azorszagteriiletét 1807 és1811kozottNapdleon
csapatai foglaltak el. A kirdlyi csaldd Brazi-
lidba menekilt, és erre az idOre Rio de Janeiro
lett a Portugal Kiralysag févarosa.

Portugalidban 1910-ben polgari forradalom
soporte el a kirdlysagot: oktober 5-én kikial-
tottak a Portugdl Koztdrsasagot. 1926-ban
katonai puccs dontotte meg a demokratikus

borsparlat

kormadnyt és fél évszazados katonai diktattra
kezdddott. Salazar haldla utdan az 1974-es vér-
telen szegflis forradalom teremtette meg
a mai demokratikus rendszert. Az uj por-
tugdl kormdny 1974-75-ben lemondott gyar-
matairdl, melyet tizenhdrom éven at tartd
gerillahdboruban igyekezett fenntartani, és
fiiggetlenséget adott nekik.

1986-ban lett Spanyolorszaggal egyiitt az Eu-
ropai Kozosségek, majd az Europai Unio tagja.

PORTUGAL KOZTARSASAG

Portugalia cimere

Fovarosa: Lisszabon

Allamforma: koztarsasag
Hivatalos nyelv: portugal

Teriilet: 92 391 km?
Népesség: 10 355 824 f6 (2001)
Népsliriiség: 114 f6/km’

Pénznem: Eurdé (EUR)
Egy fore juté GDP: 22 997 USD (33)
EU-csatlakozas: 1986. januar 1.

Nemzetkozi gépkocsijel: P
Hivoszam: +351
Internet TLD: .pt




INGYENES HAJOZAS A VELENCEI-TAVON MINDKET NAPON AZ ELSO SZAZ VENDEG SZAMARA
VELENCEI-TAVI HAJOZAS A WWW.VELENCEITOHAJOZAS.HU JOVOLTABOL

LATOGASS EL HOZZANK

ES PROBALD KI TE IS
NAGYANYAINK ES NAGYAPAINK
PRAKTIKAIT!

KESZITS SAJAT KEZULEG:

mustot, kiirtds kalicsor,
savanylsdgot, kovicsoltvas ékszert ......

LESD MEG:

asa r't'||1.'i ].':in;f‘:ih'}l .
1 }u:|1.r5;{t'|:|:.:n festd keramikust

KOSTOLD MEG A PAZMAND
IZE TERMEKEKET:

a bodza szorpdr, bodza lekvirt
almadval, bordzsemer .......

A FENTI PROGRAMOK
SZEPTEMBER 14-EN ES 15-EN IS
10.00-TOL 18.00-1G TARTANAK

A MUSORVALTOZAS JOGAT FENNTARTJUK!

SZEPTEMBER 14. - SZOMBAT

11.00 ORATOL

CAMOUFONE DALOLDA
(GRAMOFONOS KARAOKE)

Egv |.'_r.|:|'u-l--|'|l'-:'-l. werkli |IJI::!:r.i alakirva sedlalnak meg kiilinbied magyar sligerek
renel alapjai. a kieelmily dalai & a ma skigend, ar operon viligaed] a popeendig,

11.00 ORA, 13.00 ORA és 15.00 ORA

MAGYAR NEPMESEK
DIAFILM VETITES A HIMALAJAI SOSZOBABAN

{a koslicorost bofogadd kipostg mian, érkescs sorrendben udjuk a grerckcker beongedni)
18.30 ORATOL ] ; )
BORVACSORA ES JAZZ A DEZSMA PINCEBEN
BORKOSTOLO HAZIAS KISEROKKEL ES JAZZ ZENEVEL

Seemiesl [Oesel - 3 Bordaok Borias 2003 i bimokosinad; - Yelenog=-of kfionvdki borad
1 borde kindlishal, hias Blacckkal { padlizsdnkeémes pirids: hie sageeil;

kemengés |:|.|_'| bvber riimBordly Db, ¢ ||‘.'!||'| I:I.IIIJ|_"| midval, sralommival;
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FELLEP: DR. JAZZ - SZTARVENDEG: FRANKIE LATO
BORVACSORA ARA: 5800 FT / FO

Eldzetes mrl.aifn-::lj.li-: info@balintborarium.hu , tel: 06 20 23505 36

SZEPTEMBER 15. - VASARNAP

10.00 ORA, 12.00 ORA és 14.00 ORA

MAGYAR NEPMESEK :
DIAFILM VETITES A HIMALAJAI SOSZOBABAN
1 Lozl !_1.:Il.l'|'q."-\.l 'u-l:.,'l:.!ih'l: I.|.‘!||:L 1 53 .,'.'.L'L.L Ihq.‘. |'~q,'\-q,||
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11.00 ORATOL .~ :
NEPZENEI ES NEPTANC BEMUTATOK
15.00 ORATOL :

CSALADI TANCHAZ

KOZREMUKODIK: KALASZ MATE ES ZENEKARA

HELYSZIN: PAZMAND - BALINT BORARIUM
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BALINT BORARIUM
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: PAZMAND - SZOLOHEGY SZERELEMVOLGY1 UT 1026/1 HRSZ
» =y TELEFON: 06 20 235 05 36 E-MAIL: INFO@BALINTBORARIUM.HU
=~ WWW.FACEBOOK.COM/BALINTBORARIUM

WWW.BALINTBORARIUM.HU
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PORTUGALIA

Portugalia Magyarorszaggal csaknem azo-
nos teriiletd eurdpai orszag, amely az Ibériai-
félsziget délnyugati részén talalhato. Eszakon
és keleten egyetlen szdrazfoldi szomszédjaval,
Spanyolorszaggal hatdros, nyugaton és délen
az Atlanti-6cedn mossa partjait. Portugalia
teriiletéhez tartoznak az Atlanti-6cednban
fekvo Azori-szigetek és a Madeira-szigetek.

Portugaliaa Pireneusi-félsziget 1/6 részétfoglal-
jael. Az orszag tertiletét a Tejo és a Douro folyd
harom részre osztja. Az északi rész volgyekkel
tagolt felfold, aminek magassaga csak helyen-
ként eléri az 1500 métert.

& liégﬂ,f?_ﬂ[&pérlat P

FEIRN S R :
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A Douro és Tejo kozotti kozépso rész magas-
abb (csaknem 2000 m-ig), hegyvidéki jellegt.
A Kozép-Portugaliai hegyvidék legmagasabb
vonulata a Portugdl-valasztohegység (Serra da
Estrela), aminek folytatdsa Spanyolorszagban
a Kasztiliai-valasztohegység. Itt van a konti-
nentdlis Portugdlia legmagasabb pontja, az
1993 méter magas Pico Torre.

A Tejotol dél felé fekvo orszagrész alfold, il-
letve fennsik; a partvidéken homokos és szik-
las szakaszok valtakoznak. Dél-Portugdlia két
nagy tdjegysége az Alentejo és az Algarve.




Portugdlia vizrajzanak f6 jellemzdje, hogy
a terep a félsziget kozépso részérdl a tenger-
part felé lejt; ezért a jelentésebb vizfolyasok
Spanyolorszagban erednek, és nagyjabol
nyugat felé folynak. A legnagyobb folyok a
Tejo, a Douro, és a Guadiana - a Douro vizho-
zama a legnagyobb, viszont a Tejo vizgyujtd
teriilete oleli fel az orszag teriiletének 40%-at.
A legnagyobb, Portugdlidban eredd folyo a
Coimbra varosan atfolydo Mondego.

Az északi rész éghajlata enyhe, 6cedni. Az
éves kozéphomérséklet 15 °C. A déli part-
vidéke azonban mar mediterran. Itt az éves
kozéphomérséklet 18 °C. A csapadék északon
tobb, mint délen; az

e
ars /’

oA Tejotol d

cv1 csapadék mar csak 500-700 mm,

A tengerpartrol az orszag belseje felé haladva
er6s0dik az éghajlat kontinentdlis jellege: egyre
kevesebb a csapadék, né mind a napi, mind
szezonalis hdingas.

Az éghajlat valtozékonysdga miatt nagyon
gazdag a novényvilag. Az egész évben nedves
északi tertileteken tolgyesek és bilikkosok
ndnek; ezeket a kontinentdlis részeken moly-
hos tolgyesek, a tengerparti savban, Kozép-
Portugaliaban tengerparti fenyd, délnyugaton
pedig mandulafeny6t és paratolgy valtja fel.

Portugalia allatvildga hasonlit Eurdpa tobbi
orszagaéhoz. Az északi részen védett faj a vad-
kecske, a szarvas, a vaddiszno, a borz, a vidra,
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Portugdlia az egyik legvonzdébb tu-
risztikai célpont Dél-Eurdpdaban.

Az orszag teriiletén megszamolha-
tatlan latnivald, program kindlkozik.
Sajatos foldrajzi fekvésének, éghajla-
tanak koszonhetéen tengerpart-
jai  éppugy vonzdk a pihenni
vagyokat, mint az aktiv kikap-
csolddast kedveldket.

Az 1143 d6ta o6nnald allamisaggal
rendelkezé Portugdlia muemlékei
szinte érintetlentl vészelték at az
évszazadokat. Megtaldlhatoak itt
a kelta, vizigdt, romai Orokségek,
a mor épitészet remekei éppugy,
mint a felfedezés korara jellemz6
kastélyok. A portugal gétika (ma-
nuelin stilus) kiemelked6 alkotasai
igazi idOutazdssa varazsoljak nyara-
lasunkat.

Nehéz lenne felsorolni mindazon
telepiiléseket, latnivalokat, amiket
feltétlentil be kell venniink a prog-
ramunkba, ezért most kizdrolag
az UNESCO Vildgorokésgek lis-
tajan szerepld portugal helyszinekre
fokuszaltunk.

Tovabbi informacié Portugaliardl:
http://www.visitportugal.com

TURISMO DE )‘?
PORTUGAL
el


www.visitportugal.com/
www.visitportugal.com/

HOL: Alcobaca Lisszabontél 100 km-re
északra talalhato.

MIT: Az egykori Alcobagai Szent Maria
ciszterci kolostor (portugalul: Mosteiro de
Santa Maria de Alcobaca) Portugalia egyik
legnagyobb kolostor egyiittese, &€s mind-
maig legnagyobb temploma, 1989-6ta a
vilagorokség része.

Evszazadok 6ta a sajat felségteriilettel
rendelkez6é kolostor Portugdlia egyhazi
kdézpontja. Alcobaca apatja mindig a por-
tugdl kirdlyok legbefolyasosabb tanacs-
adoi kozzeé tartozott.

A kolostort 1153-ban az elsé portugdl
kirdly 1. Alfonz alapitotta. A hagyomany
szerint I. Alfonz megfogadta hogy amen-
nyiben a mérok ellen folytatott haboruja
(Reconquista) eredményes lesz és sikeres-
en elfoglalja Santarém varat kolostort épit
a szlzanya tiszteletére. Santarém varat
1147-ben sikerult elfoglalni ezutdn foga-
dalmat betartva 1153-ban Alcobacat és
annak kornyékét a Ciszterci rend apatjanak
Clairvaux-i Szent Bernatnak ajandékozta.
A torténetet a kolostor kiralytermében
a 18. szdzadban kék csempébdl (azulejo)
kirakott faliképek mesélik el. A kolostor
épitését a ciszterciek az alapitas utan 25
évvel 1178-ban kezdték el. Az évszaza-
dokon at folyé épitkezéssel a Ciszterci
rend leghatalmasabb kolostor egyuttesét
hoztdk létre. A kolostort a rend 1833-ban
hagyta el. Jelenleg Portugdlia egyik legla-
togatottabb mulemlékegyttese, évi 250
000 latogatoval.

INFO:
http://www.mosteiroalcobaca.pt

LATNI KELL

SZENT MARIA CISZTERCI KOLOSTOR BABERLOMBU ERDO BELEM-TORONY

HOL: Madeira. A sziget északnyugati ré-
szén még lathatok az egykori babérlombu
erdék maradvanyai

MIT: Madeira szigete a kirdndulast, hegyi
turdkat kedvel6k paradicsoma - szamos,
kiilonb6z6 nehézségi foku turautvonal
kozott lehet valogatni.

A kirdndulék mindenképpen tegyenek
egy sétat a hatalmas kiterjedésu
babérfaerdében - a madeirai babérfa-erdé
ma az UNESCO vilagorokség része. Valaha,
a foldtorténeti kor hajnalan az egész fol-
det 0Osszefliggé babérfa-erdé boritotta
- mara azonban mar csak harom maradt
belSle - az egyik itt, a szigeten taldlhaté.

Gyalogsétanksoranegyéb érdekességeket
is megfigyelhetliink: az ugynevezett le-
vada-kat, e sajatos ontdzési rendszereket.
A hegyekben kemény erdfeszitést igé-
nyelt a lakossag ellatasahoz - féleg a régi
idékben, amikor a szigetcsoport nehezen
megkozelithetd volt - elengedhetetlen
mez&gazdasagi tevékenység. A csapa-
dékos idészakban lehullé esbévizet a kivajt
csatorna-rendszerben a levadakban 6rzik
és vezetik el a foldekre - kiilon foglal-
kozas a levadadr, akinek a feladata, hogy
ellendrizze a csatornak tisztan tartasat.

INFO:
http://www.visitmadeira.pt

HOL: Lisszabon egyik el6varosaban,
Belémben talalhato.

MIT: A Belém-torony (Torre de Belém)
egy kecses aranyu 16. szdzadi eréd, du-
san faragott erkélyekkel tornyocskakkal a
templomosok keresztjei hordozé cimer-
pajzsokkal.

A torony egyrészt Lisszabon Unnepély-
es kapujanak épult, masrészt Lisszabon
védelmirendszerénekrészeként. Avéd6éov
épitéseét Il. Janos kezdte el a cascaisi és a
caparicai Szent Sebestyén-eréddel. Belem
partjait addig egy lehorgonyzott hajo,
a Grande Nau védte; ezt valtotta fel az I.
Manuel uralkoddsanak utolsé 6t évében
felépiilt Belem-torony.

AtornyotazaFranciscode Arruda hadmeér-
nok tervezte, aki mar tébb eréditményt
épitett Marokkd portugdl fennhatdsag
alattallo tertiletein. Amor diszitémdvészet
hatdsa szemmel lathaté a boltives ablakok
és balkonok finom dekoracidjaban, vala-
mint az &rtorony bordazott kupoldin. A
I6réses gyilokjarét és magukat a I6réseket
is a Manuel stilus gazdag szobrdszati
diszitményeivel dekoraltak.

Amikor 1580-ban, a portugdl trénharcok
sordn a spanyol seregek megszalltak Lis-
szabont, a torony is megadta magat Fer-
nando Alvarez de Toledonak, Alba her-
cegének. A kovetkez6é évszazadokban a
tornyot tobbnyire vdmhazként, valamint
borténnek hasznaltdk (4gy, hogy a fold
alatti celldkba rendszeresen betort a viz).

INFO:
http://www.torrebelem.pt

borsparlat


http://www.torrebelem.pt/
http://www.visitmadeira.pt/
http://www.mosteiroalcobaca.pt/

ALTO DOURO BORVIDEK

HOL: A Douro folyé vélgyében, Portétdl
mintegy 70 km-rel keletre kezddédik, és
mintegy 60 km hosszan nyulik kelet felé,
majd a volgy spanyolorszagi szakaszan
folytatodik (Ribeira del Duero borvidék).
Terllete mintegy 250 000 ha, de ebbdl
csak mintegy 38 500 ha-on termelnek
sz6l6t.

MIT: A portéi bor nevet a 17. szdzad
masodik felétél hasznaljak — azért ez a név
terjedt el, mert a bort Porto kikotéjebdl
szallitottdk az egész vilagra.

Avilag legkordbban kijel6lt borvidékeinek
egyike; hatdrait 1756-ban allapitottak
meg, amikor Pombal marki a Douro felsé
folydsandl termelt bor minéségének biz-
tositdsara kidolgoztatta a vilag elsé rész-
letes bortorvényét. Ehhez a kirdly rende-
letben engedélyezte a Felsé-Duero vidéki
bortermel6k tarsasaganak megalapitasat.
A termesztés helye és a termék minésége
szerint rogzitették az arakat, a hamis-
itokat pedig pénzbiintetéssel sujtottak. A
visszaesbket megkorbacsoltak, majd An-
goldba szdmlizték; néhany borpancsolét
egyenesen felakasztottak.

A Douro volgyében megtermelt bort egy
év ,hazi” érlelés utdn hagyomdanyosan ga-
lydkon usztattak le a foly6 alsé, hajézhaté
szakaszan a torkolatig, hogy Vila Nova de
Gaia pincéiben érleljék tovabb. A hagyo-
manyos modon, teraszosan muvelt
sz6l6knek koszonhetéen a borvidéket
2001-ben a (kulturdlis) Vilagorokség ré-
szévé nyilvanitottak.

INFO:
http://www.douro-turismo.pt

LATNI KELL

HOL: Guimaraes dnkormanyzat Portugalia
északnyugati részében, Minho tartomany
Braga keriiletében taladlhato.

MIT: Guimardes varost sokkal kordbbi
teleplilesek helyén a Portugalia létre-
hozéjanak tekintett Vimara Peres grof
alapitotta, miutan 868-ban, a moérok
kiGizésével létrejott a mai Portugdlia kdz-
ponti terillete (“az Elsé Portugdl Gréfsag”)
a grof uralma alatt. A varos réla kapta
nevét és Portugalia elsé févarosa lett -
ezért a portugalok ma is “a Bolcsévaros”
néven is emlegetik.

Ezt a megtisztel6 nevet késébbi torté-
netével is kiéerdemelte a varos. 1095-ben
Burgundiai Henrik grof, aki Ledni Teresa
hercegnét vette feleségul, itt alapitotta
meg a Masodik Portugal Gréfsagot (Con-
dado Portucalense). 1109. julius 25-én
fia, Afonso Henriques herceg - aki itt
szlletett — Guimaraes varosban kidltot-
ta ki Portugalia fliggetlenségét a Ledn
Kirdlysagtol, miutdn a SGo Mamedei csatat
kovetéen 6nmagat Portugdlia kirdlydnak
deklaralta I. Afonso néven.

Guimaraes torténelmi koézpontja 2001-
ben a Vilagorokség része lett kdzépkori
mUemlék épiletei miatt.

INFO:
http://www.guimaraesturismo.com

GYOZELMES SZUZ MARIA KOLOSTOR

HOL: Batalha varosaban taladlhaté a vi-
lagorokség részét képezd Gydzelmes Sz(iz
Maria kolostora és temploma.

MIT: Az éplletegyuttes kulonleges ér-
tékét az adja, hogy ez a legnagyobb an-
gol gotika hatésa alatt épitett templom és
kolostor portugdl f6ldén, a manuel stilus
egyik legjelentésebb alkotasa.

A kolostor épitését |. Janos kezdte, aki
1387-ben feleséglil vette Lancaster her-
cegének lednyat Philippat. A kiralynéval
Portugalidba angliai épité mesterek is
érkeztek és ezek az angol gétika stilusat
hoztdk magukkal. Az épitkezés 1388-ban
kezd6dott. 1416-ra készilt el a templom
1434-ben az alapité kapolna a kdapta-
lani terem és a sekrestye. | Janos halalat
kovetéen egy nyolcszdgletli panteon
épitésébe kezdtek ezt azonban a mai na-
pig sem fejezték be. Ez a nevezetes Befe-
jezetlen kapolna.

| Manuel uralkodésa idejében késziilt el
végleges formajaban a Kirdlyi kerengd a
manueli stilus egyik gyéngyszeme.

A Befejezetlen kdpolna manuel stilusu
diszitését 1516 és 1528 kozott Joao de
Castilho végezte szép reneszansz jelleget
adva az épuletnek. Itt taldlhaté Eduard
kirdlynak és feleségének, Aragodniai Ele-
ondranak a sirja, amelyeket 1810-ben
francia katondk kiraboltak.

INFO:
http://www.mosteirobatalha.pt
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http://www.douro-turismo.pt/

Tomar Portugalia kdzépsé részén,
a févarostdl 135 kilométerre észak-keleti
irdnyban talalhaté.

A kolostor eredetileg a 12. szazad-
ban a templomos rend kolostoranak
épult. Miutan a rendet a 14. szazadban
papai parancsra feloszlattdk, Dénes kiraly
1319-ben XXII. Janos papa engedélyével
Uj lovagrendet alapitott: teljes nevén a Mi
Urunk Jézus Krisztus lovagrendet. Az Uj
rend 1334-ben foglalta el a templomosok
meglresedett kolostorat Tomarban.

A kolostor templomat a 12. szazadba a je-
ruzsalemi sirtemplom mintdjara emelték a
hozza csatlakozé kerengdvel és kaptalani
hazzal. I. Manuel kordban készilt a kor-
templomhoz csatlakozé bévités egy fold-
alatti altemplommal és az ehhez csatla-
kozd Szent Barbara kerengé. A Szent-Bar-
bara kerengét disziti a Manuel-stilus leg-
nevezetesebb alkotdsa a tomari diszablak.

l1l. JAnos tovabb bdvitette a kolostort tobb
kerengét, szerzetesi épileteket, celldkat,
konyhat stb. Ezek az épitkezések 1600-as
évek legelején késziltek el. Ekkor épitet-
ték a spanyol megszallok a kolostor 5 km
hosszu vizvezetékét.

1843-ban megsziint a kolostorban a
szerzetesi élet és Portugalia legnagyobb
épuletegyittesét Tomar grofja vasarolta
meg aki gondoskodott fenntartasukrol.
A kolostor 1910-ben szallt az allamra.
1983-ban vették fel a vilagoroksegi listara.

http://www.conventocristo.pt

LATNI KELL

KRISZTUS-RENDI KOLOSTOR SZENT JEROMOS-KOLOSTOR PORTO

A Szent Jeromos-kolostor (Mosteiro
dos Jeronimos) Lisszabon Belém kertleté-
ben talalhaté.

A Szent Jeromos kolostort és a benne
taldlhaté templomot Vasco da Gama tisz-
teletére emelték a 16. szazad elsé felében.

Miutdn Kolumbusz Kristof spanyol zdszld
alatt hajézva felfedezte Amerikdt 1492-
ben, Portugdlia joggal érezhette, hogy lé-
péshdtrdnyba keriilt nagy rivdlisdval szem-
ben. Ot esztendével késébb a lisszaboni
kikét6bdl kifutott az elsé olyan flotta, amely-
ik Indidba tengeri uton akart eljutni. A flot-
ta élére egy fiatal nemesembert, Vasco da
Gamat dllitottdk. 1497 decemberére hajoi
elérték azt a pontot, amelyen tul addig
egyetlen felfedez6 sem jutott. Az arabokat
hihetetlendil feldiihitette a keresztények
megjelenése az Indiai-6cednon. Még attdl
sem riadtak vissza, hogy megprobdljdk el-
foglalni a portugdl hajékat. Ennek ellenére
Vasco da Gamdnak sikeriilt eljutnia az in-
diai partokig. 1498 mdjusdban befutottak
Calicut vdros kikotéjébe. Fliszermintdkkal
és a portugdl kirdlynak szolé levéllel tért
haza. Otthon igazi hésként (innepelték. Lis-
szabonban, a Szent Jeromos-kolostorban
nyugszik.

A fenséges épiulet a manuel stilus egyik
legsikeresebb alkotdsa és egyben Lis-
szabon legjelentésebb muemléki épiilet
egyuttese a kozeli Beléem-toronnyal és a
Felfedez6k emlékmuvével.

1983-ban vették fel a UNESCO vilagorok-
ség listajara.

http://www.mosteirojeronimos.pt

Az orszdg Atlanti-6cedni partvi-
dékén, a févarostdl, Lisszabontdl északi
iranyban mintegy 300 km-re, a Douro
folyé tolcsértorkolatdnak északi partjan
fekszik.

A varos torténeti multja a 4. szaza-
dig és a rémai idékig nyulik vissza, mind-
azondltal kelta és el6-kelta 6si erédit-
mények maradvanyait is megtaldltdk a
varos mostani koézpontjaban. Portugdlia
megalakuldsa el6tt a varos neve Portus
Cale volt. A kdrnyezé teriletek elnevezése
pedig Condado Portucalense, azaz “Por-
tugdl megye” volt. Késébb ez a megye Por-
tugdlia néven fliggetlen kiralysagga valt,
miutan végul visszaszerezte az orszag je-
lenlegi déli terlleteit a betolakod6é mérok-
tol.

Ebben a varosban kottetett I. Janos por-
tugal kiraly és Lancasteri Philippa hazassa-
ga, ami a Portugdlia és Anglia kozotti
hosszantarté katonai szdvetség kezdetét
jelentette.

1732 és 1763 kozott tervezte Nicolau Na-
soni, olasz épitész azt a barokk templo-
mot, ami késébb jelképpé valt, a Torre dos
Clérigos-t (,Klerikusok Tornya”).

A 18. és 19. szazadfolyamdn a véros fontos
ipari kdzpontta valt, és jelentésen novelte
méretét és lakossagat. Folépiilta Dom Luis
| kétemeletes vashid, az Eiffel tervezte Ma-
ria Pia vasuti hid és a kdzponti palyaudvar.

http://www.visitporto.travel
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SINTRA ELVAS HELYORSEGI VAROS ES ERODJEI “

A vdros Lisszabontdl alig 30 kilomé-
terre talalhaté. Palotdi és kastélyai miatt
kedvelt turisztikai célpont, de a Sintrat
korilolelé erddt, a Serra de Sintrat is so-
kan latogatjak.

A 8. szdzad koérnyékén alapitott Sin-
tra a 19. szdzadtol vélt a portugal kirdlyok
nyari székhelyéve.

A varoskdzpontban talalhaté kirdlyi villa
(Palacio de Vila), mely forditott tolcsér-
ekre hasonlit6 kéményeir6l hires, és a
hegytetén elhelyezked$ Pena Palota (Pa-
lacio Nacional de Pena) szolgaltak a por-
tugdl kiralyi csalad nyari rezindencidiként,
de angol nemesek is megfordultak itt,
George Byron, angol romantikus kolté
meglehetdsen kedvelte ezt a vérost.

A 19. szidzadban épillt moér, manuel,
rokoké és keleti stilusjegyeket magdan
viseld Pena Palotdban eredeti allapotaban
6rizték meg a berendezési targyakat és a
szobdkat, melyek hiven tukrozik a kirdlyi
csaladok életét. Itt taldlhatdo még a Mor var
(Castelo dos Mouros), a Monserrate Palota
(Paldcio de Monserrate), mely gondosan
apolt kertjeir6l (Monserrate Gardens)
nevezetes.

http://www.cm-sintra.pt

borspariat
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Elvas mintegy 230 km-re Lis-
szabontol keletre, és Badajoz spanyol
erédjétdl 15 km-re nyugatra fekszik.

A varos az egyik legnagyobb és
leginkdbb megerésitett varos Eurdpaban,
ahol a 10. szdzadbdl szirmazé marad-
vanyokat taldltak. A varos megerdsitése
1640-ben  kezd6dott, amikor  Por-
tugdlia visszanyerte a fliggetlenségét.
Az eréditményt a holland jezsuita Cos-
mander tervezte, mely a holland iskola az
egyik legjobb példaja.

A 18.000 lakost szamlalé varosban talal-
haté tovabbd az Amoreira vizvezeték,
amit azert épitettek, hogy koénnyebben
atvészeljek a hosszadalmas ostromokat.
A 843 boltivbdl all6 vizvezetéket, 1498-
ban kezdték el épiteni, mely az egyik
legleny(ig6zébb nyugat-eurépai példa.

http://www.cm-elvas.pt

Evora Portugdlia egyik legszebb
varosa, mely egy siksdgokkal korilvett
dombtetdn fekszik Alentejo régidban.

Az 50.000 lakosu Evorat a rémai és
a moér id6kbél, valamint a kdzépkorbol
szarmazo varosfalak 6vezik. A falakon belul
eltertild torténelmi kdzpontja meglepéen
eredeti médon 6rzi moér és kozépkori arc-
ulatat. A roman, gétikus, reneszdnsz és
barokk stilusu éplletek tanuskodnak
gazdag torténelmérdl, melybdl izelit6t az
utazo kozelebbrél is kaphat, hiszen Evora
hoteleinek jelent&s részét egykori kolos-
torokban alakitottak ki.

Korabbi kozponti szerepébdl mara sokat
veszitett, de érseki székhelyként és egy-
etemvarosként ma is a vidék egyik legfon-
tosabb varosa. Portugalia turisztikai térké-
pén pedig vezetd helyet foglal el, 6varosa
1986 6ta az UNESCO Vilagorokségei kozé
tartozik. Evora varosat gyakran szabad-
téri muzeumnak nevezik, hiszen a rémai
kortdl kezdve a 16-17. szazadi gyonyord
lakéhazakig szamos értékes latnivaléval
rendelkezik. A varos éplletei nagy hatas-
sal voltak a portugdl épitészetre Brazilia-
ban.

A varos legismertebb latnivaloja a romai
templom, amit Diana istenné tisztele-
tére épitettek a masodik szdzadban. A 14
darab még ma is allé korinthoszi oszlop
Portugalia legnagyobb, épségben fenn-
maradt romai épitészeti emléke. A temp-
lom mellett a pUspoki palotaban taldlhaté
a Museu de Evora, mely szdmos érdekes-
séget tartogat a latogatdk szamara.

http://www.cm-evora.pt
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HOL: Coimbra varos Portugalia kozépsé
részeén, Lisszabontdl 200 km-re északra, a
Mondego foly6 két partjan.

MIT: Nevét Conimbriga romai telepilésrél
kapta, amely a mai varostél 15 km-re
feklidt, és amelynek lakéi — miutan Con-
imbrigat 468-ban a svébek feldultak - ide
koltdztek at, majd sajat varosuk nevére
keresztelték at a korabban Aeminium
néven ismert romai varost.

A moérok 711-ben foglaltak el, és a keresz-
tény Eszak és az iszlam Dél kereskedelmé-
nek egyik fontos kdzpontjava fejlesztet-
ték. A keresztények 878-ban atmenetileg
visszafoglaltak, és a varos kornyékét grof-
sagga szervezték. 981-ben az Omajjadok
Ujra elfoglaltdk, a moérok ezutdn 1064-ig
meg tudtak tartani. Ezutan a gyéztes Nagy
Ferdinadnd, Kasztilia és Ledn kirdlya masod-
szor is megszervezte a gréfsdgot, és annak
székhelyévé ismét Coimbrat tette.

A vildg egyik legrégebbi egyetemének
szamitd intézményt 1290-ben alapitottak,
sajat birésaggal rendelkezett és a kdnyv-
tara alatt borton rejt6zott, ahol didkokat és
tuddsokat blintettek. A mos-tani épilet-
egyuttes legrégebbi részeit a 16. szazad-
ban, Madnuel stilusban épitették Il
Janos palotdjanak. Az egyetem 1537-
ben koltozott at a palotaba. A turistak
megtekinthetik a disztermet, a Szent
Mihaly-kapolnat, a Kecske-tornyot, a 18.
szazadi konyvtarat. Erdekesek termek
mennyezeteit diszit6 festmények. Az épi-
let el6tt 1I. JAnos szob-ra all.

INFO:
http://www.turismodecoimbra.pt

LATNI KELL

ALTA ES SOFIA: COIMBRA EGYETEME COA VOLGY AZORI-SZIGETEK

HOL: A Coa folyé a Douro mellékfolydja,
Portugdliaa északkeleti részén taldlhatd.
Egyike azon kevés portugdl folyénak, ami
nem kelet-nyugati irdnyban, hanem délrél
északra folyik.

MIT: A Douro két mellékfolydja mellett, a
Cdba volgyben (Portugdlia) és Siega Verde
partjan (Spanyolorszag) talalhaték a Rock
Art helyeknek nevezett a késé paleolit kor-
bdl szarmazo szikla faragasok, amelyek az
Gskori emberi jelenlétet dokumentaljak.
Tobb szaz kétablan tdbb ezer allatfigura
(5000 a Coa volgyében és kdzel 440 Siega
Verde-ben) lathatd, amik a legjelentésebb
szabadtéri emlékei a paleolit korban
élt ember milivészetének az Ibériai-
felszigeten. Ostulkok, lovak és készali kecs-
kék abrait taldltak a térségben, tobb mint
17 km hosszan a folyé mentén.

A rajzok akkor kertiltek a vilag figyelmének
koézéppontjaba, amikor egy gatat tervez-
tek a Coéa volgybe, ami gy megemelte vol-
na a folyd vizszintjét, hogy a rajzok tébb-
sége teljesen viz ala kertlt volna. Az épit-
kezés mar folyamatban volt, amikor a
nemzetkdzi médidnak és tudomdnyos
vilag tiltakozdsanak kdszonhetéen 1995-
ben ledllitottdk a munkalatokat. A Coa
volgy régészeti park 1996-ban nyitotta
meg kapuit, &s 1998-ban a védett UNESCO
vildgorokség részéveé nyilvanitottak.

A téréség a napdleoni haborukban fontos
hadszintér is volt. A kdérnyéken szamos
kastely is taldlhat, Sabugal és Pinhel min-
denképpen érdemes felkeresni.

INFO:
http://www.arte-coa.pt

HOL: Az Azori-szigetek (Agores) Por-
tugdlidhoz tartozé szigetcsoport az At-
lanti-6ceanon 1500 km tavolsagra Lis-
szabontdl és mintegy 3900 km tavolsagra
Eszak-Amerikatdl fekszenek.

MIT:

Angra do Heroismo (Terceira-sziget)
Egykor hosszu id6n 4t Angra volt az Azori-
szigetek févarosa. A felfedez6éutak fon-
tos allomasa, csomépont harom foldrész
kozott. Angra azért épult, hogy lakosai
mindennel a tengert szolgdljdk. Amikor
Eurépa mds helyein még a kozépkor
aporodott szaga lengte be a tekervényes
utcakat, 1530-ban az azoriak szell8s, tdgas
reneszansz varost épitettek.

Lavakovekkel ovezett szoloiiltetvények
Pico sziget északi partjainal bizarr felszini
sziklaformacidok tomkelege tarul a szem
elé, a hatalmas repedésekbdl kdnnyen
nyomon kovethetd, hogy tért magdnak
a tenger felé utat a forrongo lavafolyam.
A baradzdakon sétalva gyonyord kilatas nyi-
lik a teljes latdhatarra, szikldkon megtord
vad hulldamokra.

A sziget erésze egyben borvidékis, ahol az
apro parcelldkra osztott tiltetvényeket vul-
kanikus kézetbdl épitett kerités valaszt el
egymastol, védve a sz6l6tékéeket a széltdl
és sotol. Az dlmos, elvarazsolt falvacskak-
ban, az ugynevezett ,Adegasban” kerul
feldolgozasra aztan a lesziretelt termeés,
és egyben itt taroljak a mar kész neduit is.

INFO:
http://www.visitazores.com
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PORTUGALIA

BORASZATA

Portugalidban a sz8l6termesztés és borkészités
tobb évezredes hagyomanyokra tekint vissza.
Madr a foniciaiak, majd késébb a gorogok és a
romaiak is termesztettek sz6l6t és készitettek
bort a mai Portugdlia teriiletén. Annak el-
lenére, hogy jelentds mennyiségben késziil-
nek kivald mindségli fehér-, és vorosborok,
elsésorban a portdi boroknak koszonheten
valt vilagszerte ismertté az orszag bordszata.

1756-ban a Douro vidéken létrehoztdk az elsé
eredetvédelmi rendszerrel rendelkezé Por-
tugdl borvidéket. A XIX. szdzad végén az Eu-
ropa bordszatat sujto filoxéra vész Portugdlia
sz6loultetvényeit is jelentds mértékben karosi-
totta. Eurdpa mas orszdgaihoz hasonldan terii-
let alapt eredetvédelmi rendszert vezettek be,
2010-re 31 eredetvédelmi zonat alakitottak ki.

Az iltetvényeken elsésorban autochton faj-
takkal taldlkozhatunk. A fehér fajtdk koziil
elsdsorban Alvarinho, Pederna, Encruzado,
Trajadura, Loureiro fajtdkat termesztenek,
mig a kékszolok kozil a Tinto Roriz, a Baga,
a Touriga Franca és a Touriga Nacional bir
szamottevo jelentdséggel.

Az egyes borvidékek éghajlati viszonyai nagy
eltéréseket mutatnak. Az Atlanti-6cednnak
koszonhetden az orszadg nagy részén dcedni az
éghajlat,migazorszagbelsejébenkontinentalis.

Keresse a Vendégorszdg standjdt a
Budavdri Borfesztivdlon, és kostoljon
kivdlo, izgalmas portugdl borokat!

Portugalia borvidékei

Vinho Verde

Vinho Verde Portugalia legnagyobb borvi-
déke, az orszag hlivosebb és csapadékosabb
északnyugati részén taldlhato. Jelentése ,,zold
bor”, az ott termelt borok stilusardl kapta a
nevét. Els6sorban a sok csapadéknak és grani-
tos talajnak koszonhet6en magas savtartalma,
konnyt, iide fehér-, és vorosborok sziiletnek.

© Wines of Portugal

Douro

A vilag els6 (inkabb Tokaj utdn a masodik -
bar ezt Portugalidban mashogy gondoljak),
hivatalosan is koriilhatdrolt borvidéke. Por-
tugalia északkeleti részén taldlhatd, a Douro
folyo és mellékfoly6i mentén, a spanyol ha-
tarnal kezdddik és Porto varosatél mintegy
120 kilométerre ér véget. Eghajlata kontinen-

talis, extrém forrd és szdraz nyarakkal és akar
-15-20 °C-os hideg telekkel.

A foly6t 6vezd, rendkiviil meredek lejtékon
folyik a szolotermesztés, teraszos ultetvé-

borsparlat
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nyeken. A vékony termoréteg alatt granitos
pala altalaj taldlhatd. Szinte kizdrolag autoch-
ton fajtakat telepitenek, ezek koziil is a legfon-
tosabb a Touriga Nacional, a Touriga Franca
és a Tinta Roriz (Spanyolorszagban: Tempra-
nillo).

© Wines of Portugal

Dao
A Diao régiot minden oldalrol hegyoldalak
védik meg a széls6séges iddjarasi hatasoktdl. A
viszonylag magas tengerszint feletti magassag-
nak koszonhetéen az éjszakak hiivosek, ami
lassabb érést, élénk savakat eredményez a Dao-
i borokban. A borvidéken termd vorosborok
altalaban jol érlelhetdek, leginkabb Touriga
Nacional és Alfrocheiro fajtakbdl késziilnek.
A fehér fajtak koziil az Encruzado a legked-
veltebb, egyarant készitenek bel6le konnyd,
friss borokat és fahordds tételeket is.

b e

© Wines of Portugal

borsparlat

A portoi bor

Bar maga a Douro borvidék 120 kilomé-
terre fekszik Porto varosatdl, a portéi bor
meégis a kikdotdévarosrdl kapta a nevét,
hiszen évszazadokkal ezel6tt innen in-
dultak dtnak a bort szallit6é hajok.

A portéi bor készitése soran az erjedést
borparlat hozzaadasaval szakitjak meg,
hogy megérizzék a borban a gytimaolcs
aromakat, hosszan érlelhetévé tegyék
a bort, és nem utolsé sorban, hogy
meg0rizzék cukortartalmat.

A szlret évét kovetd tavasszal a kész
bort a folydn elszallitjdk a préshazakbol
a Porto varosaval szemkdozti Vila Nova de
Gaia varosaba, ahol a portdi borhazak
érleld pincéiben megkezdédik a borok
érlelése. A portéi borokra jellemzé a
hosszantarté fahordos érlelés, az érlelés
ideje fugg a borok és a portdi haz sti-
lusatol.

Egy portéi mindig hazasitds. Nemcsak
az egyes szOl6fajtak borat hazasitjak,
hanem az évjaratos borok kivételével, a
kilonb6z6 évjaratok termését is.

A portéi borokrél bévebben a Bor&Parlat
magazin 2012 téli szamaban olvashat »



http://www.boresparlat.hu/magazin/1-evfolyam-1-szam
http://www.boresparlat.hu/magazin/1-evfolyam-1-szam

Alentejo

Az Alentejo régid gyakorlatilag az orszag
egyharmadat elfoglalja. A kifejezetten meleg
klimdju borvidék els6sorban a vordsborok
készitésének kedvez. A legfontosabb kéksz6l6
fajtak az Aragonez (vagyis a spanyol Tem-
pranillo), a Borba, az Evora, a Redondo és a
Reguengos. A fehérek kozil az Antdo Vaz a
legkedveltebb. A helyi fajtak mellett Alentejo
régidban a nemzetkozi fajtakkal is szép ered-
ményekkel kisérleteznek, els6sorban Cabernet
Sauvignon és Syrah tltetvényekkel talalkozha-
tunk.

© Wines of Portugal

Madeira

Madeira szigete Portugdliatol délnyugatra,
az Atlanti-6ceanban fekszik. Magas he-
gyek és mély viilgyek bardzdaljak a felszinét.
Klimdjara erdteljes hatdssal van az dcedn, a
sz6l6 vulkanikus talajon, a hegyoldalakon
taldlhato apro teraszokon terem. Magas kor-
donokon iskoldzzak a sz6l6t, a flirtok a lom-
bozat alatt helyezkednek el, hogy védve legy-
enek az erds napsugarzastol. A legjellemzobb
szOlofajtak a Boal, a Verdelho, a Sercial, és a
Malvasia, amit itt Malmsey néven ismernek.
Ezek mind fehér sz6l6k, amibdl avindldssal
(borparlat hozzaadasaval) készitenek szaraz-,
félszaraz-, félédes-, és édes borokat.
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Setubal

A Setubal-félsziget a Tejo-folyd torkola-
tandl fekszik, Lisszabontdl kozvetleniil délre.
A teriilet sik, homokos, kivéve a Serra da Ar-
rabida hegylancot, ami a félsziget déli partjan
fut végig, ahol a talaj inkdbb mészkd, vagy
agyagos-mészkd. A Serra da Arrabida lejtéin
terem a hires, édes setubali muskotaly borok
alapanyaga. Az éghajlat mediterrdan, forro,
szaraz nyarak és enyhe, de csapadékos télek
jellemzik. A Serra da Arrabida teriilet va-
lamivel hlivosebb, koszonhetéen a nagyobb
magassagnak és a tenger kozelségének.

A borvidék két DOC tertiletre oszlik, Setubal
és Palmela. Setubalban fdleg édes és erdsitett
borokat készitenek, nagyrészt Alexandriai
Muskotaly sz6l6bdl. Ez egy nagyon édes, il-
latos bor, kandirozott narancsra és virdg
emlékezteté aromakkal.

DOC Palmela teriiletén foként piros szolot
termesztenek. Legmeghatdrozobb a késéi érésu
Castelao sz6l6, ami a meleg, homokos talaju
Palmelaban igazi otthonra lelt. Tokéletes érés-
nek koszonhetd hogy a bor igazdn komplex és
elegdns egyensullyal rendelkezik, jé kivehetd
cseresznye aromakkal.

borsparlat



Algarve

A sz0616 is pont ugyanazon okokbdl kedveli
Portugalia legdélibb borvidékét, mint a turis-
tak. Itt a klima soha nem tul forrd, de is nem
tual hideg, és biztosak lehetnek abban, hogy a
napsiitéses orak szama garantaltan tobb, mint
3000 ora évente.

A Farotdl a spanyol hatarig huzédo keleti terii-
leten az éghajlat meleg, mediterrdn, mig a téle
nyugatra fekvo részeken az Atlanti-6cedn ha-
tdsdra egy mérsékelt, frissebb és paras éghajlat

uralkodik.

© Wines of Portugal
A talaj rendkiviil valtozatos: homokos, agya-
gos, mészkd, homokkd, mig az északi terii-
letek hegyvidéki lejtéin agyagpala talalhato.

A borvidék hagyomdnyos borai a Arinto,
Malvasia Fina, Manteiado és a Siria fehér
sz616kbdl, valamint a vords Casteldo és Ne-
gra Mole fajtakbdl késziilnek. Ugyanakkor,
az ujabb bordszatok elsdsorban a nemzeti és
nemzetkozi szél6fajtakat, killondsen a Touri-
ga Nacional, Syrah, Aragonez, Cabernet Sau-
vignon, Trincadeira, Alvarinho, Chardonnay;,
Viognier részesitik elényben.

borsparlat
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Bairrada

Beiras nyugati részén, a hegyvidéki Dao ré-
gio6 és az atlanti tengerpart kozott taldlhaté az
Ocedni éghajlatu, csapadék bdévelkedd Bair-
rada borvidék. Bar a régi6 dombos, a leg-
tobb szdlotertilet sik részeken fekszik. Egy-egy
teriilet tobbnyire sok, kis parcellabdl 41l ossze.
Két 16 talajtipus jellemz6: agyagos mészko és
homok, melyek nyomonkévethetéek a borok-
ban is. A teriileten jelentGs a pezsgd készités,
ami a hlivos éghajlatnak koszonheté markdns
savakon alapszik. Pezsgbalapborokat Maria
Gomes, Arinto, Bical, Cercial és Chardonnay
sz616kbdl készitenek.

A térséghagyomdanyoskékszoloje a Baga, amely
gazdag, Osszetett, gyiimolcsos vorosborokat
ad. 2003 ota sokféle egyéb sz6l6 is engedély-
ezett; a nemzeti fajtdk kozil a Touriga Na-
cional és Alfrocheiro, valamint a nemzetkozi
fajtak koziil a Cabernet Sauvignon, Pinot Noir,
Syrah és Merlot.

Portugalia boraszata szamokban

Sz06l6termo teriilet: 240.000 ha

Eves bortermelés mennyisége: 6.000.000 hl
Douro 1.350.000 hl
Vinho Verde 865.000 hl
Alentejo 810.000 hl

Eves borfogyasztas: 4.400.000 hl



Tras-os-Montes

Portugalia eldugott észak-keleti részén talal-
haté az ocedn parttdl hegylancokkal elzart,
Trés-os-Montes vad vidéke. A talaj gyenge és
terméketlen, javarészt granit és itt-ott foltok-
ban pala jellemzi. A szélsdségesen kontinen-
talis klima hosszu, forré nydra utdn hosszu,
jeges telet hoz. A régi6 harom alzénabdl all:
Chaves, Valpacos és Planalto Mirandes. Az
els6 kettd a kozepsd térségben, mig Planalto
Mirandes a Serra do Mogadouro fennsikon,
Spanyolorszag szomszédsagaban helyezkedik
el. A térségben foként vordsborok késziilnek.

© Wines of Portugal

Lisszabon

Lisszabontol nyugatra és északra helyezkedik
el a kilenc korzetbdl allo Lisszabon borvi-
dék, ami egészen a kozelmultig Extremadura
néven volt ismert. A nagyon sokféle stilusu és
a mindségli borokat tobbnyire szovetkezetek
készitik.

Az Atlanti-6cedn partszakaszan meghatarozé
az erd szél, igy nem csoda, hogy a hulldmzé
dombok tetején szamos szélmalmot latha-
tunk. Csak egy kicsi teriilet szdmara nyujta-
nak némi védelmet a domb- és hegyvidékek a
régid keleti részein.

© Wines of Portugal

A kivalé voros borokat adé DOC Alenquer a
Serra de Montejunto-tol keletre, egy kicsit me-
legebb, és kevésbé szeles, nedves teriileten fek-
szik.

A févarostol nyugatra fekvé Carcavelos-
ban erdsitett édes, voros és fehér borokat
készitenek. A szorfosok altal kedvelt Guincho
strand homokdtnékinek szomszédsagaban
talalhatd Colares, magas savtartalmu voros és
finoman illatos fehér borokat készitenek.

Tejo

A Tejo-folyo két partjan elhelyezkedd borvi-
dék klimaja és geoldgia adottsagai nagyjabol
mindenhol hasonldak, ennek koszonhetéen
nagy mennyiségben, igen jo mindségt sz6lot
tudnak a gazdak termelni.

A DOC szabdlyozas meglehetosen széles
sz6lofajta termesztést tesz lehetové, a fehérek
kozott megtaldlhatoak a helyi fajtak; Ferndo
Pires, Alicante Branco, Arinto, Talia, Trincadei-
ra das Pratas és Vital, mig a vilagfajtak tekinte-
tében a Chardonnay és a Sauvignon Blanc.
A hagyomanyos kékszolok, a Castelao és Trin-
cadeira mellett haszndlnilehet mégaz Aragon-
ezt, Touriga Nacionalt, Cabernet Sauvignont

és Merlot-t is. .
borsparlat
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Miért éppen Portugalia?

Enyhe, kellemes éghajlat, évi 3000 ora napsii-
tés, 850 kilométer hosszu, gyonyor(i tenger-
part, melyet az Atlanti-6cedn hulldmai mos-
nak: Portugdlia egész évben tokéletes uti cél.

Ebben az orszdgban huzodnak Europa
legrégebbi hatdrai, az ideldtogatot rend-
kiviil véltozatos, egymashoz viszonylag kozel
elhelyezkedd tdjegységek sokasaga varja. Sza-
mos lehetdség kindlkozik a szabadidd eltolté-
sére, emellett egyediilallo kulturalis 6rokséget
ismerhet meg az orszagot felkeresé vendég -
a hagyomdnyos és modern értékek tokéletes
harmonidban egyesiilnek.

I& Hesnemann Testvinek KA

A fenséges izek, a Kkitiné borok és a
vendégszeretd emberek mind hozzdjarulnak
ahhoz, hogy Portugdlia a turistak legmagasabb
igényeit is kielégitd, kedvelt idegenforgalmi
célpont legyen.

Eurépa févarosaitol csak par 6ranyi tavolsagra,
a kontinens délnyugati végében fekvd Por-
tugdlia a vildg minden részérdl vonzza a la-
togatokat. Fedezze fel On is ezt a vardzslatos
orszagot!

A Budavéari Borfesztivdl 2013-ban szdmos
kiemelt programmal hozza kozelebb, és teszi
elérhetévé, kdstolhatova és hallhatéva ezt a
varazslatos orszagot. Legyen a vendégiink és
tapasztaljon minél tobbet a portugdl izekbdl
és élményekbdl! Szeretettel varjuk a Bor-
fesztivalon a portugal boraszatokat és
gasztronomiat bemutato 127-es és 128-as
standokon, valamint a Boregyetem masodik
napjan!
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A TIZEDIK
2013. szeptember 20-22.

Tizedik alkalommal indulunk utra Tokaj-Hegyalja multjanak megismerésére, jelenének megélésére és jovdjének
almodasara.

E szeptemberi hétvégének a kénnyedség kontosébe bujtatott tartalmassagat huszonharom helyszinen a borvidék
negyvenegy meghatarozo pincészete, a honi gasztrondmia kilenc jelessége és a torténelmiduldk lankai garantaljak.

A jubileumi esemeny programpontjai az elmult tiz esztendd féenyében keriltek osszeallitasra annak eérdekeben, hogy

ennek a kivételes borvidéknek a régmultban gydkerezé Uzenetét minél kozelebbrél és minél mélyebbenismerhesse meg
azidelatogato.
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PENTEK SZOMBAT VASARNAP
2013, sreptembar 20. 2013 ezepiembar 21. A013. szeptamiber 22

NYITORENDEZVENY DULO ES BOR

A0 BIRTOK - 10 EVJARAT

70 ROk Barfa Pince, Basilicus, D Zalt |

g w - arta Finga asilicus, Demeter Zaltan, Dareszla,

FOKAJ-HEGYALJA Dobogs, Hétszdld, Holdvilgy Bordszat, Fatricius
Barkistola ebéddel, hézigazda: Rokusfalvy Pal Toka| Mobilis, Szent Tamas Sz6|0birok

Dildtirak borkdstolassal

ana, Demeter Zoitan, Demetervin, Bolt Pinca, Béras, Dagenfald, Damatar Zoltén D - T - % T%F
Erzsébet Pir avar, | Tokal, Disznokd, Kirghuchar, Tokaj Kikelet, Takaj Mokbilis, ZARO RENDEZVENY

Sauska Tokaj, Szent Tamas Szdidbirtok, Szepsy Tokaj Oremus, Szepsy Ebéd - Borfesztival - Helyi termékek piaca

FA G AV AZ Nektdr, Abrahdm Pince, Andrissy, Arpad-hedgy
BORVACSOR. 3‘ K Fince, Bodrog Bormuhely, Budshazy, Himesudvar,
21 bordszat - 10 hetyszin — 9 étterem Faulay Borhaz, Tokapcum, Vineum

A Tokaji Osz gasztronomiai egylttmiikodd partnere Vom berg Frigyes, a Magyar Gasztronomiai Egyesulet alapito tagja.

RESZLETES INFORMACIOKERT ES A JELENTKEZES LEHETOSEGEERT KATTINTSON IDE

A szervezOk a programvaltoztatas jogat fenntartjak

www. tokajiosz.hu sZFernvezok@tokajiosz.hu
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Tneidoeir

Szeptemberben, a Budavari
Borfesztivalon 1ép fel a
fado fiatal csillaga

A fadoénekesndk ifju generacidjanak
egyik legismertebb, Magyarorszagon is
népszeru képviseldje szeptember 14-én,
szombaton, 22.00 érakor 1ép szinpadra a
22. Budavari Borfeszitvalon.

A portugal énekesnd olyan erdvel, frissességgel,
szinekkel és zamatokkal ajandékoz meg benniinket,
amilyenre csak a legkivalobb portugal borok képesek.

Joana Amendoeirat erds szalak kotik Magyarorszag-
hoz. A 31 éves énekesno elso kiilfoldi koncertjét 16
évesen Kecskeméten adta és hatalmas sikert aratott.
Enekelt magyar nyelven a Zordn pélyafutdsanak

40. évforduldja alkalmabdl rendezett jubileumi le-
mezbemutatd koncerten. 2010-ben Budapesten egy
kiilonleges ,,magyar fado™t is el6adott, amelynek
zenéjét Presser Gabor szerezte.

Joana Amendoeira énekstilusa alapvetden a klasszikus

zenéhez kozelit, kivételes szépségti hangja altal a fado saja-

tos ragyogassal cseng. Rendkiviili személyisége, hangja, kariz-

madja, kontaktusteremtd képessége és az 6t kisérd portugal

gitar, klasszikus gitar és nagyb0go igazi szenvedélyt és er6t sugaroznak.

Az énekesnd alig 13 évesen lett a ndi el6ado kategoria elsé helyezettje a portéi Grande Noite
do Fado tehetségkutatd versenyen, és mar igen fiatalon egyiitt 1épett fel a legendds fadoénekes-
sel, Carlos do Carmo-val. Komoly nemzetkozi karriert futott be, rendszeresen fellép Europa
legjelentdsebb koncerttermeiben, varazslatos hangja rabul ejti a kozonséget Amerikdban, Japan-
ban, Dél-Amerikaban egyarant.



Els6 lemezét Olhos Garotos
(“Jatékos szemek™) cimmel
1998-ban adta ki; a 2000-
ben megjelent Aquela Rua
(“Az az utca”) és a 2003-ban
megjelent Joana Amendoe-
ira cimd albumai mind a
szakma, mind a kdzonség
korében hatalmas elismerést
arattak.

Az  énekesnd 2004-ben,
az év felfedezettjeként el-
nyerte a portugal sajto fiatal
tehetségeknek jaré dijat.
A 2005-ben megjelent ne-
gyedik lemeze, az Ao vivo
em Lisboa (“El6ben Lissza-
bonban”) a 2004 novemberében a lisszaboni
S. Luiz szinhdzban adott szdélokoncertjérol
készilt.

A Mar Ensemble egyiittessel készitett CD-
je elnyerte az Amadlia Rodrigues Alapitvany
»2008 Legjobb Fadolemeze™ dijat. 2010-ben 1a-
tott napvildgot a Sétimo Fado (“Hetedik fado™)
cimet visel6 album. Legujabb lemeze a 2012-
ben megjelent Amor Mais Perfeito (“Legtokéle-
tesebb szerelem”) vardzslatos orszagot.

Legyen a vendégiink és tapasztaljon minél
tobbet a portugal izekbol és élményekbol!

Szeretettel varjuk a Borfesztivilon a
portugal boraszatokat és gasztrondomiat
bemutato 127-es és 128-as standokon,
valamint a Boregyetem masodik napjan!

A fado

A fado (ejtsd: fadu, az elnevezés a latin fatum, azaz sors, végzet sz6bdl szarmazik) a portugalok vilag-
szerte ismert és kedvelt melankolikus zenei mifaja. Altalaban egy énekes (fadista) adja el6 egy portugal
gitar (guitarra) és egy spanyol gitar (violao) kiséretével. A XIX. szazad kdozepére a kavéhazi muzsikaként
jelentkez6 fado gyakorlatilag Lisszabon legdivatosabb zenei muifaja lett. Az édes-keser( dalok témaja
a szerelem, a féltékenység, a szenvedély, a fdjdalom, a nosztalgia, magany, tenger, az 6rom és a banat.
Meghatdrozdja a saudade, az a sajatos portugal életérzés, mely magaban hordoz vagyddast, honvagyat,
hidnyérzetet, szomorusagot, fdjdalmat, a szerelem és a boldogsag keresését. A fado az 1960-as években
valt vilaghirivé, elsésorban Amalia Rodriguesnek kdszonhetéen. 2011-ben a fado felkerilt az UNESCO
szellemi kulturdlis orokségeket tartalmazo listajara.
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PORTUGALIA
GASZTRONOMIA

A portugdlok oliva olajjal, kiilonleges
fuszerekkel, sok hagyma, tojas, paradicsom és
gomba felhasznalasaval féznek. Tengerparti
orszag révén jelentds a halfogyasztas, a por-
tugal konyha tobb szdz halételt ismer. Minden
portugdl kozos kedvence a Bacalhau, vagyis a
szaritott, sdzott tékehal. Elkészitésének meg-
szamldlhatatlanul sokféle mddja van. Nyaron
az utcakon lépten-nyomon érezhetd a faszénen
grillezett szardinia finom illata, amit tobb-
nyire grillezett paprikaval talaljak.

A hal mellett valtozatos tojasételeket, rizst,
zoldségeket, rakot és kagylét esznek a por-
tugdlok. Az ételek elkészitéséhez gyakran
hasznaljak a portdi, vagy madeira borokat.

A portugdl konyha egyik elhagyhatatlan része
a leves. A leghiresebb portugdl leves a sma-
ragdzold szinG Caldo Verde, ami kaposztabol
és burgonyabdl késziil, és kolbasszal talaljak.
Tradiciondlis ételek a Cozido, ami marha
vagy sertésporkolt kiilonbozd zoldségekkel
elkészitve.

borsparlat

A pacolt sonka, a kiilonleges sajtok, a kol-
baszfélék, a hidegen tdlalt siilt zoldségek, a
burgonyds — sajtos omlett, finom kiilonleges-
ségnek szamitanak.

Edességek koziil a leghiresebbek a sintrai
sitemények és a “Pastel de Belém”, ami egy
vanilia krémmel t6ltott kosarka és Lisszabon
Belém negyedében kaphato.

A portugdl italok kozil leghiresebbek a
borok, ezeken beliil a portéi és a madeirai bor.
A borok mellett kedvelt a cseresznyepalinka és
az eperlikor.




PORTUGALIA
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http://www.algarvetouristguide.com/wp-content/plugins/download-monitor/download.php?id=7
http://www.portugalglobal.pt/EN/Biblioteca/Pages/Detalhe.aspx?documentId=e86cc550-4926-4e75-b141-453f18f36248
http://www.viniportugal.pt/en/Press/PressKit
http://www.grapemoments.com/PDFs/PortWine.pdf
http://www.visitlisboa.com/getdoc/05d9259f-8b46-4f39-a17f-ed9d6255b5ff/MyOwnLisboa5_UK.aspx
http://www.visitlisboa.com/getdoc/12e3fdd0-faba-4e36-af2d-179ba1e60881/UK_Generica.aspx
http://www.visitlisboa.com/getdoc/9e0b6f1d-27b5-4959-aa8c-123ef834309c/Brochura-Touring_Ing.aspx
http://www.visitlisboa.com/getdoc/1850f7ba-b747-4c2b-ae1c-047e87f97cc6/Lisboa_City_Breaks_EN.aspx
http://www.visitportugal.com/brochures/EN/Itineraries/Itineraries.html
http://www.visitportugal.com/brochures/EN/Heritage/Heritage.html
http://www.visitportugal.com/brochures/EN/SunandSea/SunandSea.html
http://www.visitportugal.com/brochures/EN/Nature/Nature.html

PORTUGALIA

Bemutatkozik Portugalia, a Borfesztival
diszvendége

Enyhe, kellemes éghajlat, évi 3000 ora napsii-
tés, 850 kilométer hosszu, gyonyorl tenger-
part, melyet az Atlanti-6cedan hullamai
mosnak, rendkiviil valtozatos tajegységek
sokasaga, és egyedilalld kulturalis orokség
a hagyomdnyos és modern értékek tokéletes
harmdniajaval. Portugalia kiilonleges orszag,
kiilonleges borokkal, ahol a szdél6termesztés
és borkészités tobb évezredes hagyomanyokra
tekint vissza.

Errdl a tradiciokban gazdag boraszatrol tart
izgalmas eléadast Romsics Laszlo, a Gyorgy
-Villa Pincészet fobordsza, Magyarorszag
egyik legismertebb nemzetkézi borvilag
szakértdje, kivald portugal borokkal szem-
léltetve az elmondottakat. Ezt kdvetden por-
tugdl boraszatok képviseldi kostoltatjak
munkdjuk gyiimolcsét, mikézben be is mu-
tatjdk a borokat hallgatéinknak.

A két el6adas alatt 10 izgalmas bor keriil bemu-
tatasra, a fehértdl a portoiig, szamos régiobol.

Id6opont: Szeptember 10. kedd, 16.00-19.00
Helyszin: MOM Kulturalis Kézpont, Kupola-
terem

A program:

16.00-17.00

A Vinho Verde-tdl a portoiig

Portugdlia sokszinli bordszata - el6adds és
borkdstold

eléadd: Romsics Laszld - AIWS, Gyorgy-Villa
Pincészet f6borasza

17.20-19.00
Portugal borok testkozelbol - Vezetett
borkdstolo

el6addk:
Pedro Silva Reis - President, Real Companhia
Velha (Royal Oporto)

Filipe Neves - Wine Maker/Wine Communi-
cator, Sogrape Vinhos

Jorge Azevedo Sousa - Eastern Europe Busi-
ness Manager, Sogrape Vinhos

moderator:

Romsics Laszld - AIWS, Gyorgy-Villa Pin-
cészet féborasza

Az el6adasokon kostolt borok:

Morgadio da Torre Alvarinho 2012 - Vinho
Verde

Quinta dos Carvalhais Duque de Viseu White
2012 - Dao

Quinta dos Carvalhais Duque de Viseu Red
2009 - Dao

Herdade do Peso Vinha Monte White 2012 -
Alentejo

Herdade do Peso Vinha Monte Red 2011 -
Alentejo

Casa Ferreirinha Esteva Red 2011 - Douro
Quinta de Cidro Alvarinho 2012 - Douro
Quinta de Cidro Touriga Nacional 2010 -
Douro

Royal Oporto Ruby - Porto

Royal Oporto 10 Years Tawny Port - Porto

Részvételi dij: 4.500 Ft



PORTUGALIA
VALOGATOTT BOROK

...amiket megkdstalhatunk a Boregyetem
eloaddsain, vagy a Borfesztivdlon!

A Boregyetemen bemutatott, és a Borfesztivalon

MATEUS

kdstoltatott borokat Magyarorszagon a Ii Heinemann Testvérek Kt forgalmazza.

GAZELA 6
VINHO VERDE WHITE ﬂz_eél

Sabe bem com a vida.

Gazela egy nagyon vildgos sarga szinli, enyhén pezsegd bor.
Pici pezsgése kiilon noveli az izek frissességét. Aromds és
megnyerd. Asargacitromésatropusigytimolcsokreemlékeztetd
élénkésstimuldlosavak,nagyonjdlegyensulybanvannakcukrot.
A végtermék egy egyszer, sokoldalu és nagyon vonzo bor.

MATEUS MATEUS

ROSE ORIGINAL TASTE MATTERS

Mateus Rosé Original egy konnyt, friss, fiatalos és enyhén
szénsavas rozé bor. Szinére a r6zsa egy nagyon vonzé és vilagos
arnyalata jellemzd. Osszességében, ez egy friss és csabitd bor
finom, intenziv illatal. A szajban kiegyensulyozott és csabito
bor, ragyogdan kiegészitve egy lagy és enyhe szénsavassaggal.
Ideadlis aperitifként, kisérd udité pillanatokhoz a nap barmely
szakaban. Nagyon jol parosithaté a konnyt ételekhez, halak-
hoz, tenger gyiimoélcseihez, fehér husokhoz, grillezett ételek-
hez és salatdkhoz.

borsparlat
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CASA FERREIRINHA g

PLANALTO WHITE RESERVA
2011 CASA FERREIRINHA

Napjainkban a leginkabb prémium fehérborair6l ismert
Planalto az egyik legelismertebb bordszat a Douro mentén.
Ez az eredménye a tobb éven keresztiil végzett kutatasoknak, a
szOlofajtak gondos kivalasztasanak és alegmodernebb borasza-
ti technoldgidnak koszonhetd.

Ragyogd zoldes drnyalat, finoman intenziv és komplex il-
lat, talnyomorészt fehér gytimolcsok (dinnye, korte), trépusi
gyimolcsok (sargabarack és passionfruit) és enyhe dsvanyi je-
gyek. A szajbannagy harmonia és finom kiegyensulyozott sa-
vak, dsvanyi és citrus izek jellemzik.

QUINTA DE AZEVEDO
VINHO VERDE WHITE Q U ] N TA
2012 DE AZEVEDO

A Quinta de Azevedo Vinho Verde 2012 egy friss és elegans
bor, igazi tisztelgés a kivalosag, a mindség el6tt. Hiven tiikrozia
Vinho Verde régidban termelt fehérborokban rejld lehetdséget.
Nagyon viladgos, tiszta bor, sarga citrus és zoldes ar-nyalat jel-
lemzi. Intenziv virdgos illat, ami a Loureiro fajtdra kimondot-
tan jellemzd. Citrusfélék és a tropusi aromadk egészitik ki az
asvanyi jegyeket. A szdjban élénk és friss bor mutatkozik meg,
jol kiegyensulyozott savakkal, finom testtel és a nagyon friss és
intenziv citrusossagal.

QUINTA DE CIDRO
ALVARINHO
2012

ot

Real ComMpariHis Wi Ha

A Quintade Cidro birtok az egyiklegelismertebb asztaliborokat
készito teriilet a Douro vidékén. A teriilet kisérleti modell az
egész régid szamara. A sziiz talajon a legmodernebb tech-
nikakat alkalmaztak a telepités soran. A 150 hektaros teriileten
a legjobb fajtakkat telepitették. Ez a legnagyobb egybefiiggd
dilé az egész Douro régidban.

A bor citrusos, barackos illattal és aromakkal, izében tiszta,
lédus gytimolcsokre emlékeztet. Tiszta lecsengés, kellemes sa-
vak jellemzik.


http://eng.sograpevinhos.eu/
http://eng.sograpevinhos.eu/
http://www.realcompanhiavelha.pt/
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HERDADE DO PESO I e

[ ]
VINHA DO MONTE RED HERDADF
2011 @ PESO

Vinha do Monte Red hitelesen képviseli az Alentejo izvilagat.
A Herdade do Peso marka ujraélesztette az Alentejo vidék ha-
gyomanyos borkészitését, amihez nagyban hozzgjarult a
Sogrape Vinhos technikaiés szellemihattere. A Vinha do Monte
Red 2011 szép voros szinnel rendelkezik. Illata gytimolcsos és
virdgos, kiilonos tekintettel a szilva, szeder, valamint a fliszeres
jegyekre. A szajban is az érett gyiimolcsok és viragok jellemzik.
Nagyon Osszetett és friss bor, finom savakkal és a hosszan tart6
izélménnyel.

QUINTA DOS CARVALHAIS R
DUQUE DE VISEU RED CARVALTATS
2009

Duque de Viseu Red egy elegans, gazdag és nagyon vonzd bor.
A Quinta dos Carvalhais tobb, mint egy évtizedea Dao régio
egyik legmeghatdrozobb boraszata. Egyéni stilusuk titkrozi a
régid elegancidjat és a sokszintségét. Duque de Viseu 2009 ru-
bin szindrnyalati bor, melyre az ibolya és fekete gytimolcsok,
valamint a fliszerek jellemzdek kiegésziilve a fahordds érlelés
jegyeivel. Izében finom egyenstlyt képez, nagyon elegéns, lagy
tanninok teszik igazan élvezetesé ezt a bort.

REAL COMPANHIA VELHA
EVEL TINTO
2011

A Real Companhia Velha csoportba tartozé Evel marka az
elmult években komoly hirnevet szerzett maganak. A borok a
hires Quinta de Cidr6 és Quinta do Casal da Granja birtokok
termésébdl késziilnek, amiegyben garanciaa magas mindségre.
Szine gyonyoru, sotét voros, lila drnyalatokkal. Az illata inten-
ziv, bogyds gylimolcsok mellett zold dohdny és vanilia har-
monidja figyelhetd meg. Szép kerek test, lagy tanninok és fi-
nom hordds jegyek jellemzik ezt a kivalé6 mindségti bort.

borsparlat
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REAL COMPANHIA VELHA
ROYAL OPORTO
Extra Dry White

ot

REeai CoMBariHLa VELHA

Ez a finom szdraz fehér portoi késziilt hagyomanyos fehér
szOlofajtakbol készilt. 3 évig érlelték fahordoban, mint a tobbi
portdi tipusu bort, azzal a kiilonbséggel, hogy hosszabb ideig
hagytak erjedni miel6tt az erdsitést elvégezték. Dry White Por-
to klasszikus aperitif, jél behtitve olajbogy? és piritott mandula
mellé remek fogado ital. Jékockaval és egy szelet naranccsal is
gyakran szervirozzak.

REAL COMPANHIA VELHA
ROYAL OPORTO
Tawny

")

REeai CoMBariHLa VELHA

A Real Companhia Velha a Royal Oporto Tawny szokasostol
eltéréen atlagosan 5 évig érlelt alapborokbdl késziil. A kovet-
kezetes hazasitasnak kdszonhetden, ez a szép kozepes testli
Porto-i 6tv6zi magaban az elegans gylimolcsos zamatokat, a
tolgyfahordods érlelés jellegzetes jegyeivel. Idedlis aperitif, de
a Tawny Port alkalomhoz jol illik. [zét jelentésen fokozza, ha
didval szervirozzak.

REAL COMPANHIA VELHA
ROYAL OPORTO
10 YEARS OLD

ot

REeai CoMBariHLa VELHA

Ha a finom porto6 bot tobb évig tolgyfa hordoban érik, foko-
zatosan elveszti eredeti mély bibor szinét, és finom sdrga ar-
nyalatba megy at. Az érlelés soran a bor folyamatosan, fi-
noman lélegzik a fa pdrusain keresztill. Az ujbor egyszerti
gyiimolcsossége fokozatosan elmulik, utat engedve a rendkiviil
sokféle finom, érett illatnak: fliszer, édesgyokér, did, vanilia,
érett gyiimolcs lekvar, és finom tolgyfa harmonizal benne.

Kivaloé barsonyos bor.


http://www.heinemann.hu/termekek/portoi__sherry/royal_oporto/
http://www.heinemann.hu/termekek/portoi__sherry/royal_oporto/
http://www.heinemann.hu/termekek/portoi__sherry/royal_oporto/
http://www.heinemann.hu/termekek/portoi__sherry/royal_oporto/
http://www.heinemann.hu/termekek/portoi__sherry/royal_oporto/
http://www.heinemann.hu/termekek/portoi__sherry/royal_oporto/

MANDOLASra
varva

Legjobb diildink valogatott termését onalldan
palackozzuk le, kizarolag a legjobb évjaratok-
ban. Hamarosan megjelenik a MANDOLAS
valogatas borunk 2009-es évjarata, amely a
Mandolas dil6 legszebb cabernet franc iiltet-
vényérdl szarmazik. A dild neve, s a cimke
grafikdja a régi idokben ott term6 mandulafak A%
emlékét Orzi.

A dul6 déli kitettsége, s katlan-szer(i formaja
miatt kivdldan tartja a meleget, s a cabernet
franc sz6l6 nagyon jol érzi ott magat.

Az eddigi évjaratok alapjan biztosak vagyunk
benne, hogy a villanyi cabernet francnak a
vilagban kiildetése van, a fajta ezen a kivételes
termOhelyen megtaldlta természetes otthonat.

Ezt bizonyitia MANDOLAS borunk is a 3—§

.o .o ” /4 ° 7/ 4 l.-r
gyonyorl 2009-es évjaratbol. A legszebb : { '
hordok tételeit hisz honapos hordds érlelés s
utan toltottiink le, mostandig varva az Oszre,
a sz0l06 tinnepére, hogy utnak indithassuk:
egészen pontosan szeptember 11-én szerdan,
a Budai Borfesztivalon!

Komoly, nagytestti és telt bor, de mégsem “tul y
sok”, megmarad elegansnak és frissnek. {\_/

Gazdag aromavildgaban mindig ujabb és ujabb izgalmas jegy bontakozik ki

(a kavé, a csokolddé triffel, a piritott mandula és az aszalt bogyos gytimolcsok),
olyan élményt tarva fel, mintha felfedeznénk egy fliszer- és csemege boltocska
minden zegét-zugat.

Kostold meg Te is a 2009-es évjarat most bemutatkoz6 MANDOLAS borat szeptember
11.-t6l (szerdatol) a Budavari Borfesztivalon!

Keresd a Vylyan Pincészet pavilonjat — 84-es sorszam a térképen — a Hunyadi udvarban!


http://www.vylyan.hu/
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gy tinik, hogy az elsé félévi kima-
gaslo exportteljesitmény és az idei
joO mindségli szOlotermés alapjan
van okuk a bizakoddsra a dél-af-
rikai bordgazat szerepldinek, de
a hazai és a nemzetkozi borpiaci fejlemények
miatt nem lehetnek teljesen nyugodtak még a
kozeljovat illetden sem.

Bogydvdlogatds a Rupert & Rothschild Sz6l6birtok
(Franschhoek, SA) feldolgozdjdban.

A hivatalos adatok szerint Dél-Afrika 2013
els6 félévében 2,53 millié hektoliter bort ex-
portalt, amely mennyiség 39,6%-kal nagy-
obb az el6z6 évi hasonld idészakhoz képest.
(A 2012-es teljes kivitel 4,17 millié hektolit-
ert tett ki, ami a 2011-es eredményt 16,8%-kal
multa feliil.) A folyoborok kivitele 66,2%-kal, a
palackos boroké 7,6%-kal haladta meg ugyan-
ezen megel6z6 iddszak mennyiségét, aminek
kovetkeztében a teljes exportbol a folydborok
mar 65%-kal részesednek. (Ugyanez az arany
2012-ben még csak 59%-os volt. A folyoborok
nemzetkozi kereskedelme 2012-ben 47%-kal

nétt, mennyiségi részesedésiik a vilag borex-
portjaban 38%-ot ért el.) E fejleménnyel kap-
csolatban emlitést érdemel a korabbi sajtohir,
amely szerint Dél-Afrika nehezményezte az
Egyestlt Kirdlysagndl a folydborok megnove-
kedett vasarlasat, ami tobbek kozott azzal a
kovetkezménnyel is jar, hogy sok szdzan veszi-
tik el munkdjukata borospalackok irdnti keres-
let csokkenése miatt. (Tavaly a Dél-Afrika altal
az Egyesiilt Kiralysagba eladott boroknak mar
csak mintegy 20%-a volt palackos.
Amikor az egyesiilt kirdlysagi ille-
tékesek kornyezetvédelmi megfon-
tolasokkal prébaltak érvelni, akkor
a dél-afrikai partnerek azzal vagtak
vissza, hogy 6k viszont majd a skot
whiskyt fogjak hasonlé modon im-
portalni.)

A 2012. december 31-iallapot szerint
Dél-Afrikaban 100.093 hektaron
folyik miivelés és az iiltetvények
92%-a az orszag dél-nyugati szeg-
letében (Western Cape) talalhato.
A kozel szaz termesztett fajta kozott
alegnagyobbardnyta Chenin Blanc,
a Cabernet Sauvignon, a Colom-
bard, a Shiraz/Syrah, a Sauvignon
Blanc, a Chardonnay, a Pinotage és
a Merlot képviselik, amelyeket az
Osszteriilet 82%-an miivelnek.

A dél-afrikai sz6lészetben és bordszatban az
elmult évtizedben jelentdsen megnott a foglal-
koztatottak szama, amely napjainkban eléri
275 ezer f6t. Kozottik nagy szamban vannak
a sz6l6émunkdsok, akiknek a sanyaru helyze-
tére tavaly Osszel az a sztrdjk irdnyitotta rd a
figyelmet, amelyet a mezdgazdasagi dolgozdk
tartottak a bérek emeléséért. (Addig mintegy 7
USD volt a napi minimalbériik, amelyet szer-
ettek volna 15 USD-re emeltetni, de végiil el-
fogadtak a 12 USD-s ajanlatot.)

borsparlat
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Az esemény egyuttal rdirdnyitotta a kiil-
foldi figyelmet meglehetdsen kiszolgaltatott
munkavallaloi helyzetiikre is, amirdl korab-
ban mar egy nemzetkdzi emberi jogi jelentés is
szamot adott. Mindezek kovetkezményeként a
dél-afrikai boraszatok egyre tobbet beszélnek
szocidlis feleldsségiikrdl is, illetve nagy szam-
ban lettek részesei a Szovetség a Boripari és
Mez8gazdasagi Aruk Etikus Kereskedelmé-
ért (WIETA) néven létrehozott szervezet-

o~ i'.:--...- " B s
Tk a,...__-—|_.,1—-.'-'| ‘|_'_,. i

‘-.-

'. |H‘ -_le \ ll. ."

""‘_'.-""‘,

A Nederburg Bordszat ldtogatékozponttal, vezetett
borkdstoldkkal és sajdt gyiijteményti bormuzeummal

vdrja a vendégeket.

nek, amelynek tagjai - a vildgon elséként - a
termékeiken megkiilonboztetd cimkével jel-
zik, hogy a munkaerdt tisztességes viszonyok
kozott foglalkoztatjak. (Svédorszagban, ahova
jelentds a dél-afrikai borexport és ahol kényes-
en ugyelnek az ilyen jellegl részletekre is, a
Systembolaget alkohol-kereskedelmi monopo-
lium vezetdje - egy nemrég adott interjuban
- idvozolte a fejleményt, de hozzatette, hogy
azért van még mit javitani a helyzeten.)

A legutobbi dél-afrikai sziiretrdl eddig kozzé-
tett adatok szerint 2013-ban Osszesen 1,49
milli6 tonna (+5,4%) volt a szOl6termés,
amelybdl 11,5 millié hektoliter (+4,7%) bor és
annak szdrmazékos termékei késziilhetnek.
(A bortermelés 2012-ben: 8,7 milli6 hektoliter.)
Az id6jards alapvetéen kedvezd volt, noha a
riigyezés majd kéthetes késéssel indult, viszont
utdna meglehetésen meleg érési periodus
kovetkezett. Kisebb gondokat csak némi csa-
padék okozott a ciklus kdzepén, de
a tiirelmesebb boraszok végiil igen
jo mindségli termést szedhettek le a
szokasosnal rovidebb sziiret soran.
A sz0616 atlagara 0,43 USD/kg volt
(tavalyhoz képest a fehéreké 2%-
kal esett, a kékeké viszont 5%-kal
nott). Az els6 kostolasi leirasok sze-
rint a korai fehér fajtakbol erételjes,
friss gylimolcsos, a késdi érést
kéksz6lokbol aromékban gazdag,

elegans borok keriilnek piacra.

Ezeknek a boroknak az eladdsai
viszont alig nének a hazai piacon
és a nagykereskedelmi arak sem
emelkednek. Tavaly az el6z6 évinél
csak 2,4%-kal fogyott tobb bor és
a bordszatok csak a rozék esetében
tudtak elérni minimalis dremelést.
Az exportatlagarak pedig csokken-
nek, a 2010-es 1,72 USD/literrol
2011-ben 1,63 USD/literre, majd
2012-ben 1,43 USD/literre. (A legmagasabb
literenkénti 4atlagarak: Cabernet Sauvignon
2,50 USD, Shiraz/Syrah 2,40 USD, Merlot 2,26
USD, Pinotage 2,03 USD, Sauvignon Blanc
1,83 USD.)

Nem ad okot optimizmusra az sem, hogy Dél-
Afrikdban az egy fOre juto borfogyasztas mads-
fél évtizede még 9,8 liter volt, tavaly viszont
mar csak 6,9 liter.

- drkj -



A Zempléni Nemzeti Parkeért Szovetség
a Tokaji Borvidék Szolészeti és Boraszati Kutatéintézet szakmai timogatasaval

néven a 37-es fonit melletti Disznoko Szolébirtokon, a Sarga Borhaz koriili téren

SZEPTEMBERI PIACNAP: 2013. 09.08.

Szeretettel varunk mindenkit, ismerkedjen TOBB MINT 50 HELYI TERMELOVEL és portékaiikkal!

iZELITO A PROGRAMOKBOL:

Gombat és szolot a kosarba!

- fékuszban a CSEMEGESZOLO és a GOMBAK: virtuilis GOMBASZAS a Zempléni Gombész Egyesiilettel
plusz CSEMEGESZOLO-bemutaté és VASAR Pisak Janos legyesbényei fajtagyiijteményébdl
-11:00 -borkostolo ésborismereti kurzus
- BOR-BAR: AHOL A BORASZ TOLT!
- a pult migott a BASILICUS SZOLOBIRTOK ES BORKULTURA KOZPONT no meg a DISZNOKO

- és finomsagok a
és elmaradhatatlan bronzérmes Takacs Alexandrosz
- a szeptember 6-7-i MADI FURMINT UNNEPROL diszvendégiink az ELSO MADI BORHAZ terroir termékeivel
- 14:00-tol a Disznokd Szolobirtokon
- |EITI‘:'.I{IDH YSAGI BOLHAPIAC a Miskolci ﬁ.llﬂtsegitﬁ Alapitvany javara
- hangulatfokozo: a jazzrobbanasa

INFO: tokajhegyaljapiac@gmail.com, www.tokajhegyaljapiac.blogspot.com, www.facebook.com/HegyaljaPiac

- A STERVEZOK Q &
ML Eurdpal Mezdgazdasdpi Vidékiejlesziéls Alap: '_'1. %
F&'EDESigﬂ a vidéki teriiletakbe baruhdzé Eurdpa .- M
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https://www.facebook.com/HegyaljaPiac

zolo - Bor
— Palinka

A sziiretkozeledtével azlenne a feladatom, hogy
a sz0l6 egyéb felhasznalasi lehetdségeirdl irjak
par sorban, nem elfelejtve, hogy ma sokaknak
kizarolag csak egy felhasznalasi lehet6ség jut
eszébe: a bor készités.

Nekem, mint palinkdval foglalkozé embernek
természetesen kicsit mds Osszefiiggésben jar
az agyam ¢és a szO0l6 szamomra, ugyanolyan
gyiimolcs akdr az alma, a kajszi, vagy a szilva.
Egy nagyon jé sokoldalu alapanyag, melybdl
mar igen sok kellemes termék sziiletett sokak
oromére. Hopp4, de alljunk csak meg egy pil-
lanatra, ha leirom bor, szélépdlinka, torkaoly-
pdlinka, seprépdrlat, borpdrlat, akkor mar
igen csak santit a kajszival val6 6sszehasonlitas.

Igen, a szO6l6 egy olyan gylimdlcs, melynek
felhasznalasi modja igen sokréti, ha ehhez
hozzatesszilk még a kiillonbozé borvidékek
iddjarasi kortilményeit, és a bordszgazdak
filozofia sokrétliségét, akkor maris a végtelen
felé kozeledik a végtermék lehet6sége, és akkor

rélunk, mint palinka készit6krél még nem is
beszéltiink.

Tehdt mi legyen a sz6l6bol?
tovabbra s

Tudom a valasz sokakban
egyértelmu: csakis bor!

Nem vitatva eme kijelentést, mindenkit arra
kérek, vegyen egy mély levegét, keressen em-
lékében egy kellemes pdlinka élményt és majd-
nem biztos flizédik hozza egy jo szl6palinka.
(Akinek nem siirgdsen keressen fel egy jo
palinkaf6zdét és kdstoljon egy ilyen csodalatos
terméket.)

Miért miikodik a szolopalinka?

A valasz viszonylag egyszer(i. Egy liter termék-
hez - a mi esetiinkben a palinkdhoz - legalabb
OtszOr annyi gylimolcso6t haszndlunk el mint
bordszatban, valamint a magas alkohol miatt
hihetetleniil gyorsan az orrunkhoz ér a sz6l6
gyonyoru illata. Persze, ahogy a borndl, ugy a
palinkdnal is vannak divatiranyzatok melyek
f6leg a fehér, illatosabb sz68l6k popularitdsanak
kedveznek, mint pl. Irsai Olivér, Cserszegi
fliszeres, Tramini stb., de le kell irjam és fel is
hivom rd a figyelmet, hogy a kék sz616kbdl is
remek termékek készithetdek, igazi élmény fo-
gyasztasuk.

Mi is az a torkoly?

Torkolynek nevezziik a sz616 fel-
dolgozasa utan a présben vissza-
maradd, novényi részekbdl alld
anyagot. Az idgjarastdl, a faj-
tatél és a feldolgozds maodjatdl
fiuggdéen 15-30 % torkoly kelet-

59 | borspariat

kezik a borkészités soran, ebbdl
készil a torkolypdlinka, amit
egyes terlleteken csigernek is
neveznek.

A torkolypalinka emésztést segi-
t6, étkezés utan kis mennyiség-
ben fogyasztott pérlat, az egyik




A torkoly egy igazi szenzdcio... okot az altalam megfogalmazandék: J6 borpar-
lat, csak jo borbol készitheto!

...Jehetne! Sajnos, mindig kettds érzetem van,

ha errdl a hihetetlen alapanyagrdl beszélek. No, altaldban itt jon el az a pont, amikor borral

Egyrészt a csoda, masrészt sajnos az a rengeteg  foglalkozo nagyszer(i emberek tekintete fenna-

kereskedelmi forgalomban is kap-
haté szemét — melyért a palinkat
eloallité cégek a felelések — amitol
e termékcsaldd nagyon nehezen
értékesithetd és igen nagy ellendl-
lasnak 6rvend a komoly fogyasztdi
potencialt képvisel6 holgyek kozatt.

Itt is leirom, mert fontosnak tartom,
ha egy torkoly alapanyag egy tisz-
tességes bordsztol szarmazik, és jo
technologiaval, gondos kezek dol-
gozzak fel, akkor az eredmény csak
JO PALINKA lehet! Az ilyen termé-
kek fogyasztasa élmény, és a magyar
kultarank szerves része kell legyen.

A sepré pdrlat egy igen kifinomult,
magasabb fogyasztoi kulturat tud
kielégiteni. A j6 és harmonikus par-
lat készitése igazi kihivds, komoly
erény, nem véletlen hogy kevesen,
keveseknek készitik.

kad.
J6 borbdl borpadrlatot? Igen!

Ha el tudndnk felejteni azt a régi
beidegz6dést, hogy parolni csak a
rossz, hibas, megfordult, minden-
féle kémiai csodat latott terméket
kell, aminél ez az egyetlen kiut, ak-
kor nyertiink. Csoddlatos borparlat
készithet6 kivalo borokbol, ma mi-
vel még érdekellentét van kozottiink
borasz-palinkds(z), ritkdn jutunk
elviselhet6 aron ilyen alapanyag-
hoz, de ha igen, akkor az eredmény
nagyon-nagyon jo!

Végezetiil csak annyit kivanok, min-
denkinek fogyasszon nagyon sok
hazai bort, igyon finom palinkakat,
bordsz barataimnak jo sziiretet,
kivalo termést, csodalatos borokat,
és ne felejtsék: A palinkdsok nem

akarnak bort késziteni ,,csak” palinkat, k6zos-

A borpdrlatokat hagytam a végére, mert gon-
dolom néhdny olvasénal fejcsdvaldsra adhat

en nagyszeru termékeket tudunk alkotni!

Pach Gadbor

legrégebbi palinkafajtank.

F&zésének meghonosoddsa a XV.
szazadra tehetd. A XVII. szazad-
ban annyira elterjedt, hogy
torvénnyel kellett szabalyozni.
Az 1950-es években a palinkak
30 %-a torkolypalinka volt.

Az 1960-as évektdl leétezik a tokaji-
aszu-torkolyparlat, amelyben
egyesul azolasz torkdlyparlatokra
jellemzé iz az aszuborok illataval.

A torkolyt altaldaban februarban,
marciusban, de legkésébb aprilis-
ban fézik.

A 2008. évi palinkatérvény sze-
rint csak olyan parlat nevezhet$
torkolypalinkanak, amelyet Ma-
gyarorszagon termett sz616 tor-
kolyébdl készitenek, cefrézését,
parlasat, érlelését és palackozasat
is itthon végezték, édesités és
szinezés nélkil palackoztak.

borzpariat | 60
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Hogyan indult a kapcsolatod a chilivel?

A torténet nagyon egyszeru. Gyerek korom 6ta nagyon
kedvelem a kiilondsen csipds, erds dolgokat. Legény-
koromban mar a barataimat is azzal hecceltem, hogy
nem tudnak olyan erds paprikdt hozni, amit én meg
nem ennék. Ugy 6t évvel ezel6tt az egyik baratom jart
Amerikaban és hozott Habanerot. Természetesen - fér-
fiasan bevallom, j6 erds volt, de — megettem. A paprika
utan visszamaradt és ez adta az 6tletet, hogy probaljuk
meg elliltetni. Nagyon szépen fejlédtek a névények, igy
kézenfekvé volt, hogy a féliasatrainkban tobbfajta chili
termesztésével is megprébalkozzunk. Szétnéztiink az
interneten, hogy az altalunk ismert chili fajtakon tul,
milyen névények lIéteznek még, amikkel érdemes lenne
itthon foglalkozni. igy béviilt ki a fajtavalasztékunk 28-
30 tipusra, amikkel azéta is foglalkozunk. Ekkortol valt a
hobbim, szenvedélyem igazi hivatassa.

Mekkora teriileten termesztetek most kiilonb6zo
chili paprikakat?

Jelen pillanatban kézel 18 ezer tével gazdalkodunk négy
kertben. Eloroztam az apésomeét, bérelem a szomszédét,
mindenhol chilit termesztiink.

Hogyan fogadtak a kérnyezetedben a vallalkozast?

Sok volt a kérdéjel a csaladban is. Nagyon kivancsiak
voltunk, mennyire nyitottak erre a termékpalettara az
emberek. Mar az elsé évben volt 12-14 termékiink az
édestdl a nagyon csipésig. Az interneten a kutatasaink
soran szamos termékkel is taldlkoztunk, volt amit egy az
egyben atvettiink, de van amit dtgondoltunk a hazaiigé-
nyekhez igazitva. Késtoltunk nagyon sok kiilfoldi, kozot-
tik eredeti mexikdi, indiai termékeket is, de a mieink
mégis igazi magyar termékek lettek. A motténk is az,
hogy chilit készitiink, de magyarul. Fontos szamunkra,
hogy igazodjunk a magyar izvilaghoz, ebbe prébaljuk a
lehetd legjobban beilleszteni ezt a cseppet sem magyar
paprikafajtat.

Tréfaltal mar meg masokat a foztoddel?
Természetesen! Sokan befutnak a csébe, hiszen vannak

olyan paprikdk, amikre ranézésre nem mondand meg
az ember, hogy mennyire csip6sek. A nyers chilit akar

porkoéltekbe is tehetjik, a krémek pedig kivalé alapja
szoszoknak, martdsoknak. Ranézésre és illat alapjan
sok chili ramondanank, hogy ez nem veszélyes, a felis-
merés viszont akkor jon, amikor megkdstoljuk az ételt.
A Habanerot és a csipdsségben a folott allé paprikakat
soha nem szabad lebecsiilni, mindig oda kell figyelni,
mennyit haszndl beldlik a szakacs a féztjében.

Kik vesznek részt a termelésben?

A mag vetésétdl kezdve a zacskd leragasztasaig, vagy
az Uvegek lezarasaig minden munkafolyamatot ma-
gunk végzink. Mindent a csaldd készit legyen sz6 a
flszerpaprikdk &rlésérél, vagy az Uvegestermékek
felcimkézérdl. Semmilyen munkafazist nem adunk ki
a kezunkbdl. Készitettiink magunknak paprikamal-
mot, igy biztosan tudjuk mi keril a zacskdkba. Erre a

mind&ségre garanciat vallalunk.

Hogyan all 6ssze a termékpaletta?
Szoszok, krémek Uvegben kerilnek kiszerelésre,
készitlink chilis édességeket, csokoladékrémet, kever-
juk a paprikat akdacmézzel és készitink chili lekvart is.
A chilis csoki egy nagyszer( nasi, kellemes befejezése
egy étkezésnek. Viccesen mondhatnam ugy is, ha nem
csipett eléggé a porkolt, akkor majd a csoki a fog! Ehetjiik
akar magdban, vagy egy édes kekszen, kalacson, pisko-
tan, de a gyerekeim a palacsintaba is csak ezt kenik.
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Mi mindenre jé még egy chili krém?

A mi chili krémunk gyakorlatilag az ,Erés Pistat” hivatot-
tak kivaltani, ami inkdbb egy sés paprikds készitmény,
nem egy komoly er6t megtestesit6 paprika készitmény.
Ezzel nem akarjuk megbantani a gyartot, de a mi termé-
kiink tényleg ,Erés” vele szemben. A f6 gerincét ndlunk
a ledardlt Tabasco paprika és a Serrano nevu chili adja,
ehhez mi is tesziink soét, de kdzel sem annyit, mint a
masik gyarté. Ez az 8sszes olyan ételbe alkalmas, amibe
eddig az el6z6 terméket hasznaltdk a haziasszonyok, de
kozel sem kell beléle annyi és az ételt sem fogjuk vele
akaratlanul is elsézni. Nagyon jé a magyaros levesekbe,
porkoltekbe, sokan kenik grillekre, igazdbdl csak a fanta-
zia szab hatart a felhasznalas sokszinliségének. Egy biz-
tos, ki kell tapasztalni a mennyiséget. Mindig mondjuk,
jobb kétszer kicsit, mint egyszer tul sokat hasznalni.

Mennyire ismertek mar a haziasszonyok korében a
termékeitek?

Egyre jobban terjed a hirlink. Szerencsések vagyunk
nagyon jo rendezvényeken van lehetéséglink részt ven-
ni, legyen szé egy bormustratdl, vagy barmilyen gaszt-
rondmiai rendezvényrdl. JOl terjed a hirlink, hiszen mar
viszonteladdk is forgalmazzak a termékeinket orszag-
szerte. A legtébb nagyvarosban talalkozhatnak mar a
vasarlok a sarréti chilivel. Most is Sopronbdl keresett
meg egy kereskedd.
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Milyen Gj termékek vannak tervben?

A chilivel mar majdnem mindent elkdvettliink, amit le-
het. Készitliink olajat, 6rleményt, de tettem mar a sajat
hazipalinkamba is belble. A szészokkal is préobalkozunk,
nem masolva, hanem a sajat izvildgunkat megtartva
folyamatosan kisérleteziink Ujabb és Ujabb felhasznalasi
tertleteken. Megprébalunk az egyediségre térekedni.
Savanyitunk Jalapeno paprikat, amit akar éttermekben
is lehet adni savanyusagnak, de haziasszonyok is nagy-
on keresik pizzara, ldngosra feltétnek.

Tavaly 6ta csindlunk flstolt Cayenne paprikat is, ami Ma-
gyarorszagon az egyik legismertebb chilifajta, aminagy-
on fliszeres és csak enyhén csipds, igy igen sokrétien fel
lehet hasznalni. Ezt a frissen szedett paprikat mi meggy-
faval fustoljik meg, igy kap egy olyan csavart az izvila-
ga, ami egy babos, kaposztas ételbe belefézve szinte a
fUstolt sonkat helyettesitheti.

Hogyan fogadtak a vendéglatasban a termékeiteket?

Vegyes volt a fogadtatds. A séfek jobban fogadtdk,
mint az étterem tulajdonosok, volt aki meggyanusitott,
hogy nagykerben veszem és csak beprobalkozok a Chili
Farmos mesémmel. Sokan csak forgattak, hiszen a
legtobb fajtaval eddig csak lvegben, vagy 6rlemény
formajaban taldlkoztak. Egyre tobben hasznaljak, mert
latjak, hogy ez egy igen magas mindséget képvisel.
Nem arulunk zsakba macskat, nyugodtan 6ssze lehet
késtolni.

Alljuk a probat.



erecskei Fenséges

Csaladi lekvarizem

Zsakai Ildikoval

beszélgettiink a ke
lekvarok titkarol.




Ugy hallottam, hogy a barataitok unszolasara

lettetek vallalkozok. Hogyan kezdodott a csaladi
lekvarfozés?

Husz éve készitliink lekvarokat zoldségkrémeket. Tele
volt allandéan a kamrank finomsagokkal. Mindig
ebbdl vittink a baratainknak ajandékba és egyszer az
egyikdjik megkérdezte, hogy nem akarunk ezzel ko-
molyan foglalkozni, mert errél mindenkinek tudnia kell.
igy indult a gondolat és egyszer egy szalonnasiités al-
kalmaval megsziiletett a név is, mert egy nagyon finom
mangalica szalonnat sttottink, amihez a férjem a sa-
jat borat kinalta. Megkérdezte télem, hogy melyikbdl
kérek és én azt valaszoltam, hogy természetesen a
fenségesbdl. igy lettiink mi Derecskei Fenséges. A mar-
kanév alatt szerettiink volna minden gyimadlcsnek k-
I6n is fantazianeveket adni, igy lett az eper — amulat, a
cseresznye - zamat, a meggy - varazs, a kajszibarack -
Olelés, az afonya - rendben van, a kokény - ezer izes, a
szilva — aldott kezek, a csipkebogyo - asszony dicséret,
a paradicsom - huncut, az alma - fantazia, a birsalma -
kaland, a szeder - igéz8, a homoktovis zsivany.

Honnan szerzitek be az alapanyagokat?

Sajat termesztés, sajat gyujtésd, illetve ismerdsok ajan-
lasa altal vasarolt gyimolcsdket dolgozunk fel, kizardlag
helybél. Mindennek az eredetét ismerjlk, hiszen min-
den termékiink a mi konyhankra is készill, mi is ezeket
fogyasztjuk.
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Mennyire megterheléo szamotokra az az idoszak,
amikor - mint most is - egyszerre tobb gyiimolcs is
érik?

Nagyon. Az afonydért most voltunk Erdélyben. Ez egy tiz
napos kemény munkat jelentett. Mire hazaértiink mar
érett a barack, igy most ugy tudunk itt lenni a Debreceni
Borkarnevalon, hogy egy révidet szusszanunk, de kdz-
ben a figyelmiink mar a szeder érésére koncentralédik.
Folyamatosan kell dolgoznunk, de szerencsére eljutot-
tunk oda, hogy tudunk nagy mennyiséget értékesiteni,
igy minden liveg lekvarunknak megvan mar a helye.

Hanyan vesztek részt a munkaban?

lgazi csaladi vallalkozas vagyunk, négyen-6ten dolgo-
zunk allandéan. Amikor kell, akkor van csak kiilsé segit-
séglink. Reggeltdl estig megvan mindenkinek a dolga.

Ekkora mennyiségnél is tudjatok a hagyomanyosan
~fenséges” mindséget tartani?

Igen, tovabbra is kézzel dolgozunk, bar amit lehet,
igyekszlink gépesiteni, de a léenyegen nem akarunk val-
toztatni, a mai napig kézzel keverjiik a 200 literes Gstben
a forré lekvart. Ebbél nem engedjik. Mi minden Givegbe

a sziviinket is beletoltjlk.




Sokan nem tudnak cukorral készitett termékeket
fogyasztani. Milyen megoldasotok van a szamukra?

Készitiink cukormentes lekvarokat fruktézzal, a magas
gyumodlcstartalom megtartasaval. Nagyon vigyazunk a
gyumolcs allagara, hiszen mi a gyumolcsét szeretnénk
eladni, nem egy cukrozott szirupot.

Vannak olyan gyumolcsok, amiket gyiijtotok.

Merre jartok ilyenkor?

Az afonyat a Hargitan, 1000 méter felett gydjtjuk, innen
is jott a neve, hiszen mikézben dolgozunk, szétnézink
a csodas tajon és latjuk, itt jar még a medve csemegéz-
ni, Isten odafigyel a dolgokra, ezért lett az 4fonya lek-
varunk neve ,Rendben van” Ismerjik az embereket, akik
segitenek nekilink szedni. Ismerjik a vidéket, most is
kirdz a hideg, ha belegondolok milyen gydnydri tajrol
szarmazik ez az alapanyag.

Hogyan alakul a kereslet a termékeitek irant?

Meglep&en jol. A tavalyi készleteink mar majusban meg-
fogyatkoztak, igy az Ermelléki Borfesztivalra mar nem is
tudunk elmenni, mert nem volt megfelelé kinalatunk.
Az dfonya mellett az alfold afonydjat — amit mi kokény-
nek hivunk - is nagyon hamar elkapkodtak. Ez utébbi
amugy érdemtelenil szorul hattérbe a haztartasokban,
pedig nagyon kedvezd élettani hatasai vannak, akarcsak
a szilvdnak. Nagyon koncentrdlt gyiimadlcs, aminek szin-
tén megadjuk a karakterét azzal, hogy kevés cukorral
készitjuk, igy megmarad kicsit fanyarnak.

Megfigyelheto a lekvarokban évjaratisag?

Igen, csakugy, mint a boroknal, ugy itt is fontos szerepe
van az adott évid6jarasanak. Egy gyimolcs szine, ize, jel-
lege, dllaga meghatdarozza, milyen lekvart tudunk beléle
késziteni. Idén gyonyorid lett a baracklekvar, hiszen a
gyuimolcs elég sok napfényt kapott. Nagyon szép sarga,
életteli gyimolcsodket tudtunk feldolgozni.

Milyen teriileteken lehet ezeket a lekvarokat fel-
hasznalni?

A kokény kifejezetten gyodgylekvar, hiszen akar estén-
ként egy-két kanallal az emésztésiinket is segithetjik
vele. Nagyon sokrétii amugy a lekvarok felhasznala-
si tertlete a siiteményeken at a palacsintdig, vagy az
egyszerl lekvaros kenyérig. Sokszor a vevék osztjak
meg vellink tapasztalataikat, de vannak klasszikus al-
kalmazasi terliletek, hiszen az afonyabdl igen kellemes
martas készithetd a vadhusok mellé, a baracklekvar pe-
dig lekvaros kenyérnek az igazi. A rantott hisok mellé
igazi mennyei kiilénlegesség a forré baracklekvar, de azt
hiszem van még mit fejlédnlink az alkalmazasuk terén.
Ahogyan a borkultura fejlédik, ugy a gyiimolcsok tob-
bi felhasznalasi terlletét is ki kellene tudnunk jobban
hasznalni. A vitamin hidnyos idészakban kell az energia,
a rostanyag, meg kell tanulnunk hogyan tudjuk ezeket a
lekvarokat felhasznalni.

Mi hianyzik még szerinted a palettarél?

Szeretném a zoldségkrémeket tovabb fejleszteni.
Azideiévben nagyon népszerliek voltak ezek a készitmé-
nyeink. A szomszédos orszagok gasztro-kulturajaban, a
székelyeknél, szerbeknél, a vajdasagban elterjedtek
ezek a termékek, komoly hagyomanyuk van. Ezt szeret-
ném én a mi kinalatunkban jobban szerepeltetni.

Hol talalkozhatunk a termékeitekkel?

Szerencsére egyre tobb helyen ott vagyunk és a viszont-
eladdink is szerte az orszagban megtalalhatéak. Szeret-
nénk ezt a piacot tovabb bdviteni, nagy lehetdség lenne
a szamunkra, ha alapanyagként is megjelenhetnénk a
cukraszatoknal, éttermeknél. A Stihmer tobb termeé-
kében is ott vagyunk, de ezt szeretnénk még tovabb
szélesiteni.

borsparlat
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Honnan jott az 6tlet, hogy ilyen nem mindennapi ter-
mékek forgalmazasaba vagod a fejszédet?

Csalddunk mar tébb, mint 10 éve foglalkozik toktermesz-
téssel. A kezdetek kezdetén kizarélag tokkel foglalkoz-
tunk és a visszamaradé magokat egy gyogyszergyarto
cégnek adtuk at. T6link nem messze, Hajdujarason (Vaj-
dasdag szerk.) van egy manufaktura, amely tébb, mint 24
éve készit magkrémeket, illetve hidegen sajtolt olajokat,
Ujabban pedig mar eceteket is. Nekik szallitottuk a fenn-
maraddé magmennyiség masik részét. Ez a cég mar arégi
Jugoszlavia teriletén és nemzetkodzi szinten is szamos
elismerést szerzett termékeivel, igy a bizalom megvolt
velik szemben. Az olajat és a krémet a mi csalddunk is
rendszeresen fogyasztja, és szép lassan a kérnyezetiink-
kel is megszerettettiik ezeket. Mivel ezek a termékek
még Magyarorszagon nem voltak forgalomban, ezért az
Otlet szinte adta magat, hogy prébaljuk ki.

Milyen olajokkal foglalkoztok?

Jelen pillanatban 8-féle olaj van a palettaban: tokmag-,
len-, szezammag-, piritott szezdmmag-, dié-, mogyoroé-,
sz6l6mag- és makolaj.

Mit szoltak Magyarorszagon ezekhez a nem minden-
napi olajokhoz?

Még az ismertetés id6szakaban vagyunk, mert a napra-
forgé- és olivaolajon tul nemigen hasznalnak mas mago-
lajokat a haztartasokban. Talan kivétel ez al6l a tokmag-
olaj, mivel az érségben, és Miskolc kérnyékén ennek
hagyomanya van a helyi gasztronémidban. A makolaj-
at is egyre tobb helyen ajanljak az orvosok a csontrit-
kulds megelbzésére. A sz6l6mag felhasznalas is egyre
népszerlbb a magyar boraszatok korében, ahol szintén
leginkabb olaj sajtolasara hasznaljak fel.

Mennyire érdekl6d6 a kozonség egy bemutaton?

Minden rendezvényen, késtoltatason mertlnek fel kér-
dések nemcsak az uj felhasznalok kézil, hogy mit, mire
lehet hasznalni. Ezért fontos szamomra minden bemu-
tato, mivel a legtébb ember nincs is tisztaban ezeknek
az olajoknak az izével sem, nemhogy a felhasznalasi
korével. Sok munka all még eléttiink, mire tényleg azt
tudjuk mondani, hogy beépiilnek a mindennapi fel-
hasznalasba.

Mi a helyzet a krémekkel? Ezek is ugyanott késziil-
nek?

Igen, 6k kifejezetten ezekre a termékekre szakosodtak.
Az Gzem megalmoddja, Ivdn maga is vegetdridnus, a
krémek 6tlete is téle szarmazik mikdzben kereste, hogy
mi moédon tudna a sajat étrendjét is szinesiteni, izgal-
massa és valtozatossa tenni. Az Ujvidéki Egyetemen fej-
lesztették ki ezt a specialis prést, ami a konsirozéra ha-
sonlit leginkabb. A krémek, olajok és ecetek mellett
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nagyon sok termékkel foglalkoznak még, mert szeretné-
nek minden alapanyagot teljes egészében hasznositani.
igy a granatalmanal az ecetkészités soran fennmaradé
hartya és mag felhasznaldsaval a rakkutatds szamara
készitenek kivonatot. Masik vonalon kozmetikumokat is
készitenek. igy teljes igazén ez az egészséges és termé-
szetes életmoédot tamogato ipardg.

Mennyire lehet az alapanyagokat ellendrizni?

A tokot azt mitermesztjik, igy azt pontosan tudjuk, hogy
hogyan terem. Az ecetekhez a gyimolcsdket egyrészt
Dél-Szerbidbol és Albaniabdl szerzik be, kizarélag va-
don termd teriletekrél. Hivatalosan nem ellen6rzoétt
bio termékeket forgalmazok, de tudjuk, hogy az alapa-
nyag ugyanaz. Magyarorszdgon még nem tart ott a bio
élelmiszerek piaca, hogy ragaszkodjanak az emberek
az “ellendrzott” pecséthez. Masik részrél nem is nagyon
van meg a fogyasztdkban a fizetési hajlandésag a ma-
gasabb eljarasi koltségekkel jard, dragabb termékek
irant. A szezamot, a foldimogyorét, illetve azokat az
alapanyagokat, amik nem teremnek meg a térségben,
azokat nagykeresked6ktdl szerzik be. A léenyeg minden-
hol az alapanyag jé6 min&sége és a megbizhato forras.

Szoba keriilt az arérzékenység. Mennyivel dragabb
egy manufaktiraban eléallitott termék a nagyiizemi-
hez képest?
Az olajokat tekintve mindenképpen dragabbak,
pontosan azért, mert kis mennyiségben készilnek.
Hidbaegyrégicégrélvanszo,azértaszerbgazdasagnincs

még azon a szinten, ezért nem lehet nagy mennyiségu
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alapanyagok feldolgozasara berendezkedni.Ezis dragit-

ja a folyamatot, hogy mindig csak kis mennyiséggel le-
het tervezni. Természetesen az alapanyag mindsége
is meghatdrozza az arakat, nincs mindig ugyanolyan
mindségl gyumolcs a piacon, de a végterméknek fi-
nomnak, tdpanyagban gazdagnak kell lennie, ehhez pe-
dig esetleg tobb gyiimolcsre lesz sziikség. Az alapanyag
arat mar a legelején meg kell fizetni. De pont azért, mert
ezek natur termékek és igen surlek, igy nem kell beléluk
annyit haszndlni, mint mast ,dusitott” termékbdl.
Az emberek kdnnyen megijednek elsére az aratdl, de
ha végiggondoljuk, vagy egyszer mar kiprébaltuk, ak-
kor ra kell j6nnlnk, hogy ar-érték aranydban nagyon jo
termékekrél beszélhetiink.

Milyen felhasznalasi teriiletei vannak a krémeknek?

Alapvetéen, amire csak szeretnénk. Igazabdl arra lettek
kitalalva, hogy a vajat és a margarint helyettesithessiik
egy egészségesebb termékkel. Mivel ezek teljesen
natur krémek és elég intenziv izlek, felhasznalasuk en-
nek megfeleléen nagyon sokszini. A tokmagkrémet
mi otthon a legegyszerlbben pici séval, fokhagymaval,
tejfollel elkeverve vendégvarénak, martogatdsnak, vagy
szendvicsalapnak haszndljuk. Nalunk ez a kedvenc.
Ez csak az egyik elkészitési mddja, de lehet beldle sa-
latadntetet, tésztahoz szdszt, siteményekbe tolteléket
késziteni. Csak az ember ideje és fantaziaja szab hatart,

hogy mire hasznaljuk fel a krémeket.




Milyenek a visszajelzések?

Az érdeklédéssel nincs gond, az emberek nagyon
nyitottak, orilnek az uj termékeknek. Rendezvé-
nyeken sokszor tapasztalom azt is, hogy a krémek-
et mustarnak, az eceteket az Uvegjik alapjan meg
palinkanak nézik, a felliletesebb érdekl6dék ez alap-
jan tovabb is allnak, de igyeksziink mindenkinek fel-
hivni a figyelmét, hogy mirél is van valdjaban szé.
Onnantol kezdve, hogy megismerik mar nagyon nyi-
tottak és erdekl6déek még akkor is, ha nem vasarol-
nak.

Milyen a termékek orszagos ismertsége?

Mivel én a véllalkozds magyarorszagi részét egyedul
viszem, igy a terjeszkedéshez tébb id6 kell, mint egy
nagy cég esetében, de Budapesten elég sok helyen
ott vagyunk és vidéken is mar szamos delikatesz
boltban taldalkozhatnak a vasarlék a termékekkel.
A kilonb6z6 rendezvények erre is nagyon jok, hogy
vonza a vidéki kereskedéket, viszonteladdkat, akik
ilyen egészséges termékeket keresnek. Ahova mar
eljutottunk, ott ugy ldatom szeretnek benninket.

& rormts)

Egyedi sonkata’lak
minden alkalomra

Ha unja a hagyomanyos hidegtalak tartalmat,
allitson ossze egy exkluziv talat a Hismanufaktura
sonka- és haskilonlegessageibal!

- Adalékanyag-mentes és egészséges!
- Egyedileg készil, ételérzékenyek szamara is!
- Garantalt siker minden alkalomral

www.husmanufaktura.hu
4025 Simonffy u. 2/& | Tel.: 06 [20) 530-8520
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TOKAJ BORREGIO . évad - 1. adas

A Tokaj Borrégio egyet jelent a Tokaj-hegyaljai Borvidékkel, hazank egyik legismertebb jelképével, amely egyediil-
allo foldtorténeti és foldrajzi adottsagokkal rendelkezik. Magyarorszdg észak-keleti részén, a Zemplén déli, dél-
keleti labanal fekszik. Itt taldlkozik a Tisza és a Bodrog, de szamos kisebb patak is taplalja a teriletet.

A Tokaj kérnyékén talalt régészeti leletek bizonyitjak, hogy mar a honfoglalas el6tti id6kben is foglalkoztak e teru-
leten a sz6l6mdveléssel. Az elsé irasos emlékek a Xlll. szazadbdél szarmaznak, amikor IV. Béla kiradly uralkodasanak
idején olasz és vallon telepesek érkeztek az orszagba. A sz6l6termesztés ezt kdvetéen a harom satorhegy — a tokaji
Kopasz-hegy, az abaujszantdi és a satoraljaujhelyi Sator-hegy - altal hatarolt haromszdgon beliil zajlott.

Tokaj zart borvidék, melynek engedélyezett sz6l6fajtai a furmint, a harslevell, a sdargamuskotaly, a kovérszold, a
zéta valamint a kabar. E védettségnek koszonhetden a régidban készilt borok megfelelnek a magyar termékekré|
sz0l6 legszigorubb 2012. évi térvényi eldirasoknak is, igy garantdlva a mindig kiemelkedd mindséget.

Kevés olyan kiemelked&en jé adottsagokkal rendelkezé borvidéklétezik a vildgon, mint a tokaji. A kivalé szél6fajtak,
a borkészités évezredes kulturaja és az egyedi természeti adottsagok kombinaciojabdl magas mindségd, karak-
teres borok sziiletnek.

Rakoczi turds

barackkaramellel

Hozzavalodk:
25 dkg turé (OMEK dijas)
10 dkg cukor
2 db sargabarack

A tésztdhoz:
15 dkg liszt
10 dkg vaj

A tojasfehérjehabhoz:
5 dkg cukor
1 db tojasfehérje

A turét a cukorral kikevertiik, hengeres formaba toltottik, kihGtottik és a formdban hagytuk. A tésztat begyur-
tuk, kinyujtottuk és megsuitottiik. A sargabarackot cukron karamellizadltuk, majd leh(itottik és plrésitettik. A to-
jasfehérjét a cukorral habosra vertiik, majd evékanallal szaggattuk és a stitében kissé merevre stitottik. A tész-
tabdl poharral korongokat vagtunk, ratettik a formabdl a turokrémet, majd megkentiik a barackpirével és végll
ratettiik a tojashabot.

A fogashoz ajanlott bor: Aszieszencia 2003 (Tokaj Keresked6haz)

A 2013. évi Pannon Bormustra egyik dijazott bora. Magas cukortartalmu, tomény izvilagu. Rézvordsbe hajld
borostyan szine sok titkot igér és gazdag beltartalommal kecsegtet. Azt tartja a mondas, hogy aki ebbdl minden
reggel megiszik egy poharral, azt messze elkertilik a betegségek.

B A recepteket Foti Tamas - a Hemingway étterem séfje és helyettese, Kelemen Krisztian készitették. Az aktudlis adasban elkészitett
7 1 | bor& parlat ételeket és borsorokat, On is megkéstolhatja a Hemingway Ftteremben az adasokat koveté hét péntekén. Elzetes bejelentkezés
sziikséges. Tovabbi informdciok: 381-0522 A recepteket a www.borvacsora.tv engedélyével kozoltiik.



http://www.borvacsora.tv/

Libamdj vajas iréval, puliszkaval és harsmézzel
kandirozott kortével (recept 1892-bdl)

Hozzavalok:

80 dkg libamaj

2dliré

5 dkg vaj

12 dkg kukoricadara

6 dl tej

0,5 dl olaj

1 dl harsméz

10 dkg kandirozott kérte
SO izlés szerint

bors izlés szerint
majoranna izlés szerint

A tokaji borokhoz talan legjobban ill6 alapanyag kilonlegességet, a libamajat soval, borssal, majorannaval
flszereztik. A tejet felraktuk féni és beleszértuk a kukoricadarat, hozzdadtuk az olajat, s6ztuk, borsoztuk, majd
készre féztlik. Formaba toltottik és miutan kihdlt, felvagtuk, majd rost lapon megpiritottuk. Az irét langyositottuk
és vajjal dusitottuk. A kandirozott kdrtét aproé kockakra vagtuk, és beleszértuk a felhevitett harsmézbe. A libamajat
csak kdzvetlenil a talalas el6tt sutdttik meg.

A fogashoz ajanlott bor: Sargamuskotaly 2012 (Sauska)
Két Uj telepitést sz616, a Medve és a Pali-hegy termése, tartalyban erjesztve és érlelve 1 hénapon at, finomseprin
pihentetve. Nagyon koénnyd, direkt parfimos jegyektdl mentes, gazdagon mineradlis tokaji jelleg. lllatos, vidam,

élénk savakkal.

Miis aziro?

Aziré atejfol kopulésekor, a vajkiva-
lasa utan visszamaradé savanyu fo-
lyadék, mely 6sszetételét illetéleg
leginkdabb a lefolozott tejhez ha-
sonlit. Az ir6 zsirtartalma 0,3-2,0%
kozott valtakozik. Kover tejfol utan

zsirosabb marad az ir6, mint kevés-
bé zsiros tejfol utan, szintugy édes
tejfol utan is zsirosabb marad, mint
savanyu tejfol utan, mert az édes
tejfolt nem lehet oly jol kikdpulni.
Az ird részint emberi taplalékul
szolgal, részint sajtkészités vagy
sertéshizlalas altal értékesithetd.

Az édes ir6t kinyerése utan csak-
hamar el kellhasznalni,mertnéhany
Ora alatt kesernyés, émelygés izl
lesz.

borzparlat | 72
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Hazi derelye birsalmaval és facannal toltve,
mazsolavajjal

Hozzavalok:

30 dkg facanmell csikozva
1 db narancs

6 szem szegflbors

1db birsalma

néhany szal kakukkfu

s izlés szerint
aranymazsola izlés szerint
10 dkg vaj

A tésztahoz:
30 dkg liszt
3 tojas
0,5 dl viz
sO izlés szerint

A facant kakukkfdvel, séval, naranccsal, szegfliborssal lassu tlizon puhdra paroltuk, levében hagytuk kihdlni.
A derelyéhez lisztbdl és tojasbol so és viz hozzdadasaval tésztat gyurtunk, amit 20 percig pihentettiink. A facant
kivettik az alaplébdl, kicsontoztuk, aprora vagtuk, a lereszelt birsalmaval 6sszekevertik és a vékonyra nyujtott
gyurt tésztaba toltottuk. Derelyeformara alakitottuk és forré vizben 2-3 perc alatt készre féztiik. Az aranymazsolat
forré vizbe aztattuk, majd leturmixoltuk, atpassziroztuk és serpenyében vajjal vegyitve beleforgattuk a kifétt de-
relyéket.

A fogashoz ajanlott bor: Ats Cuvée 2012 (Ats Pince)

Késdi szlretelést, aranyérmes bor. Furmint, harslevell és sargamuskotaly hazasitasaval késziilt, amelyben a fur-
mint dominal leginkdbb. Szine aranysdrga, mint a nap. Friss, ropogds izekkel teli, a tropusi gyimaolcsoket idézi, egy
kis birsalma jelleggel, melybdl a citrus még hosszan érezheté.

Birsalma Termése nyersen  kellemesen
édeskeés, savanykas izl. A legfinom-
A birs (birsalma vagy birskérte) a abb almabor készitheté belble. Fo-

rézsaféelek csaladjaba tartozé no- gyaszthaté azonban megsutve is,

vényfaja, melyet illatos gyimolcse-  dekészitenekbelSlegytimélcslevet,
ért termesztenek. gyumolcszselét, beféttet, kompod-

tot, gyumolcslevest, kandirozzak

73 | bor&pérlat vagy birsalmasajtnak készitik el.
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Pisztrang tatar joghurtos
kolestortan

Hozzavalok:

20 dkg fiistélt pisztrang (OMEK dijas)

1 kdvéskanal mustar

5 dkg zsazsa

10 dkg koles

2 dljoghurt

0,2 dl olivaolaj

fel szl péréhagyma

1 tojas

so izlés szerint

orolt fehér bors izlés szerint
1 citrom kifacsart leve

A messze foldon hires, kivalo iz lillafliredi flstolt pisztrangot zsazsaval, citromlével, séval, mustarral, borssal iz-
esitettiik, majd villa segitségével rusztikusra tortuk. A kolest olivaolajon séval, borssal megpiritottuk, majd vizzel
és joghurttal felhuzva készre féztik. A torta kétrétegl, ezért a megfétt kolest kettéosztottuk. Az egyik feléhez
hozzdadtunk még péréhagymat és 1 tojast, majd formaztuk és kistutottik. Amikor elkészilt ratettiik a maradék

kolest.

A fogashoz ajanlott bor: Betsek Furmint 2009 (Orosz Gabor)
Friss és illatos, igazi Furmint kiilonlegesség Madrol. Kellemesen édeskés, gyiimolcsés aromakkal. Konnyed, elegans
bor, nyarat idézé, érett harsfas és barackos illatjegyekkel, csipetnyi fahordds érleléssel.

Koles

Mezopotamiaban mar 6000 évvel
ezel6tt is termesztették. Onnan ju-
tott el Azsidba, Afrikdba, Eurépaba
az 6korban és a kozépkorban, majd
a 16. szdzadban a spanyolok, por-
tugalok altal Amerikaba.

A kolesbdl készitett étel taplald, de
kissé nehezen emészthetd, ezért ha
kenyérnek sutik, gyakran buzaliszt-
tel keverik. A kolest az 6kori kinaiak
is ették.

Hazankban két valtozatat termesz-
tik.

Gluténre érzékenyek is fogyaszt-
hatjak, mert glutént nem tartalmaz.

borzparlat | 74
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PANNON BORREGIO: VILLANY |I. évad - 2. adas

Négy dél-dunantuli borvidék, a Tolnai, a Pécsi, a Szekszardi és a Villanyi alkotja a Pannon Borrégiét. A négy borvi-
dék hagyomanyai ugyan eltérnek egymastol, mégis a jellemzéen 16sz06s talaj, a sok napsiités, a meleg nyar vala-
mint az enyhe tél egyforman kitliné alapot biztositanak a sz6lémuveléshez és a bortermeléshez.

Hazank legdélebben fekvé borvidéke a Villanyi, mely jelentds szerepet jatszott a magyar boraszat ujjaélesztésé-
ben. A sz6l6termesztés és a bordaszat itteni hagyomanya a romai korig nyulik vissza, de késébb a beteleplilt racok
és svabok nagy szerepet jatszottak a tradicio felfrissitésében. Napjainkban a hagyomanyok dpolasa mellett mar a
modern technoldgiak térhdditasa is megfigyelhetd a pincészetekben.

Villany ismertségét kitliné testes, zamatos, sététrubin szinl vorésborainak készonheti. Legkeresettebb neddii
a kadarka, a kékfrankos, a cabernet sauvignon, a cabernet franc, a merlot, a zweigelt tovabba a portugieser
sz6l6fajtakbol készilnek.

Fehérborokat elsésorban Siklos kornyékén készitenek, ahol a legelterjedtebb fajtak az olaszrizling, a tramini és
az ottonel muskotaly. A Villanyi borvidékrél forgalomba hozott borok eredetvédettek, csak a borvidék tertletén
szuretelt sz616bdl készithetbek.

Marcipanos keserticsokis-rétes rozmaringos fekete

ribizlivel

Hozzavalodk:
6 db réteslap
30 dkg jo minéség fekete csokoladé
10 dkg szeletelt mandula
4 db tojas
20 dkg cukor
5 dkg vanilias cukor
20 dkg marcipan
SO izlés szerint
5 dkg vaj
1 szal rozmaring
40 dkg fekete ribizli
2 karika citrom
1 kdvéskanal keményitd
0,5 dl vorosbor

A csokoladét és a belemorzsolt marcipant vizgéz folott 6sszeolvasztottuk a cukorral és hagytuk kihdlni. A to-
jassargdjat a vanilias cukorral habosra kevertiik, a fehérjét pedig kemény habba vertiik, a mandulat megpiritottuk,
majd a szobahédmeérséklettire hilt csokolddéval 6sszevegyitettiik az el6készitett alapanyagokat.

Egy rud réteshez 3 lapot hasznaltunk, ezeket egyesével megkentiik vajjal, majd a csokis, marcipanos, mandu-
las masszat belekentiik a kozepébe, a két szélét behajtva feltekertik, vajjal megkentiik a tetejét, majd 180°C-os
sutében 10-15 perc alatt készre siitottiik. A fekete ribizlit leszemeztiik, pici vorésborral, egy szal rozmaringgal,
citrommal, egy csipet séval és cukorral feltettiik lassu tlizon féni, amikor felforrt, keményitével martassa sdritettik.

A fogashoz ajanlott bor: Solus Merlot 2008 (Gere Attila)

Mély, sotét rubin szind. lllataban elegansan nyilnak ki a gyiimolcsos jegyek: granatalma, vérnarancs, ribizli, mely-
hez hecsedli &s som tarsul. ize telt és kerek. Fehércsokoladé, kavé, pici fiistdsség teszi még komplexebbé. 16 héna-
pig érlel6dott uj barrique hordéban.



http://www.borvacsora.tv/

Sziirkemarha érmék varganyagombas griztalléron,
paprikaostyaval és szegftiszegmartassal

Hozzavalok:

10 dkg buzadara

2 db tojas

20 dkg varganyagomba

1 csipet 6rolt fehér bors

0,5 dl olivaolaj

2 db husos paprika

8 db 8 dkg-os szlirkemarha bélszin szelet
(OMEK dijas)

tort szines bors izlés szerint

SO izlés szerint

4 db szegfliszeg

1 dl vorosbor

1 kdvéskanal keményité

A Villany vidékén hagyomanyosan oly sok mindenhez haszndlt paprika héjat a stitében 200°C-on 15 perc alatt
feketére sutottuk, majd talba tettik, frissen tarté foliaval lefedtik, 5 perc pihentetés utan lehidztuk a bérét, kima-
goztuk, leturmixoltuk, majd atpassziroztuk. Egy sutépapirra rakentiik az atpasszirozott paprika krémet, majd egy
masik stitépapirt rafektettlink és a két sutépapir kozott veékonyan szétteritettiik a masszat. Ezt sit6ben 2 éran
keresztlil 70°C-on szaritottuk, igy kaptuk a paprikaostyat. A szegfliszeget 6sszeféztiik a vordsborral, egy csipet
soval és egy csipet cukorral, majd atsziirve keményitével martassa suritettiik. A varganyagombat alaposan meg-
mostuk, apro kockakra vagtuk, olivaolajon, séval, borssal megpiritottuk. A buzadarat a tojassal, a séval, a fehér
borssal és a megpiritott, felkockazott varganyaval 6sszekevertiik, 10 perc pihentetés utan formakba toltottik, és
vizg6zon, sitében 100°C-on 30 perc alatt készre paroltuk. A bélszin szeleteket séztuk, borsoztuk és serpenyében
olivaolajon kozepesre stitottik.

A fogashoz ajanlott bor: Villanyi Cabernet Sauvignon 2011 (Szemes Jozsef)
Gylumolcsos illataban és izében a szilva és a szeder a domindns. Szerkezete aranyos és kerek, igen j6 izvildgu. Telt,
tartalmas, rusztikus nedd, a hagyomanyos borkészités mély tiszteletének szép példaja.

izletes vargénya ban parolva — koretnek, rantva és Lombhullaté- és kevert erdékben,
porkoltnek, de szaritds és Orlést erddszéleken és tisztasokon s
Ez a gomba nagyon izletes és sok- koévetden, fliszerként is nagyon sok  eléfordul. Egész Eurépaban elter-

feleképpen elkészitheté: nyersen ételhez hasznaljak. jedt.

saldtékba, gombalevesnek, vaj- bor&pa'rlat | /6
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Hideg malnaleves vanilids piskotaval és
mentafagylalttal

Hozzavalok:

80 dkg malna

15 dkg cukor

5 dkg vanilids cukor

5 db szegfliszeg

1 db citrom

1 evékanal kukoricakeményité

A piskotahoz:

2 db tojas

4 g liszt

4 g cukor

1 db vaniliarad kikaparva
4 gombdc mentafagyi

N

A malnat cukorral, szegflszeggel, vanilids cukorral feltettik féni, amikor felforrt keményitével besdritettik, majd az
egeészet szOrszitan atpassziroztuk, végll pedig cukorral és citrommal izesitettiik. A tojassargdjat a cukorral habosra
kevertik, beletettiik a kikapart vaniliarid belsejét, a tojasfehérjét kemény habba vertiik, lazan 6sszekevertiik a két
habot és vajazott, lisztezett kis formakban 180°C-os siitében készre sttottiik.

A fogashoz ajanlott bor: Villanyi Rosé 2012 (Keller Gyorgy)
Tobb kékszd16 fajta mustjabol sziletett Villanyi védett Rosé, a musttisztitast kdvetéen hiitott, irdnyitott erjesztés-
sel készil. Hagyma pir szin és friss gyiimolcsos iz jellemzi. Fogyasztasat enyhe szénsavas érzet teszi konnyeddé.

Fodormenta Kellemes itald tea, vagy tea-
keverékek alkotorésze, izletes fo-

Vizpartokon, nedves réteken dormenta szdsz készithetS beldle,

eléfordulé évels fliszer-, és gyogy- mely a baranysiltnek kilonésen
novény.Kertekbenjoltermeszthets. Pikans izvilagot kélcs6noz.

ize kellemes, mentolos.
Avildg mentoltermelése évente kb.:

77 | bor&pa’"at 100 tonna kordli kristalyos anyag.
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Bodzaecetben marindlt harcsamaj és
harcsafilé egresmartassal

Hozzavalok:

20 dkg harcsamaj

20 dkg szirkeharcsa-filé

15 dkg egres

Orolt bors izlés szerint

1 kadvéskanal kukoricakeményité
0,5 dl szaraz fehérbor

A marinadhoz:

1 szal péréhagyma

1 evékanal cukor

1 nagy csipet s6

0,5 dl bodzaecet

0,5 dl extra sz(iz olivaolaj

Azt tartja a mondas, hogy a harcsa az Villanynak, ami a libamaj Tokajnak. Villanyi kirandulasunkat igy hat mi mas-
sal is kezdhettiik, mint egy harcsaval. A cukrot, a s6t, a bodzaecetet, az olivaolajat, a vékonyra szelt poréhagymat
osszekevertiik, igy készilt el a marinad, amiben késébb a majat pacoltuk. A szeletelt harcsamajat s6ztuk, borsoz-
tuk, és teflon serpenydben hirtelen készre stutéttik, majd még melegen a marinadba tettiik. A sziirkeharcsa filét
szintén soztuk, borsoztuk és serpenydben készre sitottiik. Az egrest fehérborral, cukorral feltettiik féni, s amikor
felforrt keményit6vel besdritettiik

A fogashoz ajanlott bor: Sauvignon blanc 2012 (Csillagvolgy Pincészet)

Védett eredetdl, Pannon szaraz fehérbor. Maga az Gide, gyiimolcsos frissesség. lllatdban sparga és egzotikus cit-
rusfélek bukkannak fel, a szajban egyszerre telt és lagy izvilag jellemzi. Reduktiv tartdlyokban, szabalyozott
hémérsékleten készilt.

Egres

Egyéb nevei: vadegres, briszke,
piszke, poszméte, kbszméte.

Az egrest rendszerint félérett al-
lapotban sziretelik. llyenkor az
ize fanyar; de azért kitiné mar-

tas, kompot, dzsem, gyimolcslé
készithetd bel6le. A szedésével
nem kell sietni, mert hosszu ideig
megmarad a bokron.

Ha megvarjuk,amigabogyodkteljes-
en megérnek, akkor kellemesen
savas, zamatos, attetsz6, tetszetds
gylimolcsot fogyaszthatunk.
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PANNON BORREGIO: SZEKSZARD II. évad - 3. adas

A Dél-Dunantulon taldlhaté Pannon Borrégié 2008-ban alakult a Pécsi, a Villanyi, a Tolnai és a Szekszardi
borvidékekbdl. Itt talaljuk hazank egyik legrégebbi bortermel$ vidékét, ahol mar a romai korban is foglalkoztak
sz6l6termesztéssel. Napjainkra a ritka magyar szél6fajtak mellett neves vilagfajtak is otthonra taldltak a térségben.
A Szekszardi-dombsag és a Tolna megyei Sarkoz taldlkozasanal teril el a Szekszardi borvidék, hazank egyik leg-
nagyobb multu térténelmi borvidéke. Fekvésének készonhetéen rengeteg napsutés éri itt a tékéket, a rendkivil
tagolt kis volgyek, az egységes |6sztakaro elsésorban az izgalmas, fliszeres vorésboroknak kedvezd termétertilet.
A szekszardi épitett, téglas pincék, amelyekben gyakoriak a kupolas, kulénleges terek, rendkivil alkalmasak a
vorosborok érlelésére.

Sokaig fékent fehérbort készitettek a térségben, majd a torok hédoltsag idején betelepiilé racok meghonositottak
a kadarkat is, mely késébb hirnevet szerzett Szekszardnak. Az itt termelt kivalé borok ma mar eredetvédelemmel
is rendelkeznek. Szekszard kitorési pontjanak a kadarkat, a kékfrankost, és a bikaveért tekinti, de otthon érzi magat
itt a merlot, a cabernet franc valamint a cabernet sauvignon is.

A fehérborok mara mar kevés pincészet kindlataban vannak jelen. A borvidék igazi izgalmat az elegans vérosborok
adjak, de az utobbi években a rosé és a siller bor is bebizonyitotta, hogy nagyszerd szamara a szekszardi vidék. A
dilé-szelektalt fajtaborok mellett jellemz8ek a hazasitasok is, kozillk is legismertebb a Szekszardi Bikavér.

Keserticsoki-torta malnas

paprikazselével |

Hozzavalok:

1,5 dl tejszin

10 dkg csokoladé
2,5 dkg cukor

1 db kapia paprika
10 dkg malna

2 lap zselatin

A tejszint felvertuk, a csokoladét megolvasztottuk, majd dsszekevertiik a kettét. A paprikat 220°C-on megsitot-
tuk, lefedve 5 percig pihentettiik, utana lehuztuk a bérét és lepuirésitettik. A malnat cukorral felf6ztiik, majd azt
is lepurésitettik, és 6sszedolgoztuk a kettét, ezutan belekevertiik a bedaztatott lapzselatint. A csokoladékrémet
formaba toltottuk, és rétegeztiik a zselével. A végén olvasztott csokoladéval athuztuk. .

A fogashoz ajanlott bor: Barbar cuvée 2008 (Heimann Csaladi Pincészet)

Megtalalhatjuk benne mindazt, amit egy nagy borban keresiink: megfejtendd, rejtélyes izeket, sok gyimolcsot,
meélységet, emlékezetességet, egyediséget és az izgato teljességet. A névhez Bartok Béla adta az ihletet, az Allegro
Barbaro ugy erds és tartalmas, hogy megmarad elegansnak, sokszinlinek és szerethetének.



http://www.borvacsora.tv/

Baranygerinc kavés ribizlimartassal és
mogyorods zserbdval

Hozzavalok:

80 dkg baranygerinc

30 dkg fekete ribizli

4 adag lef6zott presszokave
20 dkg mogyorokrém

5 dkg piritott tort mogyoroé
40 dkg zserbotészta

2-3 gerezd fokhagyma

1 ev6kanal cukor

2 szem szegflbors

1 ev6kanal keményité

0,5 dl vorosbor
zoldflszerek vegyesen

SO izlés szerint

Orolt bors izlés szerint

A zserbo tésztahoz:

10 dkg liszt A baranygerincet hartyaztuk, a zold flszerekkel, majd fokhagymaval,

8 dkg vaj soval, borssal bedérzsoltiik, és pacolédni hagytuk néhany orara.

1 CSi.F,’etISé F Elkészitettlik a zserbotésztat. Alangyos tejbe belemorzsoltuk az élesztét

Ol =akaa és a cukrot, majd kovaszt készitettiink beldle. Ezutan ésszegyurtuk a

;gkégljecsilt(c’?r tobbi _alapa'nya'(_;gall.és Ietakarvf'a fél.éréra rpeleg hellyr? tettqk,és hagy-

R A tuk pihenni. Kinyujtottuk, majd kistutottuk, ezutan 6sszeallitottuk a
suteményunket, ugy, hogy 3 rétegben legyen a tészta. A tetejét meg-
kentlik a mogyorékrémmel és a tort piritott mogyordval, és hitében
5-6 orat pihentettlik. A fekete ribizlit leszemeztiik és kevés vorosbor-
ral, szegfliborssal, egy csipet soval felféztiik, majd a keményitével
besUritettlik és atpassziroztuk, egy kevés cukorral és a presszokavéval
izesitettuk.

A fogashoz ajanlott bor:

Tiike Szekszardi Bikavér 2011 (Eszterbauer)

A Bikaver eredete és torténete kotelez. Valogatott, csucsminéségnek
szant tételekbdl hazasitott, koncentralt, testes, elegans bor. Alapja a
kékfrankos és a kadarka. Hagyomanyos feldolgozassal, 14 hénapos
fahordos érleléssel készilt.

borzpérlat | 80
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Lecsokremleves
marhanyelvgaluskéval

Hozzavalok:

10 dkg fustolt szalonna

1 nagy fej voréshagyma
4-5 db tv paprika (OMEK dijas)
3-4 db paradicsom

3 gerezd fokhagyma

1 dl alaplé (husleveslé)

15 dkg fistélt marhanyelv
1 db tojas

1 csokor petrezselyem

1 evékanal liszt

6rolt bors izlés szerint

SO izlés szerint

A flstolt szalonnat lepiritottuk, majd kivettiik a zsirjabol, amelyben az apréra vagott voroshagymat és fokhagymat
Uvegesre piritottuk. A tlzrél lehtzva raontottiink 1 dl alaplevet, ratettiik a felkockazott tv paprikat és a paradicso-
mot, majd egyutt megparoltuk. 10-15 perc alatt kész lett, ekkor krémesre turmixoltuk. A fustolt fétt marhanyelvet
aprora vagtuk, tojassal, liszttel, soval, borssal, petrezselyemmel 6sszedolgoztuk, és forré vizben kiféztiik. Talaldsnal
a kifétt marhanyelv galuskara mertiik ra a levest.

A fogashoz ajanlott bor: Kadarka 2011 (Bodri Pincészet és Sz6lobirtok)

Szekszard harom kiemelkedé diléjébdl sziretelt, kivald alapanyagbdl késziilt. A hagyomanyos és az Uj erjesztési
technoldgia 6tvozésével, rovid, kis tolgyfa hordds érleléssel valik a régi hagyomanyok kovetéjéve. Készitdi nem
nagy testd, inkabb illatos, jol ihatd, kellemes nedld megalkotasara térekedtek.

Fokhagyma

Gyogy-, és fliszerndvény, mely-
nek hagymagumodja fogyaszthato;
felvagva erételjes aromaval rendel-
kezik.

81 | borzpériat

Felhasznaljak levesek, fézelékek,
salatak, sultek, vadhusok, szdszok,
kolbaszaruk készitéséhez, de ked-
velt a pirités kenyér, vagy a lango-
sok izesitéséhez is.

A fokhagyma a francia konyha ki-
emelten fontos fliszere.
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Malacgerinc levendulas
marchabbal

Hozzavalok:

40 dkg malacgerinc
1 dl marc

2 db tojas

1 dl habtejszin

2 db lapzselatin
levendulavirag

tort szines bors

SO izlés szerint
olivaolaj a stitéshez

Ennek az ételnek a hozzavaloi kozott harom olyan alapanyag is megtalalhatd, amely rendkiviil jellemzé a Szekszard
vidéki gasztronéomiai hagyomdanyokra: a zsenge malachus, a marc, ami egy mézszorp és a levendula, amelybdl
méz és zselé is késziilhet. EI6sz6r a malacgerincet séval és tort borssal jol beddrzséltik, majd egy 6ra pihentetés
utan serpenyében rozsaszinlre sutottik. Kis pihentetés utan vékonyra szeleteltiik. A tojassargajat, a fehérjét és a
tejszinhabot kiilon-kilon habba felvertiik. A habokat a levendulaszirmokkal, a marccal, a beaztatott és felf6zott
lapzselatinnal lazan 6sszedolgoztuk, majd hitében lehltottik.

A fogashoz ajanlott bor: Fuxli 2012 (Sebestyén)
A Fuxli a sillerek régi, svab elnevezése, rokas szine miatt hivtak fixlinek vagy fuchsosnak. Kizarélag kék szél6bdl
készitik, alapja a kadarka és a kékfrankos. Finoman flszeres, vidam, gyimalcsos, igazi magyar kiilonlegesség. Ré-
gen a szekszardiak a maguk 6romére készitették. A j6 beszélgetések konnyd bora.

Mi az a szekszardi marc?

A marc egy rendkivil sokoldaluan
felhasznalhaté, mesterséges adalék-
anyag mentes szorp, melyet mézbdl
és cukorbdl készitenek.

Evszazadokon keresztiil kedvelt

aditdital volt, a mézeskalacsosok
készitették, arultdk. Akkor még
higitott formdaban, jéggel hitve le-
hetett hozzajutni.

Ma sdritményként aruljak, igy
nem csak uditéitalld higitva fo-
gyaszthatd, hanem szamtalan mas

lehetdséget is talalhatunk ra, hogy
zamatosabba, édesebbé tegyl vele
az ételeket.
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Programok

2013. szeptember

TOKAJ-HEGYALJA PIAC

Sz6lohegyi csemegék: gombat és sz6l6t a kosarba!
Helyszin: Diszn6ké Szélébirtok és Pincészet

Cim: 3907 Mezézombor, Disznéks-dilé a 37-es féut
Tokaji eldgazdsdndl (a Sdrga Borhdz Csirddndl)
Datum: 2013. 09. 08.
www.facebook.com/HegyaljaPiac

PAZMANDI iZES-INYES UNNEP ES VASAR
Helyszin: Bdlint Bordrium

Cim: Pdzmdnd, Szerelemvolgyi Gt

Détum: 2013. 09. 14-15.

A kétnapos esemény sordn a gasztronémia kapja a
fészerepet. A legkiilonb6z6bb, hdzi korillmények
kozote eldallithatd élelmiszerek az itt termett alapany-
agokbdl, a kozonség dltal készithetd, és elvihetd.
Szombaton este Szentesi Jézsef, a Bordszok Bordsza
altal 6sszeallitott, és bemutatott borsorral borvacsordn
is részt vehetnek az érdeklédék, a hangulat fokozdsdrdl
pedig a Dr. Jazz Band gondoskodik, kézremtksdik a

nemzetkozi hir@i heged(imiivész, Frankie L4t6 is.

TOKAIJI 0SZ - a tizedik
Helyszin: Tokaj-Hegyalja, tobb helyszinen
Datum: 2013. 09. 20-22.

www.tokajiosz.hu

Tizedik alkalommal indulunk ttra Tokaj-Hegyalja
multjdnak megismerésére, jelenének megélésére és
jovéjének dlmoddsdra. E szeptemberi hétvégének a
konnyedség kontdsébe bijtatott tartalmassigat huszon-
hdrom helyszinen a borvidék negyvenegy meghatdrozé
pincészete, a honi gasztrondmia kilenc jelessége és a
torténelmi dalék lankdi garantdljdk.

A jubileumi esemény programpontjai az elmalt tiz
esztendd fényében keriiltek 6sszedllitdsra annak érdeké-
ben, hogy ennek a kivételes borvidéknek a régmultban
gyokerezd tizenetét minél kozelebbrdl és minél mélyeb-
ben ismerhesse meg az ideldtogaté.

SZEPTEMBER 8.

Toknj-Megvaljn

PIAC

NOVEMBER 10.

OKTOBER 13.

09. 08.
09. 11.

09. 14.

09. 20.

22. BUDAVARI BORFESZTIVAL
Helyszin: Budapest, Budavdri Palota teraszai
Datum: 2013. 09. 11-15.

A 2013-as fesztival is bévelkedik majd csodds borok-
ban, gasztronémiai kalandokban, koncertekben és
egyéb szérakoztat6 programokban. A Borfesztivalon
évrél-évre tobb szdz bordszat mutatkozik be, igy lesz
ez idén is, hiszen 15 orszdgbdl tobb mint 250 bordszat
késtoltatja meg veliink a nedit. A programok kozott
mintegy 60 szinvonalas produkciét dllitanak szinpadra.
A Boregyetem kurzusain és hangulatos borkéstoldsain
a borbardtok neves szakemberek segitségével frissithe-
tik a tuddsukat. A zene és tinc mellett a borok mellé
tokéletes ételfogdsokat is taldlhatunk.

Nyitva tartas:

szept. 11-12. szerda-csiitortok: 14.00-23.00;
szept. 13. péntek: 12.00-23.00;

szept. 14—15. szombat-vasirnap: 10.00-23.00

Pénztar nyitva tartds: 22 6raig!

FIGYELEM!

Idén, a Budai Vir tobb falszakaszdnak feldjitdsa miatt a
Borfesztival délkeleti, Savoyai Terasz feldli bejdrata nem
haszndlhat6. A tobbi, szokdsos beléptetd pont teljes
kapacitdssal tizemel:

- Barokk Kapu

- Koldus Kapu

- Orszdgos Széchenyi Konyvtar lift (a liftet az OSZK
miikodteti melynek haszndlati dija 200 Ft.)

- Haldsz6 fid terasz

A Borfesztival jellege miatt a rendezvényen SZEP
kartydt illetve kultdra utalvdnyt nem 4ll médunkban

elfogadni.

Az esében megviltott belépbjegyek mellé es6kabatot
adunk ajidndékba a készlet erejéig.

TOKAJ-HEGYALJA PIAC

MINDEN HONAP MASODIK VASARNAPJAN 10-16 ORA KOZOTT
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Programok

2013. szeptember - oktober

I1l. VILLANYI PREMIUM BORMUSTRA
Helyszin: Pécsi Kodaly Kézpont

Cim: Pécs, Breuer Marcell sétdny 4.
Datum: 2013. 09. 28.
http://villanyiborvidek.hu

Legyen a vendégiink a jétékonysdgi borbemutatdn,
késtoljon és beszélgessen veliink 2013. szeptember 28-
an, szombaton 16.30- 18.30-ig, majd hallgassa meg a
XVII. Eurépai Bordalfesztivél gdlakoncertjét!

A III. Villanyi Prémium Bormustra, amelyet a Pécsi
Kodaly kézpontban, a zene fellegvriban tartunk, a
fent emlitett harméniakeresésrdl szdl. A jétékonysagi
borbemutatéra sz6l6 jegyvasdrlissal mindannyian a
bordalfesztivdl megszervezését timogatjuk.

ORSZAGOS BORKIRALYNO FESZTIVALt
Helyszin: Tarcal, t6bb helyszinen
Datum: 2013. 10. 11-13.
http://borkiralyno.szabolcsrendezveny.eu

MINDSZENT HAVI MULATSAG

Pezsq6 Bodrogkeresztur

Helyszin: Bodrogkeresztur, tobb helyszinen
Datum: 2013. 10. 12-13.
www.tokajfestival.hu

Célunk egy, mindségi rendezvény, ahol megmu-
tathatjuk telepiilésiink rejtett értékeit, nem pedig egy
zajos fesztival. Itt nincs ,,nagy szinpad” és sztdr fellépok,
van viszont bardti légkor, emberi [éptéki, kedves tel-
epiilés a Bodrog parton, gydnyord kildtds a Dereszla
dombrél a Zempléni-hegyekre és a Bodrog drtérre.

Az idén a legtobb pincében Gjdonsdggal is varjuk az
érdeklédSket, hiszen egyre tobb bordsz fantdzidjit moz-
gatja meg a pezsgd és habzébor készités is. Szombat
délutdin megmutatjuk U pezsgdinket és kicsit bepillan-
tést is engediink pezsgSkészités titkaiba.

VARJUK ONT! ™
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Budapest Miskolc

220km 40km

Szerencs
7km

M.zombor

09. 28.
09. 28.

10 11.

10. 12.

10. 15.

10. 19.

ST. ANDREA SZOLOBIRTOK ES PINCESZET
BORVACSORAJA

Helyszin: Platin Hotel

Cim: 4030 Debrecen, Somlyai u.10.
Déatum: 2013. 09. 28. - 19.00 6ratdl

Az est folyamdn a St. Andrea Pincészet tulajdonosa és
bordsza Dr. Lérincz Gyorgy személyesen mutatja be
és kostoltatja a pincészet borait. Az ételeket Jenei Elek
konyhafénok és csapata készitik.

A borvacsora menije a kovetkezé:

St. Andrea Napbor 2012 — Jércecopf grillezett kortével
St. Andrea Boldogsdgos 2011 — Tejszines sziirke harcsa,
kapros trds csusza rétessel

St. Andrea Csakegyszéval 2011 — Rozmaringos bardny-
java erdei gombds tojdslepénnyel gongydlve, tepsis
burgonya és parolt zoldségek

St. Andrea Hangdcs 2009 — Vaddiszné comb kéksz616
raguval, zelleres koles galuskdval

St. Andrea Mereng6 2009 — Equadori csokolddé
lasagne

A program dra: 9.500 Ft/f6, amely tartalmazza az étele-
ket és a kdstoltatott borok 4rdt (1-1 dl).
Asztalfoglalds: +36 (30) 904-6236

TOKAJ-HEGYALJA PIAC

Melengeto olajok: a tokaji szolémagolaj és tarsai
Helyszin: Diszn6ké Szélébirtok és Pincészet

Cim: 3907 Mezézombor, Diszndkd-diilé a 37-es féut
Tokaji eldgazdsindl (a Sdrga Borhdz Csirddndl)
Datum: 2013. 10. 13.
www.facebook.com/HegyaljaPiac

OLASZRIZLING OKTOBER

Nagy olaszrizling kostolo

Helyszin: Gerbeaud

Cim: 1051 Budapest, Vorésmarty tér 7-8.
Datum: 2013. 10. 19.
htep://olaszrizlingoktober.hu

Disznoko Szolobirtok

Sarga Borhaz

4km

S

Tarcal

—_— \\0

S.ujhely

40km Tokaj-Hegyalja

To kaj PI AC

13km
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BORSZAKUZLET
. A BOROK LEGJAVA
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Keresse fel webaruhazunkat,
ahol tobb mint 1400 bor és parlat koziil valogathat!
Regisziraljon, vasaroljon, értekelje a borokat,
hogy az igy szerzett torzsvasarloi pontokkal egvre kedvezményesebb aron vasarolhasson!

Esszencia Borszakiizlet - a borok legjava.

Debrecen, Bajcsy-/s. u. 23-25

rendelestbor-bolt hu

www.bor-bolt.hu

PROMOCIO



