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Hihetetlen HETKOZNAPI akcio
az Aquatlcumban
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AQUATICUM ‘

Az akci6 2013.02.18-tol 2013.04.30-ig, hétkoznapokon (hétfotdl péntekig),
teljes nyitvatartasi idoben érvényes. (Medencezaras: 20.30)
*A 120. perc utan percdij fizetendd, mértéke: 16 Ft/perc.

AZ AKCIO NEM ERVENYES: - hétvégéken - munkasziineti napokon: 2013.03.15,, 2013.04.01. (Husvét)
« az iskolai tavaszi sziinet idején: 2013.03.28-03.29. és 2013.04.02.

PROMOCIO


http://www.aquaticum.hu/

Darin Sdandor

lapkiado

erenges

Ez a tavasz nagyon nem akart eljonni, pedig mar a medve is kibujt
rég a barlangjdbol. O sem érti, mi van itt kint. Mi sem.

Maskor ilyenkor mar régen {iliink a tiiz mellett, borozgatva siitjitk
a szalonnat. Most meg kimenni sincs kedviink. Hol a sz¢l fuj, hol
az eso esik, a horol mar ne is beszéljiink! Okozott elég fofajast!

De hagyjuk a multat! Ma mar kicsit el6dugta a fejér a napocska,
kimerészkedtiink mi is. A sz6l6 is elkezdett “csepegni’, a viragok is
- késve ugyan - de el6kandikalnak az avarlepte viragagyasainkbdl.
A hét végére mar tizennyolc fokot is mondanak. Idén sem lesz
tavasz...

Ebbe lassan kezdiink beletérodni. A tél utan egybdl, hirtelen val-
tdssal bekdszont a nydr. gy lettiink mi is a tavaszi lapszamunkkal.
Addig-addig irogattunk, adtunk hozza még tobb informaciét, csi-
nositgattuk cikkeinket, hogy ugy eltelt az idd, lassan kezdhetiink
is a nyari szamhoz.

Sok minden jar még a fejiinkben, amit szerettiink volna most
megirni, de mar sem helyiink, sem id6nk, hiszen hirtelen be fog
koszonteni a jo id6 és iranyt vesz mindenki a szabadba. Ki a ter-
mészetbe, irany a borvidékek! Ebben akarunk olvaséink segitsé-
gére lenni 4j kezdeményezésiinkkel az “Utikalauz Bortuaristiknak”
fejezetiinkkel, amely most Tokaj-Hegyaljat vette célba. A borvidék
telepiiléseinek bemutatasa mellett prébaltuk szinesen dsszefoglal-
ni a borvidék torténetét. Legendak, torténetek, riportok, besza-
molok... Semmi nem hidnyozhatott.

Minden igyekezetiink ellenére picit megcsusztunk, azt hiszem
nem szandékosan, de mégis a jo id6 bekdszontéhez igazitot-
tuk tavaszi szamunk megjelenését... Tarazzunk hat sokat, kos-
toljunk még tobbet, toltsiik kellemesen a tavaszt, mar ami még
megmaradt beldle, hiszen ahogyan a népi mondas is tartja:

Januar-Februar, itt a nyar!

borsparlat



borspariat

ingyenes digitalis borturisztikai és
gasztrondmiai magazin

ll. évfolyam 1. szam
Megjelenik negyedévente
Kiadja a
DS-NETWORK KFT.
4028 Debrecen, Tolgyfa u. 20.
Tel.: +36 (52) 446-532
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jaq, Disznoké Sz6l6birtok, Galik Judit,
Hotel Lycium, LLC, Magyar Bor Aka-
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A Bikavér teszt borsora

A Bikavér tesztet a Debreceni Borozo és a Pécsi Borozé maga-
zinok szerkeszt6ségi tagjai végezték szekszardi és egri boraszokkal
kozosen. A teljes teszteredmény a két magazin tavaszi szamaban
olvashatd. A teszthez a helyszint a Hetényi Pincészet biztositotta,
koszonet érte Hetényi Janosnak és csaladjanak.

BorZsongas és a Stilusos
Vidéki Ettermiség - kulindris
randevu Villanyban

Mestersegem cimere SONKAS

Arpas Lészloval beszélgettiink

Kitekinté: TOSZKANA

Eladdsosztonzés olasz modra

2 vacsora - 9 fogasa
receptek borok mellé

Programok

HETENYI PINCESZET

7695 Mecsekndadasd,

Rékavolgyi ut 17.

Hetényi Emese: +36 (20) 222-8481
136 (72) 463-618
info@indivinum.hu
www.indivinum.hu
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f;:’ Eger vs. Szekszdra, avagy borpdrbay elso vérig!

Az elmult id6szakban tobb
helyszinen is egymaésnak’
ugrottak a Bikavérek.
Ugyis mondhatndnk,
igazi Bikaviadal zajlott,
zajlik az orszagban.
A késtolokat, bemuta- .
tokat, teszteket nagy
figyelem kisérte mind
a szakma, mind a
sajtd és mind a
fogyasztok részérol.
. ! A bemutatkozdsoknak
.o g _alényege nem is a
¥ i A | [ versenges - bar az ered-
‘ A mények irant sem
_ lehetiink k6zénbosek
gV - hanem a Bikavérek
sokszintségének, évjarati
sajatossdgainak meg-
&) mutatdsa €s regi, jo
| ' hirneviiknek a vissza-
i3y allitasa volt a cél
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A LEGENDA

Az egri legenda szerint a bikavér elne-
vezés a torok idékbdl szarmazik: az egri
varat az oszman tuleré ellen védé vitézek
megerdsitésére a var kapitanya, Dobd
Istvan vorosbort hozatott fel a pincékbdl.
A torokok lattak, hogy az italtdl a vitézek
Uj erére kaptak - és babonasak lévén, a le-
csurgod voros folyadékrol azt hitték, a bikak
véerét issza az ellenfél. Nem is mertek akkor
tovabb harcolni ellentik.

A VALOSAG

A legenda aligha igaz: hazankban a torok
hodoltsagig kizardlag fehérbort termel-
tek, a kadarka fajtat, valamint ‘a voros-
bor készitésének technologidja a| torok
el6l menekild racok altal. terjedt el'bor-
vidékeinken. Irasos forrasok, oklevelek,

utleirasok a bikayér elnevezést a XIX. '

B LW N | 1

szazad kozepéig nem emlitik.

A bikavért mar ebben az idében is tébb
dilébdl szarmazo, kiilonbozé széléfajtak
egylittes feldolgozasaval készitették, a bor

A Bikavér Program

Az 1978-1980-as idbszakban, az un. Bikavér-pro-
gram keretében ismét jelentds szilotelepitések tor-
téntek, amikor is a nagytizemi termelésnek és az igé-
nytelen termesztési eljardsoknak legjobban megfelel6
fajtdkat telepitették.

Ebben az iddszakban a borok gyakran nem kaptak
fahordés érlelést, acél- és betontartdlyokban vald

tarolds lett a jellemzo.

»10ltsd pohdrba, és csodat ldtsz!
Szine mint a bikaveér,

S mégis a gyongy, mely-beldle
Folragyog, mint ho, fehér.
Es.a toke, melyen termett,

Nemde, oly zold, mint a.rét?

Hol leled fol szebben egyiitt
Szép hazdnk hdromszinéts”

Garay Janos :
(1846-ban irodott “Szegzardi bordal” cimi
versében megalkotta a bikavér elnevezést)

sotét szinét pedig a rovid héjon torténd
erjesztésnek koszonhette. A kulonbézé

' adottsagu  borvidéki  termd&helyekrdl

szarmazo, kulonbozd széldfajtak dsszeke-
verése a gazda szamara lehetdséget bizto-
sitott az évjarathatas enyhitésére, a minél
kiegyensulyozottabb bor eléallitasara.

Az elsé tudatos bikavér-készité a kisérlete-

. 'z6 kedvl Gréber Jend volt a XX. szazad ele-
. jén, aki altal az egri bikavér elindult a széles

ismertség és nemzetkdzi hirnév felé.
S iy
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FOGY. AR: 29,- Ft
12—13 Mm*
MEMSZ 1554

MINOSEGI BOR

EXPORT MONIMPEX BUDAPEST, HUNGARY

Aziddszak klasszikus bikavér bora kozéprubin, esetleg  kopott, a mindségi szemlélettdl mentes sz616- és bor-
barnds szinti, savhangsulyos, fanyar, gyakran hiizés  gazddlkodds kézzelfoghatd kdrokat okozott és okoz a
csersavtartalmui, kesernyésborvolt. A 90-esévekelejéig  bikavérnek ma is.

a bikavér kordbbi nemzetkizi jo hire jelentésen meg-




Az egri
Korona Borhdz
Egri Bikavér 2010
bora bekeriilt
a TOP12 kozé.
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http://www.koronaborhaz.hu/

A SZEKSZARDI BIKAVER

A szabalyzatot a 2002-ben kiadott : A Szekszardi bikaveér a
130/2003.FVMrendelet tovabb szigo- i Szekszardi  borvidéken
ritotta és létrehozta az egri bikavér su- termelt tobbfele kekszolo-
perior borkategoriat. Az Egri Bikaveér fajta ; bc’)r,abol ,keS,Z,mO
Szabalyzat szerint az egri bikavér borhazasitas. Keszitése
olyan borhazasitas, amely nem lehet _ 3 kb. 130-150 éves mudltra

tekint vissza. A XIX. szdzad
soran a szekszardi bi-
kavér alapjat a borvidéek
klasszikus szél6fajtajanak,
a kadarkanak kulénb6zé
valtozatai adtak. A bort
testesnek, mély szin(inek
és erésnek irtdk le. A bor-
vidéken azdta tortént
1 R strukturdlis atalakulasok
RESERV és fajtavaltas kovetkezmeé-
3 nyeként a modern Szek-
szardi- bikavér legnagy-

obb részt a kékfrankos, a
kadarka, a cabernet sau-
vignon, a cabernet franc

és a merlot széléfajtak
boranak valtozé aranyu
hazasitasaval késziul. A
Szekszardi bikavér bor
kozepes-mély rubin szind,
jellemzéen nagy test-

.\ tel, koézepes-magas cser-

\ |\ \sav. tartalommal, kdzepes
\ '\ savtartalommal és-magas

fajtajelleges. A feldolgozott sz6l6re

minimum 17-es, illetve bizonyos faj-
taknal 19-es magyar mustfokot irt eld.
A maximalis termésmennyiséget 120
g/ha értékben hataroztak meg. Az a
termeld, aki egy gyengébb évjarat-
ban nem rendelkezik legalabb harom
sz6l6fajta megfeleléen beérett ter- _
mésével, egyaltaldn nem készithet bi- :
kavért. TAzuEn

A 2010-es sziirettdl kezdve az'egri . .
bikavér készitését ujraszabalyoztak.
A védett eredetl borkategodriaban
két szigoruan szabdlyozott kategodriat |
vezettek be: védett eredetl klasszi-'
kus bor és védett eredetl superior
bor. Az egri bikavér készitéséhez a
kovetkez6 szbl6fajtak borat lehet fel-
hasznalni: kékfrankos, portugieser,
kadarka, blauburger, zweigelt, caber-
net franc, cabernet sauvignon, mer-
lot, pinot noir, menoire, turan, bibor-
kadarka és syrah.

Csticsbor és

Szigoruan szabdlyozza és ellenérzi a Csticsbikavér gllj?(houlliartalommal b i
sz6l6 szarmazasi helyét, a sz616 faj- AN AR ‘
tajat, T EloseHa A N g Rasa! A szekszdrdi, | Az Egri bikavérhez hason-
valamint a sz6I6bdl késziilt bor készi- 1,115 Pince Bikaveér 16 Srakszardi bikave
tésének szamos lépését. ; TR St VR ¢
Reserve 2006 bordt  néy az Eurdépai Unidban.

Mindket kategoria meghatarozza V 6r6§ CSL/{.CSbO’:nak fc’jldrajzi érl,]jehéként -be;
a hazasitds soran felhasznalando csu)cs—bzkavlernek Jegyfe:c t’. vedett Iere,d,et,u
borok minimalis . fajtamennyiségét valasztotfa{c mindségi .bor, ke152|tese—
és a kész bikavéren belili sz6l6fajtak a 2010, evi pek BIOZI adkalfezots
aranyat, a minimalis alkoholtartal- Pannon t . ¥ el!enorzott, IR
mukat, a fahordés érlelés id6tartamat Bormustrdn. . Eeve.zde,sl’i_ ak, §Iz._ekszard|
és a forgalombahozatal legkorabbi I,,?(N' 3 En '_;,-/lu A Pfel:me—
idépontjat. % . i f‘lﬂ- q"o Ay p‘s;zrlﬂqu’f_ %;

' # ‘ e Forrdsok: Maté Andrea: “A blkza?e.r gg{ld‘e.ijaf’ c..irés;%Téttés Gabor: “A szekszérfli.'s' 6

L};&.—: ¥ s | ..- -'.'i-'BenyékZolté}n.—Dékénygb_r.: .Magyarboff)kés borl'_viﬂé‘lgfl.({%()‘_%)r .



i . 92/100
' Takler Pince pont
Szekszardi Bikavér Reserve 2007

Nagyon sotét, surt megjelenésa bika. Illatat hosszu percekig le-
het szalazni, érett fekete bogyosok az erd6bdl, kellemes kavé,
kis dohdny és még csipetnyi flszeresség is, egészen komplex.
A szdjban vibrdl, a tanninja teljesen sima, édes hatasu. Az erdei
gyimolcsok mellett, nagy test és magas, de egydltaldn nem
kilégo alkoholérzet jon, a végén dsvanyos jegyek villannak fel, és
nagyon hosszasan koszon el. Kivételes tétel, a cstics kozelében.

o Judl 91/100
Bodri Pincészet pont
W Faluhely Szekszardi Bikaver 2009 '

Erételjes bibor szinnel nyit. Aromatikajat fas jegyek vezetik, de

a szebbik, nem banto fajtdbol, és szerencsére van még béven

szeder, meg gombads jegyek is. Eroteljes a szdjban, a savai nagy

o i lendiiletet adnak neki, a tannin is érett, kostolva is sok, de szép

& | € i a fa. Tulérett meggy, nagy adag csokival nyakon ontve, a korty
v

| végeén jon megint a szeder is. Ereje teljeben 1év6 tetel jelentds |
LU petenciallal,

9 AN MR 907100

N 0 Slke Tamas @ 'x‘:« | pont
o4 | Egri Bikavér 2003 N |

i — Enyhén barnulé szél a poharban lassan melyrol megnyilo il-

| E 7 latok, kell neki id6, hogy igazan mutassa magat. A tercier jegyek

7y uralkodnak az orrban és szajba véve is, szép animalitds, érett,

\ gombas felhangok, és mogottik ott vannak a gyiimolcsok, ha

csak halvanyan is. Kostolva letisztult, sima felszind, széles struk-

tira. Erdemes hosszan elidézni vele, 6 nem az erejével, sokkal
inkabb a cizellaltsagaval akar gyonyorkodtetni.

i
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Forrds: A Bikavér tesztet a Debreceni Borozd és a Pécsi Borozé magazinok szerkesztoseg}tagJal vegﬂ zﬂ:s.zérdj és egri borasZokkal k& : ;
teszteredmény a két magazin tavaszi szimaban olvashato. _ ® ’
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90/100

Sebestyén Csaba pont
lvan-volgyi Szekszardi Bikavér 2009

Meleg, kedves illatok jonnek a pohdrbdl. Van benne sok fekete
bogyos, szegfliszeggel bolonditva, a fis jegyek nagyon szépen
egészitik ezt ki. Kdstolva nagy adag afonya és kivételes lendiile-
tesség jellemzik, a hordd szépen oleli koriil az elsédleges je-
gyeket. Egészen sima, lagy a korty, nagyon szépen kidolgozott,
nem log bel6le semmi sem, lecsengésben kellemes kavéval
koszon el.

90/100

St. Andrea Pt
Merengo Egri Bikavér Superior 2009

Sziiksége van jocskan levegére a pohdrban, idével nagyon kon-
centralt, egyenes lesz az illat, erdei gombaval, némi avaros jegy-
gyel és fuszerekkel. A szdjban eléggé erdteljes a hordohatas,
mellette puha tanninok, visszafogott gytimolcsok és mineralis
jegyek sorakoznak fel.\ Mdr 'most is komoly tétel, de érdemes
még fektetni a tokéletes'harménia erdekeben

L %

L

89/100

Thummerer LR R . pont
Egri Bikavér 2007

Osszeérett illat, nem harsog, de nagyon cizellalt. Gytiimélesok a
héttérben, ott is inkdbb aszalt formdban, van viszont bors és'
nagyon kellemes hordés jegyek. Egészen kerek és telt a korty, az
illathoz hasonldan letisztult, érett. Tanninjai kozepesnek hat-
nak, savai kifejezetten élénkek, a hord¢ itt is szépen egésziti ki a
bor szerkezetét. Az egf-ﬂg leghosszabban elk6szono bika, lecsen-
gését leginkdbb az aszalt meggy jellemzi.

“...‘:-.- = -.r ! L{?l."..‘ . “_ - . -'-‘1 .'.I".



Németh Janos Pincészet

Pésta Borhaz

Béla tér
Ad Tiske Pince

Didzsi Tamas Pincészet

ﬂ{n:.‘. Sebestyén Pince
Bodri Pincészet

hp, Fekete Borpince
60 Markvart Pince

Ad, Heimann Csaladi Birtok
ﬁﬁ‘j Eszterbauer Boraszat

Kilatd oo

Csacska
szurdik

AKave Haza


http://WWW.IVANVOLGYITURA.HU

PROMOCIO

1VAIL

VOLGYT
TURA

SZEKSZARD VAR
2013. JUNIUS 22-EN!

10 boraszat és az orszag legjobb kavézoja
varnak itallal és étellel a napsutotte
lvan-volgyben szombaton 10-19 oraig.
Este szabadtéri koncerttel
és koccintassal keszullink a Kiskorzé téren,

Szelkszard belvarosaban.

A turdra jegyek elévételben, bévebb informdcio:

WWW.IVANVOLGYITURA.HU


http://WWW.IVANVOLGYITURA.HU

ROSE GARDEN

Majus 10-12. k6zott a Gesztenyés kertben és a Larus
Etterem teraszan széles borkinélat, ezen beliil kiemelt
rosé-paletta varja a borkedvel6ket. A borokhoz Buday
Péter, a Larus Etterem séfje allitott ssze olyan meniit,
melyben mindenki megtaldlja kedvenc izeit. Minden
nap az elsé 100, poharat vasarlé vendég, aki rosé szinu
ruhaban érkezik, egy szal r6zsat vagy cseppdrt kap ajan-
dékba!

GASZTRONOMIA

A Larus Etterem igazi fesztiva-
los hangulathoz ill6 ételekkel
varja a Rosalidra érkezéket. Amit
Buday Péter megalmodott: ke-
mencében silt kacsa, ropogds
tepsis
grillkolbasz  és

csulok,  baranycsulok
burgonyaval,
flecken vegyes savanyusaggal,
spare ribs, grillezett csirkecomb,
harcsa steak és kapros-tejfélos
kakasleves. A falatozgatni va-
gyokat tapasok, kreativ falatkdk
szines-illatos kavalkadja varja:
marinalt lazac, kacsamell és ka-
csamajkrém, szélben szaritott
sonka, vadas marha, almaval sult
szUzérme, harcsapaprikds, csak

hogy néhany emlitésre keruljon.

SZINPAD

A szinpadon izgalmas zenei produkciék adnak hangu-
latot a borozgatashoz. Majus 10-én, pénteken este
Micheller Myrtill és zenekaranak, a Swinguistique
vadonatuj musora lesz hallhaté, amely a multszazad
Franciaorszdgat idézi, francia és angol nyelvli dalok-
kal,vidam gipsy swing stilusban. Myrtillt a musorban két
gitar, nagybégé és dob kiséri.

Szombat este a Hot Jazz Band lép fel. ,Hot jazz” - a kife-
jezést a jazz leirasara hasznaljak, kiléndsképp a korai
jazz-reésaswingrevonatkozdan, utalvaizgalmasésener-
gikus természetére. A zenekar az 1920-as, ‘30-as, ‘40-es
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évek melddidinak hiteles tolméacsa, a haboru el6tti ma-
gyar filmek slagereinek és a jazzkorszak népszerd ameri-
kai szorakoztato-zenéjének eredethi megszolaltatdja.

Vasarnap aziLLfon gT jatszik mindenki szamara ismerds
lllés, Fonograf, Generdl és LGT dalokat a '70-es évekbdl.
A zenekar tagjai korabban megfordultak a Hobé Blues
Band, Takacs Tamas Dirty Blues Band, Universal és a
Katit
kozremlkodtek tobb zenés szinhdzi produkcidban
is. De ami még fontosabb, hogy a csapat egy &srégi

barati tarsasagbol allt 6ssze, akik-

Kovacs kiser6  zenekarokban, valamint

kel a muisorukban elhangzé dalokat
évtizedek 6ta egyutt énekelik.

GYEREKEKNEK

A Rosalia idedlis programja lesz
a kisgyermekes csaladoknak
is, hiszen a rendezvény alatt a
Larus Etterem meguijult jatszo-kertje
és a MOM Kulturalis Kbzpont nagy
jatszotere varja a kicsiket. Vasarnap
a gyerekeknek szl a Délelotti pro-
graMOM: kézmdves
parafadugoébdl
tékokat, disztargyakat, ebéd el6tt

muhelyben
készithetnek ja-

a Tiindok zenekar koncertje és
a Budai Babszem Tancegyiittes
tancbemutatdja szorakoztatja Sket.
Ezutan a zenekar és egy tancoktaté
megtanitja a kicsiket néhany vidam tanclépésre. Szom-
baton és vasarnap ingyenes arcfestéssel vdlhatnak a
gyerekek is igazi fesztivalozokka.

Nyitva tartas:

Majus 10. (péntek): 14-23.00 6ra kdzott
Majus 11. (szombat ): 10-23.00 6ra kozott
Majus 12. (vasarnap): 10-21.00 6ra kozott

Belépés: ingyenes.
Késtolashoz 700 forintért kristaly késtoldpohar vasarolhato.

Gesztenyés kert, Larus Etterem (XII. keriilet, Csérsz utca —
Siraly sétany) www.rosalia.hu

Forrds: rosalia.hu  Fotdk: Szigetvary Zsolt
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ROSE MUSTRA

Majus 11-én, szombaton a Larus Rendezvénykdzpont
termében bemutatdsra kerul a kézel teljes magyar rosé
valaszték, amely a rendezvény alatt szabadon késtol-
haté. A boraszok személyesen kindljak a jégbe hiitott
rosékat, habzéborokat, siller borokat.

A 14.30 o6rara érkezdéknek Zilai Zoltan, nemzetkozi bor-
biralé ad szakmai utravalét a kdstolashoz, és beszamol az
aprilis végén megrendezett Rosé Vilagversenyen (Mon-
dial du Rosé) szereplé magyar borok eredményeirél. A
borok mellé kreativ borkorcsolyak, falatkak vasarolhatok.
Az elsé 100 borkedvelének cseppérrel kedveskedink.

Nyitva tartas:
Majus 11. (szombat): 14-19.00 6ra kozott

Belépés: a belépddij ara 3.700 Ft, mely tartalmaz egy
700 Ft értéki visszavalthaté kostoldpoharat és egyszeri
belépést tesz lehetbvé.

Toltson el egy szép majusi napot a gesztenyefak
arnyékaban, beszélgessen, borozgasson, falatozzon,
élvezze a koncerteket és valassza ki idei kedvenc roséjat!

Larus Etterem (XII. keriilet, Csdrsz utca - Siraly sétany)

www.rosalia.hu
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Villany Kredodja
Beszélgetés
Polgar Zoltannal




Melyik teriiletekrol, milyen tipusii borok késziilnek
a Polgdr Pincénél?

A villanyi borvidéken |évé Kopar Mandolas, Harsanyi,
Bocor diil6kben termesztiink sz6l6t. Ezen teriletekrdl
szarmazoé boraink 3 nagy csoportra tagolédnak: Stan-
dard borok, Birtok borok, Csaladi valogatas és a csaladi
valogatason belll megkiilénbdztetlink még a prémium
borokat.

A kiemelt markak sok helyen reprezentdljak a Villanyi
mindséget Boraink a jo ar érték aranynak
kdszonhetben széles kdrben ismertek és
nagyon népszertek.

A prémium kategoéridju Csaladi valoga-
tasok kizarélag a legjobb dulékbél, ter-
méskorlatozassal, kulonleges egyedi
hordds érleléssel késziilnek. Ezek a borok
a hozzaérté inyencek, borgyljtok igényeit
is kielégitik. Kiilonleges gurmé étkek mél-

16 kiséroi.

Hogyan késziil egy ilyen prémium
hdzasitds?
a bor

El&szor elképzelt harmonidjat

probaljuk gondolatban megtervezni,
kisebb tételben 6sszehdazasitjuk, gyakran
Osszedllitva érlelésre tovabb hordozzuk.
Erlelés befejezése soran is tovabbi hazasi-
tas lehetésége is felmerilhet. Palackozas
csak az elképzelt 6sszhatas kialakulasa
utan keril sor. Vannak régrél palackozott
bevett hazasitasaink de gyakran kisér-

leteziink.

Nagyon sok idegen bort kdstolunk hazai és nemzetkozi
O0sszehasonlitasbdl, figyeljik a trendeket ésigy maguktdl
jonnek az uj otletek. Egy 6sszeallitdsban mindig a sajat
izléstink vezérel, nyilvan kiilsé hatasok is befolyasoljak.

Milyen magas elvdrdsnak kell megfelelni egy bor-
nak, hogy ondlléan keriiljon palackba és milyen
jegyeket kell hordoznia, hogy egy prémiium hdzasi-
tds része lehessen?

Kategoéridjdban minden bornak a Villanyi stilust kell
képviselnie. Az alapborokat a csaladbdl tobben kos-
toljuk és igy soroljuk be a mindségi kategodridakba.
Kilonleges tételek egy adott évjarat kiemelkedd
mindségébdl, vagy egy kildnleges hordé aromajabol
adddhatnak. Ezeket a birdlatuk soran kulén is meg-
kilonboztetjik. A kézmUives gondossagbdél adéddan
a kis tételeket is kulon kezeljik. Egy 6sszeallitasnal az
alkotorészek jellegét is figyelembe vessziik. Egyes tipu-
sok jo felépitésl tanninban erdsitik az 6sszeallitdst mas
alapok a kiilonleges aromajuk miatt kerdl-
nek be.

Hogyan épiil fel a hdzasitdsok hie-
rarchidja a Polgdr Pincészetnél?

Mind a hdrom kategdridban vannak
Osszedllitasaink. A birtok sorozatban az
alapborok koénnyl hazasitasai kézé so-
roljuk a Birtok Cuvée-t, Rubin Cuvée-t és a
Chardonnay Muskotaly Cuvée-t mely egy
fiatalos hdazasitas. A Polgar Cuvée, az Elixir
Cuvée és a CREDO a prémium hazasita-
saink.

Mennyire lehet évjdratrol évjdratra
ezeket a hazasitdsokat reprodukdlni?
Nem ragaszkodunk minden d&ron az
Osszeallitasok elkészitéséhez. Az Elixir és a
CREDO csak kimagaslé évjaratokbol
készill. Amikor az évjarat min6sége nem
éri el a kivant nivét, akkor fajtaborként
kerll értékesitésre. Az egyszerlibb ¢ssze-
allitasok minden évben készulnek, termé-
szetesen arnyalati kilénbségekkel.

Milyen szerepet szdn Zoltan a Credonak a Polgdr
borok kozott?

A CREDO a hazasitasainknak a prémium kategoérias
zaszl6s bora. A technoldgiai teriletén (sz6l6-termelés,
hordézas, érlelés) a legjobb mindségre toreksziink, kis
palackszamban készil, csupan 1.000-1.200 darabot
palackozunk beléle.
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Pisznoko Szélobirtok (Mezézombor) -

A Tokaji borvidék, vagy Tokaj-Hegyalja a vilag elsé zart borvidéke 1737 o6ta.
Magyarorszag északkeleti részén, a Zempléni-hegység déli, délkeleti labainal ta-
lalhato. Vilaghire a XVI. szdzad els6 felében terjedt el, amikor a kordbbi hires
borvidék, Szerémség szerepét a torok eldrenyomulds miatt atvette.

A KEZDETEKTOL

Feltehetoleg az els6 szo6lotokéket még a kel-
tak telepitették Tokaj-Hegyalja

A honfoglalds idején
a Bodrog és a Tisza
taldlkozdsanal fold-
varat emeltek, aminek
a neve Himesudvar
volt. Ez a teleptilés volt
a mai Tokaj elddje.
A Tokaj név eredete
valoszintileg az 6torok
nyelvben gyodkerezik,
jelentése pedig “folyd
menti erdd”. Az 1241

vidékére.

Tokaj vdra az 1600-as évek végén
Gabriel Bodenehr (1684)

évitatdrjards mind a sz6l6iiltetvényekben, mind
a foldmiivel6 nép korében nagy pusztitasokat

végezhetett. A meg-
fogyatkozott lakossag
ujratelepitésre IV. Béla
kirdly olasz és vallon
telepeseket hozatott
az orszagba.

A Hegyaljai sz6l6krol
az els6 hiteles emlitést
a Turoczi prépostsag
1251-ben kelt alapito-
levelében taldljuk.



A legenda szerint az els6 aszubort 1631 husvét-
jan ajanlotta fel Sepsi Lackd Maté pap Lorantfy
Zsuzsanak Satoraljagjhelyen. Ez id6 téjt a bor-
vidék és pincéinek legfontosabb tulajdonosai
és fejleszt6i is a nemesi csalddok voltak. Az
aszuképzodés fontos elofeltétele a késoi sziiret.
1700-as évekig Gal (oktéber 10.) hetében kezd-
ték a sziiretet majd tobb valtoztatdson keresztiil
Simon-Juda (oktober 28.) napjara tették.

REX VINORUM?”, azaz ,,a borok kirdlya, a kira-
lyok bora” elnevezést. A legfontosabb vasarlok
a lengyelek és az oroszok voltak. Péter car és
Katalin carné Tokajban egy keresked6kbdl és
katonakbol all6 kiilonitményt allomdasoztattak.
1779-ben Maria Terézia rendeletben mente-
sitette az aszubort a dézsma alol.

II. Rakoczi Ferenc
(1676 - 1735)

A Radkéczi csalad mdr a XVII. szazadban szdmos pincét
tartott fenn, tobb kastélyt is épittetett a borvidék teriiletén.
Ebben az idbben vette fel a hegyaljai sz6l6termesztés mdig
jellemzo arculatat és ekkor élte legvirdgzobb korszakdt.

XIV. Lajos francia kirdly II. Rakdczi Ferenctdl kapott
aszuval kindlja Madame Pompadour-t egy azéta el-
hirestilt mondds kiséretében: ,,Cest le roi des vins, et le vin
des rois” , azaz ,Ez a borok kirdlya és a kirdlyok bora”.
Ekkor kezdik el Tokaj-Hegyaljdnak nevezni a teriiletet, a
bort pedig a konnyebb érthetdség kedvéért tokaji bornak,
elssorban azért, hogy a kiilfoldieknek is konnyen kimond-
haté és értelmezhetd legyen.

A Rdkdczi-szabadsdgharc dllamappardtusa a magyar bor-
vidékek részére orszdgos mindsitést rendel el, ot csoportba
sorolva a teriileteket. Els6 osztdlyti besoroldst csak Tokaj-
Hegyalja kapott. A dillé szerepe ekkor kezd tudatosodni a
mindség és a kereskedelem teriiletén.

Az1600-asévekben egyre tobb torvényiszabaly-
ozas lépett életbe, s6t 1655-ben az orszaggytlés
rendeletben szabdlyozta az asztiiszemek elkiil-
Onitését. Ez is mutatja az aszubor eléallitasanak
gazdasagi jelentOségét. 1737-ben a vildgon
els6ként kiralyi dekrétum jeldli ki a borvidék
pontos hatdrait. 1772-ben megsziiletik a vilag
els6 dulébesorolasi rendszere. 1803-ban pedig
sor kertil a szél6teriiletek mindségi osztaly-
0zasara.

A Tokaji aszu XIV. Lajos francia kirdly ud-
varaban kapta a kitiintet6 ,VINUM REGUM,

A magyarorszagi filoxéravész (1874-1914)
szinte teljesen kipusztitotta a hegyaljai sz6l6ket.
Az ujratelepités jelentOs fajtaszdm csokkenést
is eredményezett.

Az 1989-es rendszervaltast kovetden a borvi-
dék ismét fejlédésnek indulhatott. A Tokaj-
Hegyaljai Torténelmi Borvidék 2002-ben az
UNESCO Vilagorokség Bizottsaga mint kultur-
tajat felvette a vilagorokségi listara.

Forras: borutazo.hu
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I1. Miklés cdr a tokaji mintdra telepitett szoloiiltetvényeket jarja be 1897-ben
Massandra tartomdnyban (Krim-félsziget, ma Ukrajndhoz tartozik)
A Magyar Kirdlysag és a Moszkvai Nagyfejedelemség kozott a XV. szdzad kozepe
Ota viszonylag jol nyomon kovethet6 gazdasagi, kereskedelmi kapcsolatok alakul-
tak ki. Ennek soran foként magyar borok és orosz prémek, szérmék cseréltek
gazdat. I. Al-Dmitrij (1605-1606) és Mniszek szandomiri vajda lednya, Méria

eskiivojére 30 hordo kitlind bort szallitottak a Hegyaljarol.

A CAR ES A FEJEDELEM

A XVIIL. szazad els6 évei a magyar—orosz kap-
csolatok jelentds élénkiilését hoztak. I1. Rakdczi
Ferenc és 1. Péter orosz car, valamint diplo-
matdik tdrgyaldsai, levélvaltasai a politikai és
kereskedelmi kontaktusok erdsodését jelzik.
A fejedelem tobbszor is hegyaljai borokkal
kedveskedett Pjotr Alekszejevicsnek. Thalaba
Maté koveti jelentésében igy szamolt be a tokaji
borok fogadtatdsardl a fejedelemnek: ,, Bizony-
nyal irhatom Felségednek, hogy egy magyaror-
szdgi hordd bornak praesentdldsa a felséges cdr
eldtt tobbet tesz, mint akdrmely drdga ajdndék.”

A tokaji boroknak fontos szerep jutott az 1707.
szeptember 15-én, Varsdban létrejott szerzddés
el0készitésének és aldirdsanak iddszakdban is.
A tdrgyalo6 felek hangulatat jelentésen emelte
a hegyaljai nedd, amelynek fogadtatdsardl
Nedeczky ezt jelentette: ,A bor essentidjdt
kedvesen vette a cdr, kétszer is itt elbhozta, s
Varsavdn is egyszer.”

Bar a XVIII. szazad eleji Oroszorszagban még
a spanyol, gorog és rajnai borok voltak inkabb
divatosak, a car leveleiben elragadtatassal
nyilatkozott a hegyaljai borok mindségérdl,
utolérhetetlen zamatarol. Felvasarloi ez ido téjt



altalaban 40-50 jefimkat, azaz kb. 20-25
rubelt (1 rubel = 1,3-1,4 forint) fizettek egy
kisebb hordo (ugynevezett antal, antalag = 75
liter) 6borért, amelyet aztdn a Tokaj — Kijev -
Moszkva szarazfoldi uton, vagy a Visztuldig sze-
kéren, majd onnan Danzigig illetve Pétervarig

levegd hatdsdra — a borok zamata erételjesen
karosodhatott. Rdadasul a szallitasi koltségek,
a kiillonféle tranzitilletékek és a magas vamta-
rifak (1 hordo6 utan 6-9 rubel) amugy sem tették
tulsagosan nyereségessé a borkereskedelmet.

hajon szallitottak.

A szarazfoldi utak rossz mindsége, valamint a

I. Péter orosz car

(1672 - 1725)
Kozismert, hogy I. Péter nem csak nagy reformer, hanem
nagy ivo is volt, aki a vodka mellett elsésorban a tokaji
nediit kedvelte. 1714-ben a gorog kereskeddcsalddbil
szdrmazo Paraszkevics kapitdanyt és Jermoldj Korszakov
testOrtisztet kiildte Tokajba, hogy a cdri udvar szamdra
300 hordé (600 antal) bort vdsdroljanak 10 ezer rubel ér-
tékben.

A tavolsdg, a szdllitds és a kozbiztonsdg nehézségei arra
késztették, hogy kisérletet tegyen a tokaji tipusii sz6l6-
mitivelés és bortermelés oroszorszdgi meghonositdsdra.
Ez az elképzelés azonban csak 1784-1785-ben, a Krim
teriiletének az Orosz Birodalomhoz valo csatoldsa utdn
valésulhatott meg, amikor 30 ezer tokaji szolévesszot
telepitettek ott

A tokaji borvdsdrldas alapjait 1. Péter vetette meg, de
Anna cdrnd csucsositotta ki, és minden orosz cdr — Pdlig
bezdrolag - igen nagy becsben tartotta a tokaji asziit.

I. Péter utdoda, I. Katalin uralkodasa (1725-

gyenge kozbiztonsag miatt a kereskeddk zome a
tengeri szallitast részesitette eldnyben, am ilyen
esetekben nem ritkdn - a dohos raktar és a sos

~Engem eddig nem gy6zott le senki
és semmi, de tegnap este
legydzott a tokaji bor.”

1. Péter orosz car

(1711-ben II. Rakoczi Ferenc fejedelemmel a jaroslawi
taldlkozd idején atmulatott éjszaka utan)

1727) alatt tovabb nétt a magyar borok irdn-

ti érdeklédés és kereslet, olyannyira, hogy a

carnd halalat is allitélag a mértéktelen alkohol-
fogyasztds okozta.

Ez nem tlnik kizdrtnak, mivel a carné -
uralkoddsdnak két éve alatt - egymillid
rubelt koltott danzigi palinkaféleségekre
és magyar borokra. (Erdekességképpen
jegyezziik meg, hogy az dllami bevételek
évente kb. 10 millio rubelt tettek ki.)

borsparlat



AZ OROSZ BORVASARLO BIZOTTSAG

1730-ban Anna Ivanovna carn® korondazasi

linnepségén ugyancsak magyar bort ittak a
meghivott vendégek. 1733 juniusdban elren-
delte a tokaji Orosz Borvasarlo Bizottsag felalli-
tadsat. A rezidens feladata az volt, hogy évente

[.Erzsébetazonban1745tavaszanismétfeluyjitot-
taaBizottsagmunkajat. Akapcsolateztkovetden
sem nevezhet6 felh6tlennek, évtizsedekig tartd
hosszas perek zajlottak, de miutan Mdaria Terézia
és 1. Erzsébet szovetségesként harcoltak a
hétéves haboruban a vitdk viszonylagosan
rendezddni latszottak. Az 1748-ban a hegyaljan

termelt 63.500 liter borbdl tobb. mint 56.000
litert szallitottak Pétervarra. Erre az id6szakra

10-15 ezer liter j6 mindségl bort kiildjon sze-
kereken Pétervarra.

Anna Ivanovna orosz carno
(1693-1740)

A cdrné mellett kegyencei — Biron (Biihren), Miinnich,
Ostermann - is lelkes fogyasztéi voltak a hegyaljai
nediinek. Az 6 tandcsukra tanulmdnyozta dat von Hartung
bécsi kamarai tandcsos 1727-ben készitett emlékiratdt,
amely a kolcsonds elonyokon nyugvo osztrak—orosz keresk-
edelem fellenditését, a hegyaljai borok vamjanak leszdlli-
tdsdt javasolta.

Ezt kovetden 1733 juniusdban Anna Ivanovna cdri ukdzt
bocsdtott ki a tokaji Orosz Borvdsdrlé Bizottsdg feldlli-
tdsdra, amelyet az Udvari Gazdasdgi Hivatal (Pridvor-
naja kontora) ald rendelt. Ennek utasitdsdra indult el

Mivel a Bizottsag a tokaji borokon kiviil nagy
mennyiségli aszuszoldt is felvasarolt — amit az
akkori hatdlyos torvények az orszagban birtok-
kal nem rendelkez6 idegen személyeknek tiltot-
tak —, 1736-ban Zemplén varmegye vizsgalatot
inditott, mivel mar a bécsi udvar szdmdra sem
maradt elegend6 bor. A hatdsagok és az OBB
kozotti elmérgesedett helyzettel magyarazhato,
hogy a csecsemd VI. Ivan helyett kormanyzé
Anna Leopoldovna régensnd 1740 végén négy
évre atmenetileg megsziintette a koldnia tokaji
tevékenységét.

Tokajba Fjodor Sztyepdnovics Visnyevszkij alezredes és
kisérete, az tigynevezett orosz koldnia.

tehet6 a hegyaljai borkivitel fénykora. Az
uralkodond csillagaszati arakat is hajlando volt
fizetni az aranysarga nedtiért. Mdria Terézia jol
ismerte a carno sajatos kedvtelését, ezért 1746-
ban hatszdz butélia aszut kiildetett neki.

“Non est potus nisi vinum,
non est vinum nisi tokainum’”

I. Erzsébet orosz cdrnd

* ford. “Ital csak a bor, bor csak a tokaji.”




Amikor a carnd haldla utdn unokadccse, III. Péter 1762
els6 felében felrugta a szovetségesi viszonyt az osztrakok-
kal és helyette poroszbarat politikat folytatott, a pozso-
nyi kamara azonnal elrendelte a tokaji zdlogbirtokok
visszavaltasat, Mdria Terézia pedig kiutasitotta Magyaror-
szagrdl a Bizottsag tagjait.

II. Katalin allamcsinye és férje, III. Péter meggyilkoltatdsa
utan aztan ismét rendezddtek az Ausztriaval vald diplomaciai
kapcsolatok, ezért az orosz koldnia mégis maradhatott Tokaj-
ban. 1775 végétdl jelentds visszaesés figyelheté meg a hegyal-
jai borok oroszorszagi kivitelét illetéen, ami azzal is 6sszefiig-
gott, hogy II. Katalin uralkoddsa alatt Pétervarott elsésorban
a palackozott francia italok (f6ként pezsgdk) 6rvendtek nagy-
obb népszertiségnek.

Az utols6 tokaji rezidens, Sz. Gorev kapitdny miikodése
idején a Bizottsag viszonylag békés korilmények kozott
végezhette munkadjat. Csak 1784-1785-ben kertilt sor ujabb
botranyra, amikor Grigorij Patyomkin herceg azzal bizta
meg Jurij Bimbolozar alhadnagyot, hogy 30 ezer sz8l6vesszdt
vasaroljanak a Krim-vidéki telepitésekhez. A hazai térvények
tiltottdk a tokaji sz6lovesszk kivitelét az orszagbol, ennek
ellenére II. Jézsef ,nagylelkien” hozzajarultak az ,aranyve-
nyigék” kiszallitasahoz. A botrany akkor tort ki, amikor az
oroszok 19 ezer sz6l6vessz6t mar elszallitottak a Hegyaljardl,
a maradék 11 ezret azonban Ocskay Andras szolgabir6 em-
berei darabokra vagdaltdk. Ezt kovet6en Kaunitz kancellar
nyomatékosan utasitotta a vairmegyét, hogy ne akadalyozza
a vesszok kivitelét és ne idézzen el6 diplomadciai fesziiltséget.

A hegyaljai borok irdnti érdeklédésre még 1789-et kovetden
keriilt szamottevé sor, amikor a forradalmi mételytdl rettego
I1. Katalin megtiltotta a francia borok oroszorszagi bevitelét.
A carn6 haldla utdn azonban fia, I. Pdl 1798. janudr 26-i
ukdzaval megsziintette a tokaji Borvasarld Bizottsagot, amely
65 éves fennalldsa alatt kitlin6 hegyaljai borokat importalt a
pétervari udvar szamara.

A XIX. szazad elején — a Napoleon elleni hdboruk idészakaban

— még tortént néhany kisérlet az oroszorszagi borexport meg-
szervezésére. Ezek azonban mar nem jartak eredménnyel.

Forrds: V. Molnar Laszl6: “Tokaji borok a Carok asztalan® cim irasa
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A Tokaj-hegyaljai borvidéken jelenleg 6 szOlofajta telepithetd. Az engedélyezett
sz6lofajtak megoszlasi ardnya a kovetkezd: 60% Furmint, 30% Harslevelt, 10%
Sarga Muskotaly, Zéta, Kovérszolo és Kabar sz6l6fajtak egyiittesen. A fenti fajtak mellett
igéretes kisérletek folynak a gohér - Tokaj-hegyalja egyik hagyomanyos, a filoxéra
utdn eltlint fajtdjanak - a felélesztésére és tijbdli termesztésbe vondsara is.

FURMINT

A Furmint ma a borvidék legfébb fajtdja.
Bizonytalan eredet(i, minthogy azonban
mar évszazadok 6ta a borvidék megha-
tarozd szél6fajtdja, helyi fajtdnak is
tekinthetd. T6kéje er6s ndvekedésu, mely
kevés, felfelé toré, hosszu vessz6t ne-
vel. Levele alig tagolt, legfeljebb karéjos,
flrészesen fogazott széll. Furtje kozép-
nagy, hengeres, bogydi gombolydek.
A furmint késén érik, j6 aszisodo és
savmegtarté képessége miatt a borvi-
dék fé fajtajava valt. A tokaji édes borok
legfontosabb szél6fajtaja, de egyre ked-
veltebb a belble készitett szaraz borok
is, koszonhetéen azok frissességének és
asvanyossagdnak. Kozép-Eurdépa tobb
borvidékén is megtaldlhatd, de egyedil
Tokaj-hegyaljan valt f6 fajtava.

Harslevelii

Rokonnevei: fehér furmint, mosler, mosla-
vac, posipel, sipon. szigeti, somsz6I6.




HARSLEVELU

A borvidék masik meghatarozo, régi heg-
yaljai sz6l6fajtdja.

Hajtasa szintén felfelé tord, levele kerek-
ded, csipkés széll. Nevét levelének a hars-
fara emlékeztetd alakja miatt kapta.

Furtje jellegzetesen hosszu, laza, vége
olykor fecskefarkszer(Gien eldgazik. Szintén
erés novekedeésd, érése a furmintéhoz ha-
sonldan kései, dm laza fiirtje és vastagabb
bogyéhéja miatt szaraz évjaratokban a
botritisz nehezebben és lasabban tudja
megtamadni.

Bora a furminténal illatosabb, finom
harsméz, idénként bodzavirdg illatu.

Hasonnevei: a legtébb orszagban lipovi-
na, német nyelvterileten lindenblattriger.

Sdrga Mu'skbtdl)'; )i

.

SARGA MUSKOTALY

A vilag tébb borvidékén meghaldlhato,
Tokajpan mar régen meghonosodott
fajta. Kozéper6s novekedésl, hajtasai
elfekvéek.

Levele szeldelt, flirészesen fogazott szeld.
Korai érésu, szeptember elején altaldban
mar szdraz bornak sziretelhet6, de a
késé szuretelbdl készilt borvaltozatai is
nagyon népszerlek. A borvidék legillatos-
abb fajtaja, savai jol beéretten is szépek
maradnak.

Rokonnevei: muscat (blanc) a petits grains,

muscat Lunel, musdkat zoti, moscato
bianco, zoruna, gelber muskateller,
muskat zlty.

ZETA (Oremus)

A furmint és bouvier keresztezésével
nemesitették 1951-ben, 1990-ben valt
hivatalosan is elismert fajtava. Korabbi
nevét - “oremus” - 1999-ben valtoztattak
zétara.

Kozéperés novekedésl, kdzepesen vas-
tag vessz6ket nevel. Levele inkdbb a Fur-
mintéhoz hasonlit, karéjos, flirészes szél.
Furtje kipos, tomott, kozepes nagysagu.
Els6sorban korai érésével és kivald
aszusodo képességeével tinik ki.

L
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KOVERSZOLO

Tokaj-hegyalja egyik legrégebbi fajtdja
volt, de a filoxéra vészt kovetéen szinte
teljesen kiszorult a termesztésbdl.

Vegetativ, er6s novekedésl fajta. Lom-
bja haragoszold, levele flrészes széld.
Fiurtje kbzépnagy, agas, laza, bogyodinak
nagy méretére utal a fajta neve is. SzellGs,
szarazabb hegyoldalakra valé.

KABAR (Tarcal 10)

Harslevell és bouvier szil6ktSl szarmazik.
Uj fajta, a borvidéken 2006 6ta engedély-
ezett.

Toékéje kevés hajtast nevel, ebben a
harslevelli fajtdhoz hasonlit. Levele
haragoszéld.

A Zétaval azonos idében érik, am annal
kevesebb termést hoz. J6 cukorgyljté
képességekkel rendelkezik, jol aszusodik,
azonban vastagabb bogyéhéja miatt a
kész aszuszemek a késébbi csapadékos-
abb iddjarasra kevésbé érzékenyek

Forrasunk:

VIMLGL BFaGRM, BIE VINCGEL M
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»~Magyarorszag népének élete 1730 tajan” cim mivében Bél Matyas elséként osztaly-
ozza a tokaji dildket. II1. Karoly magyar kiraly 1737. évi rendelete a térséget a vildgon
els6ként borvidékké nyilvanitja, megteremtve ezzel a lehetOségét és a feltételeit annak,
hogy a teriilet fejlodhessen és sajatos, kiilonleges értékeit megdrizhesse. 1772-ben, a
vildgon el6szor (!) Tokaj-hegyaljan klasszifikaljak a szél6duldket.

MI IS AZ A KLASSZIFIKACIO?

Tokaj-Hegyalja daléit a XVIII. szdzadban t6bb-
szOr is osztalyokba soroltak, vagyis klasszi-
fikaltak. A besoroldsok jellemzéen a korabeli
kozitéletet tiikrozték. A dalék osztalyozasa
nem matematikai képlettel bizonyithaté ki-
nyilatkoztatas. A klasszifikdcié a borkészit6
embernek kornyezetérdl alkotott véleményét

titkrozi, amit viszont a folyamatosan valtozé Viroldal Sétoraljatijhely mellett 1687-ben
boridealok alakithanak. A klasszifikacionak

tehdt ugyanolyan fontos része a valtozas, mint 1631-ben az Ujhelyi Oremus sz8l6 préshdzaban
a hagyoményok megorzése és tiszteletben tar- Sepsi Laczkd Maté pater készitette az elsé aszu-
tisa. bort. Az 1770-es években a telepiilés, a Satorhegy,

a Varhegy szoldiiltetvényeivel és a pince is - a pata-
bor &pérl at ki uradalom részeként - Bretzenheim hercegé lett.



NEGY EVSZAZAD MUNKAJA

1603-ban a Zemplén és Abatj varmegyék
hegyaljai jarasaban a nemes és polgari rend-
ben 1évok oOsszetltek, hogy szabdlyozzdk a

szO0lomuvelést és a borkészitést. Fzen a talal-

kozén hét hegyaljai varos vett részt, amelyrol
Mad jegyzokonyve ezt irja: ,,Mivel a hegyal-

jai hét vdros eleitdl fogvdst
egymds kozt megegyezvén
egyenld akaratbdl végezetek
és decerndltak tigymint az
sz0l6kben valé Miveseknek
az 0 bériikrdl és fizetésiikrol”.

1641-ben 6sszetiltek Madon
a Hegyaljai teleptilések ¢és
48 pontbdl allo kozos sza-
balyzatot irtak. Ez mege-
résitése  és  Kiterjesztése
lehetett az 1603-as jegyzo-

sével és annak kereskedelmével kapcsolatos
helyzetet és az arra készult feliratot 1736.
decemberében ahelytartétandcshoz terjesztifel.

Ezen felterjesztés alapjan 1737. oktéberében
megsziiletik az egész orszagnak szolo kirdlyi

rendelet, amely kimondta,
hogy Télya, Golop, Ratka,
Mad, Zombor, Ond, Tarcal,
Keresztur, Kisfalud, Szegi,
Bénye, Vamosujfalu, Tol-
csva, Liszka, Zsaddny, Ola-
szi, Patak, Ujhely, Kistoro-
nya, Erdéhorvati és Szantd
bora egy becsben dllnak a
kereskedésben a Tokajival,
ezért azonosan kell kezelni

és azonos bélyeggel ellatott
hordodban kell kezelni 6ket.

konyvnek. Kirdlyi rendeleten kozolt rajz egy

leendd hordosiité vasrol, melyet
alkalmazni kell, hogy a szdrmazdst
(eredetvédelem) bizonyitsdk a

Ez a kirdlyi rendelet tar-
talmat tekintve megalkotta
a vilag egyik els6 eredetvé-

Tokaj-Hegyalja sz6lotermé
teriiletei besorolasaval kap-

csolatban Bél Matyas 1730
koril a kovetkezdket irta:
~Hegyaljai, vagy a tokaji
a neve mindazoknak a
boroknak, melyek a tokaji
hegyen, s tole egyfeldl északra
két mérfoldes korzetben ...
madsfel6l a nydri napkelte
iranydba hdrom mérfoldon
beliil ... jobb szbl6hegyein

teremnek.”

1736. november 13-dn a
magyar kirdlyi helytarto
tandcs Sdrospatakon bizott-
sagot alakit, melynek célja a
borhamisitds megakadaly-
ozasa. A bizottsag megtar-
gyalja a tokaji bor termelé

[T

kereskeddk.
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Tokaj-Hegyaljdn alkalmazott

horddsiité vas rajza, 1738-as
évszdammal.

S8

dett borvidékét.

Szirmai Antal 1803-ban
konyvet jelentett meg
Budan, amelynek cime
~NOTITIA TOPOGRAPH-
A R@ORERIC AN VNG i i
COMITATUS  ZEMPLE-
NIENSIS”. A Kkonyv az
1772-es felmérés alapjan
hatdrozta meg el6szor a
vildgon, minden mas hir-
neves europai borvidék
elott sz6lodalék rangsoro-
lasat telepiilésenkénti cso-
portositasban.

Forrds:
Dr. Cey-Bert Rébert Gyula:
“A Tokaji Aszu kalvariaja” cim irasa
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Tokaj-Hegyaljan a négy alapbor
mellett - Furmint, Harsleveld,
Sargamuskotaly, Zéta - nemes
borkiilonlegességeket is készite-
nek. E apoztak meg a borvi-
Chirnevét. Borkiilonlegességek
drebe tartozik a Szamorodni
(szaraz és édes), az Aszu (3-6 put-
tonyos), valamint az Aszueszen-
cia, Eszencia, Forditds és Maslas.
Ezeket a kategdridkat és meg-
hatdroza-sokat a magyar bortor-
veny - azaz az 1997.¢vi CXXL
torvény - rogziti.




FURMINT

A tokaji furmint Hegyalja egyik f6 szél6fajtaja és legis-
mertebb bora, az aszuk legfontosabb alapbora. A bort
a furmint sz6l6 nem aszusodott szemeibdl készitik
hagyomanyos eljarassal, legalabb egy évig tarté tolgy-
fahordos érleléssel.

O-FURMINT

Kedvezé adottsagok ese-
tén (j6 évjarat, megfeleld
hordé és tarolas) a bor

sajatos “0
vesz fel a hosszabb tolgy-

izt, zamatot

fahordds érlelés eredme-

SZAMORODNI

A Szamorodni a korabbi Fébort felvalto, lengyel
kereskeddk altal elnevezett bor. A sz6 jelentése (“ahogy
szuletett”) utal a borkészités technoldgiajara. Az aszu-
sodott szemeket is tartalmazo tulérett furtdket a kései
szuretkor egyszerre szedik le, majd valogatas nélkdl

préselik ki.

A borok legalabb két éves
tolgyfahordés  aszkolas
utan kerlilnek palackba,
ahol tovabbi egy évig
érlelik 6ket forgalomba
hozataluk elétt. Ennek
kdszénhetben Ossze-
téveszthetetlen aszkolasi
illattal és zamattal rendel-

kezik. Készil belble szaraz,

nyeképpen.
A furmintnal sotétebb
sOtétsarga szinl, diodra

emlékeztetd illatu, sima,
flszeres izl bor.

Hosszti ideig az Esszencidnak gyogyerot tulaj-
donitottak. Kiilonosen a XIX. szdzad végeén,
XX. szdzad elején dll serkentd és kivald

vagy édes bor az aszusze-
mek aranya szerint.

TOKAJI ASZU

kedéjallapot javito elixir hirében.

HARSLEVELU

A borvidék masodik f6 fajtaja, a terméteriilet mintegy
1/3-an termelik. Az aszi masik jellegzetes alapbora.
Egészséges, nem aszusodott szemeibol késziil. Legalabb
egyeéves tolgyfahordds érlelés utan kertl palackozasra.

Bora kissé savas, illat- és zamatanyagokban gazdag, tiiz-
es, hosszabb érlelés utan kiemelkedé minéségdi. Alta-
laban szaraz és felédes valtozatat készitik.

SARGAMUSKOTALY

Tokaj-Hegyalja harmadik fé széléfajtajabdl, a Muscat
Lunel tiszta szliretelésébdl és feldolgozasabdl szarmazik.
Altalaban rovid fahordds érlelés utan lepalackozott,
elegans, inom muskotalyillattal rendelkezé bor, mely
ebben a kategdriaban a legkedveltebb.

A sargamuskotdly finom savosszetétell, kdnnyed, lagy
karakterd bor. 12 °C-on fogyasztva érezhet6 leginkabb
jellegzetes muskotalyos zamata.

A tokaji
1631 Ota
tése. A Tokaj-hegyaljai borvidék zart teriletén termett

borok kirdlya,
ismert keészi-

és nemesrothadds (Botrytis cinera) révén aszusodo-
tt sz6l6szemekbdl készitik, melyeket elkilénitve kell
szuretelni és tarolni.

Az aszuszemeket, vagy feltart anyagat meghatarozott
termdhelyrél szarmazé musttal vagy borral 6ntik fel. 12-
48 oranyi aztatas, alkoholos erjedés utan a bort tolgy-
fahorddba teszik, és legaldbb két évig hordéban, majd
legalabb egy évig palackban érlelik. A puttonyszamtol
filggdéen meghatarozott mennyiségl cukormentes ex-
traktot, valamint cukrot tartalmaz.

A Tokaji aszu puttonyszam szerint lehet:

3 puttonyos, amely legaldbb 60 g/l természetes cukrot
és 25 g/l cukormentes extraktot,

4 puttonyos, amely legalabb 90 g/l természetes cukrot
és 30 g/l cukormentes extraktot,

5 puttonyos, amely legalabb 120 g/l természetes cukrot
és 35 g/l cukormentes extraktot,

6 puttonyos, amely legaldabb 150 g/l természetes cukrot
és 40 g/l cukormentes extraktot tartalmaz.



Az aszukészités az aszubogyok feltdrasaval kezddédik,
amelyhez az asziszemeket kuilon gydjtik hagyo-
csappal kadakba.
Az Osszegylijtott szemek egymasra nyomodasa kovet-

manyosan ellatott, alfenekes
keztében nagy (350-800 g/l) cukor- és extrakttartalmu,
illat- &s zamatgazdag lé préselédik ki. Ez a nyers esze-
ncia, amelybdl lassu erjedéssel keletkezik a Tokaji
Eszencia nevud borkilénlegesség. Tébbnyire nem kerdl
forgalomba, inkdbb megtartjak maguknaka borkésziték,

s aszuboraikhoz hazasitjak.
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Az aszubor készitésének hagyomanyos mértékegy-
sége a gonci hordo (136-140 1) és a tokaj-hegyaljai put-
tony (25-27 kg). Az aszukészités puttonyszamat a régi
idékben az hatarozta meg, hogy egy gonci horddnyi
borhoz (musthoz) hany puttonynyi aszutésztat adtak.
Ma a klasszikus mértékegységek helyett a hektolitert és
puttonyegységenként 20 kilogrammot szamitanak.

A soron kovetkez6 munkafolyamat az aszutészta és a
bor tobbszori 6sszekeverésébdl, 24-36 6ras dztatasabol,
majd préselésbdl all. Ezt az erjesztés koveti,
amely az aszukészitési technoldgia kritikus
fazisa, irdnyitasa maig nincs kidolgozva. Az
élesztéknek magas cukortartalommal, a Bot-
rytis gomba okozta tdpanyaghidnnyal, meg-
valtozott mustosszetétellel, é&s amennyiben
ujborral tortént az extrahalas, 6-8 % kezdeti
kell

alkoholtartalommal szembenéznitlk.

:' HOMOKY GYDRGY
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Mindezek kévetkeztében - kiildndsen a nagy
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Tokaji borcimkék a XX. szdzadbdl.

Az aszubogyd feltardsa az egyik legfontosabb moz-
zanat. Hagyomdanyos moddja az aszutészta készitése
volt, amelyet hajdanan taposassal, késébb a husdaralo
elvén mukodé, elektromos meghajtasu géppel végez-
tek. Lényeges szempont, hogy a fizikai feltaras soran a
sz6lémagvak ne sériiljenek. Az aszutészta készitésének,
illetve egyidejlileg borral torténd Osszekeverésének
korszer(ibb és kiméletesebb médja a cskkentett fordu-
latszamu csigaszivattyus feltaras, amelynél a megndvelt
savallé acélgaratba 6ntott aszibogydkat folyamatosan
raontott borral mossak a szivattyuhazba.

borsparlat

puttonyszadmu aszuborokban - az erjedés
nehezen indul be, altaldban tébb hdénapig
elhuzédik, vagy csak tobb részletben, évek
alatt fejezédik be. Az is el6fordulhat, hogy az
erjedési folyamat nem fejezédik be a kivant
idépontban, hanem 15-16 v/v% etanol tar-
talomig folytatédik, de az erjedés utan a bor-
banlévé, kinem erjedt cukorazadottaszukat-
egoéridban elfogadhaté szint ald csokken.

A lassan beindulé, hénapokig elhtizédé erje-
dés mellett tehat problémat jelent az erjedés
megallitdsa a kivant alkoholtartalom elérése
utan,amelynek eszkbze lehet a pasztérozés, a kiilonb6z6
szlrési eljarasok, a kénezés és h(ités kombinacioi. Az
irdnyitott erjesztés megvaldsitasa mellett e technikak
kidolgozasa a jelenlegi fejlesztések masik legsirgetébb
feladata.

ASZUESZENCIA

Az aszuk kozott a legmagasabb minéségi borkategoéria.
Kiemelked6 évjaratok 6 puttonyosnak szant aszujai
néha olyan értékeket érnek el, amelyek meghaladjak a
kivant min&séget, igy ezt kihangsulyozandd, aszuesze-
ncia néven keriilnek forgalomba. Az aszieszancia lega-
labb 1809/l természetes cukrot és 45g/l cukormentes
extraktot tartalmaz. A forgalomba hozatal el6tt Tokaj-
hegyaljai pincében 6t évig, ebbdl legalabb harom évig
fahordéban kell érlelni.



PROMOCIO

ESZENCIA

A natur esszencia a tokaji borok
kozil a legkivalobb és a legritkabb.
Nincs még egy olyan dolog, ami
ilyen tisztan visszaadna egy térség
jellemzéit. Jellegzetessége, hogy a
sajat sulyatdl lecs6pogott € még
6-8 éven keresztiil erjed, mig kitelje-
sedik, és kevesebb, mint 3% az alko-
holtartalma. Az esszencia elérheti

az akar 85%-o0s cukortartalmat.

TOKAJI FORDITAS

Tradiciondlis Tokaji borfajta, az aszu-
szemek masodszori aztatasabdl és
préselésébdl szarmazé bor.

COM
7

Tokaji Essencidk
1889-bdl Count Jules Esterhazy
és 1914-bol Baron Maillot
pincéibdl. A borokat az 1920-
as években a Berry Bros & Co.
forgalmazta Anglidban.

3t ¢

Az aszutésztara, vagy a Szamo-

rodni torkolyére felontdott must-
bdél, vagy borbdl készitik. Jelleg-
zetes aszkolasi illattal és zamattal
rendelkezik. Magas extrakt- és

cukortartalmu, citrusos aromak-

ban gazdag, édes, sima bor.
Az aszuborokhoz hasonléan tobb

évig fahordéban érlelik.

TOKAJI MASLAS

A szamorodnivagy azaszu seprdjére

felontott mustbol vagy borbdl
készilt tokaji bor, amely jellegzetes
aszkolasi illattal és zamattal rendel-
kezik. Onalléan nem kertiil forgalom-

ba, de hazasitashoz jol hasznalhaté.

el ¢
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Gyakran fordul elé, hogy bardtaim, ismerdseim megkérnek, hogy szerezzek nekik
egy-két palack tokaji aszut a papa, gyerek, f6nok sziiletési évébol, mert milyen remek
ajandék lesz. Ugy tlinik, hogy a tokaji boroknak az élvezeti értékiikon tul sokan mas,
1élektani értéket is tulajdonitanak. Megéri-e hosszutavon aszuba fektetni, bevalthatja-
e a hozzafzott reményket egy palack hegyaljai folyékony arany?

MUZEALIS BOROK

Amidta a foldon bort készitenek, azota ezeket hamisitjak is. Mi-
nél értékesebb egy bor, annal gyakoribb a hamisitasa. Ez a tokaji

aszUra is vonatkozik, mint
muzedlis bor nagyon sokaig
eltarthatd ezért érdemes a
hamisitasaval foglalkozni.
A muzedlis tokaji aszuk draga
borok. Ismeretlink szerint
egymillié forint felett is kbtot-
tek mar U(zletet egy-egy
palack aszura, de a még most
megvasarolhatd  értékesebb
palackok ara is joval szazezer
forint felett van.

borspariat

1850-1860-as évektdl szerezhetbek be eredeti palackozasu

aszuk. Az eredeti palackozasoknal a pincészetek a sajat cimkéjiik

mellett még egyedi palackokat is hasznaltak. A palackokon az

évjdrat legtobbszor a gallér cimkén volt, a puttonyszamot a cim-
kén tlintették fel.

Amennyiben az aszut késébb
palackoztak, akkor egy specia-
lis igazolo szalaggal ezt jelez-
ték. Nem hasznaltak kapszu-
lat, pecsétviaszt alkalmaztak,
egészen rovid dugokkal.

Egyre tébb muzealisnak mon-
dottaszujelenikmega piacon.
Gyorsan, aranylag sok pénzért
vehetlink értéktelen borokat.

Forrds: vigbor.hu - Vig Gyula irasai alapjan
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ERTEKES EVEK

Egy bor esetében négy tényezd
hatdrozza meg a mindséget. Leg-
fontosabb a szdéléfajta, masodik
tényezd a terroir, azaz a termdéhelyi
adottsagok, melyek maguk-
ban foglaljak a talaj Oszzetételét
Harmadikként

sz6l6termesztési

és az éghajlatot.
emlithetjik a
elvet amelyet a sz6lész feldllit és a
boraszati filozofidt. Ezek leginkabb
szaktuddast, tapasztalatot jelen-
tenek, de benne van az Uj tech-
noldgidk, eljarasok iranti nyitottsag
éppugy, mint a borvidéki szokasok,
hagyomanyok megdrzése. Végiil, az

utolso tényezd az évjarat.

Ez a négy dolog az alapja a
legtdébb
csupan  az

mindségnek, mégis a

fogyaszté hajlamos
egyik

tényez6t figyelembevéve

Tokaji boros palack 1680-bdl.
Feltételezhetden ez az egyik
legrégibb fellelhetd tokaji.
Allitélag a hires 1929-es drez-
dai drverésen is szerepelt a
katalégusban.

bort valasztani és tdbbnyire az évjaratot szoktuk a leg-

kevésbé fontosnak tekinteni. Tessziik mindezt annak el-
lenére, hogy az elsé harom tényezd6t akar konstansnak

is tekinthetnénk, hiszen ha szeretjik a tokaji furmintot

és van kedvenc boraszatunk, akkor mar csak az eléerhet6
évjaratok kozott kell tudnunk megfelel6t taldlnunk.

Nem konnyl feladat ez, hiszen a
legtobb kereskedésben tdbbnyire
az aktudlisan piacra “dobott” évjarat
az elérhetd. Sok bortipus - pl. arozé -
esetén pedig szinte csak az évjarat
befolyasolja kedviin-
ket. Ezek oka leginkdbb gazdasa-

vasarlasi

gi dontések mogott keresendé.
Sok boraszat nem engedheti meg
maganak, hogy kivarjon egy opti-
malis palackérést, a kereskedések
viszont nem szivesen fektetnek
komoly 6sszegeket borok hosszu
tarolasaba. Kockazatos dolog lehet
még egy jonak kikiadltott évjarat-
bdl is bespajzolni. Nem igy van ez
viszont a tokaji borok esetében,
hiszen megfelelé tarolds melett egy
aszu, egy szamorodni, de akar egy
szép furmint is évekig, évtizedekig
élvezheté marad.

De melyik évjaratbol érdemes bevasarolni kedvenc
tokaji borunkbdl?

Megprébdltuk a még forgalomban lévé évjaratokat at-
tekinteni, hogy segitsiink a dontésben.

1988 11989 | 1990 | 1991 | 1992 | 1993 1994 | 1995 | 1996 | 1997 | 1998 Eii,
* ok ok k| Kk ok ok * * * * % %k * % * ok kk | kk * %k * * k * * * Kk X * %k k
2000 | 2001 | 2002 | 2003 | 2004 | 2005 | 2006 | 2007 | 2008 [ 2009 | 2010 | 2011
* ok ok k| kok ok * ok k k| Kk ok ok % %k % % % dhkkk | kkkk | kkk * % * * % * %k

* gyenge evjarat * * kdzepes évjarat * * k |6 évjarat

* ko x kitlin6 évjarat

Forras: Rohaly-Mészaros Borkalauz 2010-2011

Az elmult 25 évben a tokaji borter-
melés radikalis valtozasokon ment at.
A korabbi dllami monopolium mellett
megjelentek a tobbnyire kiilfoldi tula-
jdonban 1év6 nagybirtokok és a hazai
kozép és kis birtokok, melyek tobb-
sége csaladi vallalkozasként miikodik.
A Dbirtokszerkezet atalakuldsan tul
jelentdsen megvaltozott a termelés jel-
lege is. Radikalis hozamkorldtozasokat

vezettek be, sok helyen a miitragyazast
felvaltotta a hagyomanyos tragyazas
és a novényvédelemben is sokan attér-
tek, vagy most probalkoznak bioldgiai
megolddsok bevezetésén.

Ezen véltozasoknak is koszonhetden
még az olyan kozepes évjdratok-
ban is, mint az 1997-es lehetett kis
mennyiségu, de kivalo aszut késziteni.

A korszak legjobb évjaratanak 1999-
et tekinthetjilk, amikor a sz6l6
tokéletes iddjarasi koriilmények kozott
fejlédhetett. Szaraz, forrd, nyar, mely-
et korai, de kiegyenlitett érés kovet.
Az aszuszemeken a botritisz a legfi-
nomabb formajaban van jelen. Tokéle-
tesen tOppedtek, az izilk az aszalt
gyimolcsokére emlékeztet.

borsparlat



Sok varosi legenda kering a II. vilaghdboru sordn eltlint muzealis asztikészletrdl, mely
idénként hol itt, hol ott veti fel fejét. Kétségtelen, hogy a magyar torténelem viharai a
tokaji borra is ranyomtak bélyegiiket, vagy mondjuk inkdbb ugy, hogy a tokaji bornak
is megvannak a sajat haborus torténetei, melyek mara legendakka nétték ki magukat.
Tényleg 1étezett a mesés gyljtemény és ha igen hol van most?

5.500 PALACK NYOMABAN

A tokaji sokaig kincsképzé eszkdznek szamitott. Ujradugdztak. Mivel az Gvegek cimke nélkiliek voltak
A jelentésebb készletek a carok, kirdlyok és egy- ~mindegyikre sorszamot festettek, hogy a pincekényvek-
két bornagykereskedd pincéjébe kerilt. Az egyik benbelehessenazonositanidket. A jelekidével lekoptak

leghire-sebb tokaji
gyljteménnyel a német
Fugger bankarcsalad ren-
delkezett. 1515-ben kezd-
ték meg Uzleti tevékeny-
ségliket Varso-ban. 1805-
re Flérian Fukier mar a
legértékesebb  muzedlis
Tokaji gydjteménnyel ren-
delkezett, melyrdl rendes
pincekdnyvet  vezettek
és a boraikat hatévente

ugyan, de UV fényben
lathatova valik a helytk.

1934-ben Bodkay Janos
leirdsa szerint 1606-bdl
450 db, 1668-bdl 400
db, 1682-bdl ugyancsak
400 db, 1734-bdl 360 db,
1754-b6l 270 db, 1788-bol
225 db, 1811-bél 180 db
és 1866-bdl 135 db aszu
volt a gyljteményben.



1939 oktdberében a teljese gyljteményt a német
hadsereg elszdllitotta. Maig nem ismert, hogy kinek a
parancsara és pontosan hova vitték a felbecsilhetet-
len értékl palackokat. Ekkor a gyujteménynek orokre
nyoma veszett. Egyes feltételezések szerint a fosztogatd
Wehrmacht katonak ittdk meg. Frank Strzyzewski német
torténész ezt nem tartja elfogadhaténak. Szerinte a
borok lefoglaldsa nagyon is tudatosan tortént, igy nem
eshetett dorbézol6 katonak aldozatava. Hilter nem volt
borkedveld, inkdbb a mikincsekért rajongott, Hermann
Goring, a Luftwaffe parancsnoka azonban annal inkdbb
kedvelte a bort.

De hova lettek a Fugger aszuk...

HITLER
ESKUVOJE

John Toland , Hitler életrajziré-
ja szerint, Hitler és Eva Braun
hazassagkotésén a berlini Kan-
cellaria pincéjében is tokaji-
val koccintottak. Ezt ugyan
mas forrdsok nem erGsitették
eddig meg, de az bizonyos,
hogy a Sasfészekben komoly
borgyUljteményt taldltak.

Georgij Konsztantyinovics Zsukov
(1896 - 1974)
orosz-szovjet hivatdsos katona, a
Szovjetunié marsallja, a Voros Had-
sereg vezérkari fonoke, az SZKP KB
tagja, honvédelmi miniszter.

A szovjet csapatok 1944-ben,
Berlin megszallasakor 300
palack 1668-as és tovabbi 1000
palack  kilonb6zé muzedlis
évjaratu Tokaji Aszut. Minde-
gyik palack fehér festékkel volt
megjeldlve.  Szintén megta-

laltdk a pincekdnyvet, amiben a palackokat nyilvantar-
tottak. A pincekényvben minden fontosabb adat rég-
zitésre kerult. A bor neve, évjarata, mikor vasaroltak és
kitél. A 6 évenkénti atdugodzaskor melyik kézeli évjarat-
tal toltotték fel a palackot.

Ezek lennének a Varsébdl elhurcolt palackok?

A német hadvezetés a szovjet Zsukov és az amerikai,
angol, francia hadvezérek el6tt irta ald a feltétel nélkdli
fegyverletételt, ami a vildghaborunak az eurépai fron-
tokon valé befejezését jelentette.

1956 - AZ EVSZAZAD TERMESE

1956 kivételes évjarat volt, sokan az évszazad termésérél
beszélnek. Az MSZMP iranyitéi képtelenek voltak el-
fogadni, hogy épp a forradalom éve volt az évszazad
évjarata hegyaljan. Dontottek. A Kaddar rendszer kiiktat-
ta az aszus évek kozil 1956-ot. A borok azonban tulélték
a rendszert és napjainkban a palackba zart térténelem
Ujra késtolhatd. Az 1956-os magyarorszagi forradalmat
leveré szovjet csapatok parancsnoka Zsukov marsall
volt.

De maradjunkinkabb afelszivé-
dott muzedlis készletnél...

ZSUKOV MARSALL
LEGENDAS
KOSTOLOJA

1958-ban Zsukov szovjet hon-

védelmi  miniszter borkds-
toléra hivta a Moszkvaban
vendégeskeddé amerikai Alan
Shapleyhaditengerészethelyet-
tes parancsnokat és annak tit-
karat Daniel Rogovot. A kos-
toléra mdusort is szervezett.
Fellépett a “Bolsoj Balett” két
vezetd tancosa és Serge Jaroff
hat legjobb énekese. A fel-
bontasra kerilé palackokat,
ezlsttarcan mutattak be a
vendégeknek. Minden évjarat-
ot megkostoltak. Az aszukat
nem poharban, hanem
késtoldkanallal szolgaltak fel. A késtolon
1668-as,1682-es, 1737-es, 1787-es és 1811-es borok
szerepltek. Az évjarati hasonlésag szembet(iné a Fug-
ger gyUjteménnyel, de az azonossagra bizonyiték nincs.
A Berlinben “zsakmanyolt” boroknak itt megint nyoma
vész. Ki tudja mennyi van még beldlik és hol. Egyes
feltételezések szerint Masszandra pincéinek meélyén

pihennek.

1958
nyugdllomanyba helyezték. Daniel Rogov titkar késébb

végén Zsukovot, a ,hadsereg erés emberét”

otthagyta a sereget, és borujsagiré lett Izraelben.
Forrds: vigbor.hu - Vig Gyula irdsai alapjan
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Badrdos Sarolta

1997-ben végzett a Kertészeti
Egyetemen. Ezt kovetéen a
Gréf Degenfeld Szolobirtok
és Pincészet, majd a Béres
Sz6l6birtok féborasza volt.

2000-ben  alapitotta meg
férjével, Molndr Péterrel a
Tokaj Nobilis Szélébirtokot,
melynek azoéta bordsza és
vezetdje.

2012-ben a tokaji borvidék
,Ev Bortermel6je” cimmel
tiintették ki.

Bdrdos Sarolta és a Tokaj Nobilis

2000-ben kezdtlink el itthon sajat magunknak borokat késziteni. EI&szor
nagyon kicsi, 2 hektaros teriileten indultunk, majd 2004-ben telepitettiink
masik 4 hektart, ami 2008-ban fordult termdre. Nagyon kevés sz616t termel-
unk, maximum hektaronként 25 mazsa termést sziretellink. Ez a legjobb
esetben is kipréselve 20 hektoliter bort jelent hektaranként. Egy j6 évjarat-
ban sem tudunk ebbdél adéddéan 20.000 palack bornal tdbbet eléallitani, de
valéjaban ez mindig 15.000 palack mennyiségnél all meg.

Gondolkozol nagyobb mennyiségben?

Termd&hely ndvelést nem terveziink, nekiink ez a 6 hektar elég. Nalunk a
bordszat is erre a mennyiségre van méretezve. Lehet, hogy valamennyi még
beleférne a technoldgiai korlatba, de nagysdgrendi névekedést semmiféle
képpen nem akarunk. Szeretnénk ennél a kézmiives méretnél megmaradni.
Nem mennyiségben, hanem mindségben igyeksziink névekedni.

Hol fekszenek a teriileteitek?

Mind a 6 hektar terméteriilet itt talalhaté Bodrogkisfalud hataraban, 2 van
a Barakonyi dulében, 4 pedig a Csirke-mal didlében. Az 6sszes sz6l6nket mi
telepitettik, jorészt 1999-ben. Mivel ezeket a sz6l6ket kdzvetlendl a tufaba
ultettik, igy nem kellett éveket varni, hogy a gyokerei elérjék az asvanyos
réteget, hanem mar az elején szép asvanyos jegyeket mutattak a borok.
Nagyrészt, kozel 70 szazalékban furmintunk van és a maradék 30 szazalékon
osztozik a harslevell, muskotdly és a kdvérsz6l6. Harslevellibdl van a leg-
kevesebb, az alig egyharmad hektart tesz ki. A Barakonyi egy egészen kicsi
vulkdn a 37-es féut mellett Sarospatak iranyaban. Ennek a vulkani kipnak a
tetején taldlhato 6 hektar, melyet maga a hegy védelmez az északi iranybdl.
Ez egy nagy on meleg fekvésu diil6, ennek kdszonhetben itt viragzik el6szor



a sz616 a kornyéken. Talajaban nagyon 6sszetett, nagy-
on sokféle anyagot tartalmaz. Ez a kettés adottsag biz-
tositja, hogy a terilet évrél-évre kiemelkedé mindség
termést ad.

Milyen tipusu borokat készitesz?

Alapvetéen 3 kategéria készil: szaraz borok - ebbdél
készil egy birtokbor és 2-3 dilévalogatott tétel, késbi
szuretelésd borok és aszu. Az évjarat nagyban be-
folyasolja a termékpalettankat. Féleg a késdi szliretelés(i
és aszu borok mennyiségére van nagy befolyassal az
id6jaras alakulasa. 2008-t6l nem volt j6 aszus évjarat,
mi is 2010-ben tudtunk utoljara aszut késziteni, akkor
is csak nagyon keveset. Szaraz borokat
gyakorlatilag minden évjaratban el lehet
késziteni. Persze ha valamelyik évjaratban
kiilondsen szép egy-eqgy szél6fajta, akkor
elcsabulok és akkor sziletnek kildnle-
gességek, amelyek csak ritkan késziilnek,
pl. késbi sziiretelésii Sarga muskotaly. En
szeretem, ha tobbféle tétel van és nem
nagyon szlk a szortiment, igy évjarat-
onként 6-7 féle bor sziiletik.

Adott teriileten belil is sort keritesz a
termés atvalogatasara?

Hogyne, hiszen ezek viszonylag nagy
egybefliggd teriiletek. A 4 hektaros tab-
laban mindig valogatunk, mivel egy ek-
kora terlleten kllonboz6é talajfoltok
figyelhet6ék meg és mi talaj alapjan is
valogatunk. A soroknak van alja és teteje,
ennek megfeleléen is valogatunk.

Befolyasoljak a borkészitést a fogyasztoi
szokasok is?

Természetesen, hiszen amikor a Grof
Degenfeld Szélébirtokon elkezdtem dolgozni, ak-
kor a legkeresettebb bor a késéi sziretelést félédes
harslevell volt, utdna jott a félszaraz muskotaly, most
leginkabb a szaraz borokra kivancsiak a fogyasztok.
Szerencsére ezek az igények nem olyan gyorsan val-
toznak, mint az utcai divat, de 3-4 évente érezhetd, hogy
afogyasztok valami mast, Ujat keresnek. Most a legnagy-
obb érdeklédés a furmint felé fordul.

Mi tortént a régebbi tokaji bortipusokkal, a divat al-
dozatai lettek?

A Maslas térnyerése a technikai fejlédés kovetkeztében

nagyon besz(kilt, mivel ma a jé6 mindségul szlréknek
koszonhetéen nem marad vissza a finom sepré — amire
régen radntottek egy k6zonséges bort, ezaltal javitva an-
nak mindségét. A masik kategéria a szaraz Szamorodni,
ami nem technoldgiai, inkdbb elhatarozasbeli kérdés,
hogy egy bordsz akar-e szdraz Szamorodnit késziteni.
En nem akarok, de ndlam, a pincében nem is nagyon ke-
resik a vendégek.

Milyen koru a pincétek?

A pincénk igazabdl két részbdl all. Az elsé részét 4 éve
épitettik, ezt erjesztésre és érlelésre hasznaljuk. A régi
pincedg, ami valdjaban szintén uj, mert amikor mi meg-
vettik ezt a pincét, akkor teljesen be volt
omolva, igy ujra ki kellett asni. Kovettuk a régi
nyomvonalat, kidstuk és Ujraboltoztuk. Itt,ezen
az alacsony hémeérsékleten érleljik a palackos
borainkat. Innen mar csak akkor kertlnek fol,
ha megrendelés van.

Mikor szereted forgalomba engedniaboraidat?

Van mindig egy er6s igény a kereskedelem
részérdl az Uj borok, Uj évjarat irdnt. Ez nem
minden kategoéridban j6, mert én szeretem
palackozas utan megpihentetni a boraimat.
Vannak olyan borkategéridk, ahol mar elértik
azt a bizonyos érlelési idét, amit én optimalis-
nak tartok. llyenek a késéi szuretelési borok
és a kovérsz6ls, amiknek igenis kell, hogy
ne a legfrissebb évjarat legyen kint a piacon,
hanem egy szépen Osszeérett tétel kertuljon a
fogyaszté poharaba. A dilészelektalt szaraz
borainknal, mégnemsikerilteztelérni,ezekbdl
a legfiatalabb évjarat van a kereskedésekben.
Nagyon szeretném, ha a dilészelektalt fur-
mint és a harslevell esetében is el tudnam
érni, hogy még egy évig tudjuk palackban itt-
hon érlelni. A birtokbor és a muskotaly esetében ahogy
fogynak a tételek ugy valtjak az évjaratok egymast.

Hol talalkozhatnak boraiddal a fogyasztok?

Mi csak éttermekbe és vinotékakba forgalmazzuk a
borainkat. 80 szazalékban Magyarorszagon, 20 szazalék-
ban kulfoldon kerlilnek értékesitésre. A hazai eladas a
pincében és javarészt Budapesten a gasztrondmidban
torténik. Most indult az USA-ba egy export tétel,
koszonhetéen az Uj partneriinknek. Eddig nagyon
kedvezd a fogadtatas, jok a visszajelzések. Eurépan
belll fé6leg Anglidba, Lengyelorszagba, Franciaorszagba
szallitunk, Azsidban pedig Hong-Kongba.


http://www.facebook.com/nobilis.tokaj

okaiianziksz

Balassa Istvan

Hogyan haladsz céljaid felé?

Bl: Lassacskan halad a dolog. Nagy-
on nehéz manapsag gyorsan, nagy
lépéseket tenni, féleg egy olyan kis
cégnek, mint a miénk. En ugy gon-
dolom, hogy a kitlizétt céljaimhoz
egyre kdzelebb jutok és meg vagyok
eleégedve ezzel a fejlédési Gtemmel.

Sajat pince mellett a Szent Tamas

Szolobirtoknal is dolgozol.
Hogyan lehet ezeket a szinte egy
idoben jelentkez6 munkakat
O0sszeegyeztetni?

borsparlat

Pont ebbdl a szempontbdl jo, hiszen
mindig arra kell térekednem, hogy a
lehetd legjobbat csindljam mind a
két boraszatban. Némi szervezéssel
ez szerintem j6l meg is valésithato.
A Szent Tamas Sz6l6birtoknal sok
tanuldsi lehetéség adodik, hiszen
joval tobb teriilet, mas dimenzidk
vannak, mint itthon. Ezen tapasz-
talatok segitségével tudom a sa-
jat kézmlves bordszatom utjat
egyengetni.

Sok diilo sajatossagait ismered,
van koziliik kedvenced?

Kedvenc sosincs! Minden ddlének
megvan a maga szépsége és értéke,
ezeket prébalom mindig a boraim-
ban kifejezni.

Hogyan lehet a furminton keresz-
til a fogyasztonak bemutatni
Tokaj soksziniiségét?

AA: A furmint egy nagyon jo fajta,
mivel ebben mindenki meg tudja
taldlni a maga kedvencét, ha tud
célirdnyosan kostolni. Ahany birtok,
ahany dilg, ahany talajtipus, ahany

Arvay Angelika‘h

boraszfilozéfia, annyi kilonb6z6
furminttal lehet taldlkozni, amellett,
hogy kézben mind-mind megmarad
furmintnak. En azt javasolnam min-
denkinek, aki még nem mertilt el a
furmintok vildgdban, hogy kezdje el
késtolgatni és ra fog jonni, hogy me-
lyik az a stilus, ami neki leginkabb
tetszik és ez lehet egy j6 belépd arra,
hogy elkezdjen érdeklédni a tobbi
tokaji bor irant is.

Tokaj-Hegyaljanak megvan az a
adottsaga,

egylittesen megvan a furmint, a

csodalatos hogy itt

feldusult asvanyianyag tartalommal



rendelkezé vulkanikus talaj, egy
olyan idgjaras, ami daltaldban, a
megfeleld szureti idépontokat meg-
valasztasaval egyarant tokéletesen
alkalmas tartalmas, komplex szaraz
borok és édes borok készitésére is.

Barta Karoly

Tokaj-Hegyalja egyik legemble-
matikusabb diil6jében termeltek
szolot. Miért dontottetek ezen ne-
hezen megmiivelhetd, koltséges
teriilet mellett?

BK: Az volt a gondolat, amikor bele-
botlottunk ebbe a parlagba, hogy
nézzik meg, milyen sz616t, milyen
bort lehet a mai kdriilmények k6zott
késziteni ezeken a terlileteken, ame-
lyek Tokaj féenykoraban nagyon ma-
gas presztizs( terlletek voltak. Ezért
vagtunk bele.

Ha most arra keressik a valaszt,
hogy milyen az Oreg-Kiralyban ter-
mett bor, akkor most mar néhany
dolgot el tudunk mondani. Nyilvan-
valéan van egy ndvény egészség-
Ugyi elénye is a terlletnek. Ez egy
déli kitettségli, meredek terilet,
folyamatosan jarja a levegd, egész-
séges a sz6l6, még egy nehezebb
évben is. A terlilet talaj 0sszetételé-
ben nagyon asvanyos, ez megjele-
nik a borokban is.

A furmint nagyon jé alany erre,
kivadléan visszaadja a terllet as-
vanyossagat és emellett egy nagyon
finom savszerkezetet ad a boraink-
nak. A terilet nagyobbik része csak
hagyomanyosan kézzel muvelhetd
annyira meredek, a teraszok en-
nek megfeleléen nagyon szlkek,
itt nem tud gép mozogni. Az volt
a koncepcionk, ha mar ez a tertlet
pont a nehezen mivelhetéségének
kdszonhetéen ataludta a nagytize-
mi, kemikalidkkal terhelt id6szakot,
akkor meg kell 6ériznink ebben a
tiszta dllapotaban.

Szeretsz kisérletezni, Uj dolgokat

kiprobalni. Pezsgd, habzébor,

hogy csak parat emlitsek...

DE: Pezsg6t nem én készitettem
elészor Tokajban, teljesen hagyo-

manyos készitésd, un. méthode
traditionelle verzibban, minden
technolégia nélkul készitett

pezsg6rél én nem hallottam, de
valészinuleg készilt mar korabban,
gyongyozébor készitésben azon-
ban én voltam az elsé. Ez a katego6ria
nincs is benne a tokaji termékleiras-
ban, ezért tokaji név alatt forga-
lomba sem hozhaté. Ezek igazabol
tanulmanyok voltak, melyek tapasz-

Demeter Endre

talatait a Délceg borunkban egye-
sitettem. Ez egy j6 savgerincuy, barat-
kozés, j6 ivasu borunk.

A figyelmiink mostandaban inkabb a
dilék felé fordul. A 2012-es évjarat-
ban olyan éviink volt, hogy nagyon
komoly dulSkisérleteket tudtunk
késziteni és most eljutottunk odaig,
hogy dulén bellli valogatasokkal is
probalkoztunk. Erre azért van szik-
ség, mert az aszu és szamorodni ka-
tegoéridkban a minéségen mar nem
tudunk felfelé sroéfolni, elmentiink
hat a dllészelekcio irdnyaba.

Az uj boroknak uj ruha is kell?

Ipacs Géza baratom unszolasara
készilt egy Uj cimkevilag a boraink-
hoz. Géza ugy latta, hogy a régi cim-
kéink hozzank képest unalmasak
sokkal vibralébbak
mind a boraink, mind a pincészet

voltak, annal

jellege. En boldog vagyok az uj vi-
laggal abszolut.

A JuniBor keretien beliil is sok
fiatal
Hogyan fogadjak a fiatalok a toka-
ji borokat?

fogyasztoval talalkozol.

Hala Istennek, a fiatalok kezdenek a
bor felé fordulni. Egyre inkdbb ciki a
sor és a koktél, froccsozni, borozni
viszont akarmilyen szérakozéhely-
en normalisnak szdmit. Remélem
ehhez a nagyon kemény és sok évig
tartdé valtozashoz a JuniBor tevé-
kenysége is hozzajarult. A fiatalok
korében egyre népszertibb Tokaj,
egyre kevésbé vannak meg az aver-
ziok a természetes édes borokkal
szemben. Egyre inkdbb raszanjak a
nagyobb &sszegeket, hogy termeé-
szetes, kézmulves mdodon készitett
borokat igyanak. Mindemellett van
egy kihegyezett figyelem a borvi-
dék irant, amibdl teleplilésem, Mad



is komolyan hozzatett ehhez. Ugy
gondolom, j6 felé haladunk, j6 az
irany. Mar latszik, hogy ez nemcsak
egy felfuto rovid divat, hanem tartés
tendencia.

Oroszlan Tamas

Tavaly a Hétszolé Szolobirtok
kapta a ,legszebb szdél6birtok”
kitiinteté cimet. Mennyire fontos
egy ilyen dij a szakmai szakmai
elismerések mellett?

OT: Nagyon fontos szdmunkra,
hiszen az érdekessége pont az,
hogy ez az elismerés nem egy bor-
rél szél, mint egy borverseny ered-
mény, hanem magara birtokra. Ez a
dijnemcsakaszélébirtok kinézetérdl
szo6l, hiszen a szakmai zsUri a hattér-

munkat is éppugy dijazta.

Azt is figyelembe vették, hogy az
511 éves Hétsz46l6 dilét - ami a
birtokunk magjat képezi - két-
harom éven belll teljesen organi-
kus gazdalkodas ald vonjuk. Most
jelenleg a Kis-Garay dil6 az, ahol bio
gazdalkodast folytatunk.

A bornak a minésége mindig on-
nan indul, milyen szépen, miként
muvelik a sz6l6t, milyen alapanyag
kerll be a pincébe.

borsparlat

Mennyire varjatok ettdl a dijtol,
hogy kivancsiak lesznek az em-
berek a boraitok sziilohelyére is?

Ez egy nem titkolt cél volt, hogy ha
ezt a dijat sikertil megnyerntnk, ak-
kor a torténelmi Rakdczi Pincénk is
még kiemeltebb szerephez juthat
Tokaj féterén. Reméljik a dij halla-
tan egyre tobb emberben meriil fel,
hogy latni kivanja a birtokot. Erre ad
kivalé lehetéséget a sz616 tandsve-
nyunk is, ahol meg lehet ismerni a
hegyaljai szél6fajtakat.

Ezt akarjuk erGsiteni, hogy az em-
berek minél kozelebb keriljenek a
sz6l6hoz, a természethez, elzaran-
dokolva a birtokra és utana termé-
szetesen a borainkat is megkods-
toljak a pincében.

Sok programmal készullink a pince
teraszara és természetesen bekap-
csolédunk a helyi fesztivalok forga-
tagabais.

A Szent Tamas diilé az utobbi
években emblematikussa valt
nemcsak Madon, de egész Tokaj-
Hegyaljan.

nalatok ennek az imazsnak az

Mennyire fontos

erositése?

Ifj. SZI: Mivel a birtok is a d(il6rdl lett
elnevezve, hiszen a terileten kozel
6 hektarral rendelkeziink, igy nagy-
on fontos szamunkra az ismertség
erdsitése.

Nem a név azonban a meghatarozo,
hanem az a geoldgiai tartalom, amit
ez a terlilet magaban hordoz. Az is
sokat tett a népszerldséghez, hogy
azok a pincészetek, akik szintén eb-
ben a dlilében dolgoznak, azoknak
is fontos a terllet egyediségének,
képességeinek a hangsulyozasa.

Készitettetek ha jol tudom

pezsgot is...

Err6l a teriletr6l még nem, ed-
dig csak a Kishegy termésébdl
készilt pezsg6, de fogunk innen
is. Tobb helyre is jarunk tanulni
a pezsgoOkészités technikdjat, de
valojaban a technoldgiai tudast
kénnyebb elsajatitani, mint a szuk-
séges szllészeti ismereteket, ezért
mi azt az utat valasztottuk, hogy egy
pezsgbkészitésben jartas kollégat
megkérink, hogy j6jjon el Madra
és helyben, sz6l6mivelés kdzben
oktasson minket. Pezsgével mi azt
szeretnénk elérni, hogy a dulés
borok elétt legyen egy kbnnyedebb
nyitditala a koéstolasoknak, foga-
dasoknak.

Ifj. Szepsy Istvdn

Mad név alatt kiilon markat is
alkottatok. Miben kiilonleges ez a
borcsalad?

Ezekben a borokban tudatosan
nagyon sok egyéni teljesitmény
jelenik keveredik. Ennek kell egy
komplex egységet alkotnia. Ennek
készonhetéen - még magasabb ter-
méskorlatozas mellett is — jobbnak
kell lennitk, mint egyéb, hasonl6
kategoridju dilés boroknak. A Mad
esetében nem egyszerden borrdl



beszéliink, hanem egy olyan integ-
raciorél, ami most még elsésorban
nem is sz6lészeti, boraszati munkat,
mind inkabb tarsadalmi szerepvalla-
last takar.

Cél, hogy a teleptlésen a bor altal
elinduljon egy olyan épilés, ami
kiemelheti mas magyarorszagi te-
lepllések kozal a mi kis falunkat.
Ez nem megy masként, csak ha egy
ilyen terméket sikerre visziink.

Milyen piacokon
boraiddal?

vagy jelen

OG: Osszeségében 17 hektaron
gazdalkodunk, ebbdél 10 hektar a
Bodvin tulajdona, 7 hektar pedig
a csaladi birtok. Bodvin boroknal
60% itthon kerul értékesitésre, 40%
exportra megy, az Orosz Gabor
boroknal kb. 80-85% az export, ami
16 orszagba jut el. Kilféldon is egyre
jobban kezdik a szaraz furmintokat
felismerni, jok a visszajelzések is.
Londonban, a kereskedénkon
keresztil 12 étteremben is jelen
vagyunk, amik Michelin csillaggal
rendelkeznek. Harom helyen a me-
niben is benne vannak a dil8sze-
lektalt furmintjaim, ami azt jelenti,
hogy tudjak is és értik is a furmintot.

Orosz Gabor

Zoldi-Kovdcs Arpdd

Milyen élettartambeli potencial
rejlik a furmint borokban??

ZKA: A furmint egy olyan fajta, ami
hosszutavon képes olyan borokat
produkdlni, amelyek sokdig el-
tarthatoéak és kivalé mindséguiek.
Ezt nalunk a 2008-as évjaratu Lécse
és Omlas furmintok hiven mutatjak.
Nagyon szépen tartjak ezek a borok
magukat, igy palackozas utan 4-5

évvel is.

Rendszeresen tartunk hazon belil is
vertikdlis kostoldkat, ahol a kordbbi
évjaratok fejlédését is figyeljik. Ezek
alapjan azt tudom mondani, hogy
a pincészet elsé és legnépszeribb
bora, a 2003-as L6cse furmint még
mindig szép izeket lehet benne
érezni, még igy 10 év tavlatabdl is.
Az Omlas, az egy fiatalabb, 2005-6s
telepitésu Ultetvény, a L6cse viszont
egy 30 éves terllet, igy annak a a sa-
vai, mineralitdsa garantdlja ezeknek
a boroknak az eltarthatésagat.

Milyen tipusa borokat készitetek?

Az elmult 10 évben a Béres
Sz6l6birtoknal fontos feladat volt
szamunkra azoknak a boroknaka lét-

rehozasa, amelyek taldn picit kilég-

nak a megszokott tokaji borsorbdl.
llyenek a Naparany és a Holdezust
kivék. Mi voltunk az elsék, akik
elmentiink a szdraz hdzasitasok
iranyaba.

Szintén komoly uttéré6 munka volt
a szaraz muskotaly borunk elkészi-
tése. Azota is folyamatosan, minden
évben keressiik a megujulast, min-
den évben készitlink valami kilon-
legességet. Keészitettlink pezsgoét,
palackozunk mustot, nagyon sok
késdi sziretelésu bort készitink az
egyszerlUbbektdl az igazi kilonle-
gességekig.

Orizziik a tokaji hagyomanyokat
is, fontos szamunkra a Tokaji Aszu
készitése minden olyan évjaratban,
amikor a természet ezt lehetévé
teszi.

Milyen projekteken dolgoztok
éppen?

Igyeksziink a birtokot folyamatosan
fejleszteni, mind a gazdasdgossag
oldalarél, mind pedig bordaszati ol-
dalrél. Energetikai, kdrnyezetvédel-
mi, fenntarthatdsagi beruhazasaink
vannak. Napkollektort, biomassza-
kazant Uzemeltink mar be, most
épp egy rendszert probalunk fej-
leszteni a fltési rendszeriinkben.
Jelenleg is venyigével fltlink, ezt
szeretnénk automatizalni egy ada-
golo és egy apritdgép segitségével.

A riportok a Borudvar bor-
kereskedés Furmint Februar -
Debrecen rendezvényén,
2013. februar 22-én késziiltek .



http://www.borudvar.hu/

Erzsébet Pince (Tokaj)™
-

20 év termése a cari pincében

Mi az Erzsébet Pince torténete?

Pontos datumunk az épitésérdl nincsen, de az biztos, hogy a XVIIl. szazadban
mar megvolt, mert 1743-t4l hasznalja az orosz Borfelvasarlé Bizottsag. igy ez
is a négy cari pince egyike volt Tokajban, amit 50 éven keresztul hasznaltak.
Nagyobb méretd, jé klimdju pincéket igyekeztek talalni. Ennek a pincének
is kivalé a klimaja, szaraz, hideg, de nem tulsagosan. Tokéletes aszu borok
tarolasara, akkoriban pedig kizarélag az volt a kereskedelemben. Azt lehet
mondani, hogy az oroszok bé fél évszazadon at Tokaj-Hegyalja borkészle-
tének szinte a teljes egészét felvasaroltak. Ebbdél adéddan volt is ellentét a
Habsburgok és a Carok k6zott, ugyanis az osztrak udvarba alig jutott tokaji
bor az orosz borfelvasarlasnak kdszonhetéen. Emiatt szamos olyan rendel-
kezés szlletett Tokaj-Hegyaljan, ami bojkottalta az orosz borexportot, pe-
dig ez a felvasarlas hatalmas jolétet teremtett a borvidéken. A felvasarlasi
ar nagyon magas volt, szinte mindent megvettek, ez persze nem tetszett a
tobbi felvevé piacnak. Ez egy masodik aranykor volt Tokaj szamara. Azutan
amikor a carok kivonultak Hegyaljarol, probléma is volt az értékesitésben.

Hogyan probaltak a bortermelok kezelni ezt a valsagot?

Nagyon érdekes, mert ekkor, 1867-ben jott ki négy nyelven a Tokaj-Hegyal-
jai Album. Ez a vilagon egy egyediilallé marketing kiadvanynak tekinthetd.
Gyonyoru metszetek, térképek, diléklasszifikacié... Nagyon igényes kiad-
vany, ami egyértelmden a viragzo kereskedelem visszaallitasat volt hivatott
elésegiteni, de sajnos ez nem ment. Mondhatjuk azt, hogy innentél kezdve
maig harcolunk, hogy visszaallitsuk a régi dicséséget.

Prdcser Hajnalka

2000-ben végzett a Debreceni
Egyetem  Angol-Amerikai
Intézetében, majd 2005-ben a
Budapesti Gazdasagi Foiskola
vendéglatd szakan kozgazdasz
diplomat szerzett.

2006 oktéberétdl egy évet
tolt osztondijasként az USA-
ban, ahol a Napa és a Sonoma
volgyben dolgozik a borgaszt-
rondmia, bormarketing teri-
letén. 2007 6szét6l a csaladi
birtok belfoldi és kilfoldi
kereskedelméért és market-
ingjéért felelds.



Milyen sorsa volt a cari Borfelvasarlé Bizottsag
tavozasa utan a pincéteknek?

Tovabbra is bérpinceként Gizemelt, de pontos torténel-
mi feljegyzéseink nincsenek ezekrél az id6krél. Tobb fel-
jegyzésben emlegetikatokaji pincéket,de nagyon nehéz
6ket pontosan beazonositani. Amikor az 1980-as évek
végén mi megvasaroltuk, akkor is magankézben volt,
soha nem volt allami tulajdon. Egy korabbi tulajdonos
hazaspar fel is keresett minket par éve. Nem ismertek ra
a portara, hiszen mi az utcafrontot beépitettiik, amihez a
domb aljat ki kellett teljes egészében termelni. Az 6 ide-
jukben ez még egy nyitott udvar volt, fent disznddlak-
kal. Ok adtak el annak a kéményseprének,

akitol késébb mi vettiik meg a telket.

Sok munkatok volt az atalakitassal?

A pince szépen ki volt tufaval rakva, igy
nem omlott be az id6k soran, de az aljat
mélyiteni kellett. A homokot, foldet kiszed-
tik, letéglaztuk. Ugy lett kialakitva, hogy
200-250 hordé elférjen benne. A lekdvezést
is ugy készittettiik, hogy mind a két oldalra
lehessen horddkat rakni. Tarolasra is kivalé
ez a pince, mert nincs fény, ami nagyon
fontos. Most palackoztunk egy tételt és
hoztuk at a rekeszekben. Nem gydztiik ta-
kargatni, mert az teljesen atereszti a fényt.
Itt nagyon j6, mert semmi fény nem éri a
borokat, a hédmeérséklet allandd, a penész
pedig nem jut hozza a dugokhoz, mert egy
védd mlanyag kapszuldval vannak ellatva.
A keskenyebb részeken palackos tarold ka-
pott helyet, mig egy kisebb agban a régeb-
bi évjaratokat 6rizzlk.

Hany évjarat talalhaté meg itt?

1993-as az elsé palackozott évjaratunk, ez egy 5 put-
tonyos aszu volt. Ezt kdveti az 1994-es, 1998-bdl van 5 és
6 puttonyos is, majd az 1999-es, 2002-es, 2003-as, 2008-
as, 2010-es. Ezek csak az aszuk.

Melyik volt ezek koziil a kedvenc évjaratod?

Az 1998-as 6 puttonyos aszunk nagyon szép, de ha
évjaratot kell mondanom, akkor egyértelmuen az 1999-
es volt a legjobb Hegyaljan. A 99-es aszut két és fél évig
tartottuk hordéban. Ha ma csindlnank azt az aszut,
szivem szerint két év elég lett volna neki. Ne érts félre, ma

is nagyon szépen tartja magat, beallt, mint egy szikla és
igy fog maradni hosszu évekig. A 2003-as év még szintén
nagyon szép volt, nem olyan klasszikusan szép, mint az
1999-es év, de maga a bor - két év utadn, amikor kikerult
palackba - olyan szépen megdrizte a friss, gyimolcsos
jegyeket, amellett, hogy benne van a hordos érlelés izvi-
laga is. Ez csodalatos, szép egyensulyban van.

Ugy tartjak, hogy 20 évente ezeket a borokat érdemes
ujradugozni. Els6 palackozott évjaratok idén lesz 20
éves, tervezitek-e az atdugozasat a palackoknak?

Meg kell majd nézegetniink, hogy hol tartanak a
palackok. Az atdugozas egyrészré6l mindig a bor,
masrészrél a dugé fliggvénye. A bor szintjébdl
latszik, hogy kell-e cserélni a dugét. Az elsé

| évjaratban még kézzel t6ltottik a palackokat,

igy nem tudtuk a szintet tokéletesen egy-
formara beallitani. Ezért ennél nehéz lesz el-
donteni, hogy sziikség van-e ujradugdzasra.

Mindenképpen megnézziik, hogy a dugé ata-
zott-e és aszerint dugoézunk Ujra. Hozzavet6leg
200 palackunk van még ebbdl az éevbdél.
Nemegyszer visszakéstoltuk mar és volt 1-2
palack, ahol a dugé nem zart jol és az évek
soran kierjedt a palackban. Teljesen szaraz volt.
A bornak nem volt semmi utderjedt, negativ
ize, olyan volt, mintha megkdstoltad volna az
1993-as aszut cukor nélkul. Egyszéval, nem tu-
dom, milesz a dugdkkal, nagy valészinliséggel
amit tudunk kicseréltink. J6 lenne minél t6b-
bet megdrizni belble, hiszen szép még a bor,
birni fogja az id6t.

Mik a tovabbi terveitek?

Minden befektetést préobdl a csaldd sajat

kasszabdl finanszirozni, ebbdl adéddan csak
lassacskan haladunk. Terméteriileteket tekintve van-
nak inkdabb terveink. Van 3 hektar tertletink a madi
Kévagoé dulében, ami egy nagyon szép, torténelmileg
elsd osztalyu teriilet. A terv az, hogy azt a teruletet két
év mulva betelepitjik. A Kiraly dilében tavaly tavasszal
telepitettiink egy fél hektart. Az lesz majd nagyon érde-
kes, amikor termdre fordul. Azt nagyon varjuk, mert
oda erdébényei 120 éves furmint tékékrél szedtliink
vesszOket, sajat magunk oltottuk és telepitettik. A dulé
gyonyorl, meglatjuk, hogy hogyan fogja ez a sz6l6
szeretni, de végre egy nagyon j6 fajta sz6l6 kerilhetett
egy nagyon jo dilébe. Még varni kell egy kicsit, hogy ez
kiderljon.


http://www.erzsebetpince.hu/
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A Tokaj-Hétszol6, az egykori kirdlyi és csaszari
szOlobirtok muvelésében allnak a legjobb terii-
letek és a legszebb széloiiltetvények a Tokaji hegy
déli lejtéjén, ott ahol a természet mar 1502 6ta
bdkeziibbnek mutatkozik, mint barhol madsutt.

Semmi meglepé nincs tehat abban, hogy a
birtok tobb mint 6t évszazada az eldkeldségek
sovargasanak targya. A jelenleg 55 hektaros
birtok létrejotte nem a véletlennek koszonhetd: a
Garai csalad egyszertien kivalasztotta a kornyék
hét legjobb dl6jét, innen ered a birtok elnevezése
is. Késébb neves személyek kovetik egymast a
tulajdonosok sordban, koztiik a Biblidt magyarra
fordito Karoli Gaspar, Bethlen Gabor erdélyi feje-
delem, majd az arisztokrata Rakoczi csalad sarjai.
Végiil a Habsburg kiralyi haz tulajdonaba kertil és
az 1711-t6l csaszari szolobirtokként szamon tar-
tott Hétszolo kozel két évszazadon keresztill az
osztrak-magyar korona kezén marad.

A 52010 tanosvény

A Tokaj-Hétsz6l6 Szdélbbirtok természeti adottsagai és
a sz6lémuvelés gondossaga alapjan ma Magyarorszag
egyik legszebb szél6iltetvénye. A szélébirtokon ki-
alakitott tandsvény azt a célt szolgdlja, hogy a birtokra
latogatok a szélbterilet bejarasaval megismerkedhes-
senek a legfontosabb tokaji sz6l6fajtakkal, az idészerd
sz6l6termesztési munkakkal, valamint a tdra végén a
tokaji Rakoczi Pincében a szélébirtokon készilt borok-
kal. A Tokaj-Hétsz6l6 Szélébirtok kivételes fekvése, a
birtok j6 megkozelithetésége, a birtokon kialakitott
jelzett dtvonalak, valamint a kivételes gondossagu
sz6lémdvelés rendkiviili lehetdéséget biztosit arra, hogy
mindenki felfedezze magdnak egy torténelmi birtok
mindennapjait.

A Birtok borait a 16sz8s talaj adta selymesség, elegancia
és frissesség disziti. Ez az elegancia, finomsag biztositja a

Hétsz6l6 borok évszazadok 6ta fennallé megkilonboz-
tetett értékeét.




A Rdkoczi Pince

A Heétszbl6 Szbélébirtokhoz tartozik még a Tokaj varos
féterén talalhatd, 15. szazadi, emlékmiivédelem alatt
allé Rakoczi Pince is. A Rakoéczi Pince a tokaji borok
valésagos szentélye. A pincét, amely a XV. szazad ele-
jén épuilt, kiralyok, fejedelmek, hercegek és tabornokok
vallhattak sajatjuknak az évszazadok soran.

A lenylig6z6 méretli lovagterem (28 m hosszu, 10
m széles, 5 m magas) a borvidék legnagyobb fold-
alatti terme, itt valasztottak magyar kirallyd a rendek
Szapolyai Janost 1526-ban. Napjainkban borbemu-
tatok, rendezvények helyszinéiil szolgal borbaratoknak
és szakembereknek, s emellett a borvidék borrendje is
itt tartja ceremoniait.

' .i.......l"r .'"_ ‘ )
Toka] Hetsz 516 Sz616birtok (Tokaj)
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Birtokkozpont (Tokaj)

“Hisziink abban, hogy az organikus
miiveléssel a termdtalaj és a tokék vitalitdsdt
megorizhetjiik, és annak érdekében, hogy min-
den Hétszolo palack kozvetitse ezt a filozofidt,
kizarédlag sajdt termesztésii szolot és
asziiszemet haszndlunk borainkhoz..”

Makai Gergely, sz6lész-bordsz igazgato

KAPCSOLAT:

Tokaj-Hétsz616 Szolobirtok és Rakdczi Pince
3910 Tokaj, Kossuth tér 15.

borturizmus: +36 (30) 436-5767 rakoczipince@hetszolo.hu

borvdsdrlds: +36 (30) 351-8001 oroszlan.t@hetszolo.hu



http://tokajhetszolo.com/
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SAROSPATAK B Satoraljaujhely és kornyéke

BORVIDEK INFORMACIOK:

A borvidék teriilete: 11.149 hektar (ebbdl I. osztalyu: 9.829 hektar)

A borvidék 6t zéndara oszthatd, amelyek klimatikus, talaj és dombor-
zati sajatossagaik alapjan is elkilonilnek: Kopasz-hegy (Tokaj), Madi
medence, Erd6bényei medence, Tolcsvai medence, Fels6é-Tokaj.

Szolovel beliltetett teriilet: kb. 5.990 hektar (2011)

A borvidék széléfajtai: Furmint, Harsleveld,

Kovérszo6ls, Kabar, Zéta

Sdrga muskotaly,

Bortipusok: Friss, vagy rovid érlelés( szaraz borok, érlelt szaraz borok,
Masolds, Forditas, Szamorodni (édes, szaraz), Aszu (3-6 puttonyos),
Aszueszencia (2012-t6l mar nem hozhato forgalomba), Tokaji Eszencia.

Klima: Kontinentdlis jellegl, meleg nyar, hideg tél, gyakori a széraz,
napos, meleg késé6szi iddjaras, mely kedvez a botrytis cinerea (nemes
penész) kialakuldsanak, és az ezt koveté aszisodasnak.

Talaj: A féként riolit, andezit és ezek tufaibdl létrejott vulkani takarén
barna erdétalajok alakultak ki. A borvidék talajanak dénté része erésen
kotott agyag, sok helyen kdves, nehezen mivelheté nyirok. A tokaji
Kopasz-hegy nyulvényain |65z talaj talalhato.

A borvidék telepiilései: Abauljszantd, Bekecs, Bodrogkeresztur,
Bodrogkisfalud, Bodrogolaszi, Erdébénye, Erdéhorvati, Golop,
Hercegkut, Legyesbénye, Mad, Makkoshotyka, Mezézombor, Monok,
Olaszliszka, Ratka, Séarazsadany, Sdarospatak, Satoraljaujhely, Szegi,
Szegilong, Szerencs, Téllya, Tarcal, Tokaj, Tolcsva, Vamosujfalu

Forras: borutazo.hu
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Tokaj és a Kopasz-hegy maddrtdvlatbor®

A Tisza és a Bodrog folyok 0sszefolydsanal fekvé Tokajban a hivigaté borospincék
mellett szdmos lehetdséget taldlunk a kikapcsolédasra. A Tisza szabad strandja, a
hajokikotok a vizi sportok kedvel6it varjak, a varos f6lé magasodd Kopasz-hegy vé-
dett természeti értékei pedig a kirdnduloknak kindlnak latvdnyossdgokat. A vdros
tavasztol szig szamos kulturdlis és szabadidés rendezvénynek ad otthont.

TOKAJ

Tokajt, mint a kérnyék neveét elészér 1067-ben emlitik,  szerint a foldet Arpad ajandékozta Tarcal vezérének.

ekkor mar sz6l6termesztd
vidék volt. A varos neve
régi okmanyokban Toko-
ta, Tochol, Tokoyd és Tu-
cota formaban olvashaté.
A varos neve a felté-
telezések szerint a szlav
“sztokaj’, azaz folyd Ossze-
folyds széra utal. Ezt ta-
masztja ald, hogy a varos
a Tisza és a Bodrog 6ssze-
folyasanal helyezkedik el.
Anonymus  feljegyzése

borsparlat

Az elsé hiteles emlitése
1074-bdl szarmazik,
amikor Géza herceg a
Salamonnal vivott csata
utan a tokaji varba mene-
kilt, és itt kelt at a Tiszan.
Magat a telepulést 1353-
ban emlitik el6sz6r Tokaj
néven. Elsé vara egy fold-
var volt, amely a tatar-
jards soran elpusztult. A
XIV. szdzadra mar koévar
allt a telepiilésen, mely a
dibésgydri uradalom része volt.



1450 utan Tokaj a Hunyadiaké, majd a Szapolyaiaké
volt. Szapolyai Janos egy iddre elveszitette a birtokot,
de fia, Janos Zsigmond idejében mar ismét a csaladé
volt, igy kirdlyi uradalomma valt. A borvidék bevé-
telenek koszonhetéen Tokaj mezdbvarossa fejlédott,
népessége novekedett. A varat 1705-ben Il. Rakoczi
Ferenc ismeretlen okbdl leromboltatta. A szatmari
békét kdovetéen mint elkobzott Rakdczi-birtok a kin-
cstarra szallt. 1860-ban a kézség megvaltotta magat.
A kiegyezés utani békés évtizedekben Tokaj fejlédott,
polgarosodott, a XIX. szazad végétdl a hegyaljai bordszat

egyik kozpontjava valt.

A két vilaghaboru alatt azonban ez a fejlédés félbe-
szakadt. 1944-ben el8sz6r a németek, majd az oroszok
szalltdk meg a telepdilést. A ll. vildghaborut kbvetéen las-
sanindult be afejlédés. A borkereskedelemben betoltott
kézponti szerepét is egyre inkdbb Satoraljaujhely vette
at. Varosi rangjat 1986-ban kapta vissza. Ekkortdl ujra
fejlédésnek indult. A varos 2002-t6l szerepel az UNESCO
Vilagorokségeinek listajan.

A RAKOCZI PINCE a tokaji borok val6sagos szentélye,
azon ritka helyek egyike, ahol dlom és val6sag keveredik
az odalatogatd képzeletében. A pincét, amely a XV.

Rakoczi Pince (Tokaj)

szazad elején épiilt, kiralyok, fejedelmek, hercegek és
tabornokok vallhattak sajatjuknak az évszazadok soran.

A lenyligbzé méretl lovagterem (28m hosszd, 10m
széles, 5m magas) a borvidék legnagyobb fold-

alatti terme, itt valasztottdk magyar kirdllyd a rendek

Szapolyai Janost 1526-ban.

Napjainkvan borbemutaték helyszinétil szolgal borbara-
toknak és szakembereknek, s emellett a borvidék bor-
rendje is itt tartja ceremoniait. Végelathatatlan pince-
agaiban a Tokaj-Hatsz6l6 Szdlébirtok legjobb borait
befogadé bormuzeum kap helyet, amely évjaratonként
500-1000 Uliveg tarolasaval akar szaz évjarat idealis felté-
telek kozotti érlelését is lehetdvé teszi.

Rakdczi Pince és Udvarhaz
3910 Tokaj, Kossuth tér 15
(47) 352-408
info@rakoczipince.hu
www.rakoczipince.hu

Az egykori Serhaz helyén a régi ZSINAGOGA épiiletét
és a ritualis firdét az 1830-as években Schmoll David
gazdag kereskedd épittette. A ma lathaté mor stilusu
épuletet 1896-ban épitették, mely homlokzataival,
ontottvas oszlopos, karzatos belsé terével, szines lGveg-
ablakaival Tokaj egyik legimpozansabb épiilete. A Il. Vi-
ldaghaboru utan enyészetnek indult. 2006-o0s felujitasat
kovetéen a korszeri Tokaji Kulturdlis és Konferencia Koz-
pontnak ad otthont. Az éplilet tobb szaz fés rendezve-
nyek teljeskord lebonyolitasara alkalmas. Az intézmény
blszkesége a vadonatuj Bosendorfer hangverseny-
zongora.

Kulturalis és Konferenciakézpont - Tokaj
3910 Tokaj, Serhaz u. 53.

(47) 552-000

szinhaz@tokaj.hu

Forras: borutazo.hu
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TARCAL

A terllet mar a honfoglalas koraban is lakott volt.
A birtokot Arpad ajandékozta Turcol vezérnek lovas-
versenyben aratott gyézelméért. A legenda szerint
nevét is hés bajvivé utdn kapta. 1894-ben tartdk fel a
vezeér allitélagos sirjat.

TarcalrélindultelRakoczi-szabadsagharcel6zményeként
kitortfelkelés. A XVIIl. szazad végén pusztitd filoxéra-vész
a helyi bortermelést is visszavetette. A Il. Vildghaborut
kovetéen Tarcalon alakitottak meg a Tokaj-hegyaljai
Allami Gazdasagot és a Tarcali Kutaté Allomast, mely
ezaltal a kornyék boraszati kdzpontja lett. Az allami
beszolgdltatas, a gazdak erdszakos T.Sz.-be kénysz-
eritése, mind-mind elkeseritett a lakossagot. Az 1990-
es évek elején bekovetkezett rendszervaltozas ujbdl
lehet6séget adott a magdntermelés fellenditésére.
2002-ben a Tokaj-Hegyaljai borvidék részeként felkerdilt
az UNESCO Vilagorokségek listajara.

A SZENT TEREZ-KAPOLNA a tarcali Henye-domb (196
meéter) tetején épllt barokk stilusu katolikus kapolna.
A kdpolnat 1749-50-ben épittette Grof Grassalkovich
Antal, Drese Gottfried mesterrel uralkodéjanak Maria
Terézianak, halabol adomanyaiért. A kapolnat Szent

Teréz tiszteletére szentelték fel, ugyanis a hagyomanyos
tarcali sziiretkezd6 napon oktdber 15.-én Teréz napjan a
katolikus hivék bucsujarassal tisztelegtek a szent elétt.
Amasodikvildaghaboruutanakapolnathamarkifosztottak.

Az épulet ovalis alaprajza, gdmbsiiveg boltozatu,

Terézia kdpolna (Tarcal)

homlokzatan alacsony torony taldlhatd, a bejarat felet-
ti gerendas szerkezet( karzatra kis falépcsén lehetett
feljutni. A ma mar romos allapotu kapolnat utoljara az
1980-as évek végeén ujitottak fel kivilrdl, ekkor épiilt a
kapolnahoz vezetd jé mindségu szilard burkolatu ut is.
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. TUDTA-E?

. Konyves Kdlmdn az 1110-ben itt tartott
, orszdggytilésen mondta ki hires torvényét,
» mely szerint ‘a boszorkanyok mivel nin- e

> csenek, ezért roluk torvénykezés ne essék”.  ®
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Magyar Motorok Muzeuma (Bodrogkeresztiir)

BODROGKERESZTUR

Bodrogkeresztur a Bodrog folyé jobb partjan, a Zemp-
léni hegységnek a déli részén fekszik. A kozségtdl észak-
keletre a Tokaj-Bodrogzug Tajvédelmi Korzet tertl el a
Bodrog és a Tisza kdzotti mocsaras siksagon. A nyugatra
levé Dereszla-domb keleti lejtéjén 1918-ban bukkantak
a Kr.e. 1200-as évekbdl szarmazo arany ékszerekbdl allé
leletanyagra.

A telepulésnek a XVI. szazadban mezdvarosi rangja volt,
nyomdaval, sajat torvénykodnyvvel, pallosjoggal ren-
delkezett. Sokdig az észak- és dél-Europat 6sszekdtd
kereskedelmi utvonal fontos allomdsa volt. Egykoron
nagy szamban éltek itt zsidok, ezért “Kis-Palesztinanak”
is nevezték.

Itt zajlott az 1848-49-es szabadsagharc egyik donté Ut-
kozete Klapka Gyorgy honvédtabornok vezetésével.

Forras: borutazo.hu
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AMAGYAR MOTOROK MUZEUMA Alapitvany 1997-ben
alakult meg magankezdeményezésre. Célja a muzeum
mUkodtetése, ahol kb. 30 darabbdl all a motorkerékpar-
allomanya. Az 1945 utani gydartasu motorkerékparok

mellett csonakmotorok, stabilmotorok és az 1960-70-es
évek hasznalati targyai, ruhai is megtekinthetéek.

Magyar Motorok Muzeuma

Nyitvatartas: el6zetes bejelentkezés alapjan
3916 Bodrogkeresztur, Kossuth ut 96.

(47) 369-123

mmb.bkeresztur@gmail.com

SZERENCS

Szerencs nevének eredetét évszazadokon at taldlgat-
tak. A legromantikusabb névmagyarazat Anonymustol
szarmazik, aki szerint itt pihent meg Arpad fejedelem
hadaival, s az Isten-hegyrél kérbepillantva mondta: “Ma
ad Isten szerencsét e tdjon Ond és Tarcal vezéreknek!”
Innen ered Mad, Szerencs és Tallya neve.

Rdkdczi-virkastély (Szerencs)

Szerencs plébdaniatemplomanak elsé emlitése 1217-
bél valé. Az 1420-as évek korul Brankovics Gyorgy
szerb despota birtoka lett. A 1490-ben mar mezdvaros,
a Rakoczi csalad birtoka volt. 1507-t6l pedig Szapo-
lyai Janos volt a helység ura. 1565-ben a var Ferdinand
kezére keriilt. 1583-ban Rakéczi Zsigmond zalogba kap-
ta Rudolf csaszartdl Szerencs varat és a nemesi birtokot,
majd 1603-ban a végleges adomanylevelet is megkap-
ta. 1606. marcius 9-én Bocskai a szabad kiralyi varosi

Fiirdé és Wellnesshdz (Szerencs)

rangot adta Szerencsnek. A Rakécziak kozul a szerencsi
var utolsé ura ll. Rakoczi Ferenc volt. A XVI. szazadbdl
szarmazo eré6ditmény ma is a varos nevezetessége.

A XVIII. szazadban a telepiilés fejlédésnek indult, de a
XIX. szazadban ez a folyamat megtorpant. 1876-ban
Szerencs elveszitette varosi rangjat is. Az ipartelepi-
tés korszaka azonban ujra fellenditette a kornyéket.
1889-ben felépilt a ma is mikddé cukorgyar, amely az
akkori Eurdpa legnagyobb cukorgyara volt. 1923-ban
megépllt a cukorgyartasra tdmaszkodo csokoladégyar
is.

A ll. Vilaghaborut kovetéen Szerencs jarasi székhelye
lett. Az 1960-as években a fejlédés Uj lendiiletet vett. A
meglévé gydrakat korszerUsitették, feleépilt a kenyér-
gyar és a gépgyar is, Uj iskolak nyiltak. 1984-ben ismét
varosi rangra emelkedett.

1910. augusztusaban nyitotta meg kapuit a kénes
hévviz(i SZERENCSI KOZSEGI FURDO. A Szent Janos-
rendU keresztes lovagok voltak az elsék, akik felfedezték

Szerencs bugyogé forrasainak jétékony hatdsat és azt
felhasznalva gyoégyitottak ispotalyukban.

Szerencs kénes,melegvizes flirdéje nagyon kezdetleges
kortilmények kdzott mikddott az 1890-es évek elején,
ezért 1899-ben ugy dontottek, hogy egy komolyabb
furd6t épittetnek. Kisebb-nagyobb viszontagsdgok
utan végre 1910 nyarara elkésziilt a régen ahitott kozse-
gi firdd szecesszids épllete, melyet haszndlatra dtadtak
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 Vildgorokségi Kapu

anagykézonségnek, egyelbre uszodanélkil. Ac6l6pdkre
alapozott flirdé épiletének belsé udvaran az 1920-
as években megépllt a strand. Az 6tvenes években a
furd6t havonta mintegy 50-60 beutalt beteg kereste
fel. Mindezek ellenére a vizvezeték kiépllése, a lakasok
furdészobaval valo ellatasanak elterjedése révén a sz-
erencsi flirdé a hatvanas évektél kezdve egyre veszitett
jelentéségébdl, véegll a leromld, pusztuld éplletet az
1970-es években bezartak.

TUDTA-E?

Rdkoczi  Zsigmond, a Szerencsi vdr
ujjdépitdje azért is vdlasztotta lakhelyiil
a telepiilést, mert gyakran vette igénybe e
gyogyvizet koszvénye gyogyitdsdra.

Az eurdpai unids és hazai palyazati tdmogatassal
megvaldésulé nagyszabdasu beruhdzas 2006 tavaszan
kezd6dott meg. A mara szépen felujitott 6don flird6
épuletében a régiek mellett Uj szolgaltatasok is he-
lyet kaptak - a klasszikus éplletbe wellness életérzés
koltozott!

zat es Turisztikai Fogadoepulet'&ie e

k

Fiirdo & Wellnesshaz

3900 Szerencs, Rakdczi ut 94.
(47) 560-250
szerencsifurdo@szerencs.hu
www.szerencsifurdo.hu

Szerencs varat - RAKOCZI-VARKASTELY - egy kozép-
kori bencés kolostor helyén 1556-59 kozott épittette
Némethy Ferenc. Reneszadnsz kori formajat, mely mai
képének is meghatarozéja, Rakéczi Zsigmond ide-
jén kapta. Az 1500-as évek kdzepén épiilt tégla alaku,
kétszintes épulet délnyugati sarkan torony allt, kor-
ben arok és palank védte. Ezt hamar tovabb bdvitették
haromtraktusu, majd zart, belséudvaros tombbé, elé
pedig huszarvar éplilt.

A legfébb épitkezések kozé tartozik a Rakoczi
Zsigmond (1544-1608) idején elvégzett reneszansz
stilusu atalakitas. A faragott kékeretes ablakok ma is
lathatok. A torok haboruk alatt tébb ostromot is megért
a var. A XVIIl. szdzad masodik felében a belsé var harom
tornyat lebontottdk, s csak a déli torony maradt meg.
A Rakoczi-szabadsagharcot kdvetden uj birtokosai meg-
szlintették az éplulet var jellegét; kastéllya alakitottak.

Forras: borutazo.hu
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Az épiulet allaga jelentésen leromlott. Utolsé tulajdo-
nosa a Szirmay csalad volt, egészen 1945-ig.

A var régészeti feltardsat, és a kilsé var rekonstrukciojat
1968-ban kezdték el. Erdei Ferenc szerencsi sziletési
épitész tervei alapjan 1979-ben kezdédo6tt a belsé var
helyreallitasa. 1991. oktdber 23-an adtak at rendelteté-
sének a varkastélyt, amelynek egy részében ma szalloda
és kulturterem, masikban a Varosi Kulturalis Kozpont és
a Zempléni Muzeum mukodik. Kertje védett.

Zempléni Mizeum

3900 Szerencs, Rakoczi-var
(47) 362-842
muzeum@szerencs.hu

BEKECS

A legenda szerint Arpad serege itt tartotta elsd
pihendjét a honfoglalas idején. Az itt talalhaté bévizq,
asvanyi sokat tartalmazé vizforrast mar Anonymus is
megemlitette. A szdjhagyomdny szerint ott felejtette uj-
jatlan bekecs kabatjat és innen ered a kdzség neve. A
nyelvészek véleménye szerint valoszinlibb, hogy nevét
a Xll. szazadi birtokosardl, a Beke csaladrél kapta. A ta-
tarjaras, majd a torok uralom idején is elpusztult a kdz-
ség, de mindig Ujra benépesiilt.

A telepilésrél az elsé irasos dokumentumokat az
apatsag Xll. szazadbodl szarmazoé alapitdlevelében ta-
laltak. A kodzség reformatus templomanak 1625-ben
torténd felszentelésekor Szenczi Molnar Albert zsoltar-
fordité mondott beszédet.

A kozségen fontos kereskedelmi utak keresztezésé-
ben talalhatd, melyek a haboruk idején a hadak utjaiva
valtak, ezért a torténelemben bekdvetkezett haboruk
mindegyikét megszenvedte. A XIX. szazadtél kezdve
Bekecs el8sz6r a szomszédos Legyesbénye kdzséghez,
majd a Il. vilaghaborut kdvetéen Szerencshez tartozott.
1956-ban 6nallésodott Ujra. Ez az 6nallésdg hozzajarult
a telepilés fejlédéséhez, melyben sokat segitett az is,
hogy Bekecs volt négy kdzség termelbszdvetkezeti koz-
pontja.

A megye tobbi telepllésével ellentétben a szocialista
rendszer bukasat elbidézd, és a rendszervaltas utan

0sszeomlé gazdasdg valsdga Bekecset szerencsésen
elekrilte. Ez Szerencs kdzelségének is kdszonhetd volt.
A telepilés napjainkra Szerencs varossal gyakorlatilag
egybeéplilt.

LEGYESBENYE

A kozépkorban a teriilet az Abak nemzetség birtokahoz
tartozott. A telepuilést el6sz6r az 1330-as papai lajstrom-
ban emlitik, Begna néven. Késébb Egyhazasbénye, majd
Albénye neveken is el6fordult. A XIV. szazadban kilon
Albénye és Felbénye létezett.

1567-ben a torokok a telepulést teljesen elpusztitottak,
életben maradt lakosait elhurcoltak. Rakéczi Zsigmond a
szerencsi varkapitanynak, Békési JAnosnak adomanyoz-
ta, aki az elnéptelenedett falut Ujra telepesekkel népe-
sitette be. A XVII. szdzadban a Rakdcziak birtoka, am a
torokok ujbol elpusztitottak.

1711-ben a tébbi Rakdczi-birtokkal egytt a telepulést is
elkoboztak, az elnéptelenedett falu a kincstar tulajdona
lett. A XVIIl. szazadban Ujra benépesilt. A ll. vilaghaborut
a telepilés viszonylag nagyobb karok nélkil meguszta.

MONOK

A telepilés honfoglalaskori alapitasara nincsen bizonyi-
ték, egyes feltételezések szerint csak a tatdrjaras utan
jott létre. 1392-ben az egri kaptalan egyik bizonysag-
levelében emlitik legkorabban, de a XIll. szazad végén
mar biztosan létezett. A XIV. szazadtdl birtokosai, a Mo-
naky-ak ési nemesi csalddnak szamitottak. Monok neve
tobbek szerint az 6 személyneviikbél alakult ki. Tobb
helyltt azonban Moha és Monak alakban is eléfordul ,
melynek alapjaul a szlav eredetli monoh sz6 tekinthetd,
melynek jeletése barat, szerzetes.

1567-ben a torokok teljesen felégették a falut, mely el-
néptelenedett. A szdzad végére ujra benépesiilt. A re-
neszansz stilusu kiskastély az 1570-es években épllhe-
tett. A XVIl. szazad végén Monok varkastélya a Thokolyek
és késébb az Andrassyak birtoka lett. Ok ujittattak fel a
kiskastélyt és egy nagyobb barokk palotat is épittettek,
melyet kés6bb klasszicista stilusban atalakitattak.

1802. szeptember 19-én itt szuletett Kossuth Lajos.

Forras: borutazo.hu
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Kiskastély (Monok)

ABAUJSZANTO

Abaujszanté mar a XV. szazadban mezdvarosi rangot
kapott. Kassa és Gonc utan a legnépesebb varosa volt
a térségnek. A teleplilésen termesztett boroknak fé
felvasarloja Krakko volt. Abaujszantd mindig is hires volt
bortermelésérél és céhes iparardl. Evszazadokon keresz-
tll a Hernad-volgyi nemzetkozi kereskedelmi utvonal
egyik allomasa volt. Lakosai jomoduak voltak, mely
tikroz6dik a F6 utca lakdhazainak megjelenésében is.

A varos hataraban 1933-ban termalvizre bukkantak,
amire fUrd&telepet létesitettek.

TALLYA

Kérnyéke mar az éskorban lakott hely volt. Arpad-kori
oklevelekben még, mint Thollya emlitik. A XV. szazad-
ban mar varosi rangban volt. Nevét a feltételezések szer-
int azoktdl a francia nyelvi bevandorloktol kapta, akiket
a tatdrjaras utan telepitettek a kérnyékre.

TUDTA-E?

IV. Pius pdpa 1563-ban a tridenti zsinat
idején megkdstolta a tdllyai bort, és ezt a ki-
jelentést tette: ,Summum Pontificem talia
vina decent!”, azaz: ,Oszentségének ilyen

(tallyai) bor dukal”

borsparlat

Afrancia ,taille” jelentése vagas, irtds,amely feltehetéleg
a szO6lbtelepités el6tti a domboldal bozétosanak kiirta-
tasara utalt.

A kozépkorban vara is allt a sz6l6hegyen, de a XVI.
szazadban mar romokban hevert. Lorantffy Zsuzsanna
utasitasara ekkor a kdvek nagy részét épitkezésekhez
hasznaltakfel. A XVIl. szazadban a varost is kéfallal vették
korbe. A XVII-XVIII. szazadban hosszu ideig a Rakocziak
birtoka volt, majd a szabadsagharc leverését kdvetéen
Tallya is a Trautsohnoké, 1808-t6l a Bretzenheim csalad,
majd a Sohalmi csaldd birtoka lett. A szdjhagyomany
szerint 1802-ben itt keresztelték meg Kossuth Lajost.

2002-ben a Tokaj-hegyaljai borvidékkel felkerilt az
UNESCO Vilagorokségek listajara.

RATKA

Rathka névenel8sz6r mint a Kéllay csalad birtokat em-
litik a XV. szazadi oklevelek. A telepulést a XVI-XVIII.
szazadban a torokok, az erdélyi és csaszari hadak teljes-
en kifosztottak, igy elnéptelenedett. A kdzség a regéci
uradalom részeként ekkor mar a Rakéczi csalad birtoka,
1697-16l teljesen lakatlan. Korabbi birtokosai kézt szere-
peltek a Melczer, az Alaghy csaladok is.

Az eredetileg magyar lakta teleptilést Trautsohn her-
ceg 1750-ben népesitette be Ujbdl a mai németorszag
Feketeerdd vidékrol érkezett telepesekkel. Ok Uj hazajuk-
ban, a Tokaj-Hegyaljan is megdrizték anyanyelviiket és
hagyomadnyaikat. A betelepitések masodik hullamaként
1785-ben a Bodeni-té vidékérdl tovabbi 79 csalad
érkezett a faluba. A falu a mai napig 6rzi nemzetiségi
hagyomadnyait. A Bretzenheimek 1806-t6l 1876-ig tartd
uralma komoly fordulatot jelentett a viszonylag elkil-
Onllten él6 telepulés addigi nyugodt életében. Foko-
zatosan megfosztottak a német szarmazdasu lakossagot
korabbi eléjogaiktol. 1880-as évek filoxéra jarvanya
a kozség fejlédését nagy mértékben visszavetette. A
gazdasaqgi élete a két vildaghaboru kozotti idészakban
sem talalt magara. A tdrsadalmi-gazdasagi hanyatlas
betetbzését jelentette a Il. vildaghaborut kovetd orosz
megszallds, melynek sordn a német lakossag nagy reé-
szér deportaltak.

A Zempléni-hegység erddvel és sz6l6vel boritott kupjai
altal korbezart teleptilés a torténelmi borvidékhez tar-
tozik.



A tajhaznak berendezett 1824-ben épult paraszthaz

PROMOCIO

az Iskola tér 18. szam alatti lakéépiilet. Az alaprajzi el-
rendezését tekintve négy osztatu (elsészoba - konyha -
hatsészoba - kamra) lakéhdz fala kébdél éplilt, ablakai és
ajtokeretei k6bdl faragott, mives termékek. Diszitmé-
nylk rokonsagot mutat a Hegyaljan (Tokaj, Mad, Tallya)
szokasos késbébarokk, illetve copf-stilusu éplletek jel-
legzetes vonasaival.

Német Nemzetiségi Tajhaz
Nyitvatartas: Munkanapokon 8-16,
hétvégén el6zetes bejelentkezés alapjan

PR  O10szlanos Borvendéglo
e ¢s Borhotel

phivratka@t-online.hu

Szirmay kuria Sz6l6birtok

Német Nemzetiségi Tdajhdz (Rdtka)

MAD

A teleplilés tertilete mar az 6skorban is lakott hely volt, a
helyben feltart bronzkori edénymaradvanyokat a buda-
pesti Nemzeti Muzeum &rzi. A Kr. E. 400. év kdrnyékeérdl
mar sz6l6termesztésre utald leletek is elékeriltek.

A helyi hagyomany szerint a kozség eredete a honfogla-
las kordra vezetd vissza. A monda szerint honfoglalé
Bseink vezére, Arpad is gyényorkodott a taj festSi szép-
segében. Egy hegy tetejérél csodalta a panordamat, majd H - 3907 Tallya, Rakoczi ut 23.
leny(igdzve igy szolt: “Ma &d Isten szerencsét e tajon Telefon / Foglalds: +36 47 598 888
Ond és Tarcal vezéreknek!” Igy sziiletett a “ma ad”-bdl E-mail: info@oroszlanos.hu

a Mad, “szerencsét”-bdl a Szerencs, “tajon”-bdl a Tallya

Forrés: borutazo.hu WWW.O0OTIroSsS?Z | anos. h u
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Zsinagoga belsejé (Mad)

elnevezés, helységnév. Ond és Tarcal természetesen a
honfoglalé vezérek nevét 6rzik. Az a hegy, ahol Arpad
allt az Isten-hegy nevet kapta.

A telepilés az oklevelek tanusaga szerint mar a XIIl.
szazadban létezett. Madot a legrégebbi oklevelekben is
mar, mint mezévarost emlitik. A XV. szazadban a tokaji
varhoz tartozott, majd késébb a regéci var telepilései-
hez csatoltak. 1541-ben a tallyai uradalom részeként
emlitik.

1567-ben a torokok feleégették a falut, de ismét felépiilt.
A XVI. szazad végére Zemplén varmegye hetedik leg-
népesebb telepilése lett. 1627-ben mar vasartartasi
joggal is rendelkezett. 1637-ben a torokok ujbol feleget-
ték.Védekezésil a falusiak megerdésitették a templomot.
1645-ben pestisjarvany pusztitott a faluban. Il. Rakoéczi
Ferenc és névére 1700-ban vasarolta meg a kdzséget.
Maga a fejedelem is gyakran megfordult Madon, kiil-
ondsen szuret idején. Mad ekkor mar hires bortermelé

helynek szamitott, még Thokoly Imre is hazaengedte ka-
tonait szuretre.

A Napoleon elleni haboruk idején a tokaj-hegyaljai
hadak Madnal gytlekeztek. A szazad végére a teleplilés
az adok és a kedvezétlen id6jards miatt teljesen elsze-
gényedett. Az 1848-49-es szabadsdgharc soran sok
madi vesztette életét, koztik a szabadsagharc tizenot
esztendds gyermekhdse, Koroknay Daniel is. Nevét ma
a helyi altalanos iskola 6rzi.

Egyes adatok szerint mar 1771-ben volt a faluban zsidé
templom, de ezt a gyényérii BAROKK STILUSU ZSI-
NAGOGAT csak 1795-ben épitették. Feljegyezték a
krénikasok, hogy a régi zsidé torvények szerint a nék,
a gyerekek és férfiak hordtdk a koveket a kornyezd
hegyekbdl, banyakbdl az épitkezéshez, hogy idegen kéz
ne érintse 6ket. Az éplilet szerkezetében és elrendezé-



sében nagymultu hagyomanyok képviseldje: kilencosz-
tatu nagyterme a lengyel-litvan reneszansz XVI. szazadi
talalmanya, olyan

épitészeti kompozicio, amely a sz6szék és az épitészeti
szerkezet kozott alkot kapcsolatot, azaz a tanitasra és
imara rendelt tér Iényegét fejezi ki. A madi zsinagégahoz
hasonlé stilusu csak egy van még Eurépaban.

A zsinagoga elhelyezkedése arra utal, hogy az épiulet
még akkor éplilt, amikor e felekezet tagjainak szigoru
el6irasok tiltottak, hogy vallasi éplileteiket az utca von-
alra épitsék, ezért ezek a féut felél csak gyalogdsvényen
kozelithetéek meg. A magaslati telekrészre kocsival is
jarhato ut vezet.

A ll. Vilaghaboru utan a zsinagdéga elvesztette ere-
deti funkcidjat, mivel Mad zsid6 lakossag szinte teljes
egészében elpusztult. Az ezredforduléra az épiilet al-
lapota vészesen leromlott. Az épllet kiils6 helyrealli-
tasi munkalatai 2000-ben kezdédtek meg, melyek tobb
Utemben egészen 2004 aprilisdig, a zsinagdéga atadasaig
tartottak. A zsinagdga 1953 6ta miiemlék.

Zsinagoga
3909 Mad, Tancsics u. 38.
(47) 348-003
RABBI-HAZ

A zsinagégaval szemben lévé egykorirabbilakas és jesiva
(vallasiféiskola) a XVIIl. szazadban épult barokk stilusban.
A zsinagdga irdnyabdl féldszintes, a varos fel6l emeletes
épulet a barokk épitészet szép példaja. A varoskép egyik
kiemelkedd értéke a kétszintes, szegmensivi arkadsort
magaban foglalé épllet, amely a katolikus templom
felél nyujtja a legszebb latvanyt.Az éplilet nagysagat az
egykor itt mikodé hires jesiva latogatottsaga indokolta.

Teljes felujitasa 2006-ban kezd6dott el.

MADI KURIA (avoltHegyalja-Madi Takarékpénztar épiilete)
A teleplilés hiressége a zsinagdgan kivil az 1872-ben
megalakult Hegyalja-Madi Takarékpénztar, melynek
épllete az 1890-es években késziilt el. 1930-ban a pé-
nzintézet mégis Szerencsre koltd6zott. Az liresen maradt
Rakoczi uti épuletben lakasokat alakitottak ki, a foldsz-
inten pedig orvosi lakast és rendel6t rendeztek be. A ll.
Vildaghaboru idején az épllet uUléstermébe koltdzott a
léegvédelmi érszolgalat. A haboru utan a takarékpénztar
épuletét is dllamositottak. Lakdhelyiségeket, lakasokat
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alakitottak ki benne, dllaga az évek soran teljesen lerom-
lott. 2005-ben a patinds épllet eredeti pompajaban
Ujult meg - benne jelenleg szalloda mkodik.

RAKOCZI-ASPREMONT-KURIA

Il. RAkodczi Ferenc ségoranak, Aspremont herceg csalad-
janak 1755-ben épitett kuridja barokk eredetl épilet.
A XIX-XX. szadzadban jelentésen atalakitottdk, kova-
csoltvas kapuja eklektikus stilusban késziilt. Az épulet
magantulajdonban van.

ASVANYBANYASZAT

A kornyék asvanybanydi évtizedeken at biztositot-
tak munkat az itt éléknek. Az 1830-as években a
Dids-volgyben vasércet taldltak, majd néhany év-
vel késébb a Bombolytetén a kaolinbanyaszat is
megkezdbédhetett.1948-ban allamositjdk a banyakat,
igy sokaig az Orszagos Erc- és Asvanybanyak Hegyaljai
Mvek tulajdonaban volt. Rendszervaltaskor a banyaszat
hanyatlani kezdett, mélypontra jutott.Napjainkban csak
a gyogyitd hatasu zeolit dsvanyt banyasszak.

Kozet gylijtemény, szlészeti-boraszati eszkozok kiallitasa
Roémai Katolikus Plébania, 3909 Mad, Batthyany tér 2.

MADI BOR ES PINCERENDSZER

Tobb évszazados szélémliveld és bortermelé hagy-
omanyai tették Madot a hegyaljai bortermelés egyik
fellegvarava. A telepiulés féutcajan allé hazak a felvidé-
ki népi épitészet stilusat 6rzik. A k6bdl épitett boltives
kapui szinte valtozatlan formdban lathaték ma is. Az
egykori gazdagsagot Orizték meg a lakdhazai, kuriai,
melyek alatt kiterjedt pincerendszerek huzédnak.
Nemespenésszel boritott falai kozott érlelédik a hami-
sitatlan madi bor. A telepiilés 2002-ben a Tokaj-hegyal-
jai borvidék részeként felkertlt az UNESCO Vilagorokség
listdjara, mint kulturtaj.
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TUDTA-E?

Maddon tortént az az eset, melybdl a
kozkeletti szolds ered: ,,Ott tart, ahol a mddi
zsidd.” A legenda szerint az egykori zsido
kereskedd lovaskocsijdval elindult iizleti
utjdra, kozben a mddi bortdl elszundikdlt
a bakon. A lova visszafordult és mire fel-
ébredt, a sajdt hdza elott taldalta magdt.
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MEZOZOMBOR

A telepllést 1298-ban emlitik elész6r oklevelek, mint a
Ratold nembeéli Istvan fia, Kokos birtokat. Nevét Lehel
vezeér fidnak, Zumbé vezérnek a nevébdl szarmaztatjak.
Hajdan varkastélya is volt Zumbor néven. A XV-XVI.
szazadban egymast valtogattak birtokosai. 1567-ben a
torok a foldel tette egyenléve, de szaz éven belul Ujra
betelepiilt. 1665-ben I. Lipét varosi cimet adomanyozott
neki és kivaltsagokkal ajandékozta meg. A varos pecseé-
tje 1698-bdl szarmazik. A Radkdczi-szabadsdgharc ide-
jén Ujra elpusztult, elnéptelenedett. Még a XVIII. szdzad
soran ujra benépesiilt. Ettél kezdve, a XVIII-XIX. szazad-
ban ismét szamos birtokosa volt, tobbek kozétt az Or-
czy, Vay és Andrassy csaladok.

A telepilés hires szulotte Lippay Gyorgy (1600-1666)
esztergomi érsek.

BODROGKISFALUD

Elsé emlitése Kysfalud néven 1220-ban torténik. 1317-
ben mar egyhazi tulajdon volt, 1459-ben pedig mar
Tokajhoz tartozott. A torokok Kisfaludot és a kdrnyezé
falvakat is kifosztottdk és felégették. 1567-ben tértek
csak vissza lakoi és ujra felépitették a falut.

A Rakoczi-szabadsagharc ideje alatt a falu dUjra elnépte-
lenedett, de nem sokkal késébb ismét benépesiilt mag-
yarokkal, valamint szlovakokkal és ruszinokkal, akik
gyorsan beolvadtak a magyar lakossagba. Az 1784-es
népszamlalas adatai szerint 964 lakos volt a faluban.
1788-ban rengetegen aldozatul estek az éhinségnek, a
19. szdzad elején pedig az éhinségen kivil jarvanyok is
pusztitottak.

A XX. szazadban az egészségugyi allapotok javul-
tak, a lakossagszam stabilizalédott. 1902-ben a falu
korjegyz8ségi székhely lett. 1950-ben egyesitették a
szomszédos Szegi kdzséggel, 1951-t6l a Bodrogszegi
nevet viselte. 1991-ben a két telepulés ujra kiilonvalt.
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SZEGI

A korabeli feljegyzések szerint Szegi mar az 1200-as
években lakott terulet volt. A falu hataraban lévé Varh-
egyen hajdanan a Szeghy csalad vara allott, mely az id6k
soran teljesen elpusztult. 1469-ben Matyas kiraly a falut
Tokaj irdnyitasa ala vonja. A Rakdczi-szabadsagharc ide-
jén a telepulés teljesen elpusztult. Az elnéptelenedett
terlletet ekkor nevezték el Szegi-pusztanak. A teriilet a
csaszarhoz hi fénemesek birtokaba kertlt. EI6szor Zer-
dahelyi Laszld, majd Perényi Péter, Serédi Gaspar, végul
Szapolyai Janos lett az Ujraépiilé falu ura. 1606-ban mar
kozségként emlitik. Ez id6 tajt keletkezhetett pecsétje,
melynek tanusaga szerint mar varosi rangra emelkedett.
1913-ban rendelet
elszakadhatott Bodrogkisfaludtél és 6nalloé telepilés

beltigyminisztériumi alapjan
lett Szegi néven. 1951-t6l ismét Bodrogkisfaludhoz csa-
toltak és a két kozség kodzds neve Bodrogszegivé valto-
zott. 1991. majus 1-tél a helyiek akaratabdl ismét 6nalld
telepuléseé valt.

SZEGILONG

Elsé emlitése Zugy néven 1370-bdl szarmazik. Nevét a
kornyéket birtoklé a Szeghy csaladroél kapta. Megjelené-
sének korai alakjaban - Szegi hosszufalu - utalast taldlunk
a falu szerkezetének jellegére is.

Szegilong mar a kozépkorban lakott telepuilés volt. A tor-
ténelem viharaiban tébbszoér elpusztult majd ujjaépiilt.
A telepulésta XVIIl. szazadban egy tlzvészt porig égette.
Lakossaga évszazadokon keresztiul szél6termesztéssel
és képorbdanyaszattal foglalkozott. Az itt él6k szamdara
ma is a sz6l8termesztés biztositja a megélhetést. Azid6k
soran mindvégig fliggetlen, 6nallé telepiilés a rendsz-
ervaltast kovetden sajat onkormdanyzatot hozott létre.

OLASZLISZKA

Atelepulést els6szdr 1239-ben Lyska néven IV. Béla egyik
emliti egyik levelében. A tatarjarast kovetéen olasz (val-
lon) sz6l6sgazdakat telepitett a kdrnyékre. Neve ekkor
valtozott Lizkaulazira azaz Liszkaolaszira. A telepuilés ek-
kor kiralyi birtok volt, 1243-ban azonban a kiraly a szepe-
si prépostsagnak ajandékozta. 1320-ban Karoly Rébert
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szabad piac tartasi jogot adomanyozott Olaszliszkanak.
Ebben az évben épilt Nagyboldogasszony tisztele-
tére szentelt temploma is. A legid&sebb része a torony,
amely katonai értoronyként is szolgalt. Az erkély ma-
gassagaban kandallét alakitottak ki az itt 6rt allé a ka-
tondaknak, akik kotélhagcson jutottak fel.

1461-ban Matyas kirdly varosi rangra emelte, évi
harom szabad vasart engedve neki. 1530-ban Szapol-
yai JAnos a varos vAmmentességét kiterjesztette 12
mérféldre a varos korul. 1546-ban a varos hataraban
utkdztek meg Serédy Gaspar és Perényi Péter hadai. A
Habsburg-parti Schwendli Lazar elfoglalta és a tokaji
var birtokaihoz csatolta. Hamarosan azonban az észak
felé elérenyomulé t6rokok elpusztitottak és rovid idére
teljesen elnéptelenedett. 1567-ben a szepesi prépost-
sag visszakapja mint birtokat. 1601. szeptember 2-an Il.
Rudolf megerdsitette a Matyastoél kapott kivaltsagokat
és hozzajuk még pallosjogot is adott a varosnak, amit
késébb Il. Ferdinand és Rakdczi Gyorgy is megerdsitett.

Rémai katolikus templom (Olaszliszka)

1606. junius 23-an a Bocskai féle felkelést lezaré bécsi
béke alapjan Bocskai Istvan fejedelem uralma ala kerdilt
a varos. A varosban a XVIII-XIX. szazadban pestis és ko-
lerajarvany is pusztitott. Olaszliszkan 1848. oktdber 4-én
atvonult a szabadsagharc zempléni 6nkéntes zaszldalja
amelyhez a helyiek kézll sokan csatlakoztak. A Tokaj-
hegyaljai borvidék egyik jelentds bortermel$ tertlete
ma is.

A kdozség ROMAI KATOLIKUS TEMPLOMAT 1320-ban
Nagyboldogasszony tiszteletére épitették. Leg6sibb ré-

sze a gotikus stilusu torony, amely katonai érhelyként is
szolgalt. A torony kezdetben sisakos volt, de az 1830-
as években egy viharos szél a sisakot ledontotte. A sisak
helyére eklektikus stilusban csonka tornyot épitettek,
melynek tetején négy oldalrdl, kiemelkedd oszlopok
vannak. Az eredeti befalazott goétikus bejaratot a hat-
vanas években talaltak meg a templom déli oldalan.

TUDTA-E?

Egy helyilegenda szerint a templomot 1772-
ben tolvajok fosztottik ki akik a Bodrog
folyon keresztiil menekiilve, zsdkmdnyukat
a folyé kozepén elejtették. Csoddlatos md-
don a rabolt kincsek kiemelkedtek a vizbdl.

ERDOBENYE

Erdébénye régen két falu volt Alsé- és Fels6bénye, de
Mezb- és Egyhazasbénye néven is elé6fordult az oklev-
elekben. Legrégebbiirdasos emlitése 1404-bdél szarmazik.
Elsé birtokosai a Berényiek voltak. A torténelem soran
megtalaljuk birtokosai kozott a Paloczyakat, majd a
Rozgonyiakat is. 1486-ban a Lorantffyak és a Rakdcziak
kezébe kerilt. Il. Rakdczi Ferenc adomanyaként tébb
tulajdonosa is volt, végul az Erdédyek birtokaba keriilt.
1739-ben egy pestisjarvany elpusztitotta a telepiilés
majdnem teljes lakossagat. 1830 tajan kezdett hozza
Szirmay Odén a kézség hataraban lévé gyodgyfiirdé épi-
téséhez.

A kornyéken egy id6ben aranyat, kalcedont, kaolint,
vas- és mészkdvet banyasztak. Erdébénye gazdag torté-
netének érdekes adaléka, hogy a XVIIl. szazad végétdl
mukoédd postadjanak elsé postamestere Wéber Andras
volt - akinek unokaja Kossuth Lajos.

Tokaj-Hegyalja boraszait és kereskeddit egykor a telepiil-
és hires kadarai lattak el mesteri horddikkal. A telepilés
napjainkban Ujra a kadarok és fafaragék hagyomanyain-
ak egyik legjelesebb 6rzdje. A nyaranta megelevenedd
fafaragd tabor a kdzség neves szilottének és diszpol-
garanak, Lavotha Géza (1926-1999) festémdivész- fafa-
ragonak a nevét viseli.

borsparlat
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VAMOSUJFALU

A telepiilés mar az Arpad-korban lakottnak szamitott.
Ujfalu kézség elsé emlitése az 1332. évi papai tizedj-
egyzékekben maradt fenn. Vamosujfalu névenek elsé
emlités Zsigmond kirdly 1419. apr. 12-én kelt oklevelé-
ben talalhato.

Nevének eredetére tébb magyarazat is ismert. Az egyik
szerint az itt jar6 idegenek gyakran “vérvamot” fizettek,
azaz a verekedd, virtuskoddé falubeliek gyakran hely-
benhagytak, s6t meg is 6lték az idegeneket. A megme-
nekiltek vitték hirét a nevezetes vamot szedd falunak.
Egy masik magyarazat szerint a vamosiak “vamoldsak’
azaz szeretik megdézsmalni a masét. Egy bolcsesség is
keringett réluk: “Akit Zsadanyban meg nem loptak, Va-
moson meg nem vertek, az végig mehet a vildgon!”

A szamos legenda valésagalapja csupan annyi, hogy
a falu vamhely volt. Nagyon valészin azonban, hogy
elébb volt Ujfalu, mint vamhely. Az Gjfalu elnevezés pe-
dig onnan szarmazik, hogy a Bodrog foly6é sorozatos
arvizei miatt a falu lakossaga erdeti lakhelyétdl északab-
bra, az orszaguthoz kézelebb kolt6zo6tt, vagyis Uj helyre.

TOLCSVA

Régészeti leletek alapjdan mar az &skorban is lakott
tertlet volt. Nevét el&szor Tolcsvaté formaban emlitik
okiratok. A XIV- XVIII. szazadban szamtalan neves mag-
yar torténelmi csalad birtokaban volt. 1659-ben épiilt a
Dessewffy csalad barokk stilusu kastélya. A XVII. szazad-
ban a Rakdcziak reneszansz stilusu kastély emeltek a
teleplilésen. A Szirmay csalad eklektikus stilusu kastély
emeltetett.

A teleplilés jelképének tekintheté romai katolikus tem-
plomat a XV. szazadban, goétikus stilusban épitették.

A kozségben a bortermelés ma is jelentés. A filoxéra
jarvany 1886-ban érte el Tolcsvat. Az Ujratelepités utan
1895-re majdnem visszaallt a vész elétti allapot. A tel-
epulés 2002-ben a Tokaj-hegyaljai borvidékkel az UN-
ESCO Vilagorokségek része lett.
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ERDOHORVATI

A terulet elsé birtokosai a Palosok lehettek, aki allitdlag
1353-ban kolostort épitettek a kdozségben. 1398-ban a
telepilés neve Horvati alakban fordul el6. A legenda sz-
erint nevét IV. Bélatdl kapta, aki tatarjaras utan 6sszesze-
dve a megmaradt magyarokat, igy szélt hozzajuk: ,Ne
legyetek széjjel, 6ssze tartsatok! Gyertek le a vélgybe, ezt

n
!

az erdét vagjatok ki!” Innen a neve, hogy az erdét hord
ki, &s vagd ki! Nevét valéjaban a falu korabeli birtoko-
sarol kaphatta. 1647-ben Lérantffy Zsuzsanna révén a
Rakoécziak birtokaba kerilt. A Rakoczi-szabadsagharc
bukasat kovetéen tébb nemesi csalad kezén a Waldlott

csalad tulajdona lett.

A telepdlés Melegmal, Agaros, Szanyog, Kalap és Végh-
egy nevl hatdrrészein j6 borokat termeltek. A helyi
termesztésu bor igen kersett volt, mert allando volt a
szine, és nem tort meg a hosszu szallitds alatt sem. Az
itt él6k keresetét a sz6l6 mellett az erdd biztositotta. A
filoxéra az itteni szél6ultetvényekben is oridsi puszti-
tasokat végzett.

A kdzség 1884 6ta tartozik a Zemplénhez. A ma mar kil-
on telepiiléseket alkoté Ohuta és Kézéphuta nevii diiléi
az egykori Giveghutak emlékét 6rzi

BODROGOLASZI

A telepiilés helye a honfoglalas kora 6ta lakott volt. Tem-
plomat mar 1201-ben emlitik. A telepilést el6szor 1244-
ben taldljuk meg irasokban, amikor IV. Béla vallon (olasz)
vincelléreket telepit a vidékre, hogy a tatarjaras soran el-
pusztult szél6ultetvényeket Ujratelepitse. A Xlll. szadzad-
ban 6k épitettek kétemplomot és kisebb eréditményt
a védelmiikre. A kézépkorban mezdévaros volt. A térok
hodoltsag idején elpusztult, de ujra felépilt. Ebben az
idében a palos rend birtokaként szerepel. 1739-ben a
kozségben pestisjarvany pusztitott. Bodrogolaszi az
évezredes zempléni kereskedelmi és hadi Ut mentén
mindig fontos szerepet jatszott. Birtokosai kozul ér-
demes megemliteni a Perényieket és a Rdkodcziakat. A
XIX. szazadban a Lényay csalad birtoka volt, 6k épitették
a kastélyt az 1860-as években. Napjainkban is a kedvezé
talaju és fekvésl hegyoldalain, az 6sszefliggd, teraszos
tablaban termd sz6l6 biztositja a legfébb megélhetési
forrast az itt lakoknak.

Romdn kori templom (Bodrogolaszi)

HERCEGKUT

A korabeli feljegyzések szerint Szegi mar az 1200-as
években lakott terilet volt. A falu hataraban lévé Varh-
egyen hajdanan a Szeghy csalad vara allott, mely az id6k
soran teljesen elpusztult. 1469-ben Matyas kiraly a falut
Tokaj iranyitasa ala vonja. A Rakdczi-szabadsagharc ide-
jén a telepdulés teljesen elpusztult. Az elnéptelenedett
terlletet ekkor nevezték el Szegi-pusztanak. A teriilet a
csaszarhoz hi fénemesek birtokaba kertilt. EI6szor Zer-
dahelyi Laszld, majd Perényi Péter, Serédi Gaspar, végll
Szapolyai Janos lett az Ujraépiilé falu ura. 1606-ban mar
kozségként emlitik. Ez id6 tajt keletkezhetett pecsétje,
melynek tanusdga szerint mar varosi rangra emelkedett.
1913-ban rendelet
elszakadhatott Bodrogkisfaludtél és 6nallo telepilés

beligyminisztériumi alapjan
lett Szegi néven. 1951-tél ismét Bodrogkisfaludhoz csa-
toltak és a két kozség kézds neve Bodrogszegivé valto-
zott. 1991. majus 1-tél a helyiek akaratabdl ismét 6nalld
telepuilésé valt.
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MAKKOSHOTYKA

A telepilés a XIl. szazad masodik felében jott létre. A
feljegyzések tanulsaga szerint mar a tatarjaras idején
sz8l6termesztd vidék volt. A helyi lakosok a tatarok
elél a borospincékben kerestek menedéket. 1262-ben
V. Istvan a falut Hugka nevil vitézének adomanyozta.
A kozség neve ezt kdovetéen Makramalrél Hughkara,
Hoghkara, Hotykara majd a késébbiek soran Makkos-
hotykara valtozott.

Az 1790-t8l egészen az 1945-0s foldosztasig a Mec-
zner csalad birtoka volt. A telepilés fels6é részén lévé
kastélyt és kapolnat Meczner Rudolf épittette. A masik
kastélyt Meczner Tibor emeltette, miutan a triano-
ni békeszerzédés kovetkeztében elveszitette Kassa
kornyéki birtokait.

SAROSPATAK

Sarospatak mar az éskorban is lakott volt. Mar Anony-
mus irasaban is szerepel a Bodrog két partjan elterulé
telepiilés, mely szerint Arpad vezér adomanyozta Ketel

vitéznek, aki helyben féldvarat épittetett. Az Arpad-hazi
kiralyok szivesen tartézkodtak a varban, mely egyben a

kiralyi erdébirtok kozpontja is volt.

1201-ben Imre kirdlytol varosi kivaltsagokat kapott. A
kozépkorban a Lengyelorszag felé tarté kereskedelmi
utvonalak fontos allomasa volt. Varat I. Endre kirdly
épittette. E helyltt szilletett Szent Erzsébet, Il. Endre
kiraly lanya. A varosnak Zsigmond kiraly szabad kiralyi
varosi rangot adott. 1460-ban Matyas kiraly vasartartasi
joggal ruhdzta fel . 1575-ben a varosban pestisjarvany
pusztitott.

A XIX. szdzad végi kdzigazgatasi atszervezések soran
Sarospatak elvesztette varosi cimét, amit csak 1968-ban
kapott vissza. A XX. szazad elejétdl 1956-ig jarasi szék-
hely volt.

Napjainkban Sarospatak a régio szellemi és kulturalis
kézpontja. Neves iskolavaros, ugyanakkor hangulatos
histérikus utcacskai és egyhaztorténeti miemlékei mi-
att csabitd turistacélpont. A varos végarddi részén ta-
lalhato termalfiurddje, amelynek vize kivaléan alkalmas
mozgasszervi betegségek kezelésére.
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A kornyék népszer kiranduléhelye a hajdani malomké-
banya helyén kialakult Megyer-hegyi tengerszem, amely
geoldgiai és kulturtdrténeti bemutatohely is.

RAKOCZI-VAR

Sarospatak varat tobb hires nemesi csalad is birtokolta,
tobbek k6z6tt a Dobodk, a Lorantffyak, majd a Rakocziak.
Itt kotott hazassagot Balassi Balint Dobd Istvan lanyaval,

Dobo Krisztindval. Itt ajanlottak fel I. Rakoczi Gyorgynek
az erdélyi fejedelemséget. 1614-ben Lorantffy Zsuzsan-
na birtokdba és hazassdga révén a Rakoczi-csaladhoz
kerult a var. Ekkor élte a varos igazi fénykorat.

Rdkoczi-var (. Sarospatak)

A Rakoéczi-szabadsagharcban igen aktivan részt vett a
varos lakossaga is. Ebbdl kifolydlag harcok sem kimél-
ték a varost. A csatdk kimenetelétél fliggbéen hol a kuru-
cok, hol a labancok birtokoltak. 1708-ban itt tartottak az
utolso kuruc orszaggydilést.

A Rakoczi-szabadsagharc bukasa utan a kincstareé lett a
varos, majd 1875-ben kerilt a Windischgratz hercegi csa-
lad tulajdonaba és az 8birtokuk maradt egészen 1945-ig.

Magyar Nemzeti Miizeum Rakdczi Mizeuma
3950 Sarospatak, Szent Erzsébet ut 19.

(47) 311-083

info@rakoczimuzeum.hu
www.rakoczimuzeum.hu

Nyitva tartas: Héetf6 kivételével naponta 10-18 6raig.
Belépdjegy valtasa 17:30-ig lehetséges!
Unnepi nyitvatartasokrol el6zetesen érdeklédjon!

Lorantﬁy loggza ( Sarospatak)

A legendas SAROSPATAKI REFORMATUS KOLLEGIUMOT
1531-ben alapitottak, ami koranak egyik legjelentésebb
magyarorszagi oktatasi
“Bodrog-parti Athén”-nak is nevezték. 1650-t6l egy ideig
itt tanitott a felvildgosult gondolkodasarél hires Comeni-

intézménye volt. Sokan a

usis. Az 6 nevét viseli a varos masik jelentds intézménye,
a tanitéképzé féiskola,mely 2000-t6l a Miskolci Egyetem
Comenius Tanitoképzd Féiskolai Karaként mikodik.

Sarospataki Reformatus Kollégium Tudomanyos
Gyljteményeinek Mizeuma

3950 Sarospatak, Rakoéczi ut 1.

(47) 315-256

kollegium.sarospatak@museum.hu
www.patakarchiv.hu

Nyitva tartas: H-Szo 9-17,V 9-13
Reformdatus innepeken, illetve XI.1-V.1 Szo-V.: zarva

Reformdtus Kollégium Konyvtdra (Sdrospatak)



SATORALJAUJHELY

Az elsé feljegyzések tanusaga szerint 904-ben vette
hatalmaba a kdrnyéket Ketel vezér fia Oloptulma, majd
az Aba nemzettség birtokaba kerilt. 1110-ben Kényves
Kalman az olaszorszagi Apulidbodl idekoltozott Caser-
taiRathold gréfnak adomanyozta a teriiletet. Saturh-
alma a tatdrjards kdvetkeztében teljesen elpusztult. A
tulélék, - mivel ezt a lakéhelyet a Bodrog és Ronyva gya-
kori aradasai is allanddan veszélyeztették - nem épitet-
ték ujja. Az Uj telepulés helyéll a Ronyva patak jobb
partjat jelolték ki, a Satorhegy labanal. Az Uj telepulést
elészor 1256-ban IV. Béla okirataban emlitik.

Kazinczy Mauzdleum (Széphalom)

Ekkortajt telepedett le ,baratszeren); a varos legré-
gibb részén palos rend. 1261-ben kapott Ujhely varosi
kivaltsagokat V. Istvan kiralytdl. Védelmére a Varhegyen
kévar épult, mely a XVI. szdzadig allt fenn. I. Lajos kiraly
1351-ben a Koriatovics Tédor hercegnek adomanyozta,
aki rutén telepesekkel népesitette be. A XIlI-XIV. szazad
folyaman végig kiralyi birtok volt. 1533-ban a Perény-
ieknek sikerult irdnyitasuk ala vonni a teruletet. Protes-
tansoklévén, a katolikus intézmények helyett protestans
iskolat alapitottak Patakon és Ujhelyen is.

Az Ujhelyi var a sdrospataki varkastély arnyékaban foly-
amatosan veszitett jelentéségébdl. Telkessi Imre csaszari
vezér 1558-ban végleg leromboltatta. 1566-ban a varost
a torokok kiraboltak és felgyujtottak. A XVII. szazadtdl
Satoraljaujhely a Rakéczicsalad birtokaba kertlt. A XVIII.
szazad kozepétdl Zemplén varmegye székhelye lett.

borsparlat

Forras: borutazo.hu

A XIX. szdzad masodik felére a vasutvonalnak
készdnhetéen bekerul az orszag vérkeringésébe. Ekkor

épul fel a dohanygyar és a fiirdé.

Satoraljaujhely napjainkban a régié egyik szellemi és
kereskedelmi kdzpontja.

KAZINCZY FERENC EMLEKCSARNOK (MAUZOLEUM)
ES SIRKERT (SZEPHALOM)

Kazinczy nyughelye mar a reformkorban zardndokhely
lett. 1859-ben, sziiletése 100. évforduléjan a Magyar Tu-
domanyos Akadémia megvasarolta a széphalmi kuria
kertjét. Szerették volna megmenteni Kazinczy lakohazat
is, erre azonban mar nem volt lehetéség. Az elpusztult
Kazinczy-kuria parkjaban 1873-ban Ybl Miklos tervei
alapjan épiilt fel a neoklasszicista,gorog templomcsar-
nokot mintdzéemlékcsarnok (mauzéleum), amelynek
kidllitdsa Kazinczy Ferenc reformer és nyelvujitd élet-
palyajat idézi fél.Maga az emlékcsarnok nem csupan
irodalmi emlékhely, hanem a Kazinczykultusz kézpontja
is.A mauzoéleum emlékparkja természetvédelmi teriilet,
amely helyet ad aKazinczy csalad sirkertjének is.

Kazinczy Ferenc Emlékcsarnok (Mauzéleum) és Sirkert
3980 Satoraljaujhely-Széphalom, Kazinczy kert

(47) 322-351

kazinczymuz@hermuz.hu

A MAGYAR NYELV MUZEMA (SZEPHALOM)
Széphalmon, Kazinczy Ferenc egykori gyumolcsosk-
ertjének helyén 2008. aprilis 23-an megnyilt A Magyar
Nyelv Mizeuma. Az Eurépaban egyediildllé intézmény
modern és mégis tajba illé impozans éplletét Radvanyi
Gyorgy Ybl-dijas épitész tervezte. A muzeum létesitésé-
nek gondolata Dr. Pasztor Emil nevéhez flizédik, aki az
egri tandrképz6 féiskola tudés nyelvésze, a Kazinczy Fer-
enc Tarsasdag tagja volt.

A muzeumban hdrom Kkidllitotér, kbnyveshdz, szem-
indriumi terem kapott helyet, valamint egy el6éaddterem
szaz kényelmes zsollyével, korszerli hang- és fénytech-
nikaval, amely alkalmassa teszi hangversenyek, kultura-
lis taldlkozok, irodalmi estek megrendezésére is.

A Magyar Nyelv Muzeuma

3980 Satoraljaujhely-Széphalom, Kazinczy u. 275.
(47) 521-236

www.nyelvmuzeum.hu


http://www.borutazo.hu/

A Zempléni Nemzeti Parkért Szovetség
a Tokaji Borvidek Szolészeti és Boraszati Kutatointézet szakmai tamogatasaval
MINDEN HONAP MASODIK VASARNAPJAN 10-16 ORA KOZOTT
kézmiives piacot rendez

TOKAJ-HEGYALJA PIAC

néven a 37-es fonat melletti Diszndko Szolobirtokon, a Sarga Borhaz Koriili téren

APRILISI PIACNAP: 2013. 04. 14.

Szeretettel virunk mindenkit, ismerkedjen TOBB MINT 50 HELY] TERMELOVEL és portékiikkal!

iIZELITO A PROGRAMOKBOL:
, Tavaszi szél vizet araszt”

JOTEKONY LEVEK DICSERETE

- SZORPOK, GYOGYSZIRUPOK, TEAK, GYUMOLCSLEVEK nagy mustrija
- .HEGYALJA REJTETT KINCS - Az ismeretlen TALLYA" vezetett borkdstolé ALKONYI LASZLOVAL
- GASZTROKALAND: friss HAZI SUTEMENYEK é&s GYOGYITO LEVESEK a Sdrga Borhdzban
- SEATYORDIZAIN!- vaszonszatyor-kidllitas a fenntarthatd fogyasztas jegyében
- tavaszcsalogatd muzsikalas az AGYAGBEANDAVAL
- GYERMEKFELUGYELET és JATSZOHAZ a Zold Akcid Egyesiilet 6rids tdrsasjatékaval
- BORKOSTOLO a Disznoké Szélébirtok és Pincészet boraibdl és 13:00-tél BIRTOK- és PINCELATOGATAS

ELERHETOSEGEINK: www.tokajhegyaljapiac.blogspot.com, tokajhegyaljapiac@gmail.com
Aktuailis informaciok a Facebookon www.facebook.com/HegyaljaPiac

A PIACOT MINDEN IDOJA RASI VISZONYOK KOZT MEGTARTJUK !!! Q
A programvaltoztatas jogat fenntartjuk. % | 0
TAMOGATOINK: A SZERVEZOK el
ToRAl e o » 1
— : PIAC
< ZHC .

S - P
> TOKAI BORVIDEEK DIFENGED
diiusen o Barsos Cotdsindion ehairga Phardda

BISENAKS

Ty BipGyaLy . PWS nNLCom
PROGRAMIEODA | qrafiiai mihety

TOKALL ASTL


http://www.facebook.com/HegyaljaPiac

A Tokaj-hegyaljai borvidékhez jelenleg 27 telepiilés tartozik. Az 5.967 hektarnyi terii-
leten kozel 15.000 ember foglalkozik sz6l6termesztéssel, a boraszatok szama eléri a
600-at. Nem egyszeri feladat koziliik valasztani. Néhany oldalon ezért azokat vettiik
szamba, akiket mindenképpen érdemes ttba ejteniink, illetve boraikat megismerniink.

ANDRASSY PINCE - Tarcal

A Rg\Y 3915 Tarcal, F6 u. 94.

mce?ﬁd Tel.: +36 (47) 380-220

ARVAY JANOS CSALADI PINCESZETE - Ritka www.andrassy.hu

3908 Ratka, Kossuth Gt 101. STPTRE R L P NPT
Tel.: +36 (47) 374-025 ARPAD-HEGY PINCE - Szerencs

o W ] 3900 Szerencs, Felsé pincesor
oy W Tel.: +36 (47) 363-306
A arpadhegypince@t-online.hu

¢, TOKAJ-HEGYALJA PIAC
U

APRILIS 14.
Tokaj-Hegyalja

PIAC MAJUS 12.

JUNIUS 9.


http://www.arvay.eu/
http://www.facebook.com/HegyaljaPiac

AZ NEKTAR PINCE - Sdtoraljatijhely
3980 Satoraljaujhely, Kacsard-dilé

Tel.: +36 (30) 637-5001
aznektarpince@gmail.com

BABITS PINCESZET - Tolcsva
3934 Tolcsva, Arany Janos u. 31.
Tel.: +36 (30) 473-1235
babits@babitspinceszet.hu
www.babitspinceszet.hu

BALASSA BOR - Tokaj
3910 Tokaj, Hegyalja u. 37.
Tel.: +36 (30) 470-6145
istvan@balassabor.hu
www.balassabor.hu

BARTA PINCESZET - Mdd
3909 Mad, Rakoczi u. 81.
Tel.: +36 (1) 417-3248
info@bartapince.com
www.bartapince.com

Ajanlott

BORASZATOK

BERES SZOLOBIRTOK ES PINCESZET
Erdobénye

A Béres Sz6l6birtok és Pincészet a tokaji borvidék
meértani koézéppontjaban, Erdébényén, a Bényei
medencében fekszik. A Béres csaldd eltokélt szan-
déka, hogy a borvidék ezen patinds részén ujra
csucsmindségul borok késziljenek, melyek tovabb
oregbitik a tokaji bor hirnevét.

Vendégeinket nagy szeretettel varjuk pincelatoga-
tassal egybekotott borkdstolora! Betekintést nyer-
hetnek a borkészités izgalmas folyamataba, a sz616
beérkezésétdl a palackozdsig, majd kostoloter-
miinkben megismertetjiik Ondkkel borainkat.

BASILICUS SZOLOBIRTOK - Tarcal
3915 Tarcal, Kbnyves Kalman u. 15.
Tel.: +36 (70) 338-0038
basilicusbor@gmail.com
www.basilicus.hu

Borkéstolonkon igény szerint 3, 5, illetve 7 boros

késtolosoraink kozul valaszthatnak. Szakiz-letiink-

ben is készséggel varjuk vendégeinket, ahol ked-

vezményes, pincearon torténd vasarlasra nyilik
lehet&séguk.

Kapcsolat:

3932 Erdébénye, Lécse dil6

Tel.: +36 (47) 536-000

info@beresbor.hu

www.beresbor.hu

CHATEAU DERESZLA - Bodrogkeresztiir
3916 Bodrogkeresztur, Felsé u. 2.

Tel.: +36 (47) 396-004
dereszla@dereszla.com
www.dereszla.com

Disznoko Szolobirtok

Mad

Sarga Borhaz

VARJUK ONT!

(PU)

(Sk)
[P0 — P —0— - 137 o
Budapest Miskolc Szerencs 38 S.ujhely
220km 40km 7km Tokai 40km Tokaj-Hegyalja
M.zombor Tarcal 13kmj PIAC

4km


http://www.beresbor.hu/
http://www.babitspinceszet.hu/
http://www.facebook.com/HegyaljaPiac

DEMETERVIN - Mad
3909 Mad, Bercsényi u. 7.
Tel.: +36 (20) 466-3011
endre@demetervin.hu
www.demetervin.hu

DEMETER ZOLTAN - Tokaj

3910 Tokaj, Vasvari Pal u. 3.

Tel.: +36 (20) 806-0000
demeterzoltan@demeterzoltan.hu
www.demeterzoltan.hu

DISZNOKO SZOLOBIRTOK

ES PINCESZET - Mez6zombor
3931 Mez6zombor, Disznoké-dilé
Tel.: +36 (47) 569-410
disznoko@disznoko.hu
www.disznoko.hu

DOBOGO PINCE - Tokaj
3910 Tokaj, Dézsa Gyorgy ut 1.
Tel.: +36 (47) 552-147
dobogotokaj@t-online.hu
www.dobogo.hu

DOROGI TESTVEREK PINCESZETE - Tarcal

3915 Tarcal, Arany Janos u. 7.
Tel.: +36 (20) 957-6470
tokajdorogi@gmail.com

Ajanlott

BORASZATOK

ERZSEBET PINCE - Tokaj
3910 Tokaj, Bem u. 16.
Tel.: +36 (20) 802-0137
contact@erzseberpince.hu
www.erzsebetpince.hu

FULEKY PINCESZET - Bodrogkeresztiir
3916 Bodrogkeresztur, Iskola koz 5.

Tel.: +36 (47) 396-478
fuleky@tokaj.org
www.tokaj.org

borsparlat

GROF DEGENFELD SZOLOBIRTOK
ES PINCESZET
Tarcal

A 100 hektdros birtokrészek, a tarcali Terézia
dombon és a Mézesmaly dilében, Mad, valamint
Mez&zombor hataraban teriilnek el, és egész Tokaj-
hegyalja legjobb szél6terlletei kozé tartoznak.

1996-ban kezdéd6tt meg egy modern boraszat
felépitése Salamin Ferenc épitész tervei alapjan.
A pince folott elhelyezkedd egykori préshazban
kaptak helyet az iroddk, ehhez kapcsolodo uj épu-
letrészben torténik a sz6l6feldolgozas és a borasza-
ti munka.

A szblébirtok kdzponti részén, az egykori
vincellérképzd iskola atalakitasat kovetéen 2003-
ban nyitotta meg kapuit a borvidék elsé négycsil-
lagos szallodaja, a Grof Degenfeld Kastélyszallo.

A tulajdonosok folyamatos fejlesztéseket, beru-
hazasokat végeznek annak érdekében, hogy
boraik mindig a legkivalobb min&ségben kertilje-
nek a fogyasztok elé. Kuldetésiiknek tekintik a Tokaj
bor és a borvidék megismertetését, népszerusitését
a nagyvilagban.

A nemesség kotelez”- a szélébirtok filozofia-
ja tukr6zédik a kompromisszumot nem ismerd
mindségi munkaban.

Kapcsolat:

3915 Tarcal, Terézia kert 9.
Tel.: +36 (47) 380-173
degenfeld@degenfeld.hu
www.grofdegenfeld.hu


http://www.erzsebetpince.hu/
http://www.grofdegenfeld.hu/

GIZELLA PINCE - Tokaj

3910 Tokaj, Dienes u. 78.

Tel.: +36 (20) 233-3212
laszlo.szilagyi@gizellapince.hu
www.gizellapince.hu

LENKEY CSALAD PINCESZETE - Mdd
3909 Mad, Tancsi Mihaly u. 29-31.

Tel.: +36 (70) 313-2390
lenkeypinceszet@t-online.hu
www.lenkeypinceszet.hu

PUKLUS PINCESZET - Bodrogkeresztiir
3916 Bodrogkeresztur, Tarcali u. 13.
Tel.: +36 (47) 396-415
puklusbor@puklusbor.hu
www.puklusbor.hu

ROYAL TOKAJI BORASZAT - Mdd
3909 Mad, Rakodczi u. 35.

Tel.: +36 (47) 548-500
tombacz@royal-tokaji.hu
www.royal-tokaji.com

SAUSKA-TOKA] - Tokaj
3910 Tokaj, Jozsef Attila u. 2.
Tel.: +36 (47) 552-155
tokaj@sauska.hu
www.sauska.hu

SZENT BENEDEK PINCESZET - Tallya
3907 Tallya, Arpad tér 6.

Tel.: +36 (30) 346-4189
info@szentbenedekpinceszet.hu
www.szentbenedekpinceszet.hu

SZENT TAMAS SZOLOBIRTOK - Mdd
3909 Mad, Batthyany u. 51.

Tel.: +36 (70) 945-6329
szenttamas@szenttamas.hu
www.szenttamas.hu

SZEPSY PINCE - Mad
3909 Mad, Batthyany u. 59.
Tel.: +36 (47) 348-349
info@szepsy.hu
www.szepsy.hu

BORASZATOK

PATRICIUS BORHAZ
Bodrogkisfalud

A tokaji borvidéken taldlhatod Patricius Borhazat a
Kékessy csalad multbdl taplalkozo és a jovo irant
érzett boraszati elhivatottsaga hivta életre. Tulaj-
donosai Kékessy Dezsé és lanya, Kékessy Katinka.

A csalad felmendi apai és anyai agon mar a XVI-
ll. szdzadtdl ismert szdélébirtokosok Matraaljan
és Tokaj-Hegyaljan. Tokaj-Hegyaljan az anyai
felmendk, az Okolicsanyiak Tokajban, Szegiben
és Széléskén rendelkeztek Ultetvényekkel és
mindemellett jelentés koztisztségeket - alispan,
orszaggyulési képvisel6 - toltottek be. Bodrogkisfa-
ludon, a Varhegy - dilében épllt fel a borhdz, az
egykori uradalmi préshaz atalakitasaval. Volt ez az
épulet a Wolkenstein gréfok, a Falkenheim groéfok,
a jezsuitdk, a Radkocziak, a Széchenyi - Falkensteinek
és a Hohenlohek tulajdona is.

Bar mindig csak egyszerl széléfeldolgozdként
Uzemelt, az 1867-ben megjelent Tokaj — Hegyaljai
Albumban mar szerepel.

Ennek a meglévé éplletnek a megtartasaval egy uj,
korszerU birtokkdzpont éplilt.

A tokaji Borhaz, a méltan hires tokaji aszu és mas
tokaji borok — példaul tokaji sarga muskotdly - a
viligban mindenitt képviselik a magyar borok
erényeit.

Kapcsolat:

3917 Bodrogkisfalud,
Varhegy-diil6, 3357 hrsz.
Tel.: +36 (47) 396-001
info@patricius.hu
www.patricius.hu


http://www.patricius.hu/
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TOKAJ-HETSZOLO SZOLOBIRTOK - Tokaj

3910 Tokaj, Bajcsy-Zsilinszky Endre at 19-21.

Tel.: +36 (47) 352-009
tokaj@hetszolo.hu
www.tokajhetszolo.com

Ttk .'.'.l' Keresk :'.'..'r-'.r.'.:'r,'_ Fi A

TOKAJ KERESKEDOHAZ - Tolcsva
3934 Tolcsva, Pet6fi ut 36-40.

Tel.: +36 (47) 384-164
marketing@tkrt.hu
www.koronabirtok.hu

TOKAJ] NOBILIS

TOKA] NOBILIS - Bodrogkeresztir
3916 Bodrogkeresztur, Kossuth ut 103.
Tel.: +36 (20) 391-8328
bardos@tokajnobilis.hu
www.tokajnobilis.hu

TOKAJ-OREMUS - Tolcsva

3934 Tolcsva, Bajcsy-Zsilinszky Endre u. 45.
Tel.: +36 (47) 384-505
tokajoremus@tokajoremus.hu
www.tokajoremus.com

VINEUM BORHAZ - Tallya
3907 Tallya, Petéfi Sdndor ut 64.
Tel.: +36 (70) 452-7566
info@vineum.hu
www.vineum.hu

borsparlat

BORASZATOK

OROSZLANOS BORVENGELO ES BORHOTEL
(SZIRMAY KURIA)
Tallya

Tallya kdézéppontjaban all egy csaknem 400 éves
épllet, az egykori Szirmay Kuria. Szarnyas tolgyfa
kapujat két oroszlan 6rzi. Ugy tartjak az arra jaré
jobb kedvre deril és hamarosan visszatér, ha meg-
simogatja az oroszlanos fejét.

A kuriat 1771-ben a kor egyik legnagyobb osztrak
épitésze Franz Anton Hillebrandt tervezte at. A haz
akkor kapott jellemzé vonasait és patinajat a mai
napig, mint ékességeit viseli.

A kdria mai milliéje a torténelmi mezévaros pol-
gariasult, felvilagosult életmdédjat tikrozi auten-
tikus hegyaljai stilusa altal, melynek kialakitasan
tobb jeles iparmuvész dolgozott.

Birtokunk Tallyan, a Kéveshegyen taladlhaté. Borain-
kat Szirmay - Kuria néven forgalmazzuk. A Ferences
Minoritakkal k6zds birtokunkon — Arad Hegyalja,
Ménes - késziil a legendas ,Papok bora” A Ménesi
Kadarka, igazi kiillonlegesség.

Az Oroszlanos Borvendéglé Tokaj-Hegyaljan mint-
egy uttoréként a gasztrondmiai megujulas egyik
élharcosa a minéségi, helyi alapanyagok haszndla-
taval, szezonalis ajanlataival, a hagyomanyos és
modern konyhai technolégia 6tvozésével. Az ét-
terem eddig minden évben a 100 legjobb magyar
étterem kozott szerepelt!

Kapcsolat:

3907 Tallya, Rakoczi ut 23.
Tel.: +36 (47) 598-888
info@oroszlanos.hu
www.oroszlanos.hu


http://www.oroszlanos.hu/
http://www.facebook.com/nobilis.tokaj
http://koronabirtok.hu/
http://tokajhetszolo.com/
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GROF DEGENFELD
EASTELYSZALLG
CASTLE HOTEL

PUNKOSD A BIRTOKON

GROF DEGENFELD SZOLOBIRTOK ES KASTELYSZALLO PROGRAMCSOMAGJA
2013. MAJUS 17. — MAJUS 20.

AGréf Degenfeld Sz6lébirtok és Kastélyszalld plinkdsdkor is szeretné megmutatni Onnek Tokaj-Hegyalja

a4

Flszer és Lélek blog szerzéje ,Flszeres Eszter” Interaktiv jatékokkal, fé6zésulival és rendhagyd
programokkal szinesitjuk az Unnepet.

A csomag a kovetkez6 szolgaltatasokat tartalmazza:
Udvozl6 italként pincészetunk uj évjaratu Muscat Blanc-ja

3 éjszaka széllési Standard il’letve Superior szobaban biiféreggelivel Sstg,g%%r?:ts/z%/égag
2013.MAJUS 17. - PENTEK

Y A . e [BrAeafi 2 D Superior szobaban:

Avillanyi Janus Borhaz bemutatkozo estje Pecsi-Szabo Dénessel 73.990Ft/f6/3 6

* Finger Food vacsora
2013. MAJUS 18. - SZOMBAT

* Fézbiskola a medence mellett Bodrogi Eszterrel ,a természet zoldjeinek” jegyében
* Szombat este grillterasz

* Csendes zeneés est a medence parton, az est vendége a Sauska boraszat
2013. MAJUS 19. - VASARNAP
* Reggel 9 6ratdl evangélikus istentisztelet Dr. Fabiny Tamas evangélikus puspok Unnepi
aldasaval
* Vasarnap délelétt rendhagyé piac a helyi kézmuves termelék részvételével
* 3 fogasos ebed
* Dulétura sz6lészunk vezetésevel
* Gyermeknek kézmuves foglalkoztatd
* Plnkosdi vacsora
GROF DEGENFELD KASTELYSZALLO****
H-3915 Tarcal, Terézia kert 9.

telefon: 47/580-400 - fax: 47/580-401
www.hotelgrofdegenfeld.hu - hotel@degenfeld.hu


http://www.hotelgrofdegenfeld.hu

STILUSOSAN BARANYABAN

Ez év tavaszan a Stilusos Vidéki Ettermiségiek Vil-
lanyban gyllnek 6ssze, hogy megmutassak, Buda-
pesten kivil is remek éttermek varjak a vendégeket.

kilde-
tése, hogy az éttermek minél

A gasztromozgalom

szélesebb korben ismertessék
meg magukat és féztjuket Ma-
gyarorszag kdzonségével.

A cél érdekében az Etter-
miségiek jarjdk az orszagot,
melynek kovetkez6 alloma-
saként 2013. majus 4-én Vil-
lanyba érkeznek. A Baranya
megyei helyszinen a Borzsongas
kiserérendezvényeként a séfek
bemutatjdk tudasuk legjavat
és igyekeznek kedvet csinalni
ahhoz, hogy a latogatok maskor
is kocsiba Uljenek és vallaljanak
egy kis kirandulast a jo kosztért,
illetve a stilusos vidéki vendég-
lataseért.

Erdemes azonban élni a majus
4-i lehet6séggel, amikor is 11
hires magyar vidéki étterem jon

a hegyhez, vagyis a villanyi dilék tovébe. Ekkor min-
den a helyi borrél és a hozzajuk igazitott ételsorokrol
szol. Az esemény talan legnagyobb ajandéka, hogy

a résztevevok elmondhatjak magukrol: egydltd

STILUSOS
VL IRERE |
ETTERMISEG

séges.

helytikben végigkodstoltak az orszagot, koztik a
mozgalomhoz Ujonnan csatlakozott balatonszemesi
Kistiicsok Etterem finomsagait is.

A neves balatoni vendéglo
mellett az alabbi éttermek varjak
az inyenceket:

Anyukam Mondta (Encs)
Chianti Etterem (Veszprém )

Ikon Ftterem (Debrecen)

Imola Udvarhdz (Eger)
Mandula Etterem és Bor Bar (Villdny)
Manga Gasztrondmiai Mihely (Etyek)
Nomad Hotel (Noszvaj)
Rosinante Etterem (Szigetmonostor)
Viator Apatségi Etterem (Pannonhalma)
Walter Vendégl6 (Perbal)

Az esemény hazigazdaja: Maut-
ner Zsofia a Chili & Vanilia
bloggere, tovabba Joékuti An-
dras a Vilagevé blog szerzé6-
tulajdonosa.

A rendezvény idépontja:
2013. majus 4. (szombat).
Regisztracio alatogatok szamara:

belépd nincs, de elézetes e-mail regisztracio szuk-

Regisztracio: 2013. aprilis 2. - majus 2.
http//borgere.hu/bolt?page=shop.browse&category_id=25



http://bor.gere.hu/bolt?page=shop.browse&category_id=25
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GALAVACSORA - EGYEL, HOGY MAS IS EHESSEN!

Az esemény el6estéjén, majus 3-an a Mandula Ette-
remben jétékonysagi vacsorara kertil sor. Az Stilusos
Videki Ettermek séfjei altal 6sszeallitott meniihdz
Villany neves boraszai adjak a borokat.

A vacsoran részt vesz Gere Attila, Bock Jozsef,
Malatinszky Csaba, Gere Zsolt, Tiffan Ede és Debrec-
zeni Ménika (Vylyan). A 8 fogasos vacsora ara 50 000
Ft+AFA, mellyel minden résztvevé 10 000 Ft erejéig
kivesziarészéta villanyi gyerekek kozétkeztetésébdl.

STILUSOS VIDEKI ETTERMISEG

Tobb kivald étterem Osszefogasaval a Szentendrei-
szigeten talalhaté Rosinante Szallodaban*** 2012.
februarjaban jott |étre az elsé ,gasztrorandevu’

A kezdeményezés olyan népszerlinek bizony-
ult, hogy 2012. szeptemberében a perbali Walter
Vendéglében ismét 6sszegyliltek az Ettermiségiek,
migaharmadiktalalkozéra2013.majus4-énkeriilsor.

Mindenki szeret néha elszakadni a nagyvaros za-
jatol, vidékre ruccanni, olykor cél nélkil nekivagni
az orszagutnak.
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STILUSOS
VIDEEK.!
ETTERMISEG

Jegyvasarlas:
http//borgerehu/bolt?page=shop.browse&category_id=25

Mi lehet jobb ilyenkor, mint szép
tajak kozott megeérkezni egy
hangulatos vidéki vendéglébe,
ahol a betérot szeretettel latjak?

Klildetés

Az Osszefogas célja, hogy az
inyenc utazok szdmara uj, vagy
kevéssé ismert kulindris desz-
tindciokat kindljon és a magyar
gasztrondmiai palettat szinesito,
szivb6l jové vendéglatason
alapulé kézmuives éttermeket
népszerdsitse csaladias rendezvé-

nyek keretén belil.

llyen kézmdves éttermek és séfjeik alkotjak a SVET
lancolatat, amely egy valtozé létszamu kdzosség,
hiszen rendezvényeink idépontja és a helyszinek
befogadoképessége hatarozza meg a résztvevék
szamat.

Az orszag kulonb6z6 pontjairdl érkezé szakacsok
bemutatofézéseket is tartanak a latvanykonyhaban.
Emellett friss hazai kézmlives finomsagokat is lehet
koéstolni és vasarolni.

Igyeksziink Uj helyeket és izeket folfedezni Magyar-
orszagon! Tavol a varos zajatol, stilusosan...

lusos ‘Foté: Paér Aniké
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»THE BEST OF STIFI” - Villanyi stifolder verseny

Kié lesz 2013-ban a Villanyi Borvidék legjobb stifoldere?

Kidertl 2013. majus 4-én, a BorZsongason a Villanyi rendezvény té-
ren megrendezett nyilvanos Villanyi Stifolder versenyen. Ismerked-
jen meg a fergeteges villanyi szalamik biiszke készitéivel, kostoljon,
és szavazzon a legjobbra. A szavazok kozott értékes nyereményeket
sorsolunk ki. A szigoru szakmai zsiri altal ,A legjobb Villanyi stifold-
er 2012-ben” dij mellett kiosztasra keril egy kozonség dij is, a ,Vil-
lany kedvenc Stifoldere” melyet a késtolasra kinalt stifolderek kozul
valaszt majd meg az érdeklé6dé kézonség.

A verseny idopontja és helyszine:
2013. mdjus 4., 14.00 6ra, Villany Rendezvénytér
(Mintaleadas: 2013. aprilis 28 - majus 3. kozo6tt)

A zslriben ismét neves szakérték, séfek, gasztro-bloggerek,
Ujsagirdk, hentesek, és a nevezdk kdzil kisorsolt személyek vesznek
részt. A zsUlrizés nyilvanos, sorszamozott mintak szerint, anonim
maodon torténik.

Idén is lesz kozonség dij, amelyet a helyszinen szavazé vendégek
adomanyozhatnak a versenyzéknek. A rendezvényen kihelyezett
késtold pulton, - regisztraciot kdvetéen - lehetdéséget biztositunk
a k6zdnség szamara - a versenyt megel6zéen - a termékek meg-
kostolasara. A k6zonség szavazatokat a helyszinen 6sszesitjik, és a
k6zonség dijat a verseny eredményhirdetésekor adjuk at. Baratokat,
rajongokat érdemes mozgdsitani, hogy szavazzanak a kedvenc sza-
lamijukra.

Eredményhirdetés 19.00 6rakor a szinpadon.
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A BUDAVARI BORFESZTIVAL BEMUTAT]JA

SARDEN EVES MAGYAR ROSE
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Nyarkoszéntd borlinnep friss rosékkal és mas K KO

finom borokkal. Gasztronomiai élmények, egy helyen egyszerre meg|

dnfeledt borozgatas és szérakozas az egész  J6jjon és valassza ki idei ke
csaladnak! A rendezvény ingyenes! rosé borat!

«Hallé, Rosalia? Végre tudunk beszélni. Raértek hétvégén a gyerekekkel?

Most rendezik Budan a Gesztenyés kertben a Rosé fesztivalt, ahol tavaly éjfélig borozgattunk!

Képzeld, akirosé szinl ruhaban érkezik, egy szal rézséat, vagy csepport kap ajandékbal Szuper, nem? Mi biz-
tosan megylink, csak nem tudom eldénteni, hogy a lazac szinii nyari ruhdmat vagy a barackvirdg szind
szoknyamat vegyem-e fel. Segits, kérlek! Vilasszam a korall drnyalatid bluzomat egy fehér nadraggal? Hozd
az uradat is, mert lesz Rosé Mustra, ahol tobb mint 80 féle Rosét késtoltatnak a bordszok.

Hogy mondod? Persze, hogy a Larus Etterem teraszan esziink, nem hagyjuk ki most sem azt az isteni
kemencében silt kacsét és a grill kolbaszt. Ja, és a legfontosabb: fantasztikus lesz az esti koncert!

Hallé, Rosalia!? ROSALIA!"

Egylttmdkids partnerek Média tAmogatsk
O .
m M SFUNZINE BORIGO  VINOPORT
 ETTEREW E3 KULTURALIS *
EEHDEIVERYLOFPONT KOLZROMT

_GOOdFODd w;_é-?
bor parlat (i BOResPIAC
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A MESTERSEGEM CIMERE

SONKAS

(‘

rpds Laszlérdl mindenki tudja, hogy
semmi koze a husiparhoz, mégis az
egyik legismertebb sonkakészit nap-
jainkban Magyarorszdgon. Annyira tetszett neki,
amit nagyapja, az 6sei csindltak, hogy szépen las-
san belecsoppent a sonkak vildgaba. Szabadkan,
a Vajdasagban sziiletett. A f6iskola elvégzése utan
egybdl a vendéglatas teriiletén kezdett el dolgozni.

77 | borapétat

Nyolc évig vendéglatoskodott, majd lekertilt
harom évre az Isztridra zenélni. Ott terel6dott fi-
gyelme a sonkakészitésre.

Oreg mesterektdl leste el a térségre jellemz
sonkakészitési technikdkat. Sozds, fiistolés,
préselés, érlelés és persze sok-sok tiirelem, hiszen
a jo sonkahoz id6 kell, mégpedig nem is kevés.







Mennyire meghatdrozoak a sonkakészitésed-
ben a Dalmdcidban toltott évek?

Nagyon, hiszen most husz éve, hogy amikor
lent voltam Crikvenicdban és épen nem ze-
néltem, akkor hol a tengerben fiir6dtem, hol
a hegyeket jartam és ott taldlkoztam olyan
oregekkel, akik hamuban tartottdk a sonkat.
Eletemben ahhoz foghaté finomat még nem
ettem. Az otthon izei mellett azt az izt is folya-
matosan keresem.

Ez a keresés egy nagyon nehéz folyamat, hiszen
a végeredmény nemcsak attol fiigg, hogy ho-
gyan teszed el a sonkat, hanem attdl is, hogy
milyen az alapanyag.

A vildg legjobb sonkdjit most ettem Sibenikt6l
északra, egy Drnis-nek nevezett kis faluban. Ki
is van irva, hogy a sonkdk hazdja. Ettem madr

nagyon sokféle sonkat életemben, olaszt, spa-
nyolt, mindenfélét, de ilyen jot még soha. Egy
negyed osztalya kocsmaban kihoztdk nekem a
kézzel szeletelt sonkét és olyan volt, de olyan!
Most tervezem, hogy visszamegyek oda és ke-
resek egy kis kéhdzat, viszek le magyar sonkat
érlelni.

Ennyire szamit a klima?

Sokat szamit nagyon. Ezeket prébdlom én
Osszerakni. Magyar sonkat kell késziteni, de
ha valahonnan hozzd tudsz valamit rakni, ak-
kor azt hozza kell rakni. Toth Pétertdl kérdez-
ték egyszer - aki Magyarorszagon a mangalica
atyjanak tekinthetd és nagyon sok sonkat visz
ki Spanyolorszagba érlelni - hogy miért nem
itthon készit bel8liik kész sonkat. O azt mond-
ta, hogy lehetne itthon is sonkat csindlni, de
még nem jott el az ideje.

Az alapanyag nagyon fontos és ami alapanyag
itthon van, olyan nincs még egy a vildgban, ez
biztos. Ebben nagyon jok vagyunk, legytink ra
biiszkék.

Emlitetted, hogy a pdcoldshoz a sot, Horvdt-
orszdgbol egészen pontosan Pag-szigetérol
hozod. Ez is olyan dolog, amit érdemes
“hozzdadni” a magyar sonkdhoz?

Igen, egyel6re még onnan hozom, de bardtaim
ajanldsa alapjan szintén most megyek majd le
ezligyben Dubrovnik mellé. Itt talalhato Ston,
ami a mediterrdn térség egyik legoregebb és
leghiresebb s6banydja. En mér probaltam és
valami fenomendlis, most ezt prébalom a ma-
gyar piacra behozni.

Van a tengeri sonak kiilon jelentosége?

En azt mondom, minden sénak mas az ize.
Minden spanyol sonkagyartdé egy spanyol
banyara eskiiszik, tobb szdz éve onnan hord-
jak a sot. A so kialakitott maganak egy izvi-
lagot, egy kulturat, 6sszefort az ize a spanyol
sonkaéval.



Nalunk nincs magyar sd, nekiink oda kell nyul-
nunk, amirdl azt gondoljuk, hogy jo. Nagy-
apam mindig azt mondta, a fliszernek és a
sonak mindig a legjobbnak kell lennie. Soban
én eskiiszok a dalmatra. Taldn egy picit elfogult
is vagyok ebben, de mindemellett a dalmat
sonkagyartds nekem nagyon tetszik, ezért is
hozom onnan a so6t a sonkdimhoz. Enyhébb a
s0 ize, mint egy banydszott sonak és valamiért
finomabb is szamomra.

Nem lehet, hogy pont ezen sok apro részlet
miatt mds a te sonkdd, mint a nagysziil0ké?

Nagyon sok jé sonkat ettem eddig, ezutdn is
kdstolom folyamatosan a vildg sonkat, de sza-
momra az a gyerekkori izélmény a megha-
tarozo. Lehet, hogy most a sonkdimban tobb
emlék is benne van még, ami kostolasokon
rakddott le bennem, de a cél az otthoni sonka
megtaldldsa.

Vannak még olyan idds emberek, akik otthon
tovdbbviszik ezt a hagyomdny?

Vannak, éppen ezért szeretnék lemenni és
megfigyelni, megizlelni, hogy abba az irdnyba
mehessek tovabb. Oket szeretném megkeresni.

Téged kik szoktak felkeresni Etyeken?

Nagyon érdekes, mert 60%-ban kiilfoldiek ta-
lalnak meg. Taldn 6k fogékonyabbak a man-
ufaktaralis termel6k irdnt, mint a magyarok.
Nyitottunk most egy kis iizletet Budapesten
és a kiilfoldiek ott is a magyart keresik. Nekik
ezek az izek Ujak, mds mint a spanyol, vagy az
olasz. A mi sonkank picit fiistoltebb, picit sds-
abb, nekik taldn ezért kiilonlegesebb. Ezt az iz-
vildgot mashol nem tudjak megkdstolni, talan
emiatt jobban érdeklédnek irantunk.

Kerestek mdr meg kiilfoldi sonkagydrtok?
Igen, voltak mar ndlam spanyolok és olaszok is.

Az olaszok szerettek volna kozos sonakérlelot
is létrehozni Magyarorszagon, de nem mentem

bele, mert akkor el6bb-utobb elveszitem sajat
magamat.

Nalam nem a mennyiség, hanem a mindség a
f6 irdny. Ezt nem akarom senki kedvéért felad-
ni. Ahogyan a beszélgetés elején is mondtam
én még az ut elején jarok, keresem az izeket,
keresem a hagyomdnyokat, prébalom elles-
ni a régi emberek mozdulatit, az évszdzados
fogasokat. Ebbdl a célbol nem engedhetek!

A riportunk a hajduszoboszloi
Szilfa Etterem rendezvényén,
2013. februar 16-an készilt.
Koszonjiik a lehetdséget!
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Szilfa Etterem
4200 Hajduszoboszlo,
Jozsef Attila utca 2-4.


http://www.szilfa.hu/
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napokban kozzétett el6zetes

statisztikai adatok sze-

rint Olaszorszag borkivitele

2012-ben 21,5 millié hekto-
liter volt, amely mennyiség 9%-kal keve-sebb,
viszont a 4,7 milliard eurods éves arbevétel 7%-
kal tobb a megel6z6 évinél.

A palackozott borok esetében a mutatdk az at-
lagnal alacsonyabbak:
a volumen csokkenése
3% koriili volt, az el-
lenérték 6%-kal nétt. E
kategériaban az eredet
megjeloléssel vagy fold-
rajzi jelzéssel (DOP
és IGT) ellatott borok
kozel 80%-os  rész-
aranyt képviselnek és
kozottik mintegy 70%-
o0s a vorosborok aranya.

Az eredetvédett olasz
borok teljes exportjabol

Toszkana  részesedése
nagyjabol 15%-os, a-
mellyel a  legnagy-

obb szeletet tudhat-
ja maganak ebbdl a
szegmensbdl, viszont a
vOros borok esetében a
kulfoldi eladasok éves
novekedési uteme (8%)
elmarad a hasonldéan
nagy presztizsi masik
régio6 (Piemont: 11%)
mogott.

Az elmult tiz évben a toszkan borok kivitelébdl
szarmazo bevételek kozel megduplazddtak és a
fontos dzsiai vasarlok esetében tavaly regisztralt
novekedésre (Kina: 52%, Japan: 53%) alapoz-

Chianti Classico

va okkal varhaté a tendencia folytatodasa az
elkovetkezo években is.

A helyi marketing tigynokség (Toscana Pro-
mozione) szervezésében hagyomdanyosan
februar kozepén Firenzében sorra keriilo két-
napos ,BUY WINE” rendezvényen az idén 282
helyi boraszat kindlta termékeit az Gsszesen
36 orszagbol érkezett 211 kereskeddnek,
valamint biztositott kos-
tolasi lehetdséget két tu-
cat - a CWW ¢és a FI-
JEV  révén meghivott
- szakujsagirénak.

A potencidlis  vevok
egy részét és a média
képvisel6it egy borvi-
déki koruaton is vendégiil
lattak, amelynek sordn
tobb pincészetnél szerez-
hettek helyszini kostolasi
tapasztalatokat, valamint
megismerkedhettek az uj
évjarata Vino Nobile di
Montepulciano és Chian-
ti Classico borokkal is az
els6 bemutatasukra (an-
teprima) szervezett egy-
egy szakmai eseményen.
(A Conzorzio del Vino
Noblie di Montepul-
ciano hivatalosan 5 csil-
lagosnak mindsitette a
2012-es évjaratot, amely-

nek termésébol
viszont 12%-kal kevesebb bor
késziilt, mint a  megel6z6  évben.

A Consorzio Vino Chianti Classico részérél
bejelentették, hogy a palackok cimkéin 1j logot
fognak hasznalni és bevezetik a ,,Gran Selezi-



one” mindségi kategdriat, amelybe a piacra
keriilésiik el6tt legalabb 30 honapig — ebbdl
palackban minimum 3 hoénapig - érlelt
borok tartozhatnak.)

A régi6é borainak eladdsaiban a turistak
vasarlasai is komoly szerepet jatszanak.
Dont6 tobbségiik (85%) kiilfoldi, akiket igen
fejlett infrastruktura fogad. Nem véletlen,
hogy a TripAdviser tavalyi borturiszti-
kai nagydijat (Travelers’ Choice 2012 Best
Wine Destination) ez a borvidék nyerte el,
amelyet az Olaszorszagba évente ellatogato
és Osszesen 5 millidrd eurot elkoltd mint-
egy 3 millié borturista kozel egyharmada
keres fel. Ok nemcsak helyben fogyasz-
tanak rendesen, hanem elvitelre is vasarol-
nak, amibdl a pincészetek éves bevételének
mintegy 6tode szarmazik.

Az igényes vendégkort kiszolgald, magas
mindségli borturizmusra szakosodott 1¢é-
tesitmények szama madr joval meghaladja
a félszazat és koziilik 15 kifejezetten az

»extra luxus” kategoriaba sorolhat6. Ezek
egyike a Relais & Chateaux lanchoz tartozé
Borgo San Felice (Castelnuovo Berarden-
ga), amelyet még az ujsagird csoport leg-
tapasztaltabb, a vildg szdmos orszaganak
ugyanilyen kategdridji komplexumdban
megfordult tagjai is csodalattal jartak
be. Hasonldéan kellemes benyomast tett a
nemzetkodzi média képviseldire az Il Fal-
coniere Wine Resort, amelynek tulaj-
donos hdzasparja a kozeli - szintén sajat
- vendégloben (La Locanda del Molino)
adott emlékezetes fogasokbol dsszeallitott
vacsorat a csaladi pincészet (Baracchi) re-
mek borainak kiséretében.

A firenzeiborbemutatd szervez6iidokozben
kozzétették, hogy a rendezvény soran a
pincészetek és a beszerzok kozott mint-
egy 6 ezer megbeszélésre keriilt sor és az
ezek eredményeként létrejott, illetve még
varhatd tizletkotések értéke eléri a 900 ezer
eurot.

- drkj -

B it " "ll'-i"!-h,--.-

bor&parlat | 84




W(usos{/rdékf
ﬂ'fermi's'ei_g?

Tobb vidéki étterem Osszefogasa annak érdekében, hogy felkeltsék az
éhes utazék figyelmét, kivdlé éttermek mikddnek orszdgszerte. Ossze-
fogasunk célja, hogy az inyenc utazdok szamara 0] vagy kevéssé ismert
kulindris desztindcidkat kindljunk. Kiildetésinknek érezzik, hogy a
magyar gasztronomiai palettat szinesitd, szivbdl jové vendéglatason
alapuldé kézmives éttermeket népszerlsitsiik. Hisziink abban, hogy a
vendéglatas jovije szempontjabdl a mindségi magyar alapanyagok és az
igényes kézmiives manufaktirdk tamogatidsa kulcsfontossagl. Ennek
érdekében vilogatott termékek piacat kinaljuk a latogatoknak ezen a
napon az orszag killonbozd pontjairdl.

A STILUSOS VIDEKI ETTERMISEG csapataval tavaly rendezte meg elso
Jgasztro-randevyjat”, amely kozel hozta egymashoz a ,muertd” kozonseget as
akkor meg nyolc mnovaty videki komyha vezetd sefeit. A kezdemanyezeas olyan
népszerinek bizonyult, hogy immar harmadik alkalommal, 0 csapattagokkeal
béwviive, dira megrendezésre kerll az ETTERMISEG utazd gasztro-randevija
Villaryban.

Minden résztvevd éttererm magdval hozza a régidjara jellemzd zeket, kilonleges
alapanyagokat, és jellemzd kézmives termékeiket. A gyerskeket séfpalanta
kapzdwvel, kazmives foglalkozasokkal, a feinOtteket kiulonleges Izekkel &s remek
borokkal varjuk Villanyban, a nemréeg atadott U Hendezveny teren.

A PROGRAM

10:00-t61 termeldi, kézmives piac, és VILLANYI bor utca

12:00-20:00 Stilusos Vidék Ettermiség, étel service a verzetd vidéki éttermek
reqrvetalével

12:00-14:00 Séfporond, fdzdbemutatdlk, latvanyos szinpadi gasztro show neves
gasriro bloggerakkel &s séfekkel

14:00 Villanyi Stifolder verseny

16:00 Akusztikus Blues koncert Pesti Zolival

18:00 Villaryi Stifolder verseny, eredmenyhirdetés és dijatado Unnepseg

20:00 Fardkoncert, szinpadon a DeciBELL a Borsongas allandd hazi zenekara,
kbnmyed blues Grokzoldek, kizben nyeremeény sorsolas

A rendezvény idﬁpqntja: 2013. majus 4. szombat
Helyszin: Mandula Etteram &5 Bor Bar
7773 Villdny, Didfas tér 4-12.

STILUSOS
VIDEKI
ETTERMISEG

A STILUSOS VIDEKI ETTERMISEG
stilusos vidéki éttermiség
alapitd tagjai:

Anyukam Mondta
= Encs -
www.anyukammondta.hu

Chianti Etterem
- m =
www.chiantietterem.hu

Az Imola Udvarhdz
- E"' =
woww.imolaudvarhaz.hu

www.nomadhotel.hu

Manga, Mangalica Gasztromiihaly
- Etyek, Hermmydk birtok -
www.hernyak.hu

Rosinante Etterem
- Szigetmonostor -
www.rosinante.hu

Walter Vendégld
- Perbal -

www.waltervendeglo.hu

Viator Apétségl Etterem és Borbar
= Pannonhalma -
www.viator.co.hu
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http://www.borzsongas.hu/programok/ettermiseg

Z vacsoa - ?j@a’m

Az elmult években futotiizként terjedtek el a hazai
gasztronomiaban a borvacsordk. Vannak, akik
szerint mara mar elvesztették kezdeti varazsukat, de
mulhatatlan népszertiségiiket mi sem mutatja jobban,
mint az, hogy most a debreceni Hotel Platan**** két
legutobbi borvacsora mentijének receptjeit adjuk koz-

. TUDTAD?

. Alazac Nyugat- és Eszak-Eurdpa tengerpartjainal és -
. folydérendszereiben a Vizcayai-6boltél Oroszorszag
* sarkvidéki részéig el6fordul. Az Amerikai Egyesult
- Allamok és Kanada észak-atlanti partjainal is meg- -
. talalhatd. A lazac szdmara a f6 veszélyeket a talha- -
* laszas, a folyok szennyezése és az ivas helyéul szol-
+ galo folydkhoz vezetd utat elzaré gatak jelentik.

- Akar 8-10 évig is él.

re, mégpedig a vacsoravendégek kérésére!

KAPROS LAZACFILE
TOKMAGOLAJOS
SALATA AGYON

Hozzavalok 4 személyre:

0,6 kg lazacfilé bor nélkiil

s6, Orolt fehér bors

zselatin

friss kapor

sargarépa, maddrsaldta, rukkola, jégsalata
tokmagolaj, tokmag

A lazacot felszeleteljiik, megtoltjiik a sze-
letekre vagott, parolt sargarépaval és friss
kaporral, feltekerjiik, 5 percig paroljuk. Ha
kihtlt aszpikkal dtkenjiik. A tekercseket
kettévagjuk és salatara talaljuk, a lepiritott
tokmagot koré szorjuk és tokmag olajjal
meglocsoljuk.

PLATAN HOTEL**** Debrecen borajanlat:
Vylyan - Chardonnay 2012
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TUDTAD?

A furjtojas proteinekben, A-, B1-, B2-, C-, D3-, E-
vitaminokban és asvanyi anyagokban (példaul
foszforban, kaliumban, vasban, cinkben) igen gaz-
dag. Koleszterin viszont kevés van benne, igy sziv-
és érrendszeri betegek is batran fogyaszthatjak.
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- . TUDTAD?

' _4- A marvanysajt a francia eredet(, kékpenésszel éré,
Sy rokfort tipusu kildnleges sajt egy valtozata. Kissé
csip8s, enyhén sos, jellegzetesen markans iz(.

F i ':q

A legenda szerint egy juhasz, aki szivesebben ud-
varolt, mint jészagaival foglalkozott volna, egy bar-
langban felejtette kenyérbdl és friss juhsajtbol allé
elemdézsidjat. Néhany honap mulva taldlt csak ra,
és addigra a sajt felvette jellegzetes kék erezetét.
Megkostolta és nagyon izlett neki.
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RUGYSALATA VALOGATAS
RETEKCSIRAVAL ES
FURJ TOJASSAL

Hozzavalok 4 személyre:

20 dkg riigysalata valogatas
4 db fiirj tojas

fekete balzsamecet krém
orolt fehér bors, tengeri s6
extra szlz oliva olaj

cirom

A tanyérra halmozott salatat izesitjik a
sdval, borssal, meglocsoljuk az oliva olajjal
és a balzsam ecet krémmel, tetejére rakjuk
a félbe vagott fott fiirj tojast.

PLATAN HOTEL**** Debrecen borajanlat:
G4l Lajos - Egerszolati Olaszrizling 2011

KAKUKKFUVES SZUZERMEK
MARVANYSAJTOS TAGLIA
TELLEVEL

Hozzavalok 4 személyre:
30 dkg sertés sztiz

1 dl £6z6 tejszin

5 dkg marvanysajt

taglia telle

vOoroshagyma

s6, 0rolt bors, friss kakukkft
olaj

A szlizpecsenyét egyforma érmékre vagjuk,
fliszerezziik, el6siitjiik, majdkészreparoljuk.
Az olajban a hagymat iivegesre paroljuk,
hozzaontjiik a tejszint, majd belekeverjilkk a g
mdrvanysajtot. A tésztat kifézzik, raontjiik
a martast, tetejére rakjuk az érméket és friss

kakukkftivel diszitjiik.

PLATAN HOTEL**** Debrecen borajanlat:
Gal Lajos - Egri Csillag Superior 2011

s -




TUDTAD?

Italidba a rizs - az arababok kozvetitésével - az le.
14. szazadban érkezett el6szor. A legenda szerint
a 16. szazadban a Milandi Dém épitésén részt vett
egy Valerius nev( tanonc, aki az livegablakokat fes-
tette. A festékekhez el&szeretettel kevert safranyt,
ezzel még intenzivebb szineket alkotva. A mestere
allandoéan csipkel6dott vele, ezért gondolt egyet és
mesterének eskiivdjére készitett rizsbe szért a sarga
novény szaritott porabdl. A végeredmény azonban
nemcsak egy sarga rizs lett, hanem egy kiilonleges
izzel megaldott étel, amely azéta ezer és ezerféle
variacidban késziilt el.

Szamos valtozata ismert, de egyben mindegyik
megegyezik: a rizst folyamatosan kevergetve
krémes allagura, fogkeményre (al dente) fézik. A
fézéshez hasznalhatunk zéldség, hus, illetve hal
alaplevet, a receptek donté tobbségében talalunk
Parmezan sajtot, vajat, és aprora vagott hagymat.
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PECSENYE KACSACOMB
STEAK BELSOSEGEINEK
MAGVAS RIZOTTOJAVAL

Hozzavalok 4 személyre:

4 db pecsenye kacsacomb
kacsa ztza, mdj, sziv

s6, Orolt bors, szarnyas fliszerso
olaj

rizs, koles, lenmag, szezdmmag

A kacsacombokat kicsontozzuk, fiiszerez-
ziik, formazzuk (0sszekotjiik), grill lapon
megsiitjik. A bels6ségekbdl paprika nélkiil
porkoltet készitiink, majd a megparolt mag-
vakkal és rizzsel 6sszeforgatjuk és talaljuk.

PLATAN HOTEL**** Debrecen borajanlat:
G4l Lajos - Menoir 2011

KONFITALT BOROKAS VAD-
DISZNOSULT, VOROSBOROS
ERDEI GYUMOLCS RAGUVAL

Hozzavalok 4 személyre:

70 dkg vaddiszndcomb
bordkabogyo, babérlevél, egész bors
vOoroshagyma

erdei gytimolcs

vOrosbor (szaraz)

s6, Orolt bors, fahéj, kristalycukor
burgonya, liszt, tojas, zsemlemorzsa

A 3-4 napig olajos pacban 1évé vaddisznd
combot kb 14 éraig alacsony héfokon (80
°C) sutjiik. Elkészitjiik a ragut. A krokettet
és a rosztit, bo zsirban kisiitjik. A combot
vékony szeletekre vagjuk és az egészet talal-

juk.

PLATAN HOTEL**** Debrecen borajanlat:
G4l Lajos - Egri Bikavér Superior 2009



PAPRIKAS JERCEMELL
TEPERTOS-TUROS
PALACSINTAVAL

Hozzavalok 4 személyre:
30 dkg jércemell

olaj

vOoroshagyma, fokhagyma
fliszerpaprika, s6, 6rolt bors
lecsé

turo, tejfol

fiistolt husos szalonna
személyenként 1 db palacsinta

. TUDTAD?

* A himivard hazityukot kakasnak nevezik, az ivar- A,)erlc-e?mellet hagyomf:ln)iosan P a2 nkasna,k
- talanitott formaja a kappan. A néivard hazitydk a +  készitjilk el. A palacsintdba sos szalonnds

+ tojo. Kicsinye a csibe, a, kamasz’, f‘fivendé}flf)éi‘{afu © tarékrém tolteléket tesziink. A jércemellet
. hazityuk a jérce, vagy csirke. A tojasokon Gl6 tojé a . b Végott palacsintékkal télaljuk.

PLATAN HOTEL**** Debrecen borajanlat:
Vylyan - Ordog 2009

KACSAMELL SAJAT MAJAVAL
TOLTVE

Hozzavalok 4 személyre:

60 dkg boéros kacsamell filé
10 dkg hizott kacsamij

olaj

liszt

1,5 dl tej

1 db tojas

s6, Orolt bors, voroshagyma
o . TUDTAD? - 20 dkg vadrizs

asd . A hazi kacsa egyik legértékesebb része a maja, . 10 dkg ZéldSég

. egyben fontos piaci termék is a hizott kacsamaj. . (),02 ¢l konyak
+ Alegtdbb kacsafajta kényszerhizlalassal - toméssel *

',f._ %< - - a libdhoz hasonléan nagyméreti, 200-250 g-os A kacsamellet felszflrjuk, megtéltjiik b :'.II:_'I-:-j-"I
R . moatnoves . mdjtoltelékkel, majd megstitjiik. A parolt — ES
3 - Allatvédelmi okokbdl sok orszagban betiltottak : zoldségekkel és vadrizzsel talaljuk. o

» a kacsak kukoricdval vald tomését, az amerikaiak y

[ E:ﬂgsézgeﬁéltalén nem esznek majat, sem mas ¢ py ATAN HOTEL*** Debrecen borajanlat:

i = - Vylyan - Pinot Noir 2008




GRILLEZETT HATSZIN
CSIKOK GYONGYHAGYMAS
DODOLLEVEL

Hozzavalok 4 személyre:

60 dkg hatszin

s0, 0rolt bors, steak fliszerso
gyongyhagyma, voroshagyma
burgonya

liszt

kapia paprika

SR L R R D e AR etil SZfE o tiNh At A T i la=
TUDTAD? jos pacban tartjuk. Csikozzuk, fszerezziik
majd rostlapon megsiitjiik. A stilt dodollére

Magyarorszag egész teriletén ismeretes a dodolle, ) . - -
és a grillezett kapia paprikdra halmozzuk.

csak épp mashogy nevezik, vagy kissé masképp
készitik el. Elkészitése nagyon egyszer(, finom, és
nem utolsdsorban elég laktato. Régen a szegények
eledeleként tartottak szamon.

PLATAN HOTEL**** Debrecen borajanlat:
Vylyan - Cabernet Franc 2007

m /m/
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Megnyilt Debrecen elsé hisdelikitesz 'lizlete olasz, spanyol
sonkik, szalimik, kolbdszok, hiskiilénlegességek és

mangalica termékek széles vilasztékdval.
Helyi kistermel6k kézmiives finomsdgaival, fiiszerekkel, olajok-
kal, ecetelkel és szimos kiegészit6 készitménnyel virjuk a

SImnnEFy utca 2. szam alart.

Tovibbi informacid a www. husmanufaktura.hu oldalon.

-

4025 Debrecen, Simonffy utca 2/a. - Tel: 436 (20) 530-8520 - info@husmanufaktura.hu - httpe//www.husmanufaktura.hu



http://www.husmanufaktura.hu/

EGRI GOMBPALACSINTA
(EDES)

Hozzavalok 6 személyre:
10 db kész palacsinta

A toltelékhez:

2 dl tej

20 dkg kristalycukor

30 dkg daralt dio

4-5 dkg aprészemu mazsola

1 kisebb citrom reszelt sarga héja
1 csomag vanilias cukor

A palacsinta f6zéséhez és martasahoz:
1,2 liter tej

A martashoz:

4 tojas

8 evOkanal kristalycukor

1,5 csomag (60g ) f6znivald vanilia izt pud-
ingpor

1 kisebb vaniliarud kikapart belseje vagy 2
csomag vanilidscukor

Fél dl rum (ez el is maradhat)

1. A toltelékhez a tejet a cukorral édesitve,
kevergetve felforraljuk, a di6t beleszdr-
juk. A tizrél lehtizzuk, majd hozzdadjuk
az elézetesen langyos vizben folpuhitott,
lesziirt mazsolat. A jol megmosott citrom
sarga héjaval és vanilids cukorral izesitjiik.

2. Ehhez a didkrémmel megkent palacsin-
takat adagonkét, azaz kettesével 0sszefogva
formadljuk kis gombokké. Megvajazott
alufélidba csomagoljuk és igy adagonként
f6zzlik meg tejben, amibdl azutdn daralt
didval izesitve a mdrtasa lesz.

3. Abbol a tejbdl, amiben a palacsinta f6tt,
martast készitlink. Ehhez a tojassargajat a
fele cukorral, liszttel vagy pudingporral és
egy kevés tejjel simdra keverjiik. A vaniliaru-

: TUDTAD?

- A palacsinta eredete a romai korbdl szarmazik, -
. neve latinul placenta volt. A lepényszer(i tésztat .
. kerek kévon, vagy a legenda szerint bronzpajzson
* sutotték.

- Europaban az egyik legismertebb meleg tészta, °
. de vilagszerte ismerik és kedvvel fogyasztjdk 6n- -
. magaban és mas ételek koritéseként.

dat kettévagjuk, belsejét a tejhez kaparjuk,
vagy a vanilids cukrot beleszorjuk, folfor-
raljuk. A pudingporos keveréket el6szor egy
kevés forrd tejjel keverjiik simdra, majd a tob-
bihez ontjiik és kevergetve egy-két percig for-
raljuk, ez alatt martdsszertien bestrlisodik.
A tojasfehérjét kemény habba verjiik, a vége
felé a maradék cukrot is beledolgozzuk. Ala-
posan a tlzrdl levett forrd vanilids krémbe
keverjiik, végiil a rummal izesitjiik, de ez el
is maradhat.

4. A meleg palacsintagdmbot kicsomagoljuk,
egy nagy tdlra rakjuk és az ugyancsak me-
leg martdassal korbeontjiik. Talalaskor cik-
kekre vagjuk és mellékanalazunk a vanilids
krémbol. Diszitésképpen durvara vagott pi-
ritott dioval vagy manduléval szorjuk meg.

PLATAN HOTEL**** Debrecen borajanlat:
Gal Lajos - Eszter Bora 2009




VIII. Villdnyi BorZsongds 2013
2013. mdjus 3-4-5. Irany Villany!
F&szerepben a stilusos vidéki gasztrondmial


http://borzsongas.hu
http://borzsongas.hu

Programok

2013. aprilis - majus - junius

TEMATIKUS BORKOSTOLOK - a vilag borai, a bor vilaga:
A RAJNAI RIZLING VILAGA

Helyszin: Hotel Lycium™***

Cim: 4026 Debrecen, Hunyadi u. 1-3.

Datum: 2013. 04. 04.

Idépont: 18.00 6ritdl

Ha On még csak késtolgatja, vagy ha mdr ismerkedik,
esetleg mdr szereti, de még nem érti, vagy ha érti, de
szeretné még jobban tudni, j6jjon, és kapcsolddjon be a
Borkollégium Mesterkurzus eléaddsaiba.

Mostani kurzusunk témdja: A RAJNAI RIZLING
VILAGA — Rheingau, Mosel, Wachau, Eden Valley és
még sokan mdsok...

Részvételi dij: 8.900 Ft/ts

Jelentkezés és részletes informdcié:
Molnér Laszlé
molnar.laszlo@hotellycium.hu

Tel.: +36 (30) 681-0498

Borkollégium
wset@ako.hu
Tel.: +36 (1) 2022-886

VELENCEI-TAVI HAL-, VAD-, BOR- ES PALINKAFESZTIVAL
Cim: 2483 Gdrdony, Szabadsdg ut 16.

Détum: 2013. 04. 27. - 2013. 05. 01.

Web: http://velenceitofeszt.hu

Helyszin: Villanyi borvidék (t6bb helyszin)
Datum: 2013. 05. 03. - 2013. 05. 05.

www.borzsongas.hu

ROSE GARDEN és EVES MAGYAR ROSE MUSTRA
Helyszin: Gesztenyés kert, Larus Etterem

Cim: 1012 Budapest, Csorsz utca — Sirdly sétdny
Datum: 2013. 05. 10. - 2013. 05. 12.
www.rosalia.hu

Rosé Garde nyitva tartds:

Midjus 10. (péntek): 14-23 éra kozote

Mdjus 11. (szombat): 10-23 éra kozott

Midjus 12. (vasdrnap): 10-21 éra kozote

Belépés: ingyenes. Késtoldshoz 700 forintére kristly
késtolépohdr vésirolhaté.

Eves Magyar Rosé Mustra nyitva tartds:

Mdjus 11. (szombat): 14-19 6ra kozott

Belépés: a belépddij dra 3.700 Ft, mely tartalmaz egy
700 Frt éreékii visszavalthaté késtolépoharat és egyszeri
belépést tesz lehetdvé.

04. 04.

04. 14.

04. 19.

04. 27.

04. 27.

05.10.

TOKAJ-HEGYALJA PIAC

Tavaszi szél vizet araszt - jotékony levek dicsérete
Helyszin: Diszn6ké Szélébirtok és Pincészet

Cim: 3907 Mez6ézombor, Disznéks-dilé a 37-es {61t
Tokaji eldgazdsdndl (a Sdrga Borhdz Csirddndl)

Détum: 2013. 04. 14.
www.facebook.com/HegyaljaPiac

XIV.KISUSTI PALINKA FESZTIVAL
Helyszin: Virkert
Cim: Gyula, Virkert u. 1.

Détum: 2013. 04. 19. - 2013. 04. 21.
www.palinkafesztival.hu

DODOGO PINCESZET BORVACSORAJA A PLATAN HOTELBEN
Helyszin: Hotel Platdn****

Cim: 4030 Debrecen, Somlyai u. 10.

Tel: +36 (30) 904-6236

E-mail: info@platanhotel.eu

www.platanhotel.eu

Détum: 2013. 04. 27.
Idépont: 19.00-23.00 6rdig

Az est sordn Domokos Attila bordsz - tigyvezeté mu-
tatja be és kdstoltatja a pincészet borait. Az este egyik
kiilonlegessége az Urdgya Diilébél szdrmazé Pinot
Noir lesz! Az ételeket Jenei Elek konyhafénok és csa-
pata készitik.

A borvacsora meniije a kovetkezd:

Satobbi 2012 — Fogastekercs tavaszi saldtdkkal és Isthar
Tokaji Balzsamecettel

Mylitta 2010 — Siitétok krémleves tokmagolajjal és
piritott tokmagokkal

Furmint 2011 — Conchiglie all’'uovo erdei gomba raguval
Izabella Urca 2010 - Pikdns ropogés kacsamell, borban
gbzolt gytimolesokkel és burgonya fankkal

Tokaji Aszii 6 puttonyos 2007 — Aszalt gytimélcsos

mufhin lime mousse-szal

Részvételi dij: 8.500 Ft/f6, amely tartalmazza a
vacsora és kdstoltatott borok (fajtdnként 1 dl) 4rit.

Asztalfoglalds: +36 (30) 904-6236


http://borzsongas.hu/
http://borkulturakft.hu/rosalia_33
http://www.facebook.com/HegyaljaPiac
http://www.platanhotel.eu/
http://www.facebook.com/HegyaljaPiac

Programok

2013. aprilis - majus - junius

FAGYOSSZENTEK ENGESZTELESE

Helyszin: Patricius Borhdz

Cim: 3917 Bodrogkisfalud, Virhegy-dilo
Megkozelités: a 37-es szdma fouerdl a 41-42 km kozotet
bekotouton

Datum: 2012. 05 11.

Idépont: 10-18 ériig

Program:

Fagyosszentek engesztelése ingyenes borkéstoléval, kon-
certekkel és mds szines programokkal. Gyerekeknek is!
www.patricius.hu

TOKAJ-HEGYALJA PIAC

Kerti oromok: mag-cserebere, palantaborze és piknik
Helyszin: Diszn6ké Sz6l6birtok és Pincészet

Cim: 3907 Mezbzombor, Disznéks-diilé a 37-es féut
Tokaji eldgazdsdnal ( a Sdrga Borhdz Csdrddndl)
Datum: 2013. 05. 12.

www.facebook.com/HegyaljaPiac

GARAMVARI VENCEL PEZSGO ES BORVACSORAJA
A PLATAN HOTELBEN

Helyszin: Hotel Platdn™***

Cim: 4030 Debrecen, Somlyai u. 10.

www.platanhotel.eu

Détum: 2013. 05. 24. Idépont: 19.00-23.00 6rdig

A borvacsora meniije a kovetkezd:

Koszonté pezsgd — Vincent Blanc Fleur 2007

Vincent “ Optimum” Brur 2011 — Kocsonydzott
libamdjhab, karamellizat siilc alméval

Vincent Tokaji Furmint Brut 2011 — Sparga krémleves
hdzi sonkads, sajtos stanglival

Lellei Trilla Cuvée 2012 — Grillezett vajhalfilé parajos
biirgonyapiirével

Vincent Evolution Rosé 2008 — Z5ldkontdsbe gongyolt
borjujava rékagombids vel6vel toleve, tavaszi zoldségekkel
Vincent Tokaji Furmint Demi Sec 2011 — Vencel
Kedvence Fenséges lekvdrral

+ meglepetés bor

Részvételi dij: 9.500 Ft/t6, amely tartalmazza a vacsora
és kostoltatott pezsgd és borok (1-1 dl) drd.
Asztalfoglalds: +36 (30) 904-6236

TOKAJ-HEGYALJA PIAC

Széloviragzas linnepe ehetd, ihato és viselheté viragokkal
Helyszin: Diszn6ké Sz6l6birtok és Pincészet

Cim: 3907 Mezbzombor, Disznéks-diilé a 37-es féut
Tokaji eldgazdsdndl (a Sdrga Borhdz Csdrddnal)
Déatum: 2013. 06. 09.

www.facebook.com/HegyaljaPiac

O5. 11.

05. 12.

05.24.

06.07.

06.09.

WSET BORISMERETI TANFOLYAM
Debrecenben - Alapfok
Helyszin: Hotel Lycium
Cim: 4026 Debrecen, Hunyadi u. 1-3.
www.ako.hu

Détum: 2013. 06. 07. - 2013. 06. 09.

Ez a tanfolyam elegendd tudast ad ahhoz, hogy biz-

kokokok

tosan eligazodjunk a késtolds technikdjiban, a mag-
yar borvidékekben, a legfontosabb széléfajtdkban, de
megismerkediink a sz616-termesztés valamint a bor-és
étel parositdsok alapjaival is. Borkéstoldst konyvbél
nem lehet megtanulni, a napi 15-20 bor késtoldsa
lehetSséget ad arra, hogy megismerjiik érzékszervein-
ket, azok miikodését, az alapvetd borstilusokat és a
kurzus végére haszndlhaté borleirdsokat készitstink.

A kurzus tematikdja:

* Az ismeretszerz8 borkdstolds elmélete és
technikdja

* A sz8l6termesztés kornyezeti alapjai

e Sz6l6termesztés, borkészités

* Borstilusok

* Gasztronémia — bor- ételpdrositds alapjai
* Magyarorszdg borvidékei

* Tokaj

* A Kérpdt-medence sz6l6fajtdi
A tanfolyam dija: 49.000 Fe+AFA/f8

A dij tartalmazza:

- napi legaldbb 14 bor szakszer(i kdstoldsit
- tananyagot

- Vizsgadijat, sikeres vizsga esetén oklevelet

Jelentkezés és részletes informdcié:
Molndr Liszlé
molnar.laszlo@hotellycium.hu

Tel.: +36 (30) 681-0498

Borkollégium

wset@ako.hu

Tel.: +36 (1) 2022-886 )
borsparlat


http://patricius.hu/hu/
http://www.facebook.com/HegyaljaPiac
http://www.platanhotel.eu/
http://www.facebook.com/HegyaljaPiac
http://www.ako.hu/
http://www.ako.hu/

BORSZAKUZLET
. A BOROK LEGJAVA

? CfIZencia
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Keresse fel webaruhazunkat,
ahol tobb mint 1400 bor és parlat koziil valogathat!
Regisziraljon, vasaroljon, értekelje a borokat,
hogy az igy szerzett torzsvasarloi pontokkal egvre kedvezményesebb aron vasarolhasson!

Esszencia Borszakiizlet - a borok legjava.

Debrecen, Bajcsy-/s. u. 23-25

rendelestbor-bolt hu

www.bor-bolt.hu

PROMOCIO


http://www.bor-bolt.hu/

