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Alddst Mindenkinek!

Unnepi beszélgetés Lérincz Gybrggyel
és Ifj. Lérincz Gydrggyel
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http://www.boresparlat.hu/archivum/

PINCEFALU

December 13-14.

Ujbor késtolé és vasar a hajosi termeldk pincéiben.
kiirtos kalacs, forralt bor, siilt gesztenye, aszalt gyimolcsok, sonka, kolbasz

Szombat: 10.00-
Vasarnap: 10.00-

(zox0,5 dl bor késtolé+borospohar)

Beugro: 2.500 Ft ‘ Nyitva tartas:

g .
f faceb?uk:r.umfmntegrn‘ Informécio és szallasinfo:
e-mail:vintegro@gmail.com 06 30548 3904

www.hajosvaros.hu
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Hie, remeny, bizglom!

Darin Sandor
lapkiado

Kozeledik a Karacsony!

Idén is, mint minden évben tele vagyunk varakozas-
sal. Igyeksziink jok lenni, megértdek, tiirelmesek...

Na persze, a tiirelem gyakorldsa a legnehezebb!

Mindenhol tolongunk, kocsival az utakon, bevasar-
l6kocsikkal a hiperekben és bevasarldszatyrokkal a
plazakban. El6ttiink valt pirosra a lampa a mazso-
1aktdl, eldttiink fogy el a zacskd a mazsoldbol és
el6ttiink veszik meg az utolsot a pizsamabol...

Nos, kétségteleniil a tiirelem gyakorldsa szamom-
ra a legnehezebb feladat. Evek 6ta tervezem, hogy
mar oktéberben hozzalatok az ajandékok beszerzé-
séhez. Soha nem sikerilt. Bennem van a hiba, mé-
gis masokkal vagyok tiirelmetlen a tumultusban.

Idén megfogadtam, nem leszek tiirelmetlen,
hanem el6zékeny, segitékész és megértd. Kedvesen
beszélgetds, mosolygos, figyelmes...

Hiszek benne, hogy meg tudom csindlni. Remélem,
jovore is menni fog és bizom benne, masoknak is

sikeriil hasonldan jdl elsajatitani ezt a programot.

Ezek reményében kivanok mindenkinek nyugo-
dalmas késziil6dést és

Aldott Kardcsonyt!

ﬁ facebook.com/BOResPARLAT

bor:pariat
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ingyenes digitélis borturisztikai és
gasztrondmiai magazin

lIl. évfolyam 4. szam
Megjelenik negyedévente.

Kiadja a
DS-NETWORK KFT.
4028 Debrecen, Tolgyfa u. 20.
Tel.: +36 (52) 446-532
info@boresparlat.hu

Felel6s kiado
Darin Sandor

Foszerkeszto
Séllei Livia
A mostani szam megjelenésében a
segitségiinkre voltak
Balogh Karoly, Bardos Sarolta, Csorjan Balazs,
Domokos Attila, Gincsai Tamas, Hajés Déniel, Herczeg
Agnes, Hegyalja Piac, Ivanyi Emese, Kézdy Daniel,
Kosarka Jozsef, Kovécs Pal, Lérincz Gyorgy, If]. Lérincz
Gyorgy, Magyar Bor Akadémia, Oldh Rita,
Pracser Hajnalka, Sebestyén Csaba, Sipos Gabor,
Somogyi Krisztina, Takdcs Zsolt, Téth Adrienn
...6s még sokan masok

Cimlap: Borfesztival a Budai var teraszain
Cimlap foté: Szigetvary Zsolt

Fotok
Balogh Tibor, Katics Gergely, Németi Attila Viktor,
a kiadvanyban megjelend boraszatok, hirligynok-
ségek és on-line képiligynokségek

Hirdetésfelvétel
Tel.: +36 (30) 219-3578
s.darin@borutazo.hu

ISSN 2063-9406

Magazinunk elkdtelezett hive a magyar bor- és pdlinkakultdrdnak,
ezért mindenkor kidll a kulturdlt és feleldsségteljes
alkoholfogyasztds népszerisitése mellett!

Alkohol tartalmui italok fogyasztdsdt 18 éven aluliaknak és
kismamdknak a terhesséq alatt nem ajdnljuk!

Ib facebook.com/BOResPARLAT

FIGYELEM! A magazin interaktiv tartalmakat tartalmaz, melyek érin-
tésre, vagy kattintasra kulsé tartalmakat, weboldalakat nyithatnak
meg. A DS-Network Kft. semminemti felel6sséget nem vallal a kapcsolt,
vagy linkelt kulsé oldalak tartalmaért, az kizarélag az ezen oldalakat
tzemeltet6k felel6ssége.

A magazinban felhasznalt irasok és fotok szerzéi jogvédelem alatt all-
nak, a személyes és nem kereskedelmi felhasznalas eseteinek kivételé-
vel tilos azokat akar eredeti, akar atirt formaban barmilyen médiumban
kozolni, sugarozni vagy tovabbadni, részben vagy egészben szamito-
gépen tarolni.

A kiad6 a meg nem rendelt kéziratokat, képeket, elektronikus rogzitésu
anyagokat nem &riz meg és nem kuild vissza! Ezaldl kivételek a palyaza-
tokra érkezett irasok, palyamuvek.

A magazinban megjelené hirdetések tartalmaért a kiadé nem val-
lal felelésséget. Az elhelyezett fizetett hirdetések nem tukrozik a
szerkesztéség tagjainak, vagy a kiadé véleményét. A hirdetések
kozzétételekor teljes mértékben figyelembe vesszik a gazdasagi
reklamtevékenységrél szol6 1997. évi LVIII. térvény rendelkezéseit, vala-
mint az 6nszabdlyozé reklampiacon kialakult gyakorlatot.

Ott van az egész vilag

a kezedben,

Ott van a boros vilag

a kezedben....

Borutazo applikacié
Elérhetd az AppStore*-ban!

Avadlasle en the
D App Store

PROMOCIO

*bz & pp Store az Apple Irec. seolgi et wedjegys.
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500 MILLIO DOLLART
FORDIT FEDELZETI
BORKINALATANAK FEJLESZ-
TESERE AZ EMIRATES

A kilonleges szolgdltatdsfejlesztés keretében
kozel 1,2 millié Uveg bort tarol a légitarsasag
sajat burgundiai borospincéjében

Francia, portugdl és olasz borokkal bévitette
az Emirates Budapest-Dubaj jaratanak fed-
élzeti borkindlatat. A légitarsasag 11 orszag
tobb mint 60 bor-, pezsgd- és portéi borfajtdjat
kindlja utasainak vilagszerte. Az Emirates min-
deziddig tébb mint 500 millié dollart fektetett a
fedélzeti borkindlat fejlesztésébe, amely fon-
tos része a jaratokon nyujtott gaszironomiai
élménynek.

AZ ELMENY A LENYEG, NEM PEDIG A TERMEK

Ahelyett,hogyborbeszerzoket alkalmazndnak,
az Emirates szakértdi csapata kdzvetlen ka-
pcsolatot épitett ki a vildg legelismertebb
bordszataival, hogy sajat maga valaszthassa
ki €s rendelje meg a fedélzeti borokat.

Szadmunkra a bor egy kiUldnleges €lmény. Az
utasaink Ugy szeretnék elfogyasztani a fed-
élzeten kindlt borokat, mintha egy eldkeld ét-
teremben lennének. Itt nem csak arrdl van szo,
hogy fehér, vords vagy rosé legyen, hanem

bor:parlat

arra is kivancsiak, hogy honnan szdrmazik
a szOl8, milyen az évjarat, mi a bordszat tor-
ténete. Ezért dontdttink Ugy tébb mint egy
évtizede, hogy szakitunk a hagyomanyos val-
lalati beszerzés gyakorlatdval, és kezUnkbe
vesszUk a bor- és pezsgdbeszerzést” — nyilat-
kozta Sir Tim Clark, az Emirates Légitdrsasag
elndke.

WA jellemzd beszerzési moéd, a tenderkiirds
a szolgdltatasaink mérete miatt leszUkitette
volna a vdlasztasi lehetdségeinket, hiszen ke-
vesen tudndk az Emirates igényelte mennyi-
séget beszdllitani olyan mindségben, amelyet
mi megkodvetelink. Inkdabb kis mennyiségek-
ben vasdroliuk meg a legjobb mindségu
borokat, még akkor is, ha ez sokkal t6bb lo-
gisztikai szervezést igényel, beleértve a jaratok
készleteinek feltoltését, a folyamatos étlapfris-
sitéseket és a legiutas-kisérdk betanitdsat is.”

HOSSZU TAVU BEFEKTETES

Az Emirates egy dinamikus
borvasarlasi  stratégiat  alaki-
toft ki: en primeur, vagyis még
palackozds és piacra kerUlés
el6tt szerzi be a legjobb évjdra-
tokat. A légitdrsasag jelenleg
tobb mint 1,2 millié Uveg bort
tarol burgundiai pincészeté-
ben, ebbdl néhdny csak egy
évtized mulva lesz fogyasz-
thato.

+~Minden egyes évjdrat véges

mennyiségben elérhetd, ezért
minél hamarabb készleteznink
kell a legjobbakat. Az évek
sordn erds kapcsolatot
épitettink ki a legelismertebb bordszokkal
az &sszes fontos borvidéken, igy jutunk hozzd
az igazdn j6 fogdsokhoz. Bdr ez egy jelentds
befektetés, a bor és a pezsgd mindig is fontos
részét képezte a fedélzeti szolgdltatdsainknak,
ezért hosszU tavra tervezink. Ahogyan azt is
meg ftudjuk mondani, hogy mekkora lesz a
repUlégép flottank és melyik Utvonalakat szol-
gdljuk ki négy év mulva, ugyanigy arra vonat-
kozdan is tervezink, hogy milyen borokat szol-
gdlunk majd fel a kUlonbdzé céldllomdasra
tartd jaratok egyes osztalyain” — tette hozza a
legitarsasag elndke.



AZ EMIRATES SZIVE A VOROSHOZ HUZ

Az Emirates boros pincéjének legjavat, a teljes
bordllomdany mintegy felét bourdeaux-i borok
teszik ki. A legnivosabb francia bordszatokat,
igy a Chateau Lafite-et, Chéteau Margaux-
t, Chateau Latour-t, Chateau Haut-Brion-t és
Chateau Mouton-Rothschild-et felsorakoztatd
boraival az Emirates a borinyencek dima.

A légitdrsasag a borlap &sszedllitdsakor nem
csak a bor mindségét és a kildnbozd étele-
kkel valé pdrosithatdésagat veszi szamitdasba,
hanem azt is, hogy azok ize miként valtozhat
a tengerszint feletfti 35000 Idb magassag ha-
tasara.

,Kindlatunk dllandd része a klasszikus francia
bor, kulonosen azok a fcu’rok omelyek e’relelnk
kisérditalai

ként fogyaszthai A voros

Ol valaszthatnak, ’rol iiv al,
telhez, magdba ' szert
ogyasztandk azt” = | im Clark.

A magyar borkedveld utasok is megkodstol-
hatjgk az Emirates francia vordsbor-kindla-
tanak a neves Chateau Beychevelle birtokrdl
szarmazo egyik karakteres bordt, amelyet akdr
a magyar konyhdbdl valasztott féetelUk mellé
is fogyaszthatnak. A Budapest-Dubajjarat Busi-
ness Class-re jegyet valtott utasai tovabbd két
exkluziv francia fehérbor, a toszkdn borvidék

Forras: www.emirates.com

eqgy vorosbora és egy portdi zamatat is élvez-
hetik utazdsuk alatt.

A francia és eurdpai markdk mellett az Emir-
ates ausztrdl, Uj-zélandi, kaliforniai és mads
borvidékrdl szarmazd Ujvilagi borok izgalmas
vdlasztékdt kindlja utasainak.

Az elsd osztdlyon utazdk majdnem az &sszes
jaraton megkodstolhatjok a Dom Perignont, a
vildg egyik legjobb mindségu pezsgdjéet. Ezen
kivil néhdny kivalasztott jaraton korlatozoft
idétartamig — mint példdul a San Fransisco-
ba, ill. Houstonba tartdé A380-as jaratokon de-
cemberig — kUlonleges inyencségként 2003-
as rozé Dom Perignon-nal kedveskednek az
utasoknak. A 2003-as évjdrat elkészitése igazi
kihivast jelentett a szélséséges iddjardsi kdrul-
mények miatt, ugyanis egy szokatlanul kemé-
ny, szaraz telet koévetd fagy elpusz’ﬂ"ro’r’ro a
’rermes’r A hldege’r radaddsul egy 53 éves

Ot megdodntd n orkove’r’re
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A szélsdseges iddjardst tuléld sz8I6furtdk viszont
érettek és egészségesek voltak, mindséguk
a legendds 1947-es, '59-es és '76-0s szUre-
thez volt foghatd. A végeredmeény intenzita-
sa egészen egyedi és ellentmonddsokkal teli:
egyszerre jellemzik a karakteres és a lagy izek.

Az utasok az emirates.com oldalon taldlhatnak
tébb informdaciot az adott jaratukon kindlt bor-
, portdi- és pezsgdkindlatrdl a jaratinformdaciok
megaddsaval: http://www.emirates.com/ae/
english/flying/dining/wines/inflight-wine.aspx.
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TIZEVES A MAGYAR
BOROK BALJA

A Magyar Borok Bdlja a magyar bor innepe,
immar egy évtizede tekinti feladatanak a ma-
gas minéségl hazai borok prémium koériim-
ények kozotti megjelenitését.

A bdli szezon eseményei kdzUl is ezdltal emel-
kedik ki, hiszen vendégei k6zott Gdvdzolheti a
hazai bordszkdzdsseg elitjet, és itt kerUl dtadds-
ra a pénzjutalommal jardé Gal Tibor Emlekdi.
Az 6tfogdsos bdli menut hozzd illé valogo-
tott borok kisérik, és a vacsorat kdvetden
tovabbi negyven tétel megkdstolasara nyilik
lehetdsége a vendégeknek. Az eseménynek
2015. februdr 21-én az Intercontinental Buda-
pest ad otthont.

////;9' &?ﬁ»’#ﬁﬁéd@

Aq0. Magyar Borok Bdlja Eﬂ15

Az eseményt szervezd Winelovers csoport ugy
dllitofta 6ssze a menuUt kisérd borsort, hogy
megjelenitse azokat a fébb borfipusokat,
amelynek bemutatjidk a hazai borkultura
sokszinUségét. Igy kerll a poharakba tradi-
ciondlis készitésU pezsgd, olaszrizling, furmint,
kékfrankos, voros hazasitas és tokaiji aszu. 2015-
ben a bdl vendégbora a kadarka lesz..

NEMZETI BOR MARATON

2015. mdjus 23-dn indul a jovo év egyik leg-
nagyobb orszdgos kozésségi rendezvénye,
a Nemzeti Bor Maraton. 12 nap, 2679 km,
22 borvidék, 116 telepilés. Hazhoz vissziik a
futds és a magyar bor k6z6sségi élményét!

A rendezvény célja egy olyan, Eurdépdban
egyeduldlld, énmagdban is kiemelt turisz-
tikai vonzerdt jelentd programsorozat |ét-
rehozdasa, amely a magyar sport €s a ma-
gyar bordaszati fradicidkra alapozva Uj ,,k&z0s-

segi élméenymdfajt teremt”. Szinesitve min-
dezzel nemzeti bordszati és gasztrokulturdlis
hagyomdnyainkat, sportkultUrdnkat és ezzel
egyiddben a Magyarorszagrol alkotott képet.

+A Karpdt-medence a vildg egyetlen olyan
kiterjedt zondja, amelynek teljes terllete al-
kalmas szélétermesztésre. Nincs olyan magyar
csaldd, amelynek a térténetében ne jelenne
meg egy boros pince, egy kisebb-nagyobb
szOl6skert vagy egy darnyat add lugas. A ma-
gyar bornemzet. Es a magyar sporfnemzet is.
K&z0s bUszkeségUnk a magyar bor és a ma-
gyar sport. Arra gondoltunk, futdssal kdtjuk
dssze hazdnk borvidékeit. igy hozzuk létre ké-
zel szaz bortermd helyen a Magyar Bordszat
Unnepét. Arra szeretnénk koccintani, hogy
egyUtt UnnepelUnk. Hogy egyutt fut anemzet.”

Mécs Karoly — Dlusztus Imre

BOCK

Bock Pince
Villany

AZ EV HONLAPJA
A BOCK.HU

Idén a bock.hu nyerte el Az Ev Honlapja cimet
vendéglatds kategéridban.

EzUton szeretnénk megkdszdnni a szavaza-
tokat, amivel megtiszteltek minket és segitettek
elnyerni a dijat.

Az Ev Honlapja dij mellett weblapunk “fel-
haszndldbardt  honlap”  eurdpai  unids
mindsitést kapott. Ezen kivil a Kivald magyar
tartalmak — eFestival 2014 versenyen, keres-
kedelem kategoridban 2. helyet nyert.
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AZ EV AUTOJA A GASZT-
RONOMIAT IS INSPIRALJA

Az adventi idészakban egyedi kulénleges-
séggel varja vendégeit a Borkonyha étterem.
Sarkozi Akost, a Michelin-csillagos étterem
séfjét a Peugeot 308 SW inspiralta.

Decemberben Uj francia ételkUldnlegesseggel
bdvUl a Michelin-csillagos Borkonyha étterem
kindlata. A gaszirovildg egyik legelismertebb
séfjenek konyhdjaban két héten keresztul le-
het megkdstolni az Uj autdmodell ihlette cék-
IGs kecskesajt bonbonnal tdlalt provence-i
nyulcombot,

Sarkdzi Akost 2014-ben kérte fel a Peugeot,
hogy legyen az Ev Autéjadnak, a Peugeot 308-
nak az egyik nagykdvete. 2014-ben az Ev
Ferfijdnak is megvdlasztott sztarséf az autoval
vald néhdny napos ismerkedés sordan ihle-
tet gyUjtott kdvetkezd etelkdlteményéhez, és
hamarosan megsziletett az egyedulalld fogds
dtlete. Akos a kdvetkez8képpen irta le az in-
spirdcio folyamatat:

+Szamomra minden alkalom, amikor Uton
vagyok, egyben Ujlehetdsegis arra, hogy izgal-
mas Uj ételeket fedezzek fel. Amikor el&szor Ul-
tem be az Uj Peugeot-ba és a panordmatetdn
keresztUl az egész utasteret atjdrta a napfény,
rogton egy dél-franciaorszagi utazds emilékei
jutottak eszembe. A helyi piacterek, az ott kap-

bor:parlat

hatd ardk mindsege, a szinek és az egész aft-
moszféra lenylgdzo volt. Mdr tudtam is, hogy
valamilyen provence-i ételspecialitdst fogok
késziteni. igy vdlasztottam ki az étel f& kom-
ponensét, a a francidkndal nagyon népszerU
nyulcombot. A kdvetkezd lepés a tovabbi
dsszetevdok kivalasztdsa volt, de hamarosan
erre is valaszt adott a 308. Sotétedéskor az au-
toban a mudszerfal és az érintéképernyd piros
vildgitasa olyan hatdst keltett, mint amilyet
egy kuUldnleges céklabonbon Iatvanya nyujt
egy gondosan megteritett asztalon. igy szile-
tett meg a céklas kecskesajt bonbonnal talalt
provence-i nyulcomb otlete”

A fogds a rakott krumplihoz hasonld rétegelt
technikaval készOl. A kicsontozoft nydlcomb
szeletek k&zott egy-egy réteg parqgj helyez-
kedik el, majd préselve torténik az igy készUlt
fogds kindtése. Vegul szeletelve, facsart cékla
levével, élénk piros szinU kecskesajt bonbonok-
kal talalva kerUl az étel a vendeg elé.

+A Michelin-csillag a tdkéletesseég nemzet-
kdzi szimbolumdava valt a szakdcsmuivészet
terUletén, elnyerése a legnagyobb sikert je-
lenti egy séf szakmai pdlyafutdsa sordn. Ho-
sonldan nagy elismerés a Peugeot szadmdra
az Ev Autdja dij. Azért is nagyon &rilink,
hogy Sarkdzi Akos elfogadta a felkérésin-
ket erre a jatékos kisérletre, mert nem csak
olyan séffel szerettUnk volna egyUtt dol-
gozni, aki kivdld referencidkkal bUszkélked-
het, hanem olyat, akinek a személyisége
kdzel dll a Peugeot dltal képviselt szellemi-
séghez: vannak egyéni elképzelései, és
meg is fudjavaldsitani azokat” - mondta el
az egyuttmUkodés kapcsan Balint Zséfia, a
PEUGEQOT Magyarorszdg Marketing és PR igaz-
gatoja.

december

A  megdlmodott remekmuivet

elejéetdl két héten at lehet megkdstolni a
borkonyha étteremben.




BERLINBEN 1S BEMUTATKO-
LOTT A VILLANYI FRANCI

Idén negyedik alkalommal rendezték meg a
mindségi magyar bor németorszdagi ismertség-
ének novelését célz6 Magyar Sziret prog-
ramsorozatot. A Magyar Nagykovetségen
megrendezelt eseményen koélon workshop
keretében mutattdk be a Villdnyi borvidék
csUcsborait.

A Villanyi borvidék eredetvédelmi rendszere
idén kiegészUlt a szuper prémium bormindsegi
kategdriaval, amelybe erds terméskorlatozds-
sal { maximum 35hl/ ha), kizarélag 100%-0s ca-
bernet franc fajtabdl készult borok tartoznak.
A prémium és szuper prémium kategoridkban
palackozott 100% cabernet franc a borvidék
zAszloshajojaként a Villanyi Franc nevet kapta.

A borvidék Uj terméke november 25-én, a
berlini Magyar Nagykdvetség Magyar SzUret
nevy szakmai rendezvényén mutatkozott be
a német piacon. A eseményen tobb mint
szAz kereskedd, Ujsagird, vendéglatoipari és
gasztrondmiai szakember vett részt. A szakmai
workshopon 6t pincészet hat prémium Villanyi
Franc-jat mutatta be Keszler Beata, az Ungari-
cum borkereskedés tulajdonosa.

A borok a bemutatds sorrendjében:

- Wassmann Cabernet Franc 2012
Bakonyi Cabernet Franc 2012 Makdar dulé
Vylyan Cabernet Franc 2009
Malatinszky Kuria Cabernet Franc 2003
Malatinszky Kuria Cabernet Franc 2008
Gere & Weninger Cabernet Franc 2012

+Idén nagyon nagy volt az érdeklédés, mind
a négy szakmai programot telthdzzal tartot-
tuk meg. Eldaddsomban a vdlogatott borsor
segitségével azt szerettem volna bemutatni
vendégeinknek, hogy egy olyan specidlis a-
dottsadgokkal rendelkezd terroir, mint Villany,
mennyire karakteres, ugyanakkor mennyire
valtozatos stilusjegyekkel rendelkezd borokat
tud adni. A Villdnyi Franc-ok kozdtt a Was-
smann vagy a Bakonyi stilusadban a Loir-
volgyében termelt, mig a Vylyan és a Gere &
Weninger inkdbb az észak-olasz borvidékek
Ultetvényeirdl szarmazo borokhoz hasonlithato.
A Malatinszky Kuria két évjdrata pedig hatdro-
zott bordeaux-i stilusjegyeket visel. Mindekdz-
ben mindegyik tételben megtaldlhatdk azok a
kdz0s jegyek, amelyek &sszetéveszthetetlenUl

csak a Villdnyi cabernet franc-okra jellemzok.
A november végi bemutatd nem titkolt célja
volt tdbbek k&zott az is, hogy Németorszag-
ban is minél tébb hdaztartasban keruljdn ma-
gyar bor az Unnepi asztalra” - mondta el Kes-
Zler Bedta rendezvény utdn.

Becker Leondra, a Villany-Siklosi Borut Egyesulet
elndke a kdvetkezdket mondta el az esemény-
nyel kapcsolatban:

+A Villdnyi borvidék fontos feladata, hogy a Vil-
ldnyi Franc kUIféldi megismertetésével elhely-
ezze 6nmagdt Eurdpa bordszati térkéepén is.
A Villanyi Franc egyedisegét és kulonlegesség-
et szadmos nemzetkdzi és magyar borszakird,
bordsz és borszakérté emelte ki és dijazta mar.
A Villdnyi Franc a kdzelmultban kapoftt Vin-
Agora és Mundus Vini dijakon tul oktéber-
ben felkeltette egy szakmai berkekben ma-
gas rangunak szamitd német sommelier de-
legdacio figyelmét is. Caro Maurer MW, Paula
Bosch MS, Julia Pleitinger sommelier, Charlotte
Barzen borkereskedd arra biztatta a pincészet-
eket, hogy mutassak be boraikat Berlinben is.
Bizunk benne, hogy a j6 rekldmnak és a kilon-
leges Villdnyi Franc-nak kdszdnhetbéen egyre
tébb német borkedveld ismeri meg a Villanyi
borvidék adottsagait”

bor:parlat
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DEBRECENI
BORMUSTRA

A 2011-ben alapitott Debreceni
Borozo 2014-ben harmadik alka-
lommal rendezte meg a Tiszantul
monstre boros rendezvényét,
a Debreceni Bormustrat. Idén
is a Déri Muzeum patinas falai
kozott jelent meg a matrai, egri,
biikki és tokaji boraszatok TOP-
20 mezonye. Ebben az évben a
meghivott vendég a Badacsonyi
Borvidék volt.

A Debreceni Borozd, amely ma
hazank egyetlen nyomtatott ki-
addasban, ingyenesen megjelend,
borkulturaval foglalkozo folydirat-
a, harom évvel ezel6tti megalaku-
lasa ota toretlenill kiizd azért,
hogy minél tobben tdmogassuk és
szeressilk Karpat-medence ma-
gyar bordszatait és borait. A lap
munkatdrsainak kozos hitvallasa,

borsparlat

Szerz8: Kovdacs PAl
Fotd: Németi Attila Viktor

hogy az dseink altal 6rokiil hagy-
ott paratlan adottsagokkal minél
jobban kell gazdalkodni és minél
jobban meg kell ismerni a magyar
borkultarat.

A borok tekintetében az idei év is
sok izgalmas élményt adott. A lap
munkatdrsai voltak megismételhe-
tetlen vertikalis kostolokon, felker-
estek nagyon érdekes hatdron in-
neni és tuli magyar borvidékeket.
Ennek eredménye, hogy nagyon
sok finom bort sikertilt tesztelni
(és szerencsére, sokkal kevesebb
kevésbé finom bort talaltunk).
A Dbortesztekre bekiildott borok
tobb mint 90 szazaléka elérte vagy
meghaladta a 80 pontos kozlési
hatart - ez fantasztikus eredmeény,
koszonet érte a boraszoknak!

A Debreceni Borozé szerkesztoi
szerették volna a varos polgarai-



nak is bemutatni egy részét an
nak, amit megtapasztaltak az év
folyaman. Nem mellékesen itt van
Debrecentdl nem is tul messze, az
az Ermellék, amely évszdzadokon
at varosunk szdléskertje volt. Or-
vendetesténykéntrogzitettiik,hogy
az idei borkarnevdlon az érmel-
1éki stand volt az egyik kozonség-
kedvenc, ahol szép és jé ivasu és
mindségl érmelléki borokat lehet-
ett kdstolgatni.

A negyedévente  megjelend
folydirat 2012-ben inditotta utjara
a Debreceni Bormustrat, amelyet
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idén mdar harmadik alkalommal
rendeztiink meg, ezuttal is a Déri
Muzeumban. A rendezvényen a
Debreceni Borozo 2013 8szi, téli,
illetve 2014 tavaszi és nydri sza-
maiban kozzétett teszteken legjob-
ban szerepld TOP-20 boraszat bo-
rait kdstolhatta meg a nagyérdemt
kozonség 2014. november 29-én.

A T1II. Debreceni Bormustra
fovédnokségét dr. Sesztak Miklds,
nemzeti fejlesztési miniszter, ved-
nokségét pedig dr. Papp Laszlo,
Debrecen polgarmestere vallalta
magara.

e —
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Kilon 6rom a szamunkra, hogy
Debrecen varosa egy régi hagy-
omanyt felelevenitve - szak-
mai segitségiinkkel — kivalasztott
a Tokaji és az Egri borvidékrol
egy-egy bort, amelyek 2015-ben
Debrecen varos fehér és voros bor-
ai lesznek.

A Tokaji, az Egri, a Matrai borvi-
dékek TOP-20 bordszata mellett
bemutatkozott a Badacsonyi bor-
vidék, igy a programon Osszesen
75 kimagaslo mindségtli bort lehet-
ett megkdstolni.

borsparlat

Az elért eredmények alapjan
meghivast kapott pincészetek:

Egri Borvidék: Besenyei Borhaz,
Egri Borvar - Téth Ferenc Pin-
cészete, Fuzié - Gal Tibor Pin-
cészete, Grof Buttler Szolobirtok,
Kovacs Nimrdd Boraszat, Orsolya
Pince, St. Andrea Pincészet és a
Thummerer Pincészet

Tokaji Borvidék: Basilicus
SzOlobirtok, Béres SzOlobirtok
és Pincészet, Tokaj Diszndkd
SzOlobirtok,  Tokaj  Hétszolo

Szolobirtok, Holdvolgy Birtok,
Pendits Szolobirtok, Szent Tamas
Szolobirtok és a Tokaj Nobilis
Szolobirtok.

Matrai Borvidék: Babiczki Pince,
Csernyik Pince, SzOke Matyds és
Zoltan Pincészete.

Bukki Borvidék: Mezei Pincészet

A rendezvény diszvendége idén
BadacsonyiBorvidékvolt,amelyrél
a kovetkezd négy magyar bordszat
kindlta szebbnél-szebb borait:
Malik Pince, Laposa Borbirtok,
Csobdnci  Bormanufaktara és
Borbély Csaladi Pincészet.



A rendezvény megnyitdsakor a jo
hangulatr6l az Ermelléki Borvi-
dék egyik vezetd bordszanak, Heit
Lordntnak a zenekara, a Bakator
gondoskodott.

Nagy valdszintséggel a korab-
ban beharangozott bejelentésnek
koszonhetden, a megnyitas pillan-
atdban a nagyérdemi kozonség is
megrohamozta a ruhatdrat, nagy
oromiikre sokan voltak kivancsiak
a varos 2015-0s boraira.

Papp Laszlo, Debrecen varos pol-
gdrmestere rantotta le a leplet a
borokrdl, s fény deriilt a titokra.
Debrecen varos fehérbora 2015-
ben a madi Szt. Tamas Sz6l6birtok
Mad Furmint 2013 bora lett, mig
2015 vorosbora az egri St. Andrea
Pincészet Ald4s Bikavér 2012 bora.
A borokat a pincészetek két fiatal

borasza, ifjabb Szepsy Istvan és if-
jabb Ldrincz Gyorgy mutatta be
a kozonségnek, majd a hdarom
varos polgarmestere, Habis Laszld
Egerbdl, Tatarka Jozsef Madrol és
Papp Lészlé Debrecenbdl aldiras-
ukkal lattak el a palackokat, amely-
eket majd kiallitanak a madi, egri,
illetve debreceni varoshazakon.

Az est folyamdn a kozonség és a
boraszok borok kdstolgatasaval
mulattak az id6t, idonként ki-ki
ballagva a gasztro-terembe, ahol
szép sonkdat és sajtot, valamint
egyeb falatokat eszegetve dgyaztak
a tovabbi borozasnak.

Koszonjiik minden résztvevinek a
kozremtikodést!

A Debreceni Borozo
szerkesztOsége

bor:parlat
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Debreceni Borozo
TOP 20 2013-2014

Lapunk, a Debreceni Borozé tor-
ténetében vannak mérfoldkovek.
Az egyik 2011, amikor elinditottuk
az ujsagot, a kovetkez6 2012, amikor
megrendeztiik az els6 Bormustrat —
reméljiik, hogy lesz még tobb ezek-
hez hasonl6 fontos hatdrkd. Vannak,
persze, kisebb 1épések is - ilyen volt
a tavalyi téli szdmunk, amelyben
el0szor Osszesitettiik a teszt eredmé-
nyeinket és bemutattuk a 2013. évi
Top20 bort.

Ebben az esztenddben egy ki-
csit tovabb 1éplink, mert most,
2014-ben, a Top20 boraszat leg-
szebb borait mutatjuk be Onéknek
egy csokorban, hiszen vannak
boraszatok, amelyek nagyon sok

15 | borspérlat

bort kiildenek be a tesztjeinkre és
persze nem mindegyiket tudjak
elhozni a Bormustrara, de igy le-
galdbb pincészetenként meg tudjak
Onok is nézni, hogy miket is tesz-
teltiink az év soran.

Kérem, vizsgalodjanak Onok is
nyugodtan, és kostoljdk meg az
érdeklddéstikre szamot tarto bort,
aztan pedig, ha kedviik szottyan, ir-
jak meg nekiink véleményiiket — le-
het vitatkozni is. és kellemes.

EGER

THUMMERER PINCESZET

Egri Kadarka 2006
Nagyon komplex, izgalmas illat. Mdar ezzel meg-
nyerimagdnak afogyasztédt. izébenis visszakdszédn
ez a komplexitds. Avaros, foldes jegyek jellemzik,
ami nagyon szépen megjelend csipkebogyods
izvildggal pdrosul. A magas alkohol ellenére is
tokéletes egyensilyban van. Igazi nagydagyu,
minden kortyat kUlon ki kell élveznil

93 pont

Cabernet Fanc vdlogatds 2007
Sotét biborvords szin, eldszér avaros, foéldes, ani-
malis, aztdn szépen nyild gyUmolcsds, fUszeres
illatvildg, élvezetes savszerkezet, bdrsonyos tan-
nin, erételjes, 1oMor €s markdns, gyimaolcsos izek.
A korty kerek é€s harmonikus, letisztult, még nagy-
on komoly potencidllal rendelkezik, lecsengése
nagyon hosszu és kellemes.

91 pont

Egri Csillag 2012
Szép bodzas, vanilids illat, érett déli gyUmadlcsdk-
kel. izében szérp, érett grapefruit és egyéb déli
gyumolcsodk. Nydari grill-partikon kotelezd dssze-
kostolni héjaban sult bandnnal (simdn rarakjuk a
racsra, és ha a megfeketedett a héja, befaljuk a
karamellizalodott gyimolcsot).

87 pont



Cabernet Sauvignon vdalogatas 2006
Sotétvords szin, barnds szélekkel, animalis, ki-
csit visszafogott illatvildg, de aztan fdszeres,
gyumolcsds illatok jelennek meg, a sav kerek, a
tannin bdrsonyos, komoly test. A korty nagyon
kellemes, gyUmolcsos, fUszeres, a végén egy le-
heletnyi alkohol tulsullyal, hosszU lecsengéssel.
87 pont

ORSOLYA PINCE

Gorbesoros Kadarka 2007
lgaziillatszerboltban jar az orrunk, az érzés szépen
kibontakozo fUszeres aromdkkal pdrosul. Ardnyos,
szép testU, harmonikus bor. ize maga az érett
520108, fUszerekkel és kellemes mineralitdssal pdro-
sulva. Nagyon hosszan tart a korty a szdjoan, amit
nagy éréommel veszink téle.

91 pont

Gorbesoros Kadarka 2009
Nagyon behizelgé illat jellemzi. Csukott szemmel
azt mondandnk rd, hogy illat alapjan egy aszu-
bor lehet a poharunkban. izében is visszakdszdn
ez az édeskés, tulérett sz818s érzet. Nagyon szép
karaktery, behizelgd, igazi feminin bor.

88 pont

Olaszrizling Extra Brut
Halvanysdrga szin, vegetdlis illatok. Kézepesen
infenziv, finom savak, jatékos buborék, mandu-
I&s karakter. Fogyasztdsat holgyek bdli cipdjebdl
ajanljuk.

86 pont

BESENYEI PINCESZET

Egri Csillag 2011
Sz818virdg illat. izében érettség, vaj és fUszerek.
Aromas izvildg, tllérett gyumodlcsdk. Kifinomult,
tejszines-lestydnos megkdzelités, vords husu szar-
nyas joszagokhozis. Superiorg Tesztgydztesunkhoz
a Kodaly Filharmonia muivészeti titkara borasszo-
cidciokat irt.

90 pont

Egri Kadarka 2011
Kédnnyed fUszeres illat, leginkdbb a szegfUszeg
és a zdldbors ragad magdval. izében is szépen
megjelennek a fUszerek és a meggyet, szilvat
idézd aromdk. Kénnyed, de mégis hosszu bor.
llyennek képzeljUk az igazi kadarkat. Aki most is-
merkedik a fajtaval, annak ez a bor a tdkéletes
valasztds.

89 pont

Egri Csillag 2012
Behizelgd illat édeskés, érett gyUmodlcsodkkel.
izében is behizelgd, krémes, pikdns kesernyével
kompenzdlva. Erettség és elegancia, Claudio
Monteverdi: Altricanti d’amor madrigdljanak
hallgatdsahoz.

87pont

Egri Csillag 2013
Csorgos, szinte sotét sargaszin. Mézes-kdrtés par-
fom illat. ize izgalmasan tUlérett és tizes, mint Ma-
donna a borddsfalon. FUszeres elgondolds. Chilis
dél-kinai ételekert kiallt.

87 pont

Egri Kadarka 2009
Finom, gyUmélcsds illata nagyon tetszetds. izé-
ben a vanilia, cseresznye, szegflUszeg, fahéj
uralkodik benne. A korty végén — nagyon szem-
telenUl- fUstolt, sUlt bacon szalonna figyelhetd
meg. Hangulatos zamatok jellemzik.

85 pont

EGRI BORVAR

Pinot Noir 2008
llatdban fenyd és boroka bogyd, mondhatni
tokéletes illatfelnd. Kortyban erdei gomba, rum
és kokény, “Uber”. Sotét, sirU szévetld, komoly
bor. Tiszta, hosszU élvezet: aszalt meggy, madri-
gdl éneklés. Megfontolt embereknek, azonnali
fogyasztdsra, Gnnepi alkalmakkor.

89 pont

Cabernet Sauvignon 2011
Sotétvords szin, Osszetett, gyimadlcsds, foldes, a-
varos illatjegyek, finom szerkezet, szép savak,
elegdns tanninok, komoly test, szép kerek korty,
sok gyUmdlccsel, zamatos, hosszU lecsengés.

88 pont

Varvédd Cuvée 2009
Sotétvords szin, nagyon &sszetett, gyUmaolcsos,
foldes, avaros, kavés, gombds illatok, a sav és
tannin elegdnsan integralddott. A korty nagy-
on kerek, gyUmodlcsds, zamatos, gaztag, telt és
hosszu lecsengésu.

88 pont

Pinot Noir 2009

Gyumolcslikdr illat. Kortyban fekete teq, szikdr sa-
vak, dsvanyok. A konyakmeggy karakter mellett
és északi termohely is szépen megjelenik a bor-
ban. Némi lekvarossdg, fllledtség neherzitette az

borsparlat



értelmezését, ezt a tételt érdemes volna dekan-
talni. Indiai fUszeres baromfikhoz.
87 pont

Egri Kadarka ,,11” 2011
Mély rubin szinével egybdl tudatja, hogy komoly
borral van dolgunk. GyUmaélcsds, vanilias illata is
magdval ragadd. [zében telt, érett gyimdlcsdk
domindlnak szép fdszeres koritéssel. Vastag, tes-
tes bor, kbzepestdl picit hangsulyosablb savakkal.
Ugy is mondhatndnk: keményen szép az élet!

87 pont

Egri Csillag 2013
Nagyboros illat: animdlis, soltzdldségekkel. izé-
ben kifinomult kompozicid: asvanyok és finom
gyumolcs savak, birs és fodor menta, harmaonia.
Nydri koktélokba is.

86 pont

Egri Csillag 2012
Visszafogott illat. Lagy savak, kerek korty, érett,
finom és letisztult elképzelés. Piritott mandula és
hal, faszénen Osszetaldlkozva. Egyesek a ldgysa-
ga miatt pontoztdk le.

86 pont

Egri Kadarka 2009
Intenziv, érett gyUmolcsds, meggyes illatdval mu-
tatkozik be. izében fUszerekkel, kildndsen rozsa-
borssal egészlinek ki a meggyes, cseresznyés
aromak. Szép testy, lekerekedett bor.

85 pont

ST. ANDREA PINCESZET

Valéban Mélté - Pinot Noir 2009
HangsuUlyos érzékiség. izében is érzéki, fUszeres
hUs karakter, konyakban pdcolva. A pdclé
fUszerei mellé édeskés pipadohdny és pipdzds
bdlcsesseg tarsul. A meglévd érett bdlcsessege
dacdra lendUletesen megy folfelé még j6 pdr
évig, a csucs még messze van. Tized pontokkal
lett mdasodik helyezett.

89 pont

Valéban Mélté - Pinot Noir 2011 hordéminta
lllatdban avar és parfUm, némi alkohollal ki-
keverve. izében is tizes, a fekete bors mellett a
fajtajelleges mdasodlagos aromdk is elébujnak.
A dohdnyos jelleg mellett gyUmolcsok, jo szer-
kezetre fdlépitve. Erzésink szerint még ez is tUl
fiatal, varni kell a fogyasztasaval.

87 pont

borsparlat

Magyalos - Egri Kadarka 2011
Nagyon visszafogott bor. Lassan nyilik, de legyUnk
csak tUrelmesek vele szemben. lllatdban és izé-
ben is egyardnt harmonikus. FUstds, avaros, mi-
nerdlis jegyek egészitik ki a finom fUszereket.
lgazdn szép, aromds, egyensulyban 1évd bor,
hosszU lecsengéssel. Mesterien megkompondlt
tétel.

86 pont

Cuvée 2010 Extra Brut
Komplex, déligyimaélcsdsillat. izében visszafogott,
elegdns, taldn épp a markdns karakter hidnyzik
beldle. Finom habzds, kellemes utdiz, derld. Nem
a harsany szilveszterek itala.

86 pont

Egri Kadarka 2011
lzgalmas, fUszeres illata megkapd. izében a pi-
ros és fekete bogyds gyUmolcsdk kozul az érett
mdlna aromdja kGléndsen kiemelkedik. Szép
lecsengésy, szerethetd, komoly bor.

85 pont

GROF BUTTLER BORASZAT

Egri Kadarka - Nagy-Eged 2008
Nagyon intenziv illat, szelldztetésre szépen nyilik.
izében inkdbb az dsvanyossdg domindl a fajta
jelleggel szemben, igazi terroir bor. Tébben Ugy
véltUk, hogy éppen a csucson van, vagy mar ta-
IAn picit tul is billent. Fogyasztasat most ajdanljuk,
nem szabad madr tovdabb tartani. Mindezek mel-
lett nagyon kUldnleges, egyedi karaktery bor. Fo-
gyasztas eldtt érdemes levegdzni hagyni.

88 pont

KOVACS NIMROD WINERY

Furmint 2011
Aranysarga szin, nagyon gyumaolcsds, mandulds,
vanilids illatok, nagyon szép savszerkezet, sely-
mes test, a korty nagyon kerek, zamatos, hosszu,
kiabdl a pisztradngért.

88 pont

Pinot Noir 2009
Az egyik legmegosztobb tétel. llata eldszor kel-
lemetlenUl fUlledt, mar-mdr dohos. Sok pohdrban
16tydgtetés, de még inkdbb egy nap szelldztetés
utan fantasztikusan kinyilik, és kifinomult fUszereket
lehet kiszagolni beldle. izében nagy koncen-
tracio, cseresznye és bors, massziv hordods érlelt-
s€g. Hosszu, komoly beszélgetésekhez, esetleg
rosé kacsamellhez.

87 pont



Cabernet Franc 2007
Biborvords szin, elsdsorban gyUmolcsds, megy-
gyes, aztan fdszeres, kicsit foldes, avaros illatok,
nagyon szép savszerkezet, még egqy kicsit érdes
tannin, nagy test, de a korty nagyon izgalmas,
zamatos, gyUmaolcsds és hosszy. Még komoly élet
van a borban, érdemes tarolni egy kicsit.

86 pont

GAL TIBOR PINCESZET

Cabernet Sauvignon 2009
Grandatvords szin, osszetett, gyimaodlcsds, fUszeres,
foldes illatviladg, szép sav, bdrsonyos tannin, sely-
mes test. A korty nagyon kerek és zamatos, érett
és tUzes, hosszU lecsengéssel.

88 pont

Egri Csillag 2013
Pikans illat mandulavirdggal és barackkal. zé-
ben van valami kreativ édes-kesernye, elegdns
és magas szerkezetd. 50+ irodalmi alkotétdborok
szolgdlati itala, harmonia caelestis.

87 pont

Egri Kadarka 2008
Behizelgd tulérett, mar-mdar aszus illat jellemazi,
ami izében is visszakdszén. Finoman megjelend
kenyérhéj illat. Komoly testtel bir. A halvanyan
megjelend kavés lecsengés adja a bor igazdn
egyedi karakterét.

87 pont

Cabernet Franc 2011
Sotétvords  szin,  Osszetett,  kavés, kakaods,
gyumolcsds illatjegyek, a sav kerek, a tannin
meg egy kicsit érdes, de a korty kerek, tartalmas,
gyumolcsds és hosszu, de érzodik, hogy ez még
nagyon fiatalbor.

87 pont

TOKA]

ST. TAMAS PINCESZET

Furmint Percze 2011
Glicerines szin, pikdns, barackos-édeskés illat.
Kerek, kifinomult izvildg, klasszikus zenei fesztivdl
hangulat. S6s és meleg karakter, vords-tengeri
buvdarkoddsok nélkUlbzhetetlen kisérdje.

90 pont

Nyulaszé 2011
Mély, tartalmas illat és mélyuld szin, tUkrds csil-
logdssal. KUlonleges buké: Balassa Istvan borait

idézd mdlna, mélységgel, tdomorséggel. Sulyos
bor, nem egy kdnnyed, friss semmiség, hiszen Ma-
don jarunk. JOI felépitett, kimunkdlt test, félszaraz
maradékcukra viszont tokéletesen be van épul-
ve. Sok érett gyUmolcsdt éreznibenne két év utdn
is, hosszU és komoly iz. Izgalmas, sokrétld, gazdag
korty, kivételes beltartalmi értékeket és egy kis
tUzességet érezni benne. KitUnd ardnyok mind-
enUtt. Utdizét mogyorokrém és egy kis didssdg
teszi sajatossa.
ElImény volt kdstolni.

90 pont

»3909” 2011
Kénnyed és zUzo0s karakter,
AC/DC: Money talks. Harmonikus, fUszeres jelleg,
beltartalmi értékei aszUesszencidra hajaznak.
Gyodnyord, nagy kompozicio, bdr tdbben szova
tették a markdans sdrgamuskotdly illatot, amely az
izében is végigvonul.

90 pont

Furmint — St. Tamds 2011
Jol megkompondilt, egyensulyos bor, a kortés-
gyumolcsds karakter szép integracioja a hordds
aromakkal. A furmint, mint fajta, szerinfem ne-
hezen folismerhetd, mégis tobben tipikus fajtajel-
leget emlegettek.

89 pont

Mdad Furmint 2012
Csorgds, olajos megjelenés. Tavaszi vegetd-
lis illat, incselkedés. Harmonikus, telt karakter,
elegdnsdasvanyossaggal.Tavaszi-nydriszmokingos
kerti partik alapbora, grillezett gyUmolcsdk mellé,
esetleg éneklés eldtt és utan. Ha a féndkével be
szeretne rugni, csak ezzel tegye!

89 pont

TOKAJ NOBILIS PINCESZET

Amicus 2011
Komplex, zoéldfUszeres illatiegyek, mely izében
kerek, kamilla- és zoldteds karakterré valtozik.
Fiatalos értelmiségi vita a 60-as évekbdl, bdrcsak
Umberto Eco megkdstolhatna.

90 pont

HETSZOLO SZOLOBIRTOK

Dessewfy Szamorodni 1995, édes

Oarany szin. llatdban aszalt fuge, viasz, majd
némi zdldfUszer, taldn kapor. ize egy félbevagott
aszUszemre hasonlit, intenziv és bdlcs. Nagyon
érdekes, kamillds karakter, érett &€s komplex lefu-
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tassal. Igazi érdekesség, hibatlanul eléadva.
88 pont

Furmint 2011 Selection
Csorgds. Erett palackbuké, ahogy a WSET tan-
folyamon tanitjdk. ize friss, tavaszi zdld saldta-
ért kialt. Jo savszerkezet, fehérbors és oliva olqj,
elegdns 6sszbenyomdads.

87 pont

Edes Szamorodni 2005
Mandulds és fUstds-petroleumos illat, majd ba-
rack. Lassan nyild aromdk, nagypdlyds jatékos
némi koncentracié zavarban. Harmonikus, 1agy
savakkal és krémes kifutdssal. Szelldztetve ha-
tarozottan javul.

86 pont

Bistro7 Furmint 2011
16ldséges, noveényi illat, petroleumldmpa, mi-
lyen szép a langja. Az elképzelés kbnnyen meg
szerethetd, ellenben a kdzepén kicsit Ures, és a
savait is csiszolni kellene a Nagy Borhoz.

85 pont

Furmint 2011, késaéi sziret
Pici dohdny, CO22, jol ihatd tétel. A savak lé-
pést tartanak a cukorral, a fUszerei okdn a gaszt-
rondmidban a helye.

85 pont

DISZNOKO PINCESZET

Furmint 2011, késai sziret
Klasszikus ‘ofurmint’ jegyek: aranysdrga, vastag
és kremes. lllatdban komplex jegyek: fUszer és
boftritisz, mely izében aszalt gyimdlcsdkké alakul.
HosszU és olajos befejezés, kicsit iddsdédve nap-
olajként is remekUl bevadlna. A tizedpontokat is
figyelembe véve mai tesztink abszolut gydztese.
90 pont

Edes Szamorodni 2008
Frett szin. llatdban aszalt gyimadlcsdk és piszta-
cia. Krémes, harmonikus bor, a tisztasdga robosz-
tus testtel tarsul, komoly érlelési potencidllal. Ta-
Idn egy kicsit tulsdgosan is kdnnyU megszeretni,
ldnyos apdk figyelienek r& oda, ha az udvarld
kezében megldatjdk.

87 pont

Furmint - Lajosok d{l16 2011

Komplex, csodds mézes illat. izében van egy kis
lyuk, de igy is érett, hosszUu és figyelemfelkeltd,
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mint egy aranylakodalom. Behizelgd kortés-cit-
rusos jegyek, bardtainknak nem kell sokdig ma-
gyardznunk.

86 pont

HOLDVOLGY SZOLOBIRTOK

Zéta Szamorodni 2007
Nagyon gyumdlcsds, komplex illat, aszalt
gyumolcsdk és citrusok. Elegdns, visszafogott
iz, magas szerkezet és egyensuly. ParfUmos
harmonia, ami egyébként szokatlan egy sza-
morodnitdl. A csokornyakkendd-kotd  verseny
fédija.

88 pont

Furmint 2009
Fiatalos szin, sz&p palackérettség. Erett, kiegyen-
sUlyozott karakter. HosszU, tUzes, kerek korty, ko-
moly érlelési potencidllal. Pezsgd alapanyagként
is helyt dlina.

88 pont

Eloquence Szamorodni 2007, édes

Vildgos aranysdarga szin, citrusos-mézesillat. Kerek,

bardtsagos izvildg, kardcsonyi sGti: méz és dio.

Nagymamas — meleg és kényeztetd. Harom nap

szellbztetés utdn ehhez nagyon izgalmas bdrds-

animdlis jegyek tarsulnak. Nagyi bdrszerkéban.
87 pont

BERES SZOLOBIRTOK

Szamorodni 2004, édes

Férfias, karakteres illat, szalma és petréleum. izé-

ben is erdteljes, harmonikus: erdei gomba és zold

fUszerek, olajoa pdcolva. A vegetalitds gydzelme

a gyUmolcsosseg foldtt. Tejszines vargdnydhoze
87 pont

Locse Furmint 2009
Husleves szin. Fahordd, rozsafUzér, dnostorozds
- katolikus vezeklések és megvildgosoddsok re-
mek kisérdje. Botritiszes, krémes karakter, mely
szobahdmérsékleten érvényesul legjobban.

87 pont

Szamorodni 2007, édes
Aranysdrga szin, gyogyndvényes illat. izében is
pikdns, édes-kesernyés bor, vegetdlis vonalveze-
téssel. Dél-kelet-azsiai grillezett zéldségek melle,
mantra utdn. Nagyon egyedi elgondolds.

86 pont



PENDITS BIRTOK

Furmint 2009, késaéi sziret
Aranysarga. Toppedt sz0olo és aszalt barack il-
lat. Komplex, keleti fGszeres izviladg, chili és garam
masala. Férfias, kissé kesernyés kifutds. A Taj Ma-
hal melletti kif6zdék sajnalhatjdk, hogy a valldsuk
tiltja ennek a szeszes italnak a felszolgaldsat.

87 pont

BASILICUS PINCESZET

Furmint Mestervaolgy
Intenziv zéldfUszeres illat, nagyigéret. izében kicsi
bizonytalansag, sok dsvdny, finom savak, nagy
érlelési potencidl. Tobb nap szellbztetés utdn
bombasztikusan kinyilik, zoldsalatakért és érzéki
elményekeért kidallt.

85 pont

MATRA

BABICZKI PINCESZET

Cabernet Franc 2009
Grandtvords szin, szép intenziv illat, sok gyimaolcs-
csel és fUszerrel, kerek savak és bdrsonyos tannin,
kdzepes test. Akorty nagyon kerek €s gyUmaolcsos,
fUszeres, zamatos, j© inni, mindennapokra is ajanl-
hato.

86 pont

Diamond Cuvée 2009
Grandtvords szin, kicsit lassan induld, de szép,
gyumolcsos, fUszeres, avarosillatvildg, szép, élénk
sav, kdzepes test és tannin, a korty kerek, zama-
tos, kellemes és gyUmolcsds, igazi bor a minden-
napokra.

85 pont

Pinot Noir 2012, hordéminta
Piros bogyds, kdkényes illatiegyek. izben finom,
nagyon fiatal, integralédd tanninok. Olivaban
pdcolt sUlt padlizsdn, vegetdridnus élvezet, tant-
ra. Hosszu, szétterUlS nyugalmat draszt, megér-
demelt egyensuly. Taldlkozunk Burgundidban,
ugy 6-8 év mulva.

85 pont

SZOKE MATYAS

Cabernet Sauvignon barrique 2004
Barndba haqjld, sotétvords szin, avaros, paprikds,
fUszeres illatok, izeiben fUszeresseég, gyUmaolcsos

ség, leftisztult, szép kerek korty, hosszU lecsengés-
sel.
85 pont

Peresi Cuvée 2011
Sotétvords  szin, nagyon tiszta, gyUmolcsos,
fUszeres, avaros, paprikas illatok, szép sav és
tannin, kdzepes test, a korty kerek, gyumalcsods,
nagyon jol ihatd, hosszy lecsengés.

85 pont

Cabernet Franc barrique 2011
Sotét grandatvorods szin, fekete husu gyUmolcsok,
fold, kavé, avar azillatdban, szép sav, kdzepesnél
nagyobb test, kicsit érdes tannin, a szdjban a
gyumolcsdsség domindl és a tannin, még érni
kell a bornak, de mdr ma is jOl ihatd, hosszu le-
csengeés.

85 pont

CSERNYIK PINCE

Cabernet Sauvignon 2011

SOtétvords szin, Osszetett, gyUmolcsds, fUszeres,
csokis, kavés illatviidg, kitind sav és tannin
szerkezet, komoly test, érezhetd a boron a
kivald horddhaszndlat. A korty nagyon kerek,
gyumolcsds, zamatos, a végén marcipdnnal,
hosszU lecsengéssel, még nagyon hosszU élet-
tartammal.

90 pont
MEZEI PINCESZET
Chardonnay Sec
Muskotdlyos illat, finom élesztével. Vegetad-

lis karakter, kellemes CO2. Szépen fdlépitett, jO
ivasu pezsgd, remek dr-erték aradnnyal.
86 pont

Debrecem

BOROZO

Megjelent a Debreceni Borozd téli szama.
Keresse orszagszerte a nagyobb vinotékakban!
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DEBRECEN
VAROS BORAL

Szerz8: Kovdacs PAl
Fotd: Németi Attila Viktor

Valamikor varosunk nemcsak Dborokat is készitettek. Azt nem tu-

a  sziirkemarha-kereskedelem-
ben, hanem a bor
készitésében és a
szolotermesztésben
is a piac megha-
tarozo  szereploje
volt. Debrecen
kiilso keriileteit
kerteknek nevez-
ziitk (Csapokert,
Széchenyi-kert,
Csigekert, stb.),
nem véletleniil, mert ezek a
varosi polgarsag birtokai voltak,
telis-tele szolokkel. Van olyan
varosifokonyv,amelyszerintDeb-
recen ¢évi bevételeinek egyhar-
mada szarmazott a szolo és bor
értékesitésébol.

A kozeli Ermelléki borvidéken
sok civisnek volt sz6ldje, és remek
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dom, de talan érdemes lenne utana
nézni, hogy volt-e a
varosnak bora, de az
biztos, hogy a ked-
venc fajta a Bakator
volt. A Zichy csalad

nagy

teriileteken mitvelte
ezt a fajtat, és sok
szép dijat nyert
kilonboz6  vilag-
versenyeken a boraival.

Nos, tehat elképzelhetd, hogy volt
a varosnak sajat bora, igy nem
tévediink nagyot, ha azt mondjuk,
hogy a Vdros Bora kivalasztasaval
visszatériink a régi hagyomanyok-
hoz.

Debrecen vezetése a hagyomany
felélesztésével talan ujra fel tudja



hivni a boraszok és borfogyasz-
tok figyelmét erre a nagyszert
torténetre. Kilon megtiszteltetés
a Debreceni Borozd szerkesztoi
garddjanak, hogy e hagyomany
felélesztésé-
ben lehetdséget
kapott a
kozremuko-
désre. Fel-
haszndlva a la-
punk tesztjein
szerzett tapasz-
talatot és fi-
gyelembe véve
a kivalasztandé
borokkal szem-
ben  tdmasz-
tott kovetelmé-
nyeket, 2015-
ben Debrecen
fehérbora a
madi Szent Ta-
mas Szolobirtok
Mad  Furmint
2013 bora, a varos vOorosbora pedig
az egerszaldki St. Andrea Pincészet
Aldas Bikavér 2012 bora lett.

Mdad Furmint 2013

A pincészet célja olyan telepiilés-
szintl bor elkészitése, mely a madi
teriiletekre  jellemzd  dsvanyos

karakterrel bir és jol fogyaszt-
hatd. Magas mindségi kovetelmé-
nyeknekfelelmegésmennyiségébdl
addéddan  szélesebb fogyasztdi
kornek teszi lehet6vé a telepiilés
adottsdgainak
megismereset.
Ez a bor madi
kistermel6ktol
vasaroltszolobdl
keésziil a Mad
Wine boraszat-
ban. Az integ-

racios folyam-
atba évrol évre
tObb termeld

csatlakozik
be, wvallalva a
terméskorla-
tozast és a ma-
gas  minoségi
kritériumokat,
ezaltal a bevont
kiemelt tertlet-
ek novelésével
mind a mindség, mind a mennyi-
ség novekszik.

A Mid Furmint erjesztése
homérséklet-szabalyozott  acél-
tartdlyban zajlik. Fajéleszt6t nem
haszndlnak. Hordés érlelést a bor
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nem kap, abortfrissen palackozzak
tivegdugds zardsi moddal. A bor
nagyon kellemes, gytimolcsos, ki-
csit mineralis illatokat mutat, szép
sav-struktaraval rendelkezik és
nagyon zama-
tos, izletes. Kel-
lemes  aperi-
tiv, de kivald
kisérdje  sala-
taknak, halak-
nak ¢és fehér
husu szarnyas
ételeknek, S
meleg nyari es-
téken  kivald
szomjoltonak
is.

Aldas Bikavér

2012

Eger rengeteg
izgalmat €s
értéket rejt

magaban. A St.

Andrea pincészet filozofidja, hogy
szeretnék bemutatni az Egri Borvi-
dék termdhelyeinek sokszinlségét.
Legfontosabb feladatuknak tekin-
tik, hogy olyan egyedi, mindségi
borokat készitsenek, amelyek csak
ezen a vidéken sziilethetnek meg.
Boraik természetes, hagyomanyos

eljarassal késziilnek. A szeretet,
az elhivatottsag vezérli utjukat.
A pincészet hitvallasa: ,Torek-
szlink a jonak gyakorldsara.”

Ez a bor len-
diiletes, hataro-
zott karakterd,
zamatos bikavér
ot szO6lofajtabol.
Vibralo gytimol-
csok, kellemes
faszerek kaval-
kadja. Kedvesen
rusztikus, bar-
sonyos lecsen-
gés jellemzi. Faj-
tanként spontan
és beoltva er-
jedt, 19 honap-
ig eérett vegyes
hordoban. A bor
kivalo  kisérdje
a jo magyar
konyhanak,
porkoltoknek, siilteknek, de csoko-
ladés-afonyas desszertek méltd
tarsa is lehet.

Reméljik, hogy a borszeretd
nagykozonség is szeretni fogja
Debrecen borait, ugyanugy, ahogy
mi is szeretjiikk azokat.
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ilyenek voltak gyermek-
korod Kardcsonyai?

Lorincz Gyorgy: Nem tudok igy kon-
krétumot mondani, mert 6sszemosdd-
nak az emlékek. A Kardcsony ndlunk
mindig ugyanarrdl a dologrdl szdlt.
Edesapdmék lattak vendégiil a nagy-
mamakat, nagybdcsikat, ndlunk gyult
Ossze ilyenkor az egész nagy csalad. Jo
illatok lengték be az otthonunkat, iz-
gatottan vartuk mit taldlunk a fa alatt.
Finomakat ettink. Szdmunkra a Kard-
csony egy nagy csalddi iinnep volt és
ekkoriban ez nem kapcsoldédott Jézus
Krisztushoz. Nem jartunk templomba
sem, hanem kizdrdlag a csaladi szeretet
megélésérol szolt az iinnep.

Kozben felnéttiink, dtvettiik azt az 6rok-
séget, amit a sziileinktdl lattunk, kap-
tunk. Mivel testvéreim koziil én vagyok
a legiddsebb, igy manapsag nalunk
gytllik 0ssze az tinnepkor a nagy csalad.
Ma is ugyanolyan fontos az egytittlét
varazsa, mint gyerekkorunkban volt.
Ez nem csak egy napra, hanem a teljes
kardcsonyi idészakra szél. Nagyjabdl
2006 ota pedig figyeliink a Kardcsony
tizenetére is. Ez az iizenet pedig nem
mds, mint hogy ,Velink az Isten!”.
Tudatosan igyekszem ugy terelni a csa-
ladi programokat, hogy még azok a
rokonainkis, akik nem latogatnak temp-
lomot, érezzék hogy minek az tinnepe
van. A szlik csaldddal pedig mindent

ugy alakitunk, hogy minden liturgidn
ott legyiink.

A Kardcsony legyen ndlunk mindenki
szamadra unnep, ezért mar a vasarnap
kapcsdn joideje bevezettiik a cégiinknél,
hogy ilyenkor nem dolgozunk, ez a nap
az Istené. Kardcsonykor pedig ez teljes-

edik ki az tinneppé. Ez az id6szak sza-
munkra szent. Ezt mar a vendégeink is
elfogadjak, aki erre jar, az tudja, hogy a
St. Andrea Birtok vasarnap zarva tart.
Nagyon oriiliink, hogy sokan szeretné-
nek minket megldtogatni az tinnepek
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alatt is, de a Kardcsonyi iddszak az iin-
nepvarasrdl és a megnyugvasrdl szdl,
ezért kedvesen elutasitva egy masik
idépontot szoktunk javasolni.

Hogyan értékeled az elmult esztenddt?

L. Gy.: En mindig aldasként élem meg
az adott évet, mert
belaitom, hogyami
veliink tortént az
€v soran az a mi
javunkat szolgal-
ja. Ezt igyekszem
egybdl beldtni és
ebben az is benne
van, hogy igyek-
szem a veliink
tortént dolgokat
abba az iranyba
terelni, hogy jo
legyen. Igyek-
sziink mindenbdl
tudast, tapasztal-
atot meriteni, job-
ban odafigyelni a
kornyezetiinkre.
Ohatatlan, hogy
kialakulnak ne-
hezebb hul-
lamvolgyek, de ezeket is igyekezziik
pozitivan megélni. Probdlom a ki-
alakuldban [évé aggodalmat orvos-
olni. Ilyenkor tobbnyire templomba
megyek, vagy kicsit befelé fordulok és
ebben a lelki vivodasban igyekszem a
feladatok megosztdsaval békességesen
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LANDREA

megkiizdeni az élettel. Amikor otthon
beszélgetiink az életrdl, mindig dlddsrdl
beszéliink. Ez kiilonosen igy van Kara-
csony kornyékén.

Itt volt ez a sziiret, amit 2014-es évjarat-
nak hivunk... Nagyon aldottnak érez-
tem ezt, hiszen sokkal nagyobb nehéz-
ségeket is tudott
volna okozni ez az
év. Lattuk, hogy
mads borvidékeken
ez megtortént. Sok
helyen nem ezt a
mindséget vartak,
nalunk szerencsé-
re ez nem tortént
meg.

Irdatlanul kiizdel-
mes ¢év volt, de
nagyon megerosit-
ett benniinket az
[stennel valé kap-
csolatunkban ez is.
Erdsiteni prébaljuk
magunkban  az
egyik legfotosabb-
at, az allhata-
tossagot €s min-
den, amit meg-
szenvedtiink az pedig aldzatossd tesz
benniinket. A legfontosabb, szeretetben
megélniaziigyet. Mindebben benne van
az a remény, hogy amit csindlunk az jo
lesz. Meglesz a mindennapi kenyere az
itt dolgozoknak, orommel dolgoznak,
lelkileg fejlédnek, helyére kertil jobban
az életiik.



Ez is egy misszi0 szamomra. En-
nek meg lesz az eredménye, hiszen
az emberek Orommel fogyasztjdk a
borokat, melyeket némelyek esetleg
valoban érzékenyen értékelnek majd.

Milyen volt egy nagy csalddban felnoni,
amikor az egész csaldd ndlatok gyiilt
0ssze?

Ifj. Lorincz Gyorgy: Kiilon szeretném
valasztani ezeket az emlékeket arra az
idészakra amikor még nem jartunk
templomba és arra az idészakra, amidta
elkezdtiik mélyebben megélni a Kara-
csonyt. Eleinte az egymadsra figyelésrdl,
a csaladrdl, a szeretetrdl szolt az tinnep.
Megkeresztelkedéstink utdn elkezdtiink
templomba jarni és rajottiink, hogy a
Kardcsony kezdi elvesziteni az igazi ér-
tékét és kizdrdlag az ajandékozas kortl
forog a vildg. Mi felismertiik, hogy ez
tobbrél szdl és sokkal mélyebben kell
megélniink Jézus Krisztus sziiletésé-
nek innepét. Megprobdlunk a magunk
modjan felkésziilnilélekben isaz tinnep-
re. Az iinnep eljovetelével az asztalnal
a csalad egyitt is megemlékezik Jézus
Krisztusrol és utdna egyiitt, egymadsra
fokuszdlva éljiik meg a szeretet iinnepét.

Tele vagytok hittel, bizalommal, erdvel.
Honnan meritetek?

L. Gy.: A Szent Lélek kegyelmébdl
igyeksziink valéban odafigyelni a mi
kotelességiinkre. Jé par évvel ezelott
éreztem meg azt, hogy nekiink a bora-

inkon keresztiil kell apostolkodnunk.
Hiszen minden embernek az a feladata,
hogy eljuttassa az 6romhirt az emberek
kozé. Mindenkinek meg kell taldlnia a
sajat helyét, van aki pap lesz, van aki
szerzetes, van aki vilagi hivéként zaran-
doklatokat szervez, beszél az Istenrol
csalddja, baratai korében.

En nem érzem magamat nagyon
markdns egyéniségnek és ugy vélem,
hogy ez az érzékenység nagyon egybe-
vag a borral. Nekiink az a feladatunk,
hogy a borainkon keresztiill oda-
forditsuk az emberek figyelmét a lelki
életitkre. Ha ennek koszonhetéen va-
laki felfigyel a lelkére, amit az Istentdl
kapott és a Szent Lélek benne van, ak-
kor mar el tud indulni abba az irdnyba,
hogy nyitott legyen a jora. Szerintem
ez a borokon keresztiili iizenet nem
annyira direkt, mégis annak éljiik meg.
Ez egy finom dolog csupan.

Nagyon probdlom komolyan venni a
lelki életemet, amikor csak tehetem
igyekszem taldlkozniaz Istennel. Havan
ra mdédom hétkoznapon is, innepnapon
is elmegyek a templomba. Bizonydra ez
er6ttudadniahhozakiizdelemhez, hogy
meg tudjam miivelni a sz6ldteriileteket,
hogy az emberekkel meg tudjam ma-
gamat értetni. Magam sem tudom, hol
tartok. Szeretnék jobban kozeledni az
Istenhez és igyekszem mindenért halat
adni. Ha megvan ez a torekvés az em-
berben, akkor boldog lesz. Ez a legnagy-
obb ajandék.
borsparlat



Mindez nem aztjelenti, hogyahibainkat
nem kell komolyan venni. Pont
ellenkezdleg, ki kell javitanunk azokat,
tanulnunk kell bel6liikk. Ha kdzben van
olyan pozitiv dolog is a napunkban,
amiért haldt adhatunk, akkor a végén
jo lesz nekiink és ez jo érzéssel tolt el.

15 éve irtad le eldszor egy borverseny
kapcsin a St. Andrea nevet. Vissza-
tekintve, hogyan ldtod, volt mdr ebben
is valamilyen kiildetés, sorsszertiség,
hogy ez megsziiletett?

L. Gy.: Nagyon érdekes ez a dolog.
Ma mar latom, hogy a Joistennek
koszonhetd, hogy én erre a palyara 4ll-
tam. Csomo gondolat, amit felvallaltunk
és leirtunk az olyan idészakban tortént,
amikor még nem jartunk templomba,
de taldn a dolgok finomsaga, érzékeny-
sége mar akkor nagyon kozel allhatott
hozzam. A szent az egy olyan mindségi
kategoria, ami a jonak a csucsa! Lattam
én a vildgban olyan borokat, birtokokat,
amelyek szentrdl voltak elnevezve és a
sz6 kimonddsan tul nagyon éreztem a
hagyomanyhoz vald kétédésnek a hang-
sulyat.

A bor nem a mai modern vilag ter-
méke és nem is kell ilyen értelemben
termékkeént kezelni, hanem a kenyér-
hez hasonléan az emberiséghez tar-
toz6 szent dolog. Igy érettebb fejjel latva
elképeszté nagy ajandék, hogy szd6lovel
és borral foglalkozhatok, hiszen ez az
eukarisztidban Jézus Krisztus vére és

borsparlat

teste. Ez olyan mélté hozzaallast igény-
el, amire bizonydra nem mindennap
vagyok alkalmas, de célként tlztem
ki, hogy ezt nagyon igazként kell
megélniink. Vannak nehéz napjaink,
éveink, ugyanakkor mégis aldds van
rajtunk, hogy ezzel foglalkozhatunk.

Egyre jobban kiveszed részedet a St.
Andrea életébdl, egyre tobbet képviseled
a birtokot orszdgszerte. Mennyire nehéz
feladat ez a kiildetés?

If). L. Gy.: Elég nagy kihivads szamom-
ra, de ugy gondolom sikeriil elég jol
megélnem, mert nagyon biiszke vagyok
édesapukamra, hiszen 6 nagyon rovid
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id6 alatt rengeteg mindent elért itt a St.

Andrea birtokon. En ebben a kornyezet-
ben, gondolatok és filozofia kozott
néttem fel, amit ugy hiszem teljesen
magameéva tudtam tenni. Ezt a filozofiat
szivbdl is vallom és a borokon keresztiil
teljesen egyet is értek azzal a koncep-
cidéval, amit képviselni szeretnénk.

Eddig inkdbb a hazai és kiilfoldi ta-
pasztalatok gyujtése és a diploma meg-
szerzése volt el6térben, de majus ota
~papiron is” St. Andrea alkalmazott
vagyok. Most kristalyosodik ki, mi-
lyen teriileten tudom majd a jovOben
jobban kivenni a részemet. Nagy valo-
szinlséggel a sz6loben kapok tobb fe-
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ladatot. A mindennapi munka mellett
sok kdstolot, borvacsorat is tartok.

Milyen érzés édesapddtdl kikapni, ha
nem ugy mennek a dolgok?

Ifj. L. Gy.: O egy nagyon szelid ember,
de ha kell azért szokott hatdrozottabban
sz6lni az emberekre. Mashol nehéz le-
het, hogy egyiitt dolgozik két generdcio,
de igy, hogy igyeksziink mélyebben
megélni a hitet, sokkal elfogaddbbak
vagyunk egymadssal. Probal egyelOre
nem tulterhelni, ha példaul el6z6 este
borbemutatét tartottam, akkor johetek
valamivel kés6bb dolgozni.
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Hogyan késziilédik a csaldd a Szentesti
vacsordhoz?

L. Gy.: Vannak hagyomdanyos ételeink,
de mindig van egy kis ujitas, pici izga-
lom. Mar leosztottuk mindenkinek a
feladatokat. A nagy klasszikust, a toltott
kdposztat édesanydm késziti, a testvé-
rem vallalta be idén a kacsat. Nalunk ez
utébbi az igazi innepi fogds. Természe-
tesen a beigli szintén kulcsfontossagu,
jelképes szép desszert. Lesz az iinnep-
ek alatt haldszlé is, amit tobbnyire
csak ilyenkor fogyasztunk. Ezek mel-
lett mindenféle amuse-bouche-ket és
el6ételeket valogattunk Ossze, amihez
az inspirdcidt a borvacsordink adjak,
ahol komoly séfek készitenek mentiket a
borainkhoz. Ezekrol az estekrél mindig
hozunk haza otleteket, amiket meg-
prébalunk az itthoni konyha adottsa-
gaival elkésziteni. Természetesen lesz
még valamilyen meglepetés is.

Milyen borokkal virjatok a vendégeket?

L. Gy.: Olyan borok keriilnek ndlunk
az asztalra, melyeket nagyon szeretiink,
kitiintetetten érdekel benniinket, és
nagyra tartjuk azokat az egyediségeiket
amik jellemzik. Elsé sorban Tokaj és
Eger szerepel a borsorban, de lesznek
kalfoldi borok is az asztalunkon.
Az iinnepi ételsorhoz nagyon jol pasz-
szolnak a tokaji, somléi szdraz fe-
hér borok, de el6fordulhat egy szép
olaszrizling is Csopakrdl. Természe-
tesen lesznek édes borok is Tokajbdl.

A voOrosbor is egyértelmiien megjele-
nik, ha egri, akkor Bikavér, ha nem,
akkor Pinot Noir, ami elképesztéen ér-
zékeny tud lenni. Olyan borokat szok-
tunk valogatni, amik mar eddig is szép
élményt nyujtottak. Mind, mind vala-
milyen eredeti felfogas képvisel6je és
nagyon fontos, hogy jo élmény legyen
az étellel. Szamunkra nagyon fontos a
gasztronomiai misszionk is, hogy a mi
vendégeink megszeressék a borokat az
ételekkel egyiitt. Nem mindenki olyan
komoly borissza, vagy nem tart még ott
tudasban, ezért szeretnénk nekik meg-
mutatni a jot. Ha ez a jo meg tud jelenni
az emberben és élménnyé valik, akkor
nyitotta tud valni a borok irant.

Milyen iizeneted lenne Kardcsony iin-
nepén az emberekhez?

L. Gy.: Nekem mindig ez jut az eszem-
be, kint van a falamon is, hogy ,,Veliink
az Isten!”. Ez egy orok érvényt lizenet,
hogy ezt belassuk, érezziik, tudatositsuk
magunkban. Ezt észre kell venniink és
akkor lehetiink csak igazan boldogok.

Aldott Kardcsonyt kivdanok
mindenkinek!

borsparlat



A’Magyar BoxAkadémia

“fv Bortérmeldje 2014 Magyarerszagon”
valasztas erethfinényhirdetese

2014. december 5-én 12 orakor, sajtotdjékoztatd keretében kihirdették
a Magyar Bor Akadémia éltal gondozott ,,Ev Bortermel6je 2014” cim
nyertesét.

A dij nem egy bor kivalo mindségének elismerését jelenti, hanem a nyertes
bortermeld tobb éven at tarto, kiemelkedo teljesitményéért, borainak al-
landé kivalo mindségéért, azok hazai és kiilfoldi sikereiért, a borszak-
maért tett erdfeszitéseiért adomanyozhato. Ez tehat a magyar boraszok
altal elnyerhetd legrangosabb hazai kitiintetés.

A 2ﬂﬁﬁ%ﬂnrtermmﬁje dij nyertese:

7siTamas

a Szekszardrirervidekrol.

»A megtermelt alapanyagbdl sok munkdval és odafigyeléssel igyeksziink a
legtobbet borainkbdl kihozni, jol ihato, szeretheté borokat késziteni. Egy
rosé olyan legyen, hogy egy pohdr elfogyasztdsa utdn ne tudjon az ember
szabadulni a gondolattél, hogy meg kellene inni még egyet! A nehéz voros-
borokndl pedig azt szoktam mondani, hogy nem hdtrdny, ha a komolyzené-
nek is szép a dallama.”

Az egykor a Kertészeti Egyetem Fdiskolai Karan diplomdzott, 64 éves

szekszardi bordszt az Ot gyerekkora dta koriillengd sz616 és bor illata
ihlette arra, hogy sajat maga is kitanulja ezt a mesterséget. Palyafutdsat a
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Szekszérdi Allami Gazdasignal kezdte, majd bordsz és testneveld
tanarként dolgozott a Mezdgazdasagi Szakmunkdsképzd Intézetben.
A Panndnia Sorgyar és az Aliscavin utan hazasodorta az élet, hiszen 1994-
ben Tamas ugy dontott, hogy megprobdl a maga ura lenni, és elinditotta
3,6 hektdron sajat borasz vallalkozasat. Jelenleg 26,5 hektdr sajat szOl6t
miuvel, de bérelt és termeltetett teriileteivel egytitt 45 hektarrol készit bort
a csalad.

Ha ki kellene emelnie kedvenc borat,
akkor Tamas nehezen tudna valaszta-
ni, mint ahogy a szivéhez legkozelebb
allé gyermekét sem tudna megnevezni
az 0tboOl. A boraszat jovije tehat meg-
alapozott, ami a csaladi erdforrast ille-
ti, hiszen gyermekei mar vagy végzett
szakemberek, vagy kacérkodnak a gon-
dolattal, hogy majd egyszer a borasz
szakma tagjait gyarapitjak.

Borai rendkiviil sikeresek. Nemzet-
kozi, vagy nemzetkozileg akkredi-
talt versenyeken az utobbi években
Franciaorszagban, Németorszagban,
Svéjcban, Spanyolorszagban és Magyar-
orszagon rengeteg érmet kaptak rosé
borai és vorosborai. 2014-ben tobb aranyéremmel tértek haza tobbek
kozott a Le Mondial du Rosé, a Challenge International du Vin, a Pro-
Wein és a Mundus Vini borversenyekrdl is.

Tamas élete a mai napig a bor és a kerékparozas koriil forog. Nagy alma,
hogyegyszer eljusson az 6tszoros Tour de France gydztes, a spanyol Miguel
Indurain csaladi birtokara, hogy megkostolhassa borait. A sporton kiviil
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Tamas masik szenvedélye a szépirodalom, a versek vilaga. Szinész baratai
biztatasdra megtanulta az altala nagyon kedvelt Babits: Jonds konyvét,
melyet mar tobb alkalommal is el6adott.

Es hogy mit igér a bordsz annak, aki betér hozza, hogy megkdstolja
borait?

»A vendégeknek magam tartok szakmai borkéstolot, és ha érdeklédés van
rd, a borhoz ,vagy a korhoz ill6 versidézetet is kdzreadok, szekszdrdi koltok,
Garay Jdnos, Babits Mihdly és a ma él6 Kis Pdl Istvdn tolldbol.”

Gratulalunk!
Jelolttarsak voltak:

Bolyki Janos idén masodszor lett jelolt. Egy életvidam, jo hu-
morral megaldott fiatal bordsz, akit mindenki Bolyki Janiként
emleget. Csalddjaban nem volt hagyomanya a borkészitésnek,
igy nagysziilei révén szlészként indult a palyan, de hamar rdjott,
hogy tovabb kell 1épnie, és a bordszatban szeretne kiteljesedni.
Jani mara 26 hektaron gazddlkodik, borai Eurdpa szinte mind-
en orszigaban megtalélhatok. Volt mdr az Ev Fiatal Borasza, az
Ev Egri Borésza, Az Ev Gasztro Bordsza, és az Ev Uzletembere
dij keretében a Jovo Igérete.

Borbély Tamas, alegfiatalabbjelolt. Badacsonyban és orszagszer-
te is egyre tobben ismerik nevét, csalddja borainak tiizes karak-
terét. Tudasat édesapjatol kapta, kitartd és hatarozott jellemét
édesanyjatol orokolte. A fiatalok lendiiletével, ujitasi vagyaval,
orokosjokedvével alkotegyre szebb ésérdekesebb borokat, mely-
ek nemzeti és nemzetkozi viszonylatban is egyre sikeresebbek.
Tamas idén harmadik alkalommal kertilt a jeloltek kozé.




Koch Csaba az egyik uj szerepl6 megmérettetésen. Csaladja 10
generacié ota muvel sz6lot a Hajds-Bajai borvidéken. Csaba
nagyapja tanitotta meg 6t a sz616 miivelésére és a borkészitésre.
Jelenleg 20 hektdron gazdalkodnak, a sajat telepitést tokék
kivdlé6 mindségh talajokon nének, a boraszatban pedig a leg-
modernebb technolégiat haszndljak. Minden adott tehat a pré-
mium kategdrids borok eldallitasahoz, melynek kdszonhetéen
a Koch Boraszat szamtalan elismerést és dijat nyert mar a bor-
versenyeken. Ok nyerték el idén az ,Az Ev Pincészete” dijat is.
Tovabbi sikereinek mar a Villanyi borvidék is helyszine, melyet
a Vin Art néven miikodo pincészet eredményei bizonyitanak.

Sz6ke Matyds miiszaki ember, de sziileinek kdszonhetéen a
70-es évek ota foglalkozik a Matrai borvidéken borkészitéssel.
70 éves elmult, életmiive szertedgazo, megfordult szamos kon-
tinens boraszatdban, hogy tanuljon, tapasztaljon. Borvidéke
fejlédésének egyik legmeghatdrozdbb személyisége, emblema-
tikus bortermeldje. Jelenleg 35 hektdron gazdilkodik fidval
faradhatatlanul, szivvel és lélekkel, melynek eredményeként
nagyon sikeresen szerepel helyi és orszdgos borversenyeken.
Borai mindségét tdmasztja ald, hogy hosszu évek ota export-
alnak Eurdpan kiviil Amerikdba is. Jelolése bizonydra eddigi
életmivének szol.

Az idei verseny tobb okbdl is izgalmas volt. Nagy viltozds, hogy a néhdny elemé-
ben madositott vdlasztdsi eljdards sordn 450 jelolot kivalasztva, szamukra névre szolo
felkérést kiildott az Akadémia. A felkérteknek — az elmuilt évek egy jeloléséhez képest
— idén 3-3 bortermeld ajdnldsdra volt lehetdségiik. Ebben az évben eldszor, a dij ko-
rabbi gydztesei is lehetdséget kaptak, hogy egy személyt kézosen juttassanak az otf0s
jelolt listdra. Szamtalan bordsz, szakmabeli, étteremvezetd, sommelier és chef kiildte
el jelolését.

A dij eddigi életében eldszor fordult eld, hogy az ot jelolt korébe jutott bordszok egyike
visszamondta a felkérést. Heimann Zoltdin negyedik alkalommal keriilt a jeloltek kozé.
A bordsz megkdszonte a megtisztel0 lehetdséget, az Ot jelolok tdmogatdsdt, de ugy

dontott, hogy mégsem vesz részt a megmeérettetésen. borsparlat | 36
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i inditotta el ezt a beru-
hdazadst?

Régdta dédelgetett vagyunk volt egy
nagyobb kostold terem, ugyanis itt, a
paraszthazunkban eléggé kevés ven-
déget tudok egyszerre letiltetni. Nem azt
mondom, hogy mindennaposak a 12-
14 {6 feletti nagy csoportok, de olykor-
olykor nagyobb barati tdrsasagok is sze-
retnének egyttt kostolni. Ezt iddig csak
nyaron tudtuk megoldani ugy, hogy jo
id6 esetén az udvarunkon teritettiink
meg a vendégeknek. Viszont hidegben
és esds idoben mar gondot jelentett egy
20 f6s tarsasag fogadasa. Most egy szép
nagy kodstolotermet alakitottunk Kki.
Az egész beruhdzasbol szamomra ez a
legfontosabb, hogy végre lesz egy olyan
termiink, ahol kényelmesen le tudunk
akdar harmincan is tilni. A kdstoldte-
remhez kapcsolodik egy szép vinotéka,
ami nagy valdszintiséggel a jovo nyartol
hétvégenként folyamatosan nyitva lesz.
Igy barki, barmikor betér meg tudja
vasdrolni a borainkat. A kdstoldterem
mogott egy nagyobb raktdr is kialaki-
tasra kertil. Ennek is hidnyaban voltunk
eddig. Azt mondhatom, hogy mind-
en teriileten szell6sebb térhez jutunk a
beruhdzasnak koszonhetéen. Kényel-
mesebben, atlathatébban tudunk majd
igy a jovében dolgozni.

Ahogy bejdrtuk a bordszatot megakadt a
szemem a vendégszobdkon.

Igy van, a régi épiiletben helyet kapott
par vendégszoba is. A vendégeinknek

még kényelmesebb lesz, reméljiik
maradando élmény egy bordszatban
eltolteni 1-2 napot! A legfontosabb
azonban a szép és tdgas kdstoloterem
megépitése volt, ez mar csak egy plusz
lehetdség volt, amit szerintem sikeriilt
jol kihasznalnunk.

Mindenhol torekedtetek a helyi alap-
anyagokra, épitészeti stilusok megtar-
tdsdra. Helyi mesteremberek dolgoznak
minden apro részleten.
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Igen, igyekeztiink Hegyalja épitésze-
ti stilusaira, illetve Bodrogkeresztur
hagyomdnyaira odafigyelni. Itt van
a falu hatdrdban a kobanya, ahon-
nan évszazadok 6ta banydsszdk a falu
hazaihoz, éplleteihez a koveket és
Bodrogkereszturban jéforman minden
ebbdl a jol megmunkalhatd, szép fehér
tufabol épiil. Helyi kéfaragd mestereket
alkalmaztunk, akik jol ismerik ezt az
anyagot és a helyi stilust. Tobb helyen
a régi éptleten belil is visszabontot-
tuk a vakolatot, hogy ezeket a szép, régi
kéfalakat meg tudjuk mutatni. Az épii-
leten kiviil, a ldbazatokndl is megjelenik
ez a csodalatos ko alapanyag. Ez a fehér
tufa annyira egyedi, szép arculatot ad az
egész telepiilésnek, hogy ehhez a feluji-
tds soran mi is feltétleniil szerettiink
volna visszanyulni.

borsparlat

Mennyire megterhelé szdmodra ez az
épitkezés?

Nagyon varom mar a véget! Most je-
lenleg 95%-0s késziiltségi szinten va-
gyunk, de lassan nyakunkon a sziiret
is (a riport 2014. szeptember kozepén
készult — szerk.). A honap végétdl mar
kdstoldcsoportjaim vannak, igy muszdj
iddre készen lenniink. Mar csak finomi-
tasok vannak hatra. Butorok, képek,
fiiggonyok hidnyoznak mar csak. Ez i-
gazabdl mar nem is épitési, hanem szépi-
tési feladat.

Ha valaki a régi helyen keres benneteket,
mennyire esik téle messze a mostani uj
épiilet?

Nagyon konnyen meg fog mindenki ta-
1alni, hiszen a féut tulsé oldaldn van a



pincészet, ahol eddig fogadtuk a ven-
dégeket. A pince és a bordszati munkdk
a jovOben is ott maradnak, ez az 0j kos-
told terem pedig pont vele szemben ta-
lalhaté. Aki a pincére és a boraszatra
kivdncsi, az a jovében is itt kezdi majd
az ismerkedést veliink, kostolni viszont
mar az Uj helységben fogunk letilni.
Az igazi az lenne, ha a fold alatt még
egy pinceaggal is 0sszekothetnénk a két
épiiletet, de ez nem lehetséges.

A munkdlatok nagy részét te irdnyitot-
tad, hogyan tudtad Osszeegyeztetni a
mindennapok teenddivel?

Idénként nagyon nehéz volt a feladat.
Amikor elkezdtiik ezt a felujitast, akkor
is sziiret volt. Nyaron, amikor a borok
mar palackba keriiltek, akkor valamivel
egyszeribb volt. Nagyon slri iddszak
volt, rengeteg aprd részletre kellett fo-
lyamatosan odafigyelniink. Nagy elony
volt a kozelség, igy a boraszati munkak
kozepette ,,csak” at kellett szaladnom
az épitkezésre ezért-azért.

Ugy ldtod, hogy a sziiret végét mdr az iij
kdstoldhelységben tudjdtok iinnepelni?

Nagyon j6 lenne, erre minden esélyiink
megvan. Az év végére szeretném a rak-
tarak is atkoltoztetni és a vinotékat is
feltolteni a borainkkal, hogy méltdéan
tudjuk fogadni a vendégeinket.
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ilyen gyokerei vannak a
bortermelésnek a
Szerémségben?

Maurer Oszkdr: A Romai Birodalom
idején ez a teriilete Sirmium néven Pan-
nonia provincia része volt. Probus rémai
csaszar itt engedélyezte eldszor Italidn
kiviil a sz6l6 telepitését. Matyas kiraly
udvardnak torténetirdja, Galeotto Mar-
zio els6sorban a szerémi borokat em-
legeti. Antonio Bonfiniisakirdlyi kertek
szOlolugasaért és a szerémi borokért lel-
kesedik. Vitéz Janos ugyancsak az ara-
nyat termd szerémségi szoloket dicséri.
A torok idok utan elnéptelenedett teriil-
eteken a betelepiil6 németek vették fel
a szOlotermesztés elejtett fonalat”.
Ok karolték fel a helyi borkészitési ha-
gyomanyokat és elkezdték felfedezni
ezzel a régi szerémségi ,markdkat” is.
Matyas kirdly idejében példaul voltak
a szerémi fehér és voros iirmos borok,
amik szépen lassan kiszoritottak az ud-
varbol az itdliai borokat.

A XVIII. szdzadban a térségben jelentds
fejlesztések torténtek és szamos német
csalad telepedett le a Szerémségben.
Karlocan példdul a varos teljes belvarosa
német sz016miiveld, borkészitd csalddok
altal volt lakott. Jokai Mor is megem-
liti egyik irdsdban, hogy az egyébként
nem borkedveld Pet6fi Sdndor a karlo-
cai irmost szerette és mindig ,,egy pisz-
tollyal”, azaz egy pisztolycsényi meny-
nyiséget kért bel6le. Az 1910-es években

csak a Szerémségben 12 ezer hektaron
termesztettek példdul kadarkat, melybdl
féként siller bort készitettek. 1920-ban
a varosnak Otezer lakosa és 527 be-
jegyzett boraszata volt, ami azt jelenti,
hogy kevesebb, mint tiz emberre jutott
egy boraszat. Ezekbdl is lathatjuk, hogy
az 1. vilaghaborut megel6z6 idészakra
ezek a borok igen ismertek és elismertek
voltak. Sajnos Trianon utdn a borvidék
lassan elvesztette a nimbuszat.
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Te mikor kezdtél borral foglalkozni?

1994 ota foglalkozom borkészitéssel.
A hobbi szinten indult borkészités az-
tan a 2003-ban épiilt pincénkkel és az
akkor vasarolt szOloteriiletekkel oltott
komolyabb format. Bordszatunk féként
6shonos fajtakkal foglalkozik, viszont
a valasztékunk 20 szazalékat vildg-
fajtak alkotjak, hogy azokon keresz-
till is mérhet6 legyen a szerémi borok
mindségi teljesitménye a nemzetkozi
viszonylatban is.

Milyen szél6fajtdkkal dolgoztok?

Mi két teriileten gazdalkodunk, a Dél-
Csongradi borvidéken 5 hektdron és
a Szerémi borvidéken 10 hektdron.
Termesztett szO6lofajtdink a kadarka,
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furmint, szerémi zold, kovidinka, baka-
tor, mézes fehér, sairga muskotdly, banati
rizling, fehér kadarka, vadfekete, rajnai
rizling, pinot noir, cabernet sauvignon,
merlot és kékfrankos. Az shonos fajtak
a filoxéravész sordn javarészben kivesz-
tek. Nekiink abban a szerencsében van
résziink, hogy a Szerémségtdl északra
elteriild  torténelmi  Dél-Csongradi
borvidéken a korabban ,fel’telepitett
6shonos szO6lofajtak atvészelték ezt a
pusztulast. Ilyen fajtak példdul a szeré-
mi z6ld és a szigeti, vagy mds néven fur-
mint is. Ez utobbi néveredete onnan jon,
hogy a Szerémség a Duna-Drava-Sza-
va haromszogben fekszik és draddsok
idején igazi szigetté alakult a Tarcal-
hegy. Ez nem jelenti azt, hogy a furmint
az szerémségi fajta — hiszen mashol is
el6fordult -, de nagyon sok helyre, igy
a Balaton térségébe is innen kerilt el



Szigeti néven. Napjainkban ujra
termesztésnek indult a térségben a fur-
mint. Rajtunk kiviil egy masik boraszat
is foglalkozik a fajtaval.

Miivelési mddot tekintve is érdekességnek
szdmitanak a termdhelyeid.

Igen, nekem van a legtobb bakmitivelésti
sz0l6m, szam szerint 55 ezer toke.
Ezek az egyik legrégebbi telepitést
sz6l6tokék a Karpat-medencében. Nem
hidba eskiidtek erre a muvelési mddra
eleink, és napjainkban is tobb kisér-
let igazolta, hogy ez a mivelési mod
adja a legjobb termést ezen a vidéken.
Egyes teriileteket a gazdasagossag mi-
att fel kellett ugyan adjak, de még igy is
a 90 ezer t6kének tobb mint a felét ha-
gyomanyosan muveljiik. Folyamatosan
dolgozunk azon, hogy tovabb csiszoljuk
a rendszert, beleértve a munkaerét, a
gépeket és a logisztikat is.

Milyen titon jdr most a borvidék?

Tobbedmagammal azon dolgozunk,
hogy ujjaélessziik a borvidéket. Ertem
ez alatt mind a szdlofajtdkat, mind a
hagyomanyos bortipusokat. Nem biz-
tos, hogy ez a probalkozads sikeres
lesz, de jelenleg két magyar boraszat
munkdlkodik ezen. Sajnos, a mi
tiirelmiink és lehetdségeink is végesek,
viszont nagyon eltokéltek vagyunk.

Mennyire elfogadott a szerémségi bor
napjainkban?

Ovatosan kell ezt a kérdést kezelniink,
mert egyformdan érzékenyek erre Ma-
gyarorszagon a magyarok és Szerbidban
a szerbek. Egyediil mi, délvidéki ma-
gyarok vagyunk egységesen biiszkék a
borainkra. Nem akarom ezzel azt mon-
dani, hogy barmelyik borvidéknél jobb
bor terem ndlunk, de akik mar jartak
nalunk, azok tiirelmesen varjak, hogy
ezek a hagyomdnyok kézzel foghatd
magas mindségli borokban sziilessenek
ujja. Egy borvidék megitélésénél nem-
csak az szamit, hogy ott milyen borokat
készitenek, hanem az is fontos, hogy
tiz évjaratbol hdnyszor tudnak joé bort
késziteni. Jelenleg még nem tudjuk megi-
télni, hogy egy szerémségi csucsévjarat
adott cstucsbora jobb, vagy rosszabb
lenne egy masik borvidék azonos tipusu
bordndl, de hamarosan lesznek erre is
osszehasonlitdsi alapjaink.

Milyen irdnyban ldtod a borvidék jovdjét?

Nem gondolom, hogy akar egy fajtat,
vagy bortipust kellene a zdszldnkra
tizniink. Sok borkészité és borvidék
is ugy gondolja ma Magyarorszagon,
hogy egy sz6l6fajta, vagy stilus koré kell
épiteni a jovot. Hajlamosak vagyunk
feldllni egy sikersztori mogé és meg-
probalunk ahhoz hasonldan cselekedni,
azoknakadivatszertielvarasoknak meg-
felelni. Kozben a vilag torténelmi bor-
vidékein inkabb a régi hagyomanyokat
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viszik makacsul tovabb és erre épitik je-
leniiket, jovojiiket. Ezt szeretnénk mi is
csindlni. Vissza kell nytlnunk azokhoz
az alapokhoz, amikor a szerémi borok
sikeresek voltak. Meg kell nézniink,
hogy eleink hogyan csindltak, miként
éptilt fel a borvidék szerkezete és melyik
fajtakon volt a f6 hangsuly ezeken beliil.
Nagyon jo példa az, ahogyan Csopakon
a rizlinggel foglalkoznak, orvendetes
latni, ahogyan Egerben a hazasitasok-
ban gondolkoznak. Szomoru viszont
latni, hogy kozben mindenhol nagyon
sok még mindig az idegen szdléfajta.
Nem biztos, hogy azért, mert mashol
egy terliletnek egy fajta sikert hozott, az
hasonl¢ itthoni adottsagok mellett épp
olyan kelendod lesz a vilagban.

Van a borvidéknek sajdt fajtdja?

Nem latom azt, hogy miért kellene itt
nekiink egyetlen fajtdban gondolkod-
nunk. Vannak viszont olyan fajtdink,
amik egyedi szintli szépséggel rendel-
keznek, mint példaul a szerémi zold.
Hazasitasban is hasznos lehet ez a fajta,
hiszen megszépiti, feldisziti azt, de 6n-
magdban megkdstolni kiillon élményt
jelent. A kovidinkdra is jellemzden ugy
tekintek, hogy az nem hazasitdsi alap,
viszont olaszrizlinggel hdzasitva min-
dig is szép bort kaptunk. Ezeknek mind
megvan a maga helye.

Tekinthetok ezek hungarikumnak?

borsparlat

Szamomra egy hungarikum ot

kezdédik,amikor mindfajtak szempont-
jabol, mind jellegében magyar borrdl
van sz0. En ezt a sok sz6l6fajtat, amik-
kel foglalkozom, nem nytignek tartom,
hanem ez az 6rokségiink része. Ezeknek
a fajtaknak ugy kellene egyiitt dolgoz-

niuk a borész keze alatt, mint fest6 pa-
lettdjan a szineknek. Az mar a bordszon
mulik, hogy az adott szinekbdl milyen
képet fest, de minél sokszinlibb a pa-
lettank, annal pompasabb festményt tu-
dunk alkotni. Persze, kdzben gondosan
kell igyelniink az ardnyokra és az esz-
tétikara. A régi emberek tudtak ezeket
az aranyokat és mar egy adott parcellan
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MATYAS KIRALY ARANYA: A SZEREMSEGI BORVIDEK

A Szerémi (Szerémségi) borvidék - a Térok hodoltsagig
- Magyarorszag legjobb és legismertebb bortermé vi-
dékének szamitott: a legszebb borok, a legdragabb
aszuk innen kerlltek az asztalokra, elsésorban a magas-
abbtarsadalmirétegek, sokszorakirdlyiudvarfogyasztoi
szamara. Messze foldre eljutottak a szerémi borkiilonle-
gességek, melyek mar Nagy Lajos és Matyas koraban is
nemzetkozileg ismertek voltak. Irodalmi adatok szerint
ezen a borvidéken jelent meg el8szor, szerb kdzvetités-
sel a Kadarka, amely mar a t6rok elétt ismert lehetett.
Szamos szdléfajtat adott e terllet, tobbek kozott az E-
zerjo, a Furmint, Bakator, Kévidinka, Sdrga muskotaly,
stb. indult innen hodité utjara.

A Szerémi bortermé vidék lényegében a Szerémség,
mint nagytaj és mint régi varmegyeénk teriletén, annak
is a kiemelkedd, dombvidéki, alacsony hegységi terul-
etein alakult. Maga a f6 terméteriilet a mai nevén Fruska
Gora lejtéin talalhaté, amit kordbban Tarcal-hegynek
neveztek. (A borvidék ma jorészt Szerbidban, kis rész-
ben Horvatorszagban taldlhaté. Az egykor tébb ezer
hektaros borvidék jelenleg 1000 Ha széléiltetvénnyel
rendelkezik.)

A sz6l6termesztéshez a természeti adottsagok nagyon
kedvezéek voltak: északrél a Dravaval bévilt Duna,
délrél a Szava, keletrél a Tiszaval egyesilt Duna hatarolja
a tertletet. A Duna kanyargds, girbegurba folyasa nagy
viztlkrd, parolgo, arvizek alkalmaval elontott terdl-
eteket jelentett. A napfényes 6rak nagy szama, a kony-
nyen felmelegedd talajok, a Tarcal-hegy, bar nem magas,
de mindenképp védelmet biztosit az északi hiivosebb
levegével szemben, déli oldalai pedig komoly mediter-
ran-szubmediterran hatast kdlcsondznek a régidnak,
mely kedvezden hat a sz616 mindségére.

A nagy beesési szogl lejtékon, a folyamatos

erddirtasokkal felszabaditott kivald, nagy cukortartalmu
mustokat termé dilék vonzottak a vagyonos varosi pol-
garokat. Magyarorszag kozépkori varosfejlédésében
a bortermeld varos tipusa amugy is meghatarozo lett.

A Szerémség pedig a Duna, illetve a Tisza révén az észak-
abbi tertiletek borellatasat is biztositani tudta.

Szamos dél-magyarorszagi varosnak, illetve varosi pol-
garnak volt itt széleje, akik torok elérenyomulasanak
kdvetkeztében a miivelési- és a megélhetési bizony-
talansdag miatt felhagyni kényszeriltek a szél6bor-
termeléssel, majd pedig menekilni voltak kénytelen-
ek birtokaikrél. Ez az idegen birtokos réteg proébalt
sz6l6birtokot venni mas magyarorszagi borvidékeken,
mint pl. Somlén, majd Tokaj-Hegyaljan. A Fruska Gorarol
elliizott szélébirtokosok jelentették az elsé nagyobb
idegen birtokos hulldmot a kdézépkori magyarorszagi
borvidékeken. Valészinl igy terjedhetett el a furmint
sz6l6fajta is orszagszerte, merta fajta a Szerémségbe a
kozépkori francia-vallon, észak-olasz kapcsolatok révén
kerilhetett be.

A VOROSBORKULTURA ELTERJEDESE

Szamos sz6l6fajtat adott Szerémség: tobbek kdzott az
Ezerj6, a Furmint, Bakator, Kdvidinka, Sarga muskotaly,
stb. innen indult hoditd utjara, de valdszindleg itt jelent
meg el6szor szerb kdzvetitéssel a kadarka is.

A voros borok megjelenése a Torok Hédoltsag idejére
tehetd. A szerbek altal behozott kadarka, a sz616 megje-
lenése mellett a balkani nyilt erjesztési vorésborkultura
megjelenését jelentette. A Kadarka elterjedése, a kaci
nevU erjeszts- és taroldbedény bevezetése és arac lirmds-
nek nevezett izesitett vords (kadarka) Grmosbor tovabb-
segitette a remek természeti adottsagokkal rendelkezé
Szerémség viragzasat.
Pintér Noémi irdsa
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dvent (ddvent, urjovet) a
keresztény kultarkorben
a kardcsonyt (december
25-ét) megel6z0 negyedik
vasarnaptol (gorogkato-

likusoknal hatodik vasdrnaptol) kara-
csonyig szamitott iddszak. A kara-
csonyi tinnepkor advent elsé napjaval
kezdddik, és vizkeresztig (janudr 6-ig)
tart. Advent els6 vasarnapja egyuttal az
egyhazi év kezdetét is jelenti.

AZ ADVENTI IDOSZAK

Advent a kardcsony (december 25.)
el6tti negyedik vasarnappal - mas meg-
fogalmazdsban a Szent Andrds apos-
tol napjahoz (november 30.) legkozel-
ebb es6 vasarnappal — veszi kezdetét,
és karacsonyig tart. Advent eredete a
4. szazadig nyulik vissza. VII. Gergely
papa négyben hatdrozta meg az adventi
vasarnapok a szamat. Advent elsé vasar-
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napja mindig november 27. és decem-
ber 3. kozé esik, mig negyedik, utolso
vasarnapja december 18. és december
24. kozé.

Advent els6é vasarnapja harom iddszak
kezdetét is jelenti: a keresztény egyha-
zi év kezdetét, a kardcsonyi tinnepkor
kezdetét és természetesen az adventi
iddszak kezdetét.

EGYHAZI SZERTARTASOK ES
SZOKASOK

A katolikus egyhdzban advent liturgikus
szine a lila (viola), mely a blinbanatot,
a szent fegyelmet és Osszeszedettséget
jelképezi. Advent harmadik vasdrnap-
jan, oromvasdrnapon (gaudete vasar-
nap) az Ur eljovetelének kozelségét iin-
neplik; e nap liturgikus szine a r6zsaszin.
Az egész idOszakban disztelen a temp-
lomi oltdr, az orgona szerepe pedig az
énekek kiséretére korlatozodik.

Elterjedt szokds az adventi hét-
kéznapokon hajnali misét (rorate) tarta-
ni. E szertartdsokon kiilonos hangsulyt
kap Szliz Mdria tisztelete és a karacsonyi
varakozas.  Ugyancsak  adventhez
kotheték az oO-antiféndknak nevezett

gregorian énekek. Neviik onnét ered,
hogy az ,,O!” felkialtassal kezd6dnek.

Szentcsalad-jaras

A szentcsaldd-jaras a 20. szazad elejérdl
szarmazd katolikus szokds. A hivek min-



den nap mas hdzhoz visznek egy a szent
csaladdot abrazold képet, majd imdkat
mondanak, és kisebb szertartasokat
mutatnak be koriilotte. A népszokas
arr6l a bibliai eseményrél emlékezik
meg, amikor a gyermekét varé Sziiz
Maria és Szent Jozsef Betlehembe érvén
szallast kerestek maguknak.

Béjt

Kordbban szokds volt az adventi
idészakban bojtot tartani. Az adventi
bojti id6 alatt tiltottak a zajos mu-
latsdgokat és az tinnepélyes hdazassag-
kotéseket, de az utdbbit az 1661.
évi nagyszombati zsinat piispoki
engedélytdl tette fliggévé. A bojtolés
hagyomanya a 20. szdzad kozepén tlnt
el.

ADVENTI KOSZORU

Adventkor a 19-20. szazad ota szokas
koszorut késziteni. Az adventi ko-
szoru 0sét 1839-ben Johann H. Wich-
ern német evangélikus lelkész készitette
el: egy felfiiggesztett szekérkeréken 23
gyertyat helyezett el, melyek koziil min-
den nap eggyel tobbet gyujtott meg
karacsonyig.

Ma az adventi koszoru 4ltalaban
feny6agbol készitett kor alaka koszoru,
melyet négy gyertyaval diszitenek.
A gyertydk szine katolikus korokben
lila, kivéve a harmadik vasarnapra jutot,
amely rdzsaszin. A gyertydkat vasar-

naponként (vagy el6z6 este) gyujtjak
meg, minden alkalommal eggyel tobbet.
A vilagité gyertydk szdmanak noveke-
dése szimbolizdlja a novekvd fényt,
amelyet Isten Jézusban a varakozonak
ad karacsonykor.

Az adventi koszordan mind a négy gyer-
tya egyszerre ég az utols6 vasarnapon.
Minden gyertya szimbolizal egy fogal-
mat: hit, remény, 6rom, szeretet.

A gyertydk egyben a katolikus szim-
bolika szerint egy-egy személyre vagy
kozosségre is utalnak:

- Addm és Eva — mint akiknek elséként
igérte meg Isten a megvaltast (hit);

- zsid6 nép - akinek megigérte, hogy
kozilik szdrmazik a Messids (remény);
- Szliz Maria - aki megsziilte a Fiut
(0rom - rozsaszin gyertya);

- Keresztel6 Szent Janos — aki hirdette
Jézus eljovetelét, és készitette az utat az
emberek szivéhez (szeretet).

Forras: internet






z adventi naptar els6 ab-
lakat advent els6 nap-
jan nyitjuk ki, és egészen
kardcsony napjaig, min-
den nap kinyitunk egy ujabbat. Az ,ad-
vent” elnevezés alatin ,,adventur” sz6bdl
ered, amelynek jelentése: érkezés. Van-
nak olyan adventi naptarak, amelyek-
ben valamilyen édesség van elrejtve, ez-
zel is az tinnepi hangulatot fokozva.

Az Advent hagyomadnya a XIX. szdzad
elejére nyulik vissza, amikor a valldsos
protestans csalddok minden nap huztak
az ajtajuk elé egy krétavonalat egészen
szentestéig. Egy holland muazeum
szerint az els6 kalenddriumot 1851-ben
készitették el. A korai adventi motivu-
mok kozott ott voltak az adventi gyer-
tyak, amelybdl huszonnégy darab volt,
és minden nap meg kellett egyet gyujta-
ni egészen december 24-¢éig.

A mir emlitett muizeum a német
szarmazasd Gerhard Lang-otnevezimeg
az els6 tomegesen gyartott adventi nap-
tar megalkotdjanak. Lang az édesanyja
altal készitett naptarbol meritett ihletet,
aki annak idején édességeket flizott egy
kiszinezett kartonlapra. Az édességek
helyett Lang apro kis kinyithat6 ablak-
okat tett rd, amik minden nap mas ké-
pet takartak.

A német Sankt-Johannis nyomddanak
megtetszett Lang oOtlete, és elkezdett

olyan adventi napatdrakat gyartani,
amelyek ablakai minden nap egy-egy
bibliai idézetet rejtettek. Az adventi
naptdr toretlen népszertiségnek drven-
dett Németorszagban és szerte Kozép-
Eurdopdban egészen a masodik vi-
laghaboruig, amikor a gyartokat arra
kényszeritették, hogy hagyjak abba a
kalenddriumok gydartasat, hogy tobb
karton maradjon.

Az 1940-es évekre az adventi naptar
atlépte az Atlanti-6cedn-t és meghodi-
totta az amerikai kulturat is, ahol az els6
csokoladéval toltott adventi kalendari-
umot az 1950-es évek végén dobtak
pilacra.

Manapsag csak a csaladok képzelete
szab hatart annak, mit tesznek a nap-
tarba: vallasos jellegti képeket, verseket,
matchbox-autdkat, csokoladét, vagy
matricat. Az Egyesiilt Allamokban, a
csaladok - nagyon bdlcsen - elrakjak
a halloween-i cukorkadkat, és ujra fel-
hasznaljak 6ket Adventkor.




KARACSONYI
VASAROK
Europa kedvenc helyszinei

Az adventi idoszak egy cso-
dalafos alkalom, hogy kara-
csonyi piacokaf keressunk fel.
Evek ota egyre népszeribbek
: a magyarok kérében is ezek
az ajandékokkal oflefekkel
feli hangulatos vdsarok. Ha
mar mindenkinek veftink va-
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TOP15 KARACSONYI
VASAR EUROPABAN

1. Strasbourg

1570-ben Strasbourgban rendezték meg
az els6 karacsonyi vasart Eurdpdban
tortént, aminek “Christkindelsmarik’,
azaz a “Kis Jézus” piac nevet adtak.

A varosazotais apolja ezt ahagyomanyt,
ennek koszonhetéen érdemelte ki a
“Kardcsony FOvarosa” nevet.

Mikor? november 28. - december 31.

2. Aachen

Minden évben karacsony eldtt a terek
és utcak az aacheni székesegyhdz és a
varoshdza kornyékén a fények és a szinek
pompadjat 6ltik magukra. Ebben a for-
gatagban fiatalok és az iddsek is megta-
laljak a szamokra kedves programot.

Mikor? november 21. - december 23.

Strasbourg

3. Bécs

A kardcsonyi fényekbe 61t6z06tt varos, az
adventi arusok, a forro puncs és a forralt
bor messzire szallo illata igazi tinnepi
hangulatot kolcs6noz az utazoknak,
amikor is Bécs legszebb tertiletei
igazi adventi forgatagga alakulnak 4t.

Az adventi id6szakban varosszerte tobb
mint 20 helyszinen intézhetik a kara-
csonyi ajandék vasdarlast. A karacsonyi
vasarokban a hagyomdnyos kézmiives
ajandékok mellett fenyddiszeket, kézzel
készitett tivegdiszeket és a keramia tar-
gyak beszerzése mellett kulindris élmé-
nyekkel is gazdagodhatunk.

A gyermekeket és a felndtteket sza-
mos szorakoztaté program, koncert és
karacsonyi muhely is varja.

Mikor? november 15. - december 24.

borsparlat



Iyt Hadsyomanyos innep:
715?& amelyet drezdal Stollen—. ek"eveznek Itt lth
leglfagyobb dl@tofo]e, és egy " te: ‘:,,, .
A Hangulatos ﬂfiahaz 1¢ s_,,-h; fnegtalalunk
termekeﬁtol kezdve ¢ ﬁeﬁ ' KéZz | '

A piac utcdin setaﬁfa szﬂn
csodalhatjuk.

>

Mikor? november 27. - december 24.
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A vildg egyik leghiresebb karacsonyi
vasara az oOvarosban, mézeskaldccsal,
aranyozott angyalkakkal, betlehemmel,
no meg niirnbergi kolbaszkakkal és for-
ralt borral varja a vasar lokat.

Mikor? november 28. - december 24.

A tél kozepén Lille szinte szikrazik és
ragyog életoromtol! mint egy vardzspal-
ca érintésére, ugy valtozik at a varos egy
téli csodaorszaggd! A Place Rihour-n,
tobb mint 80 fahdz késziil ajandékok-
kal otletekkel, betlehemes figurakkal,
karacsonyi diszekkel és tinnepi ételekkel
a latogatok fogadasara. Megtaldlhatdak
itt a regionalis specialitasokatcsak ugy,

mint a kézmuvesek Oroszorszagbdl,
Lengyelorszagbdl, és Québecbdl.

Mikor? november 19. - december 30.

A Dbrisszeli kardcsonyi vasart 2003-
ban Europa legérdekesebb kardcsonyi
vasarava valasztottdk. A Grande Pal-
ace, a Szt. Catherine tér és a La Bourse
(a borze) mellett, talaljuk Briisszel nagy
kardcsonyi vasarat. Itt tobb, mint 240
belga és mds nemzetiségl arusitd bodé
taldlhato. Két kilométeres sétaut soran
ismerkedhetiink az eredeti belga kara-
csonyi hagyomdnyokkal a diszkivilagi-
tas alatt, ahol betlehem, korcso-lyapalya
és Oridskerék is talalhato.

Mikor? november 19. - december 30..



8. Koln

Ko6ln belvarosa minden évben egy
Kardcsonyig tartd vardzslatos fesztival-
1a alakul at. A vildg minden szegletébdl
érkeznek ide turistdk, hogy jellegzetes
kolni ajandékokkal felpakolva térjenek
haza.

Mikor? november 24. - december 23.

9. Manchester

A manchestei karacsonyi vasar is mél-
tan vilaghirG. Immadaron 16. éve ren-
dezik meg a Vdroshdza téren Anglia
legnagyobb vasarat. Az idei évben sok
meglepetéssel késziiltek a latogatoknak,
melyek még szinpompdsabba teszik a
programokat.

Mikor? november 14. - december 21.

Manchester

10. Praga

A cseh fovaros keét jelentds karacsonyi
vasarnak is otthont ad: az egyiket az
Ovérosban, a maésikat pedig a Vencel
téren rendezik meg, kozéppontjukban
egy-egy hatalmas, feldiszitett feny6faval.
Kézmtvesek portékai kozil valogatha-
tunk, helyi specialitdsokat kdstolha-
tunk.

Mikor? november 29. - december 23.

11. Madrid

A spanyol fdvarosban kozel 12.000
darabos antik és muvészeti vasar varja
a régiségek és kiillonlegességek gyijtait.
A felhozatalban az 1960-80 évek erekjéi
mellett szamos okori kincs, rengeteg
butor, lampa, szék, fotel, tiikor és fest-
mény is megvasarolhato.

Mikor? november 28. - december 31.
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Németorszag legszebb reneszansz kori
épiilete, a Régi varoshdza el6tti piactér-
en rendezik a varos hires vasarat, 1767
Ota. A kozépkori piactéren egész me-
seorszagot épitenek fel, és itt 4ll a vilag
legnagyobb szabadtéri adventi naptdra
is.

Mikor? november 25. - december 23.

London

London kardcsonyi piacai mind-
enki szdmdra idedlis helyszinek,
hogy szép ¢és egyedi ajan-
dekokat, ¢€kszereket, kézmives tar-

gyakat, ruhakat és jatékok vasdroljon
szeretteinek. A vasarokon gyakran lehet
karacsonyi kdrusokat is hallani, mikoz-
ben gbz6lgd pitével a keziinkben sé-
talunk az arusok kozott.

Mikor? november 11. - janudr 4.

borspariat

A baseli kardcsonyi vasar a legnagy-
obb egész Svijc tertletén. Ebben az
idészakban nemcsak piaccal taldlkozha-
tunk, hanem a varosi muzeumban kii-
lonlegeskialitasokatismegtekinthetiink.

Mikor? november 27. - december 23.

Akdr a hagyomanyos, a akdr a mo-
dern kardcsonyi vasart kedveljik,
Stockholmban biztosan megtalaljuk a
szamitasunkat. A gyombéres kenyér, a
skandinav kézmiives remekek mind-
mind elhagyhatatlan részei az iinnepi
vasaroknak.

Mikor? november 22. - december 23.
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Mystery Gang

i ornkor a Borsealon seinpadan foellep

Magyarorszig elso seiama rockabilly esapata.

bBemmitatasasal kerdick, mint Carl Perkins,
lalok felé fordultak. Misoraik Egri Peter

v Japuinban Kiadott Kislemez utdn Hot'n

jelent meg, ert Kivette 2003-ban a Dig

f‘. P tartalmazd Jungle Fever. Mindhdmom
io-bem Live amd Wild cimmel koneer-
zoiz-ben elérkerett az idd, megielent
ol Megoriilik Erted cimmel. Hitelesen
=5 g rock and roll mellé bejiitt o garage
fhs is, Megalakulisuk Gta itthon &
dvan jelentiscket is, mint példaul 2009
cmutatott Privit Buddy Holly Story.
ndonban, Mew Yorkban, Milandban s
tfilmeencket is irtak az amerikal Townics
khew. A renckar filmsserepet kapott Goda
tekaban. Az énckes-gitdros Egrl Péter pedig
Iy Muade m Hungarma cimi o filmgchen.
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A vilag legnagyobb téli fésztivéljt"e 6szor 1893-ban rendez-
ték meg, hogy felrazzak a hosszu tél alatt melankdlidba zuhand
lakossagot.

R |

Hivatalos rendezvénnyé csak 1955-ben nyilvanitottak, de ha-
gyomanya egeszen az elsd francia gyarmatositok idejére nyulik
vissza. Nincs hidny a latni- és tennivalokban! Latvanyos vilagito
jég palotak, jég kenu futamok, jégszobor kidllitasok teszik izgal-
massa a 17 nap programjat .
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AZ 5 LEGSZEBB

magyar adventi vasar

A karacsonyi készilodés legjobb ré-
sze az ufcai vasarok lafogafdsa. Fa-
héj és forralt bor illatban séfaini az
arusok kozolt nézelodni vdlogaini
okos ajandékokat venni, beszélgeini,
kicsit fazni, majd egy pdlinkatol vagy
featol atmelegedni, jo tarsasagban.

el Debrecen
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A févéaros legnagyobb Adventi vasara
mar 15 éve gyonyorkodteti a belfol-
di és kiilfoldi latogatokat a karacsonyi
késziilddéstdl év végéig. A Vorosmarty
téri karacsonyi forgatag tobb nemzet-
kozi tematikus toplistan szerepelt mar,
volt, hogy els6 helyen, megel6zve a tob-
bi eurdpai vasart. A szazhusz kézmuvest
idén is a Magyar Kézmiives Szovetség
zstrizi, hogy csak a legjobb mindségt
termékek kertiljenek a vasarlokhoz.

Egy forralt borral, tedval vagy
kiirtds kaldccsal a keziinkben orakig
nézelddhetiink a standok kozott, valo-
gatva a mézeskaldcsok, ékszerek,
keramidk, sztics- és bérmunkak kozott.
De jelen lesz a hazai gasztronomia leg-
java is, ugy, mint hdazi sajtok, sonkak,
kolbaszok, valamint desszertfélék: mar-
cipan és csokoladé bonbonok.

e ?1‘
m__‘::« < 2}* ol
Budapest rosmarty tér! '.'l"
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A hangulatot jazz-, utcazene és vilag-
zene koncertek teszik majd teljessé,
hétkoznapokon délutan 4 oratdl, a hét-
végén déleldtt 11-t6l. Az utolsé misor
20:15-kor kezd6dik majd.

Hétkoznapokon 14 6ratél délutan 6-ig,
hétvegén 10-t6l 1-ig és 4-tdl este 7-ig
varja a gyermekeket a jatszohdz, ahol az
idei év legizgalmasabb ujdonsaga talal-
hato: a mesés korhinta.

A négy adventi vasarnapon, minden
alkalommal, mds-mas felekezet egyha-
zi szemelyisége gyujt meg az orids Ko-
szorun egy gyertyat, az utolsot decem-
ber 21-én.

A standok és a szinpad november 28-an
nyitnak, hétkoznap este 9-ig, hétvégén
este 10-ig varjak a vendégeket, egészen
szilveszter napjdig. December 24-én 10-
tol 2-ig



Akik a Vorosmarty téri forgatag helyett
valami kisebbre és csalddiasabbra vag-
ynak, azoknak a Szent Istvan Bazilika
el6tti vasart nem szabad kihagyniuk.
Itt is lesznek ételek és italok, kézmiives
arusok, jotékonysagi események, hiitte
é¢s Adventi gyertyagyujtds november
30-an.

Idén sem maradhat el a fényfestés a
Bazilika homlokzatan, amit minden
nap féléranként 16.30 és 20.00 kozott
nézhetiink meg.

A vasar november 28-dn nyit és janudr
1-jén zar be.

A pécsi adventi vasar kozpontja idén is
a Széchenyi ter lesz, de a kornyezd utcak
is szépen fel lesznek diszitve. A vasar
november 28-t6l december 24-ig tart
majd, és els6sorban a kézmivesekrol és
a vendéglatokrol fog szdlni. Idén is lesz
Mikulas Héz, ahol kiilonb6z6 gyerek-
programok varjak a legfiatalabb lato-
gatokat.

Budapest - Bazilika
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Ujdonség lesz viszont az Europa Canttal
kozos koncertsorozat, amely sordn
minden adventi vasarnapon kérusok
lIépnek majd fel a vasaron. Utdna pedig
Kis Pécsi Zene zarja a heti programot, a
varoshdza erkélyérol.

Ha mar Pécsett jarunk, érdemes me-
gnézni a frissen feltjitott dzsamit és a
Csontvary Muzeumot.

Advent els6 vasarnapjan, november 30-
an kezdddik a kardcsonyi vasar meg-
szokott helyén, a Kossuth téren és a Piac
utcan. De tlinnepi fényben fog uszni a
Nagytemplom mogotti emlékkertet, a
Kalvin tér, a nyugati kiskoruat, a Dara-
bos, a Burgundia, a Simonffy utca és
természetesen a Hal koz is. A Piac utcan
yjra lesz majd fényfa és fényszokokut is.

Az elmult években megszokott ven-

déglatostandok természetesen idén
is kindljdk majd a grilleket, siilteket,
desszerteket, az drusok pedig a kézzel
készitett ajandékokat, ruhdkat, éksz-
ereket és még sok minden mast, amit

majd a latogatéknak kell felfedezniiik.

A Kossuth téren a Kolcsey Kozpont
szervezésében tartanak majd mind-
en adventi vasdrnapon egyhdzi prog-
ramokat. Ez a rendezvénysorozat
november 30-dn 15:30-kor indul Ad-
ventnyitd Istentisztelettel, a Debre-
ceni Reformdtus Kollégium Altaldnos
Iskoldjanak kozremukodésével. Utana
kovetkezik az tinnepi gyertyagyujtas.
November 29 és december 24 kozott
varja a gyerekeket a Malompark kard-
csonyi jatszohaz, készségfejleszto ja-
tékokkal, interaktiv programokkal,
babeldadasokkal, karacsonyi mesekkel,
ajandékkészitd foglalkozasokkal.
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Székesfehérvar -
Fehérvari Adventi Sokadalom

Székesfehérvaron november 30 és de-
cember 24 kozott varja a latogatokat a
feldiszitett belvarosban az idei Adventi
Sokadalom. Az iinnepi késziil6dés ide
jén kézmuves-, és ajandékvasar, szabad-
ban sutott hagyomdanyos ételek, for-
ralt bor, gyerekfoglalkozasok, kamara-
koncertek, szinhdzi el6addsok és
kiallitasok gondoskodnak a testi-lelki
feltoltodésrdl, szérakozasrol, jé hangu-
latrol.

A Viroshdz teret uraldé Orszdgalma
koril a Kozépkori Romkert — Nemzeti
Emlékhely, a Varoshaza, a Piispoki palo-
ta és a Hiemer-haz mtemléki épiiletei-
nél keresve sem talalnank pompdsabb
diszletet a kardcsonyi vasarhoz.

borsparlat
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A Viéroshaz téri szinpadon a négy ad-
venti hétvégén, szombat és vasar-
nap délutan gyerekeknek sz6ld me-
sék, dalok, helyi koérusok el6adésai,
meghivott zenekarok koncertjei lesznek
miisoron. A Piispoki palota pompaza-
tosan diszitett adventi udvara mind-
en hétvégén megnyilik az érdeklédok
eldtt, ahol kozos gyertyagyujtas emeli
az unnep fényét, a helyi kézmuvesek és
termelOk portékdibol vasarolhatunk.
A kornyezd épiiletekben kiilonleges
kiséréprogramok teszik teljessé a fesz-
tivalt, mint példaul kamarakoncertek,
,2Adventi Mesehdaz” a Hetedhét Jaték-
muzeumban, kézmtves foglalkoztatok
és jatszohazak.

Forrads: itthon.blog.hu
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Minden élmeénnyel
tébb leszel
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a Dobogo Pincészet

Dobogo Mylitta vertikdlis kdstolo

Koéstolds kozben (el)beszélgettiink errél-arrdl, de els6sorban
természetesen borokrdl, diilokrol, évjdratokrol, melyekbdl egy
csokorra valdt, mint intim kulisszatitkokat most megosztunk

olvasoinkkal is.

Szerzd: Darin SGndor
Fotd: Darin Sadndor, Németi Attila Viktor




elyik volt az elsé
évjdratotok?

Domokos Attila: Mi2003-ban kezdtiink

el kozosen dolgozni Zwack Izabelldval.
Addig a Pincészet csak 6 puttonyos
aszukat készitett, 2003 volt az elsd év,
hogy szdraz furminttal és egy kései
sziiretelést borral, a Mylittaval is el-

kezdtiink foglalkozni.

Honnan jott az elnevezés?

Akkoriban mesélte Izabella a csaladi
torténetet a nagynénijérél, Zwack

Madriarol, aki Ady Endrének volt titkos
szerelme. 1913-ban taldlkozott a koltd
a Madria-Grin mellett all6 szanatori-
umban dr. Machlup Henriknével, azaz
Zwack Micivel, akihez kés6bb szdmos
szerelmes verset irt. A torténet szerint
kozottiik platédi szerelem alakult ki. Iza-
bella a sajait nagymamadjat nem ismerte,
de ismerte Mici nénit, aki rd nagyon
nagy hatassal volt. Igy kapta ez a bor
Mici néni ,,muzsa nevét”, azaz a Mylit-
tat. Elkészitésénél azt a feladatot kap-
tuk, hogy ehhez a mesés szerelmi tor-
ténethez kompondljunk egy bort, ami
emléket allit a nagynéni és a koltd platoi
kapcsolatanak.

Nem ttinik ez egyszerti feladatnak.
Hogyan lattdl hozzd?

Beletelt vagy fél évbe, mire kigondol-
tuk, hogy ez legyen egy kecses, viddm,
fiatalos palackba toltott késo sziiretelést
tokajibor. Ezt kovetden Ipacs Géza grafi-
kus dlmodott hozzd egy a korszakra
jellemzd stilust megelevenitd cimkét,
amit azdta is valtozatlanul haszndlunk.
Innentdl kezdve 2011-ig minden évben
készitettiink Mylittat.

Minden évjdratban ugyanarra az ered-
ményre torekedtetek?

Nem egy allandé stilusa bort akar-

tunk késziteni, hanem mindig az adott
évijaratra jellemzo, a legszebb termést
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magaba foglald, de mégis valtozatos
keésoi sziiretelésli bortipusban gon-
dolkodtunk. A cél egy konnyen érthetd,
jol ihatd, gytimolcsos, stilusos édes bor
volt. Beltartalmi értékben egy 4-5 put-
tonyos aszu szintjét tlztiik ki célul.

Mi jellemzé a borra?

A klasszikus Mylitta elkészitéséhez Fur-
mintot, Harslevelat és Sargamuskotaly-
t haszndlunk, de évjaratonként eltérd
ezek ardnya és el6fordult az is, hogy csak
tisztdan Furmintbdl készitettiik. Azt is
szoktuk mondani, hogyabor 6sszetétele
mindig valtozik, ahogyan a szerelem is

borsparlat
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folyton tele van véaltozatossaggal. Sem-
mi nem allandd, csak az, hogy mindig
a legszebb fiirtoket valogatjuk hozza a
szuret soran.

Mikor van a Mylitta sziiret?

Erdekesség, hogy a Mylitta alapanyagat
mindig kordbban sziireteljik, mint a
szaraz Furmintunkét. Olyan fiirtoket
sziireteliink hozza, ahol a fiirt 40-50%-
ban aszusodott szemeket tartalmaz.
A készborban altaldban 100-110 gramm
maradék cukor taldlhatd. A sziiretelt
sz6l6t két részre osztjuk, az egyik fele
lesz az aszualap, a masik fele lesz a
Mylitta alapanyaga.
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Minden évben készitettek Mylittit?

Egy év kivételével igen. Egyediil 2011-
ben nem készitettiink késéi sziiretet.
Ebben az évben volt 410-420 milliméter
csapadék, ezért sziiretkor ugy dontot-
tiink, hogy inkabb a 6 puttonyos aszura
koncentralunk, ezért az Osszes késoi
sziiretelésti termést beleadtuk az aszuba.
2010 egy nehéz évjarat volt, mert 2004
utdn a Harsleveld és a Muskotdly megint
nem volt megfelel6 beltartalmu, a Fur-
minton viszont gyonyord asziszemek
voltak, ezért ebben a két évben a Mylit-
tat 100%-ban Furmintbdl készitettiik.

Milyen metddus szerint késziil a bor?

Minden évjaratot kizdrélag horddban
erjesztiink és érleliink. Altaldban 11-12
hénapot toltenek a borok horddban a
palackozas elott.

Mi a bor jellegzetessége?

Altaldban egy gylimolcsds, virdgos,
parfumos illat jellemzd rajuk, nyilvan
amikor Hdrslevelt és Sargamuskotaly
is megtaldlhaté a borban, azok sokkal
intenzivebb illatjegyeket képviselnek,
mint a kizdrélag Furmintbdl késziil-
tek. [zitkkben nagyon véltozatosak tud-
nak lenni, amihez a sz6lofajtak Ossze-
tétele és az évjarat jellege is nagyban
hozzdjarul. Jellegzetes aromdia narancs,
a citrusok és mandarinos jegyek, ami-
hez a horddhasznalat is sokat tud még
hozzatenni. Megprébalunk marasziireti

idépont megvalasztasaval egy egyen-
sulyt megcélozni, de vannak olyan
évjaratok, amikor ez nem megy egykon-
nyen.

Kik a bor célkézonsége?

Olyan bor a célunk minden évben, ami
elég széles korben népszert tud lenni, de
a vinotéka kinalat mellett jol megallja a
helyét a gasztrondmidban is. A 2008-as
évjarat az angol Decanter borverseny-
én arany érmet szerzett, onnantol
kezdve a kiilfoldi piacokon is jelen van.
A boraink 50%-a megy exportra, a
Mpylitta jelen van az angol, kinai, tajva-
ni, braziliai piacokon is. A hazai piacon
vannak még teenddink, hogy a lehetd
legtobb nagyvarosban elérhetd legyen a
borkedvel6k szdmara.
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“Az asszony?
Ha ifjabb lennék, tdin szeretne,

YIItta vertikalis Igy csak renyhe

r r Lassui, kis igéretti
kOStOlO Pillantast kiild el vétve,

a D()b()g(’) En pedig mdsolt, régi ldzaimat
. , , Kiildom cserébe.”
Pincészetnél

Ady Endre: Erdoben, esds délutanon - részlet

Mylitta az asszir mitolégidban a szerelem és a hdborii istenndje. A Debreceni Borozd csapata egy napfényes novemberi délutdnon
Egyben Ady Endre miizsdja, akihez Léda utdn a legtobb versét irta  érkezett Tokajba, hogy Mici néni bordt kézelebbrdl is megvizsgdlja.
- .. a legpogdnyabb nének és istennének”. Az irodalomtorténetben  Vizsgdlatainkat Domokos Attila bordsz és Gyergydszegi Gergely
a 60-as évekig ismeretlen volt az illetd holgy kiléte, akkor azon-  borbardt is tdmogattdk.

ban kideriilt: Mylitta nem mds, mint dr. Machlup Henrikné Zwack
Mici, a Dobogé Pincészetet alapité Zwack Izabella nagynénje. _
Az erds személyiség nem csak a kltében, de a csalddban is nyomott Megjelent a Debreceni Boroz6 téli Debreceni

-

hagyott, igy tortént, hogy a Dobogo Pincészet késdi sziiretelésii édes srama. Ker_ esse orszagszerte a BOROZO
y S , nagyobb vinotékakban!

fehérbora is Mici nénirél kapta a nevét.



https://www.facebook.com/debrecen.borozo

2012 % % % %k

Aranysarga szin, gylimolcsos-mandulds illat sok fiigével. Kony-
nyen szerethetd, 1agy savi bor, gytimoélcsok és zold tea. Csajszis.

2010 % * % * *

Sotétarany szin. Illataban el6szor gydgy- és pemetefli, majd aszalt
fiige. [zében narancsos és fanyar karakter, kifutdsaban némi
narancshéj mellékletek. Férfias elgondolas, inkabb Adynak.

2009 % * Kk k *

Illataban keleti fiiszerek, palackbuké. [zében remek hordéds
aromak, sok asvany, extrakt és aszalt fanyar gytimolcsok. Tantra
jogatanfolyamok szolgalati itala.

2008 * * * * * *

Finom, mégis hompolygd illat. Remek egyensuly. Erételjes, mégis
kifinomult karakter, a latin szeretd. Csak hogy értsiik: Mici néni
férjes asszony volt, amikor megismerkedett Ady Endrével.

2007 % * Kk * k %k

Olajos mozgas, mazsola és botrytisz illat. Testes, vajas izében
narancs szOrp: stirdi és citrusos, Matisse fiird6kadas muzsajanak.
A tesztet kovetGen ezt a tételt hoztuk ki tesztgy6ztesnek, igy a
Borasszociaciok is errdl késziiltek - lasd a teszt utan.

2006 * * * * * *

E sorok sokat latott ir6janak kedvenc tétele. Zarkdzott illat, majd
torokméz. Izében narancshéj: citrusok, pikéns kesernye, hosszu,
aszalt gyiimolesds kifutds. Erettebb felfogds, nem olyan popu-
laris, mint a 2007-es tétel.

2005 % * % *

Egyszer(i, mint a barlangrajz: illata kissé karcos, de ize testes és
hossza. A Madi Armageddon nagy tuléléje.

2004 % * * k *

Borostyan szin. Illatdban avar és olaj. [zében az egyensuly a savak
felé billen, érett birsalmas jegyek kiséretében. Borongds hangulat,
Parizsban itt az ész.

2003 % * Kk k *

Sotét aranysarga, gotikus ivek. Lagy, visszafogott, ndies ital.
Ezen érezni el6szor, hogy nem megy feljebb.

Gyertyafény, csillogo szemek
Zdrszo helyett: Asszocidcio Mylitta Cuveé 2007
mellé

Rovatunkban egy-egy tesztgydztes bor indukdl mds-
fajta élvezetet: a kulindria mellé bekapcsolédik a
muzsika. Vannak bordszkodo muzsikusok ugyanis,
akik valljak: a jo bor érleléséhez folyamatosan Mo-
zart zenéje sziikségeltetik. Fogyasztoként ugyanak-
kor csak azt tudjuk aldtdmasztani: a jé bor mellé
kellemes muzsika dukdl. S hogy melyik? Persze min-
denkinek mds. S mint ahogy van jo bor és rossz bor,
van jo zene és rossz zene. Mi pedig asszocidlunk év-
szakrol évszakra jo bor mellé jo zenét ajdnlva.

A Mylitta Cuveé 2007 feladja a leckét az egyszeri
borissza embernek, amig rd nem jon, hogy ez bizony
nagyon kiilonleges, ezért kiilonleges alkalmat kell
keriteni a kibontdsdhoz. Legyen, mondjuk iinnep,
sot: legyen ez egy gyertyafényes vacsora zdro bora.
Azé a vacsordé, amikor két szem dsszefort, s a kivdn-
csisdggal vegyes ismerkedési izgalom az adrenalint
mdr az egekbe rdntja, de a hdttérben mégis ott a
félsz, s a gyomor telitettsége miatti faradtsdgot sziik-
séges ellensuilyozni még valamivel, ami a lelkesedést
fenntartja, a tdrsalgdst megédesiti. Ez a Mylitta
Cuveé. Akkor madr csak az a zene hidnyzik, amely
nyugtat és lobogtat, hasonlatos a borhoz. Legyen
ez, mondjuk, ezuttal jazz. Abbdl is lehet tobbféle,
de most vdlasszuk ki Diana Krall szinte bdrmely al-
bumdt. Legyen a Look of love vagy a Temptation,
vagy a sirdsra fakaszté When I look in your eyes.
Vagy legyen tobb album, random bedllitva: a palack
végére garantdlt az ellazulds és az élvezet. Hagyjuk,
hogy a bor és a zene elegye elcsdbitson!
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Hodit az angol pezsgo
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mikor a  szakem-
berek annak idején
eldszor kezdtek beszél-
ni a klimavaltozas-
rol, illetve lehetséges
kovetkezményeirdl,
arra is tettek utaldsokat, hogy tobbek
kozott atrajzolddhat a vilag sz6l6termd
vidékeinek térképe, ugyanis a globalis
felmelegedés miatt északabbra tolod-
hat e novény termesztésének hatdra és
ezaltal példaul olyan ujabb tertileteken
valnak sokkal kedvezdbbé a mfvelési
korilmények, mint a dél-angliai
korzetek. Napjainkra kidertilt, hogy a
korabeli jovendodlések nem voltak alap-
talanok, ugyanis néhany éve az angol
bordszok madar rekordmennyiségli ter-
mést sziiretelhettek és a sz6l6 folyama-
tos mindségi javuldsat tapasztalhatjak.

Modernkori angliai boraszkodasrdl alig
fél évszazada lehet beszélni, de a fellen-
diilés lényegében csak az uj évezredet
megel0z6 évtizedben vette kezdetét,
amikor az Osszes szOlotermo iltetvény

nagysaga mar meghaladta az 1,0 ezer
hektart. Jelenleg ennek a tertiletnek ko-
zel a kétszerese van telepitve, ami csucs-
nak szamit az angol bortorténelem-
ben. Nagyjabol 1,5 ezer hektarnyinak
a termésébdl késziil bor, a legfrissebb
adatok szerint tavaly 135 boraszatban
33 ezer hektoliter. (Az elmult 6t év at-
laga: 31 ezer hektoliter uigy, hogy 2012-
ben mindossze 8 ezer hektoliternyit
allitottak eld.) Ebbdl a mennyiségbdl
mintegy 2/3-os arannyal részesedik a
pezsgd, amely az utobbi idében az angol
boraszat sikertermeékéve valt és folyam-
atosan gyarapodik kilfoldi elismeré-
seinek a szdma is.

Az angol pezsgokészités multjaval
foglalkoz6 egyik irdsban az szerepel,
hogy az els6 angliai sz616bdl eldallitott
ilyen ital készitésének ideje vitatott, de
az bizonyosra vehetd, hogy az 1750-es
években egy pincében olyan habz¢ ital
késziilt, amely a ,,champagne” jelleg-
zetességeit idézte. Az elsd palackban ér-
lelt és kereskedelmi forgalomba is keriilt
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angol pezsgét az 1960-as évek mdsodik
felében kezdték késziteni két, egymadstol
meglehetésen tavoli vidéken (Sommer-
set, Essex) — valoszintsithet6en Miiller-
Thurgau és Seyval Blanc fajtakbdl. Az els6
jelentds sikert a Carr Taylor Vineyard két
évtizeddel kés6bb konyvelhette el, amikor
németorszagi fajtakbdl (Reichensteiner,
Schonburger, Kerner and Huxelrebe)

R T ST i
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eléallitott pezsgdjik (Vintage Sparkling
Wine-Méthode Traditionnelle) nemzet-
kozi versenyen (Concours European des
Grands Vins) tudott aranyérmet szerezni.
Anglidban eldszor 2010-ben kovetkezett
be az, hogy a megtermelt pezsgék meny-
nyisége nagyobb volt, mint az 0Osszes
tobbi borfajtaé.

Az angliai tltetvények fajtadsszetételébol
is kitlinik, hogy a pezsgdkészitéshez
leginkabb haszndlt sz6l6knek a legnagy-
obb a részardanya: Chardonnay 22%, Pinot
Noir 20%. Az angol bortermel6k szakmai

borsparlat

szervezetének (EWP) friss tdjékoztatd
anyagabdl az is megtudhato, hogy az
utobbi évek uj telepitéseinek a felét mar ez
a két sz6lo6fajta, valamint a Pinot Meunier
tette kis.

A vildgon 2013-ban 6sszesen 17,6 millio
hektoliter pezsg6t allitottak eld, amely
mennyiség hdromnegyedét Ot orszag
(Franciaorszag, Olaszorszag, Spanyol-
orszag, Németorszag, Oroszorszag) adta.
A kilfoldi eladdsok mennyisége 6,5 mil-
li6 hektolitert volt. Ez utobbi tételbdl a
klasszikus champagne mintegy 15%-kal
részesedett. Ennek a kizdrdlagos olta-
lom alatt allé francia nemes nedtinek az
eladdsai azonban 2011 dta csokkendben
vannak, ugyanakkor a pezsgé vildg-
kereskedelme folyamatosan boviil. (A vi-
lag teljes borexportjabol a pezsgd részese-
désemennyiségileg9%-os, értékéttekintve
18%-0s. Az elmult évben a pezsgd volt az
egyetlen borfajta, amelynek a forgalma a
nemzetkozi kereskedelemben nem csok-
kent, hanem nétt.) Az elOrejelzések sze-
rint a foldteke teljes pezsg6fogyasztasanak
értéke 2014-ben meghaladja a 60 milliard
USD 06sszeget.

A pezsgbéfogyasztok vilagranglistdjan a
masodik helyet Nagy Britannia foglal-
ja el, ahol évente 180 millio palack talal
gazddra. Egy nemrég kozzétett kimuta-
tas szerint az elmult egyéves id0szakban
a pezsgOk kiskereskedelmi eladdsainak
mennyisége 13%-kal, értéke 19%-kal
volt magasabb, mint a megel6z6 hason-
16 periddusban. A szigetorszagban is
fokozatosan visszaesnek a champagne



eladasai, mikozben az egyéb pezsgékbdl
fogy évrdl évre sokkal tobb. Ezek sora-
ba tartoznak a sajat pezsgdik is, amely-
ek hazai népszerlisége ugy emelkedik,
hogy vasarldinak nem keveset kell érte
fizetni, ugyanis a jobb hirt termeldk
(Nyetimber, Gusbourne, Hambledon,
Ridgeview, Chap-
el Down) palack-
jainak tobbnyire
25 £ feletti a bolti
ara.

Az angol pezsgok
készitdinek
sorabdl kiemel-
kedik a Nyetim-
ber,  amelynek
Sussex €s Hamp-
shire  megyék-
ben napjainkban
mar kozel 180
hektarnyi tl-
tetvényeik van-
nak, aminek
koszonhetden
ma ez az orszag
legnagyobb  sa-
jat szolotertilettel
rendelkezd bordszata. Az elsd telepi-
téseik 1988-ban Champagne hdarom
klasszikus fajtdjabol torténtek és a négy
évvel késobbi sziiretbdl palackoztak elsd
pezsgdjiiket.

Az akkori néhany hektaros tertilet csak
az utdbbi évtizedben bovilt a sokszo-
rosara, lehetové téve a tiz évvel ezel6tti

60 ezer palackos termelés 500 ezer
koriilire tortént felfuttatasat. Alkalmaz-
ottakbdl is sokkal tobb van, ugyanis a
jelenlegi holland tulajdonos, akia vallal-
kozast beinditdo amerikai testvérpartol
2006-ban vasdrolta meg a pincészetet,
mar 55 {6t foglalkoztat, amely szdm
masfélszerese  az
akkorinak. Az ak-
tudlis kindlatban 5
pezsgd (Demi-Sec,
Single  Vineyards,
Ros¢, Blanc de
Blancs, Classic Cu-
vée) szerepel, amely-
ek kozil a Clas-
sic Cuvee 2009-es
¢vjarata a Interna-
tional Wine Chal-
lenge idei verseny-
¢ében az  Angol
Pezsgd Trofea és a
Regiondlis  Trofea
dijakban részesiilt
és tobb szakem-
ber tartja a valaha
késziilt legjobb an-
gol pezsgonek.

A pincészetnek az angol bordszatban
jatszott meghatdrozd szerepét jol ér-
zékelteti a tekintélyes The World of
Fine Wine magazin egyik tavalyi cik-
kének szerzdje, aki azt irta, hogy ,ha
nem lenne, amit a Nyetimber véghez-
vitt, akkor manapsidg nem lehetne an-
gol pezsgdgyartasrol beszélni”.
borspariat
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onnan jott az étlet, hogy
Tokajban kavéporkolo
manufakturdt létesitsetek?

Pracser Hajnalka: Az egész ott
kezd6dott, hogy Tokaj belvarosaban
megvettiink egy romos épiiletet. A kér-
dés mar csak az volt, hogy mihez kezd-
junk vele, illetve milyen tdimogatas segit-
ségével tudunk a helyére egy varosképbe

illeszkedd épiiletet megépiteni. Nalunk
a kézenfekvd megoldds a boraszati
tevékenységiink kiszélesitése lett volna,
de ilyen jellegli unios palyazat nem allt

a rendelkezésiinkre. Igy el kellett gon-
dolkodnunk, hogy miaz amit ezen kiviil
szeretnénk csindlni, amihez még van lel-
kesedésiink is. Ez pedig egyértelmten a
kavé, hiszen a csalddban mindenkinek
nagy szenvedélye a kavé. Akdrmerre
jartunk, jarunk a vildgban mindig fel-
keresstik az 0sszes mikroporkoldt. Ig-
azabol ennek Kalifornidban van nagy
hagyomanya. Ott terjedt el, hogy min-
den kisebb, nagyobb telepiilésen van
kavéporkold, ahol természetesen kavéz-
ni is lehet. Innen jott az 6tlet, hogy mié-
rt nem létesitiink mi is egy kavéporkold
manufaktarat ezen a helyen. Amikor a
csaladban felvetettem, mindenki teljes-
en atszellemiilt, gyeriink porkoljink
kavét. Legyen jo kavénk!

Mikor nyitottatok?

Tavaly oktoberben nyitottunk.
A célunk az volt, hogy egy harmadik
hulldimos kavéporkoldt nyissunk. Ez
egy kavéporkolo és kavézo egyben, ahol
mindenbdl a legjobb van. A kdvégépiink
egy La Marzocco FB80, ami gyakorla-
tilagakavégépek Ferrarija. Ezazegyetlen
olyan kavégép, aminek minden csapte-
lephez kiilon kazdnja van, ami azt jelen-
ti, hogy minden csaptelep hOmérsékletét
kilon-kiilon tudom éllitani. Igy ha a
bal oldali csappal kizarélag Single Ori-
gin kavékat készitek, akkor ott csak ala-
csonyabb hdmérséklettel fogom a kdvén
atereszteni a vizet, mig a masik két
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csapon pedig a szokdsos eszpresszo ke-
verékiinket készitem, ezért ott mar 91,5-
92 °C-os vizet eresztek at. Errdl szol az
igazi kavé készités. Nagyon fontos, hogy
milyen finomra 6rlom a kavét, hany
grammot teszek bele, milyen vizet, hany
fokon eresztek at rajta. Ahhoz, hogy ez
a tokéletes eszpresszo lejdjjon annyi
elokészitd6 munka kell, de ez ezért szép.
A legtobb kavéfogyaszto ezekkel sajnos
nincsen tisztaban.

Vannak azért miiértd fogyasztok is?
Pont tegnap voltak Stockholmbdl ven-

dégeink, akik meséltek, hogy nemrégi-
ben volt naluk otthon kavéfesztival és
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ott rengeteg, a vilag kiilonboz4 pontjain
porkolt kavét megkostoltak és a miénk
simdn ott lenne az élmezdnyben.

Mi kell ahhoz, hogy egy alig tobb, mint
egy éves kdavézo ilyen elismerd véleményt
kapjon?

Itt keriil a képbe a férjem, Ronn, aki
mint Master Of Wine és Master Som-
melier leginkabb borral foglalkozik, de
kordbban egy évig dolgozott az USA-
ban egy nagyon hires porkolé mester-
rel. Rengeteget porkoltek, kostoltak, egy
idében ugy volt, hogy irnak egy kozos
konyvet is. Végiil ebbdl nem lett semmi,
de ennek kapcsan rengeteg tapasztala-




tot atadott Ronnak. Leiiltiink tehat
ketten és kozosen elkezdtitk megtervez-
ni a kdvézonkat.

Milyen alapanyag kell a jé kdvéhoz?

Az elsé fontos kérdés volt, hogy honnan
vegylink kavét? A porkoléshez zold-
kavéra van sziikség, Ez a vildgon nagy-
on kevés helyen terem meg, Eurépaban
egyaltalin nincs. Ron 0Osszedllitotta,
hogy milyen orszdgokbdl szarmazé
zoldkavéval lenne érdemes elsé korben
foglalkozni. Ez sem volt egy egyszert
dolog, de a nehezebbje, hogy honnan
fogjuk beszerezni ezeket. Lagyabb,
gazdagabb, zsirosabb kavéhoz innen
kell beszerezni, a virdgaromasat onnan,
a nagyon karakteres, savas kavét pedig
a vildg harmadik szegletébdl. Vegytink
egy kis Etidpot, Kolumbia olyan, mint
a borok kozott Bordeaux, igy az nem
hidnyozhat, a Brazil az faszerese, Ke-
nyabol rossz kavé nem johet, Szumatrat
is mindenféle képpen vegyiink, mert
az meg lagy... és igy tovabb. Ezek on-
magukban is szép kavét adnak, de jo
alapanyagok egy hazi keverékhez is. Igy
alt Ossze a terv, ami a termdhelyek va-
ridcidit illeti.

Van ami aztdn mégsem vdlt be?

Erdekes,hogyeztkérdezed, mertaKenya,
hidba nagyon jé mindségli, 6nmagaban
mégsem valt be, mert erételjesen savas
és a vendégek tul savasnak talaltak.

Milyen mennyiségben és honnan lehet
ezeket a zoldkavékat venni?

A legkisebb rendelhet6 mennyiség az
egy zsak, azaz 60 kilogramm. A zo6ld-
kavénak nincs konkrét ara, licitalni kell
az egyes tételekre. Mond a kereskedd
egy induld arat, te mondod, hogy hany
zsakkal szeretnél vasarolni és ezzel kez-
detétveszi egyalkudozas. Ha van jé kap-
csolat, akkor akar kozvetlenil is jutha-
tunk zoldkavéhoz. Most példaul hawaiii
kona-t fogunk kapni két zsakkal, mar
csak azt kell megoldanunk, hogy ho-
gyan jon at a Fold talsé felérél hozzank.
A kévé mdar megvan, a szallitds viszont
még nincs megoldva. Ez Ron ismeret-
ségein keresztiil szereztiik, a tobbi eset-
ben londoni és hamburgi keresked6ktdl
vessziik a kavét. Hozzdjuk érkezik a
szallitmany, adnak egy induld arat és
akkor kezdddik az alkudozas, hogy ki
mennyi zsakkal kér és mennyit hajlando
érte fizetni.

Milyen a piaca a zéldkdvénak?

Tavaly oktdber ota kozel 60%-val
dragult a zoldkavé ara. Nagy a keres-
let és kicsi a kindlat. Szumatran példaul
volt egy komoly betegség, ami a termés
90%-at elpusztitotta. Ezért sem mind-
egy, hogy mikor, milyen aron, milyen
kavét vesziink és honnan. Londonbdl
iddig mindig jobb mindséget sikeriilt
venniink, mint Hamburgbdl. Most mar

borsparlat



a kereskedokkel is jé kapcsolatunk
alakult ki, hiszen folyamatosan ren-
deliink. Elértik azt, hogy van egy
megrendelésiink, meg is érkezik a
keresked6hoz, ott lekdstoljak és szol,
hogy mégse vigyiik le mert nem az a
mindség, amit mi varunk.

Egy év tavlatdbol minek koszonhetitek
ezt a megbecsiilést?

En folyamatosan kommunikélok veliik,
kérdezek, kérdezek, nem hagyom Oket
békén, igy kialakult egy jonak mond-
hat6 tizleti kapcsolat, hogy tudunk biz-
ni egymasban.

borsparlat

Hogyan torténik a porkoélés?

Amikor megérkezik egy szallitmany
elészor vizudlisan vessziikk szem-
tigyre, majd rogton betesziink 2 kilot a
porkoldbe, hogy meg is tudjuk kostolni,
hiszen a zoldkavéval sok mindent nem
lehet kezdeni. Minden kdvénak megvan
az idedlis porkolési profilja és azt meg
kell talalni.

Milyen géppel porkoltok?

Egy izraeli automata porkologépiink
van. Ez egy egyedi fejlesztésii beren-
dezés, egy fiiggetlen mérnok csalad
késziti mar masodik generdcioban. A mi
gépiink 2-2,2 kilogrammot tud egyszer-
re leporkolni. Nagyon tligyes szerkezet,
mert a legtobb gép forrd levegdvel
porkol, amivel az a gond, hogy az atfujt
levegbvel nagyon sok aroma is tavozik.
Ez viszont infravords és egyéb mas tech-
nologiaval porkdl, igy nincs kifuvasos
aromaveszteségiink. A kavét porkolés
utan kihatjilk, ez eyg rovid id6, nem
szelldztetjlik, rogton aromazaro zacsko-
ba csomagoljuk ahol ki tudnak szell6zni
a porkolés soran keletkezd gazok. En-
nek koszonhetden a mi kavéink nagyon
aromagazdagok maradnak. Porkolést
kovetden 3-4 hét mulva lesznek idedli-
sak a fogyasztdsra. Jartunk mar ugy,
hogy tul friss porkolésa kavét vittek
és nem vartdk meg ezt az idot, ezért
maradt még benne egy kis széndioxid.
Ez még mindig a kisebb probléma, mert
tiirelemmel lehet orvosolni, az elorege-



dett kavéval viszont mar nem lehet mit
kezdeni. Az atlag hazai fogyasztok eze-
ket a eltéréseket nem nagyon szoktak
kavé és kavé kozott észrevenni. Az ét-
termek, kavézdok, cukrdszdik dontd
tobbségében nem is tudnak jo kavét
késziteni.

Mennyire fogékonyak a helyiek a jo kavé-
tokra?

Azt mondhatom, alakul a torzsk6zon-
ségiink. Sokan jonnek kivancsisagbol,
késtolgatnak. Van, aki tobb id6t szan
a kiilonbségek megizlelésére. Van aki
nem érti mivel masabb ez a kavé, mint
az 0sszes tobbi, de volt olyan is, aki egy
id6 utan kozolte, hogy az addig istenitett

Vs

otthoni kavéja mar nem izlik neki.
Lassan, de biztosan haladunk az uton.
Tudom, sok id6é amig igazi kdvéhazi
torzsasztalok lesznek nalunk, de sze-
rintem jo uton jarunk.

Kellemes tarndesonyi tinnepefet bivinunte! s '%\ *‘*‘k“

R R R T D e

§ W RN N A W ~gs

GRS R AR A R

WWW.GERETAMAS. HU



http://www.geretamas.hu/index

Borvacsorak
kulisszatitkai

Avagy, hogyan all 6ssze egy borest mentije és
borsora a debreceni Hotel Platdanban?
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Beszélgetod partnereim:
Sebestyén Csaba étteremvezeto,
Balogh Karoly séf és
Gincsai Tamas a Holdvolgy féborasza

Szerz6: Darin Sadndor
Fotd: Balogh Tibor, Darin Sandor,
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i alapjdn vdlasztatok ki
egy pincészetet egy bor-
vacsordhoz?

Sebestyén Csaba: Tobbféle szempont-
ot szoktam figyelembe venni a dontés
soran. Egyrészrél mindig van egy sajat
elképzelésem, hogy kit hivjunk meg,
masrészrol a vendégek véleménye alap-
jan is szoktunk pincészetet valasztani.

Az én koncepciom az, hogy elsé sor-
ban nem a neves, csticsbordszatokat
mutassuk meg, hanem inkdbb a kisebb,
csaladi pincéknek adjunk alkalmat

a bemutatkozdsra. Természetesen az
éves eseménynaptarunkbdl azért nem
hidnyozhatnak a nagy nevek sem. Uzleti

szempontbdl az ismertebb, emblema-
tikusabb boraszok a jobb valasztasok,
jobban eladnak egy estet. Volt mar erre
ellenpélda is, hogy egy kevésbé ismert
bordszra voltak annyian kivdncsiak,
hogy teljesen megtoltotték a vendégeink
a termet.

Milyen volt a legels6 borvacsordtok?

S. Cs.: Az els6 alkalom adta magit,
hiszen a névrokonomat a szekszardi
bordsz Sebestyén Csabdt hivtam meg
az alkalomra. Sokan nem tudtdk, hogy
most akkor az én boraim lesznek, én
vagyok a borasz? Nem merték megkér-
dezni eldre, igy amikor kidltunk Csa-
bival egymas mellé volt nagy dertiltség.
Akkor még az 6 borai nem voltak any-
nyira széles korben ismertek Debrecen-
ben. Ez az est annyira jol sikertlt, hogy
Csabi azota is visszatérd vendég nalunk,
a Marton napi borvacsordinkon min-
dig az 6 borai kisérik a fogdsokat. Azéta
is az 6 estjein vannak a legtobben. Két
alkalommal mir nem oOndlldan jott
el, hanem hozott magaval egy fiatal,
feltorekvd tehetséges borasz kollégat is
Szekszardrol. Mivel 6 mar hatodik alka-
lommal tartott ndlunk borvacsorat, igy
6t a vendégeink madr jol ismerik, nem
kell a ,kalyhatol” kezdenie a bemutat-
kozast, hanem mindig friss torténetek-
kel tudja szérakoztatni a vendégeket.

borsparlat



Mennyi jelent nagy kihivdst borokhoz
fozni?

Balogh Karoly: Nagy kihivas, hiszen
az éttermekben tobbnyire forditva tor-
ténik, a vendég valaszt az étlaprol ételt,
amihez a sommelier ajanl borokat.
A borvacsorak esetében a borok kostol-
asa soran kell elgondolkoznunk a hozza
parosithato izeken, ételeken.

Els6ként mindig a bor karakterét, sti-
lusat szoktam megnézni, a kostolast
kovetden pedig Osszedllitok egy pro-
ba ételsort, amit leféziink és Csabaval
osszekostuljuk a borokkal. Ez az els6
lépés is tobb napot vesz igénybe. At-
beszéljik az izeket, a mennyiségeket,
mi hidnyzik még, mi van esetleg tul-
sulyban.

Volt mdr ugy, hogy nem jott be az eredeti
elgondolds az 6sszekostoldsndl?

B. K.: Fuszerekben mindig kell fi-
nomitani, hogy tokéletes parost alkos-
sanak a fogdsok a borral, de volt mar
olyan is, hogy alapanyagot, elkészitési
technikat valtottunk, mert a kostolas
soran jobb otletiink tamadt. Két, harom
nap utdn azért rendszerint Osszedll az
egeész menil.

Most egy olyan bordszat vacsordjdnak
eldkodstolojan vagyunk, aki kizdrdlag fe-
hér borokat készit. Mennyire kiti ez meg
a kezedet?

borsparlat

B. K.: Ez szdmomra nem kotottséget,
hanem jatékot jelent igazabol. Jatékot
a flszerekkel, amit nagyon tudok
élvezni, hiszen ebben az esetben kevés
sz6l6fajtardl, ugyanazon borstilus, ti-
pus évjaratvaltdsairol van szo, amit ig-
azan a flszerekkel lehet a legjobban
visszaadni az ételben. Ilyen esetekben
az alapanyagok is szlik palettdn mozog-
nak. Fehér husu halak, csirke, a sertés
még éppen belefér, de a voroshust el kell
felejtentink. Szerintem a fehérborokkal
konnyebb dolgozni, mint a vorosekkel,
mert itt sokkal finomabban lehet visz-
szaadni egy séfnek az ételrdl alkotott
elképzelését.



A mostani mentisorban mi volt a
legnagyobb kihivds?

B. K.: Az els6 két borral nem volt gond-
unk, de a harmadik - amit a f6étel mellé
gondoltunk - teljesen mads izvilagot
hordoz, mint amire elézetesen szamit-
ottunk. Altaladban amikor megkapom
a borsort, akkor megprdébalom fejben
osszerakni a melléjiik gondolt ételeket.
Aztan amikor felkeriil tanyérra, akkor
megnézziik el@szor kiilalakra, majd izre,
megnézziik mellé a bort is, hogy lassuk,
mennyire jottek be a szamitdsaink.

Miért fontos egy pincészetnek egy
borvacsora részvétel?

Gincsai Tamas: A mi pincészetiink nem
olyan régen nyitott a fogyasztok felé,
ezért nekiink kiilonosen fontos, hogy
ne a pincénél varjuk csak a fogyasz-
tokat, hanem a helytikbe kell menniink,
hogy megismertessiik veliik borainkat,
pincészetiinket. Mivel Budapest a leg-
nagyobb vdrosunk, és ott talalhatd egy
helyen a legtobb borok irant érdekl6dd
ember, ezért az a f6 célpont a bemutat-
kozasok tekintetében nyilvan a f6varos
lesz. Ott van a legtobb lehetdség is,
akar borvacsordrdl, akar fesztivalokrdl,
gasztronomiai rendezvényekrdl, borbe-
mutatokrdl legyen is sz6. Nem szabad
ezek mellett megfeledkezniink a vidéki
nagyvarosokrol sem, ahol szintén meg-
taldlhato ez a borkedveld réteg, csak
sokkal koncentraltabb formdban. Ezért
szamunkra nagyon fontos, hogy Buda-
pest mellett a lehet6 legtobb nagyvaros-

ban is be tudjunk mutatkozni boraink-
kal.

Milyen borsorral késziiltok egy ilyen
estre?

G. T.: Nalunk az els6dleges az, hogy
egy teljes képet kapjanak a borvacsora
vendégei a pincészetiinkrdl, boraink-
rol. Ezért ennek a koncepcionak van
alarendelve minden. Nekiink a boraink
nem a legolcsdbb kategoriat képviselik,
de ilyenkor egy kedvezményes dron biz-
tositjuk ezeket az éttermeknek, hogy
ezaltal lehetdségiink legyen a teljes be:
mutatkozdsra.

borsparlat



Most a Holdvolgy magyarorszagi meg-
ismertetésének elsé fazisdban vagy-
unk, ezért kiemelten fontosak ezek az
estek a szdmunkra. Az itt bemutatdsra
keriilo tételek lefedik a teljes kindlat-
unkat. Lesznek kozottiik kifejezetten
gasztro borok, amelyekkel pont az a
célunk, hogy ne csak egy alkalommal
taldlkozhasson vele a fogyaszto, hanem
a borvacsordknak otthont ado étter-
mekben a késdbbiekben is elérhetdek
legyenek a vendégek szamadra. Erre
tokéletes egy borvacsora, hogy megis-
merjék a pincészet borait és amennyi-
ben megtetszett, megszerették azokat,
akkor a kedvenc éttermiikben barmikor
elérhetdek legyenek szamukra.

Kovetkez6 borvacsora idépontok
a Hotel Platan****-ban:

2015. januar 17-en
Duzsi Tamas rozékiraly érkezik,
nemcsak rozékkal!

2015. februar 14-én
Németh Janos és a Posta Borhaz
mutatkozik be Szekszardrol.

Informdcid és jelentkezés:
+36 (30) 904-6236
+36 (52) 537-700
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3 borvacsora
6 remek fogasa

A recepteket Balogh Karoly séf,
a Hotel Platan**** konyhafdnoke allitotta ossze

Hozzavalodk:

* péréhagyma
« vOréshagyma
* SO

* bors

* burgonya

* csontleves

* tejszin

- sullé

* citromos sO

« édeskdmény
* citromos vinegrett

1. Vajban a péréhagymat és a
voroéshagymat megdinsztelem séval,
borssal izesitem, fehérborral felenged-
em és visszafézom.

2. A felkockazott burgonyat hozzaad-
om, csont lével felengedem, puhara
f6zzuk, és a végén hozzaadjuk, a
tejszint 5 percig fézzuk és lehtjik.
g:jeij\ll(es lehdlt leturmixoljuk utan ize- o o e T AT TR e VA G
' szeletelem jeges vizbe teszem talalas
el6tt kiveszem és szarazra torlom, cit-
romos vinegrettel 6sszekeverem, és

édeskdmeény kaporral izesitem.

3. Az el6készitett still6t citromos séval
izesitem, vakuumzacskdéba teszem és
50°C-on vizfurdében 15-20 percig

f6z6m, ha kész jégfiurddbe teszem. )
borsparlat



Hozzavalok:

kacsamaj
zeller gumo
alma

Vaj

tej

tejszin
maldon sé
6rolt fehérbors
cukor
konyak
citrom

dijoni mustar
dio

A pacléhez:

barna cukor
so, cukor
babérlevél
Viz

1. A paclevet készitlink, amit felforral-
unk, aztan lehGtunk. A friss kacsamaj-
at beletesszuk a paclébe és 2 napig
hagyjuk pacolédni a hitében.

2. Kivesszlik, a paclébdl szarazra
tordljuk és hagyjuk szobahémeérsék-
leten 1 6rat, hogy a kacsamaj puha
erezhetd legyen. Eltavolitjuk az ereket
a kacsamajbdl vigyazva, hogy a maj
egyben maradjon.

3. Ezutan fliszerezzlik és hozzaadjuk a
konyakot. A kacsamajakat feltekerjuk
a kivant alakra félia segitségével, uta-
na vakuumozzuk. Hitébe rakjuk 3-4
orara. Utana vizfiird6ben 55°C-on 35
percet sous vide-oljuk.

Ha kész jeges vizflirdében lehtjlk, és
3 napig pihentetjik a hGtében.

4. A zeller gumot megtisztitjuk,
felkockazzuk. A tejet és a tejszint a
felkockazott zellert, séval és kevés
kristalycukorral puhara f6zzik, ha
kész thermomixben krémesre plré-
sitjuk és kdzben hideg vaj darabokat
teszlink bele, hogy krémesebb és
jobb ize legyen a purénknek. talalasig
félre rakjuk.

5. Az almat apré kockdkra vagjuk,
citromos vizbe rakjuk. Dijoni magos
mustar vinegrettet készitlink. A diot
serpenydben lassan megpiritom, és a
héjat eltavolitom.

6. Friss salataval és bridssal talalom.



Hozzavalok:

* sertés szlUzpecseny
 csirkemell

* tejszin

* bors

* sO

* szarvasgomba

* olaj

« szerecsendid

* Vaj

« karfiol

* besamel

* tojas

« édes zsemlemorzsa
* répa

* cukor

* rozmaring

1. A sertés szlizest el6készitem, a
csirkehust 6sszevagom és kevés
tejszinnel pépesre turmixolom, izesi-
tem séval, borssal, szarvasgomba olaj-
jal, kevés szerecsendidval. A csirke
pépet féliara helyezem és 0.5cm
vékonyan elkenem, erre helyezem a
sertés szuzet, amit el6tte lekérgeztem.

2. A csirkepéppel szorosan feltekerem
a sertés szlizet és vakuumzacskéba
teszem és vizflirdében 58°C-on 1 6ra
45 percig f6z6m, ha kész jégfirdébe
teszem. A hust serpenydben kevés
olajon felpiritom és a végén habzo
vajjal és friss fliszerekkel locsolgatom.

3. A karfiol felfujt: Besamelt és kar-
fiolplrét 6sszekeverem, és felvert
tojashabbal lazitom, kivajazott édes
morzsas porcelanformaba 6ntdom és
elébmelegitett 200°C-os sutében kész-
re sutom.

4. A répat tejszinnel, séval, kevés cu-
korral, friss rozmaringgal felteszem
féni, ha kész leszirom és thermomixel
krémesre turmixolom és hideg vajda-
rabokat adok hozza.



Hozzavaldk 4 személyre:

* 600 g marha bélszin

« 2 ev6ékanal Dijoni mustar

So6 és fekete 6rolt feketebors
2-3 evb6kanal olivaolaj

Friss kakukkf(

50 g hideg kockazott vaj

2 gerezd fokhagyma

A Rizottéhoz:

« 200 g Arborio rizs

* 100 ml extra sz(z olivaolaj

3 db shallots hagyma, aprdéra vagva
150 ml fehér szaraz bor

500 ml csirkehusleves

So6, fehér 6rolt bors

1 kdvéskanal varganya gomba por

borsparlat

4 db kdzepes friss varganya gomba
50 g hideg kockara vagott jo
mindségu vaj

3 ev6ékanal frissen reszelt parmezan

A rozmaringos baby céklahoz:
- 8 db baby cékla

« Tengeri so

« Olivaolaj

* Friss rozmaring

1. A baby céklakat megmossuk, szarai-
kat levagjuk, aluféliara helyezziik,
meglocsoljuk extra sz(iz olivaolajjal,
tengeri rock soéval, friss rozmaring
leveleket tesziink ra és a foliat 6ssze-
zarva, mint egy kis szaloncukrot
készitiink. EI6melegitett 160°C-0s
sutében készre sutjuk, hagyjuk kihdlni
a félidban utana a cékla héjat led6r-
zsoOljuk, ketté vagjuk és talalasig félre
tesszuk.

2. A marhabélszint lehartyazzuk,
dijoni mustarral bekenjuk, friss

Orolt fekete borssal flszerezzik,
Folpack-kal lefedve hiitében 2 6rat
pacoljuk. Utana forrd serpenyében
kérgezzik, sézzuk, borsozzuk és az
elébmelegitet 160°C-os stitében mé-
diumra sutjuk (maghémeérséklet 58
°C-o0s) utana kb 20 percig aluféliaval
lefedve pihentetjlk. Talalas elétt felpi-
ritjuk vajjal, friss kakukkftvel, gerezd
fokhagymaval, locsolgatva.

Kozben elkészitjlk a rizottot.
Olivaolaj felét felhevitjik, beletessziik
az Arborio rizst és folytonos keverge-



tés mellett Gvegesre piritjuk, vigyaz-
zunk ne égjen meg. Hozzaadjuk az
aproéra vagott shallots hagymat és
tovabb piritjuk par percig, hozzaad-
juk a fehér szarazbort és addig kever-
getjuk, amig teljesen el nem parolédik
a fehérbor, utana szakaszosan hozza-
adjuk a forro csirkealap levet és a
varganyagomba port és al dentére
f6zzlk a rizst. A friss varganyagomba
feléet megmossuk és egyforma kockak-
ra vagjuk és forré serpeny6ében kevés
olajon megpiritjuk, sézzuk, borsoz-
zuk amit hozzaadunk a rizottéhoz és
tovabbiakban hozzaadjuk a hideg

Hozzavalok:

Shallot tarte tatinhoz:

* 500ml voros bor

* 1 db babérlevél

* 5 ev6kanal méz

* 90 g hideg kockara vagott vaj
* 4 |lap leveles tészta (4X10 cm)
* frissen 6rolt feketebors

« 20 db shallots hagyma

* 56

Mentas karalabé raguhoz:
« 300 g karalabé
« 300 ml tej

kockdra vagott vajat, a friss reszelt
parmezan sajtot és a maradék extra
szUz olivaolajt és készre f6zzlik a
rizottot.

Talalas:

A rizottot készre f6zziik, a bélszint
felszeleteljik a baby céklakat habzé
vajon, kevés rozmaringgal atmele-
gitjuk. A friss varganyagombakat ket-
tévagjuk és forrd serpenyében meg-
piritjuk s6zzuk, borsozzuk és a steak
tetejére helyezzlik és bordkas jussal
talaljuk..

30 g vaj

25 g liszt

2 szal friss menta

« 5O, bors, szerecsendid

Violet burgonyahoz:

* 4 db violet burgonya
« Tengeri so

- fekete 6rolt bors

4 szal friss kakukkfi
2 gerezd fokhagyma
1 db babérlevél

50 ml étolaj

* 50 g vaj

Borju szlz:

+ 600 g borju szliz

4 evékanal barnamartas alap
50 g hideg kockara vagott vaj
1 szal friss rozmaring

2 szal friss kakukkf

2 gerezd fokhagyma

borsparlat



1. Mentas karalabé ragu elkészitése:
A karalabét megtisztitjuk &és 2X2 cm-
es kockara vagjuk, tejbe feltesszik
féni, sézzuk, borsozzuk és roppandsra
f6zzlk, leszUrjlk és a visszamaradt
tejbe friss mentat tesziink és lefedve
20 percig hagyjuk, hogy kioldédjanak
az izek a mentabdl és leszirjuk.

A serpenyét felforrésitjuk, beletessziik
a vajat, hozzaadjuk a lisztet fehér ran-
tast készitlink és allando gyors kever-
getés mellett 2-3 részletben hozzaad-
juk, a mentas tejet és jol kiforraljuk,
szerecsendidval izesitem ha kell még
sozzuk, borsozzuk és a karalabéval
készre f6zom.

2. Violet burgonya elkészitése:

A burgonyakat megtisztitjuk és
kakukkfu, fokhagyma, babérlevél-

lel b6 sbs vizben megfézziik, ha kész
leszrjuk és hagyjuk kihdlni.

A burgonyakat kettévagjuk és talalas
elétt a vagott felével lefelé forrd
serpenydben olajon megpiritjuk ad-
dig amig szép arany barndara nem

sulnek, végén hideg vajdarabokat
teszlink bele és ezzel locsolgatva
készre sutjuk a burgonyakat.

3. Tegytuik fel a megtisztitott shallots
hagymat a voroésborral, babérlevéllel,
mézzel forraljuk fel, ha felforrt vegyuk
takarékra és f6zzik kb 50 percig, uta-
na leszlrjuk a hagymat, a vorésbort
beforraljuk 4 ev6kanalnyira és hozza-
keverjik a hideg vajat és fliszerezzuk.
Vegylink 4 db 10 cm-es kerek linzer-
format és osszuk egyenléen el a
hagymakat és a beforralt vorosbort.
4.Vagjunk a tetejére 10 cm-es leveles
tésztat és helyezzik a hagymakra és a
széleit nyomkodjuk korbe,

tegyuk el6melegitett 190°C-os stitébe
addig amig szép arany barnara sul.

5. A borju szlizet megtisztitjuk az
inaktodl zsiroktdl sézzuk, borsozzuk
adagokra vagjuk. A borju szuizet
vakuumzacskdba tessziik egy
evOékanal barna martas alappal,
vakuumozzuk és 58°C-on sous vide
kadban 40 percig f6zzik. Utana friss
fiszerekkel, fokhagyma gerezddel,
vajjal locsol-gatva felpiritjuk és kb 20
percig pihentetjuk aluféliaval letakar-
va egy tanyéron.

Talalas:

A shallots tarte tatin és a violet burgo-
nyakat 80 C-os stitében atmelegitjlk,
kozben felmelegitjik a mentas kara-
labé ragut. A borju szlizet szeleteljik
és izlés szerint talaljuk a meleg
koretekkel és jus-al.



Hozzavalok:

Vaj

édes zsemlemorzsa
mascarpone

tejfol

cukor

tojas

liszt

citromhéj
rebarbara

vanilias cukorszirup

1. A édes morzsat a vajjal 6sszekever-
em, és a kerek tortaformdaba nyom-
kodom 180 °C-os stitében 10 percig
sutom.

2. A mascarpone sajtot tejféllel, kris-
talycukorral, tojassal, kevés liszttel,
citromhéjjal, 6sszekeverem és az
el6sutott édes morzsara dntém.

160 °C-os sutében 45 perig sutém, ha
kész a sitében hagyom kihdlni.

3. Az el6készitet, rebarbarat feheér-
boros vanilias cukorsziruppal
vakuumzacskoba teszem és 85°C-on
45 percig f6z6m, ha kész jeges
vizfirdébe teszem.

borsparlat
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Dr. Roznik Ferenc - Molnar B. Tamas

GAULT & MILLAU ETTEREM-
KALAUZ 2015

Melyik Magyarorszdg legjobb étterme? Hol a
legjobb a haldszlé? Hol vernek dt a roston siilt
fogassal? Ennél alaposabb helyzetkép még sosem
késziilt a hazai vendéglatdsrdl.

Ma orszagszerte tobb a jé szivvel ajanlhato ét-
terem, mint egy évvel kordbban: 105 konyha
kapott 11 vagy anndl magasabb pontszamot
- szemben a tavalyi 93-mal. Es tobb az olyan
konyha is, amely nem éri el ugyan a 11 pontot,
de legaldbb egy kiemelkedd specialitdst tart,
megbizhato, tisztes szinvonalon - legyen az bar
egy jo leves, egy birkaporkolt, vagy egy ham-
burger.

2014-ben a 3 sapkasok korében (17 pont) nem
volt valtozas, de a 2 sapkasok kore (15-16 pont)

ismét csak bovult.

Megvasarolhat6 orszagszerte az ismert konyv-
kereskedésekben.

97 | borspérlat

Nemzeti Borkivalosag Program

PEZSGO- ES
ASZUKIVALOSAGOK
KONYVE

Az Orszdagkostold sorozat keretében megjelent a
Pezsg6- és aszikivaldésdagok konyve, amely a két
kategoria legjobb hazai tételeit mutatja be ré-
szletesen magyar és angol nyelven.

A 48 nevezett pezsg6bol 27 tétel ért el harom-,
négy-, illetve otcsillagos mindsitést, és keriilt
be a kotetbe, mig a 66 beérkezett aszubol 42 sz-
erepel a kiadvanyban.

fm.gov.hu

2015

etteremkalauz

ro than 100 Engllsh sumimaries =5



http://www.kormany.hu/hu/foldmuvelesugyi-miniszterium/hirek/megjelent-a-pezsgo-es-aszukivalosagok-konyve

Al
BGéﬁ@L
NEKED

cA pincétdl a hildrzobdip
Uikri

Irta és szerkesztette: Szabé Edit —
Fényképezte: Vetdo Gabor

NAGY SEFKONYV
25 Séf, 75 Fogas

Egy igazi szakdcskonyv! Azaz: egy konyv, amely
a szakdcsrdl is szol, nem csak a foztjérdl.

Rdaddsul nem is egy, mindjart huszonot
kivalé séf mesél 6nmagarol, a sikerhez vezetd
utrol, a hagyo-manyokrol és a megujulds-
rol, a csucsgasztrondmia utjairdl. Személy-
es torténetiiket szemkdpraztatdé fogasok
illusztraljak: ~ jol =~ megvalogatott  alap-
anyagokbdl néha kiilonleges eljarassal, és min-
dig nagy mtgonddal késziilt ritka ételek. Még-
sem kell elbatortalanodnunk. Kovessiik a re-
cepturakat, lessiik el a mesterfogasokat. Kosstik
fol alaposan a... kotény-t, és prébdljuk ki otthon
is!

Megvasarolhatd orszagszerte az ismert konyv-
kereskedésekben.

corvinakiado.hu

https://www.facebook.com/nagysefkonyv

Herczeg Agnes - Panczél Andrea

BORROL NEKED

A pincétol a haloszobaig

»~Ha olyan iiditéen sallang- és kamumentes-
en irnak a témdrdl, mint ez a két szuper né,
szdmomra mdr nem is thnik bonyolultnak a
borok vildga. Imddom!”

Mautner Zsofia

Herczeg Agnes és Pianczél Andrea elsd
kozos konyve Borrol neked, a pincétdl a
halészobdig cimmel egy igazi hidanypdtld
kotet elsésorban ndknek, a borfogyasztas
és - valasztas legfontosabb tudnivaldirdl,
kozérthetéen. Megismerhetjitk a fontosabb
hazai és kulfoldi borrégidkat, aszélémagolaj
titkat, a froccs divatot, olvashatunk a
megfelel6 bor - és ételparositasrol, design
bordszatokrdl, valamint megtudhatjuk milyen
egy igazi szexi reggeli pezsgdvell A kotetben
rengeteg praktikus tuti tippet taldlhatunk és
a szerzok végre lerantjak a leplet szadmtalan
tévhitrdl is.

herczegagnes.com

borsparlat


http://herczegagnes.com/
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Kézdy Daniel

TOKA]
Emberek és dulok

A Tokaji borvidék elmult huszonot évét egy
vardzslatos feltamadas jellemezte. Ebben a
megujulasban hatalmas szerepe volt az em-
bereknek és a diiléknek. Ez a konyv az elmult
idészak legfontosabb torténéseit hivatott do-
kumentdlni, a jelenkori Tokajt pedig kozelebb
kivanja hozni az olvasékhoz.

Az elmult 10 év legatfogobb konyve Tokaj-
rol. 50 portré és életut, tobb mint 70 ajanlott
pincészet, tobb mint 300 kiilonleges 1j fotd, és
egyedi dilétérképek. Nagyon latvanyos és igé-
nyes kiadvany.

Megvasarolhatd orszagszerte az ismert konyv-
kereskedésekben és megrendelhetd kozvetleniil
a kezdy.hu weboldalrdl is.

kezdy.hu

x

DULOK LEGENDAJA

"Kézdy Daniel’ -

Hajos Daniel - Royal Tokaji Boraszat
A DULOK LEGENDAJA

Belépve a sok szdz éves hegyaljai, 6don borospin-
cékbe mindig egy vardzslat torténik veliink. A kiil-
vildg, ha csak rovid iddre is eltdvolodik, és valami
érdekes, megmagyardzhatatlan érzés fogja el az
embert. A sziik jdratokban szinte megelevenedik
a torténelem, és elgondolkozunk, hogy vajon kik
és mikor kezdték fdradsdgos munkdval kivdjni,
és milyen életek és torténetek jdtszédhattak itt le.

Nagy Kornél segitségével olyan torténelmi em-
litéseket és tényeket tudunk meg, mely 1j meg-
viladgitasba helyezik, és egyuttal kibdvitik ed-
digi ismereteinket: részletes képet kapunk Mad
ezeréves torténelmérdl, valamint a Royal Tokaji
Boraszat kiemelked6 diiléjének jelentdségérdl,
emlékeirdl.

Megvéasarolhatd a Selection.hu borboltban
(1036, Budapest, Lajos u. 91.); a Royal Tokaji
borcsomagok vasarlasandl ajandékként kap-
haté

selection.hu


http://kezdy.hu/
http://kezdy.hu/
http://selection.hu/

Erdélyi Z. Agnes
FAKANALLAL AZ EGRI

BORVIDEKEN
Etelek és torténetek

Eger nevéhez fizodik az orszag egyik leghires-
ebb, torténelmi borvidéke mely a *90-es évek
elejétél fogva folyamatos fejlédésen megy
keresztlil. Csaladi boraszatok jonnek létre,
novekednek biztatéan és készitenek egyre ma-
gasabb szinvonalt borokat. Uj értelmet nyer a
hires Egri Bikavér, és megsziiletik fehér par-
ja, az Egri Csillag is. Nem marad le mellette a
kornyék gasztrondmidja sem, barati kapcso-
latok alakulnak és fejlédnek tovabb méltan
képviselve e nagyszerti vidék bor- és gaszt-
rokultarajat egy-arant. Mondhatjuk, egymast
segitik, egymast erdsitik minden nap - taldn
ennek is koszonhetd, hogy ilyen paratlan név-
sor alakult ki a konyv szerepldbdl. Bolyki Janos
remek boraival, Safrany Laszld hamisitatlan
szilvasvaradi pisztrangjaival, Pintér Irén illatos
gyogynovényeivel és a Numan csaldd a gyerek-
kora emlékeztetd, roppands héju kenyereivel
csak néhany ezek koziil a remek emberek koziil.

Megvasarolhatd orszagszerte az ismert konyv-
kereskedésekben

: mﬂ‘nnum
u.:k.

FAKANALLAL
A BALATONFUREDCSOPAK

Erdélyi Z. Agnes
FAKANALLAL A BALATON-

FURED-CSOPAKI BORVIDEKEN
Etelek és torténetek

A mai Balaton mar nem a lukas ldngosokrdl,
felvizezett, édes borokrol vagy unalmas,
kozhely-szerti éttermekrdl szol. Balatonfiired
és Csopak kornyékét manapsag egy virdgzoan
fejl6dd, boraira, gasztronomidjara éskulturajara
tudatosan odafigyelé és egységesen fellépd
helyi kozosség jellemzi. Alomvildg lett beldle,
hihetetlen gyorsasaggal, rdadasul a fejlodés
nem ért véget. Aki jart mdr itt, biztosan vissza-
tér. Ha mas nem udjra megkostolni a Karolina
kavéhdz méteres kaldcsat, eliicsorogni a Jasdi
pince borteraszan egy ujabb pohdr chardonnay
mellett vagy végigkostolni Szabo Balinték kii-
lonleges kecskesajtjait amennyiszer csak lehet.
Aki még nem jart itt, annak remek kalauz lehet
e konyv, prébaljak ki, érdemes!

Megvasarolhatd orszagszerte az ismert konyv-
kereskedésekben

borsparlat
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Bock Pince

Villdny

BOCK
Bock Bérond

Négy szinben - fehér, feket, kék, piros - kaphato az egyedi
tervezési , kézzel festett, retro hatdst Bock b6érond, ami
harom palack bor széllitasara/tarolasara alkalmas.

Bock Pince
H-7773 Villany,
Batthyany utca 15.
Telefon: +36 72 492 919

+36 30 997 5600
Web: www.bock.hu
WebShop: www.shop.bock.hu
E-mail: shop@bock.hu

Ar: 25.000 Ft/db

Megvasarolhato:

Bock webshop

borsparlat

BOCK
Bock hiitémdgnes
bornyitéval

Bock fa httémdagnes, PullTex
markaju, Bock logo-val ellat-
ott bornyitoval. Mert mi is ezt
haszndljuk...!

Ar: 3.000 Ft/db

Megvasarolhato:
Bock webshop



http://webshop.bock.hu/termek/bock-hutomagnes-bornyitoval
http://webshop.bock.hu/termek/bock-borond

BOCK
A Triumviratus

A Bock Pince hdrom csucsbora most
szovetséget kot idén Kardcsonyig.
Ha a két-két palack Capella 2008-at,
Libra 2009-et és Magnifico 2009-et is tar-
talmazo6 Triumvirdtus csomagot vasarol-
ja, akkor 10% kedvezménnyel juthat
hozzdjuk.

S6t ajandék fadobozba csomagolva kiild-
jik el Onnek!

Bock Libra Cuvée 2009
Bock Capella Cuvée 2008
Bock Magnifio 2009

Az akcié mas kedvezménnyel nem von-
hat6 o6ssze.

R e i e e
AKkcids ar: 91.062 Ft/doboz

Megvasarolhato:
Bock webshop

f.%_n-. e
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BOCK
Cabernet Sauvignon 2005
MAGNUM (1,5 1)

Vilagfajta, amely a villanyi borvidék duléin is a
legszebb arcat mutatja. Erjesztést kovetden, 12
hénapig nagy tolgyfahorddban érlelédik. Sotét
intenzitdsu, mélyvoros szinl nagy testd bor. Il-
lataban és izében erdei gyiimolcsok fedezhet6k
fel. Sok éves érlelési potenciallal bir.

Az akci6 mas kedvezménnyel nem vonhato
0SSZe.

Ar: 6380 Ft/patack
Akciés ar: 5.740 Ft/palack

Megvasarolhato:
Bock webshop



http://webshop.bock.hu/termek/a-triumviratus
http://webshop.bock.hu/termek/bock-cabernet-sauvignon-2005-15l
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Bock Pince
H-7773 Villany,
Batthyany utca 15.
Telefon: +36 72 492 919

+36 30 997 5600
Web: www.bock.hu
WebShop: www.shop.bock.hu
E-mail: shop@bock.hu

Bock Pince
Villdny

BOCK
Muzealis Bock Cuvée valogatas

Idén kardcsonyig elérhet6 a Bock Pince
zaszlos boranak a Bock Cuvée-nek kiilon-
leges valogatdsa. A muzedlis értékli bor-
valogatds tartalmazza a Bock Cuvée 1995,
1997 és 1999-es évjdratat. A borok meg-
vasdrolhatoak akdr egyenként, vagy harmas
csomagban, ajandék fadobozzal. A harmas
borvélogatds mellé 10% kedvezményt biz-
tositunk.

Bock Jozsef vallomasa a Bock Cuvée-rol:

“A Bock Cuvée a pince zaszlos bora, mely
egy bordeaux-i tipusu hazasitds: Cabernet
Sauvignon (60%), Cabernet Franc (30%) és
Merlot (10%). 1991 6ta készitem, a legjobb
daldk és hordok valogatdsaként. Sziiletése
Ota a legtobb évjarat aranyérmes, cham-
pion dijas lett kiilonb6z6 nemzetkdzi bor-
versenyeken. Ize és zamata mindig a sajét
széjizemet tiikrozi. Elvezem benne a Ca-
bernet Sauvignon markdnssagat, a Caber-
net Franc kerek és vastag tanninjait, a Mer-
lot finomsagat.”

borsparlat
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Bock Cuvée 1999
(60% Cabernet Sauvignon, 30% Cabernet
Franc, 10% Merlot):

Meleg tavasz, korai riigyezés. Véltozékony
id6jaras volt a nyar folyamdn, ahol hideg
id6szakok valtakoztak a kanikulai napok-
kal. Az Osz szaraz volt sok napsiitéssel,
sziirethez idedlis. Az évjdrat nagyon jonak
tekinthet6, koncentralt, magas mindségu
borok sziilettek.Intenziv granatvoros szin,
taldn a legkozelebb 4ll a boerdaux-i stilus-
hoz. Illatdban szilvalekvar, mak, dohdny
jelenik meg, amelyet izben keserticsokoladé
és a szeder kisér. Robosztus test, nagy po-
tencidl, szép savgerinc. Megjegyzés: Bock
Jozsef kedvenc bora, O szivar mellé ajanlja.

Bock Cuvée 1997
(60% Cabernet Sauvignon, 30% Cabernet
Franc, 10% Merlot):

Rendkiviill optimalis adatok tiikrozik az
évjaratot. Az atlagot joval meghaladé nap-
slitéses orak szamat a csapadék optima-
lis mennyisége egyenlitette ki. Nagyon
szép, teljesen érett szOlot sziiretelhettek a
termelSk. Atlagon feliili évjdratnak mond-
hat6.Szinében granatvords, kissé barnaba



hajlo szélekkel, illatban stilusvaltds az
eddig kostoltakhoz képest. Meggyes, ko-
nyakos illatvilag. 1zében boroka, finom
animalitds, édes érzet jelenik meg. Szép
tanninok, amelyek mogott fekete ribizli

sejlik fel.

Bock Cuvée 1995
(65% Cabernet Sauvignon, 30% Caber-
net Franc, 5% Merlot):

Hatdrozottan enyhe tél utdn rendkiviil
enyhe id6jards pdrosult, amelyet forrd
nyar kovetett. A sziireti id6szakban opti-
maliskorilmények fogadtdk atermeldket.
Osszességében extrém kimagaslo évjarat-
nak tekinthet6.Szélein barndba, narancs-
ba hajlé téglavords, szép érett szin. Illa-
taban fiige, tobbéves lekvar illata sejlik
fel. Izében fliszeres, szegfliszeges aromdk,
érett mandarin, datolya fedezhetd fel.
Nagyon szép, harmonikus bor, integralo-
dott tanninokkal.

Javasolt tarolas:
A borokat prébaljuk meg hiivos, fénytol
védett helyen, fektetve tarolni.

Javasolt fogyasztas:

A palackot dvatosan nyissak ki mivel a
dugdk mar idések. A borokat érdemes
bor dekantdlo iivegben levegéztetni fo-
gyasztas el6tt. Ajanlott fogyasztasi hofok
14-16°C.

Akcids ar: 25.000 Ft-tol

Megvasarolhato:
Bock webshop

Az akcié mas kedvezménnyel nem von-
hat6 ossze.
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Gere Tamas és Zsolt
GERE Pincészete
TAMAS o vty victisu s
&ZSOLT 42173 +3l6 ?;g) 59;(-)02(1)89u 1

E-mail: info@geretamas.hu
www.geretamas.hu

GERE TAMAS ES ZSOLT

Edes kis semmiség
ajandékcsomag

Az idei 6sz slagerét a Kékfrankos Valogatdsunkat
most egyedi kézmiives finomsagokkal kiegészitve
képzeltiik el a fa ald. Idedlis ajandék holgyek ré-

szére.

A csomag tartalma:
- 1 palack Kékfrankos Valogatas 2011
- Kézmiives logos csokoladé
- kézmiives Villanyi Borlekvar
- elegans papir diszdoboz

Csomagar: 5.990 Ft

Megvasarolhato:

Tel.: +36 (72) 592-009
E-mail: info@geretamas.hu
http://www.geretamas.hu



http://webshop.bock.hu/termek/muzealis-bock-cuvee-valogatas
http://www.geretamas.hu/media/file/GT&Zs_Kar%C3%A1csonyi_Katal%C3%B3gus_2014.pdf
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GERE TAMAS ES ZSOLT

Bor és Palinka
ajandékcsomag

Tokéletes parositas, foként akkor, ha mindkett6
Harslevelibdl  késziilt.Ujdonségaink  koziil
els6ként ezt a parositast ajanljuk, féként férfiak
részére.

A csomag tartalma:
- 1 palack Harslevelt valogatas 2012
- 1 palack Harslevelt torkolypalinka 2012
- logdzott, vagy kardcsonyi mintds fa disz-

doboz

Csomagar: 8.490 Ft

Megvasarolhato:

Tel.: +36 (72) 592-009
E-mail: info@geretamas.hu
http://www.geretamas.hu

Gere Tamas és Zsolt
Pincészete

7773 Villany, Didfas u. 1.
Tel.: +36 (72) 592-009
E-mail: info@geretamas.hu
www.geretamas.hu

GERE TAMAS ES ZSOLT

Ragyogas borral toltve
ajandékcsomag

Mindig jé ajandék egy-két borospohdr, melyet
most pincészetiink logdja ékesit. A poharak
most bliszkeségilinkkel az Aureus Cuvée-vel
toltheti meg, aki kibontja e csodas ajandékot.

A csomag tartalma:
- 1 palack Aureus Cuvée 2007
- 2 db logozott borospohar
- logbzott fa diszdoboz
- 1 logds bornyité

Csomagar: 9.900 Ft

Megvasarolhato:

Tel.: +36 (72) 592-009
E-mail: info@geretamas.hu
http://www.geretamas.hu



http://www.geretamas.hu/media/file/GT&Zs_Kar%C3%A1csonyi_Katal%C3%B3gus_2014.pdf
http://www.geretamas.hu/media/file/GT&Zs_Kar%C3%A1csonyi_Katal%C3%B3gus_2014.pdf

GERE TAMAS ES ZSOLT

Harsleveli palinka diszdobozban
ajandékcsomag

Ujdonsagaink koziil most egyedi csomagolésba
keriil a Harsleveld torkolypalinkank, melyhez
két poharat is csomagolunk. Idedlis ajandék
férfiak szamara.

A csomag tartalma:
- 1 palack Harslevel torkolypalinka
- 2 db palinkaspohar
- egyedi fa diszdoboz

Csomagar: 8.990 Ft

Megvasarolhato:

Tel.: +36 (72) 592-009
E-mail: info@geretamas.hu
http://www.geretamas.hu
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GERE TAMAS ES ZSOLT
Paratlan ajandék
ajandékcsomag

Egyedi bordsszedllitas, melyben a Pdratlan
borukhoz a borozds kellékeit csomagoljuk.

A csomag tartalma:
- 1 palack Pératlan
- bornyito
- cseppor
- kézmiives csokoladés did

- fa diszdoboz

Csomagar: 6.590 Ft

Megvasarolhato:

Tel.: +36 (72) 592-009
E-mail: info@geretamas.hu
http://www.geretamas.hu



http://www.geretamas.hu/media/file/GT&Zs_Kar%C3%A1csonyi_Katal%C3%B3gus_2014.pdf
http://www.geretamas.hu/media/file/GT&Zs_Kar%C3%A1csonyi_Katal%C3%B3gus_2014.pdf
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St. Andrea Szolobirtok
és Pincészet

3394 Egerszalok,

Ady Endre u. 88.

Telefon / Fax: +36 (36) 474-018
Email: info@standrea.hu
www.standrea.hu

ST. ANDREA
Aldas 2012

Elénk bibor szin. Illatidban érett pirosbogydsok, meggy,
csokolddé. Hosszabban szelléztetve pici dnizs, ibolya
és marcipan mutatja meg magat. Az el6z0 évjarathoz
képest izében a gylimolcs-hangsuly mellett sokkal fe-
szesebb, rusztikus vonalat képvisel. Elénk savak, jol elta-
14lt tanninok, kozepes test. Izében értett, de nem lekvéros
gyimolcsok: meggy, cseresznye és fliszerek, csokoladé,
elegans fa. A gytimolcsok és a fliszerek mogott dsvanyossag
és kakaopor, mely nagyon hosszan marad a szajban. Tipi-
kus egri karakter. Feszes,
kozepes test, él6 savak, as-
vanyossag, hosszu lecsen-
gés, hosszu érlelési poten-
cial. Két-harom év mulva
érheti el a csucsformajat.

Mihez ajdnljuk:
Ajanljuk kacsa, liba, sertés,
barany ételekhez.

Megvasarolhato:
orszagszerte a nagyobb
borkereskedésekben ALDAS

borsparlat

St. ANDREA
Orokké 2012

Vildgos citrom szin. A bor lom-
han fordul a poharban. A mozgasa
komoly sulyt igér. Illata sokrétu:
Oszibarack, egres, Kkorte, csi-
petnyi dnizs és fiist. Fehérbors,
vanilia és koékusz. Ahogy nyilik,
a gyumolcsok et is tulharsogjak
a hordds fuszerek, majd a riolitos
asvanyossag. Nagy élmény varni
vele. Hagyni kell hagy ébredez-
zen. Szinte percenként mutatja
mds-mas arcat. [zében megjelenik
a korte, sdrgaalma, egres, mandula,
vanilia, fiist és sd. Nagyon hosszu,
vibralo savai hosszii potencialt
igérnek.

Mihez ajanljuk:

Jo lehet fehér husu szarnyasok-
kal is, de komplex, nagy bor 1évén
egy kacsamellel prébalnank meg,
pl vanilias kortével. Sertéshus és
borju is jol passzolhat hozza, elké-
szitési modtol fiiggden.

Megvasarolhato:
orszagszerte

a nagyobb bor-
kereskedésekben



http://www.standrea.hu/

ST. ANDREA
Valoban Mélto 2011

Vildgos bibor szin, kozepes intenzitdssal. Illata
intenziv. Fantasztikus, hogy par perc szell6zés
utdn mennyirekiilonboz6 arcaitképes megmu-
tatni. Nyitds utan kozvetleniil a piros bogydsok
uralkodnak. ElsGsorban a meggy, a csipkebo-
gy0d, granatalma. Kis szell6zés utan jonnek a
flszerek: babér-levél, komény és kapor, majd
fiist, avar, friss szalma. A szdjban megforgatva
telt, selymes textura tarul fel. EI6] fiatal, de jol
eltalalt, nagyon jo mindségti tanninok. Egyen-
letes intenzitdsu, hosszu savgerinc. Az alkohol
kellemesen melegit hatul. 1zében a meggy, a
granatalma koszon be el6szor, aztan atveszik
a vezetést a fliszerek és az asvanyok. Itt érezni,
hogy vulkanikus talajjal van dolgunk.

Y)
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A korty a gytimolcsokkel indul, majd fokoza-
tosan bomlanak ki a fliszerek, a babérlevél és a
kapor, majd atadjak helytiket a vulkani mine-
ralitdsnak.

Csakugy, mint a savak, az aromak is hosszan,
torés nélkil, folyamatosan foglalkoztatjak
az izlelobimbokat. Nagyon feszes, izgal-
mas, komplex, érlelésre valé bor. Izig-vérig
egri Pinot. ,Valéoban mélté dicsérni Téged,
[stensziild...” Nagyon jo névvalasztas. Szépen
fejezi ki a bordsz” ars poeticd’-jat, ugyanak-
kor egyértelmiivé teszi, hogy ebbe a borba
csak azok a horddk keriiltek, amelyek valéban
méltdak arra, hogy ezen a vildgfajtan, a sz616k
kirdlyn6jén keresztiill megkiséreljék meg-
mutatni a borvidékben rejlé lehetéségeket.
Minden szempontbdl telitalalat.

Mihez ajdnljuk:
A Valéban Méltét elsé sorban
kacsahoz és bardnyhoz javasolndnk.

Megvasarolhato:

orszagszerte a nagyobb borkereske-

désekben

borsparlat






Szeretjuk a Karacsonyt, s az azt megel6z6 idbszakot is, hiszen az
Advent - a készulédés, a varakozas idGszaka - gyermeki résziinket
juttatja esziinkbe, amikor szamoltuk, mennyit kell még aludni a
“Jézuskaig’; vagy amikor a nagy napon hallani véltik az angyali
szarnysuhogast...

Felndtten mar persze nem olyan kénnyd... Mikézben “nyomjuk az
év vége gombot’ prébaljuk utolérni magunkat, s tervezni, hogy mi
kertljdn majd otthon az asztalra, keressuk az otleteket, s a legszebb
ajandékot azoknak, akik sziviinknek kedvesek.

Az Unnepekre tartogattuk a varva vart DUENNIUM csucsborunk

Uj évjaratat. Reméljuk, sokaknak éromet okozunk a Nagy borral az
Uinnepi pillanatokhoz!

LYAN

www.vylyan.hu



A DUENNIUM a Vylyan Pincészet
csucsbora, amely kizarélag nagy
évjarat-okban készulalegszebb hordds
tételek szigoru valogatasaval.

Nekinka DUENNIUM a villanyisz8l8bél
kibonthaté komplexitas legmagasabb
szintje, a bels6 szépség kisugarzasa, az
alkotas orome.

A hosszu évek munkajaval, tirelemmel
és szeretd6 gondoskodassal elkészitett
borszimbdéluma-a pafranyfenyd (Gink-
gobiloba) jele-az 6rékkévaldésagra utal.
Elegans, dijnyertes valogatas hosszu
pinceérlelésre, emlékezetes pillanat-
okra.
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A meleg 8szi napsugarak erejét 6rz6 DUENNIUM érett, koncentralt, elegans
hazasitas, amelyben a Mandolas d(lé cabernet franc-ja viszi a primet, a
Pillangd merlot-val szép egységben, kéz a kézben.

Osszetett, sokrét(i, mély vildga kezdetben elegansan tartézkodd, a kdstolot
elébb hellyel kinalja, s csak a hosszu a pillanat csendje utan, szépen folyamat-
osan nyilik meg, ujabb és Ujabb rétegeket feltarva...

Bor és étel — az izelés 6rome

A DUENNIUM az Gnnepi vacsora mélté korondja: vadpecsenyéhez, bélszin-
hez, vagy akar a desszertként kinalt kiilédnleges étcsokoladéhoz. Az ételparo-
sitasoknak csak a fantazia szab hatart, a Iényeg, hogy ugyanolyan térédéssel
és gondossaggal készuljon, mint a bor maga. J6l esik belefeledkezni az iny-
csiklandé izekbe, s az egyuttlét romébe. A pillanat igy valik 6rokkévaldsag-

ga...

DUENNIUM
mindenek felett
Palack Bruttd ar
DUENNIUM 2009 5 X 11 610 Ft
Osszesen: 58 050 Ft
DUENNIUM 2009 AJANDEK!
6-0s falada AJANDEK!

Megrendelheto:
Vylyan Pincészet Vendéglatas
Borbélyné TICZ NORA
Tel.: +36 (30) 376-0885
vasarlas@vylyan.hu

borsparlat


mailto:vasarlas%40vylyan.hu%0D?subject=Megrendel%C3%A9s%20-%20Duennium%202009%205%2B1%20aj%C3%A1nd%C3%A9k%20fal%C3%A1d%C3%A1ban%2058.050%20Ft-%C3%A9rt%20%7C%20Bor%26P%C3%A1rlat%202014%20t%C3%A9l

ikapcsolddas

Bk Pince
Willday

Bovebb informacio:
http://hotel.bock.hu/akciok/vince-
napi-csomag-2015

Bock Pince
H-7773 Villany,
Batthyany utca 15.
Telefon: +36 72 492 919
+36 30 997 5600
Web: www.bock.hu
Szallas ajanlatok: hotel.bock.hu
E-mail: shop@bock.hu

borsparlat

Vince napi csomag - Ervényes: 2015. janudr 23-25.

Legyen a vendégiink hdrom felejthetetlen napra a gasz-
tronomiai remekek, a mindségi borok, a kényeztetés és az
onfeledt szdrakozds jegyében 2015. janudr 23.-25. kozott a
hagyomadnyos villanyi Vince napi hétvégén.

A Bock Pincében 2015. janudr 24-én Vince napi program-
mal varjuk kedves vendégeinket tobbek kozott hordos
borkostolon, Latin Dud (Tatrai Tibor és Szlics-Antal Ga-
bor) koncerten vagy akar fenséges diszndtoros lakoman is
részt vehet, aki hozzank latogat.

Az akcid tartalma

- 2 ¢jszaka szallas 2 dgyas szobaban

- Udvozléital

- janudr 24-én 10:00-11:00 - Pincelatogatassal egybekotott
hordos borkostold

- januar 24-én 19.30-20.30 - borkdstoldval egybekotott
Latin Duo6 (Tatrai Tibor és Sziics-Antal Gabor) koncert a
Bock Korpincében

- janudr 24-én 20.30 - Vince napi menii a Bock Obor Et-
teremben

- Bbséges, svédasztalos reggeli

- Korlatlan wellness hasznéalat (Uszomedence, hidro-
masszazs, finn szauna, infra szauna, gézkabin, élményzu-
hany, jégkut)

- Fird6kopeny hasznalat

- Korlatlan internet (WiFi) hozzaférés

- Parkolds a szdlloda sajat, zart parkoldjaban

Az akcio ara
Vince napi csomagajanlatunk dra:
64.900 Ft/2 ¢j/2 f6-t6l

Araink a torvényes AFA-t tartalmazzak, de nem foglaljak
magukba az idegenforgalmi adot.


http://hotel.bock.hu/akciok/vince-napi-csomag-2015
http://hotel.bock.hu/akciok/vince-napi-csomag-2015
http://hotel.bock.hu/

Back Pirce
¥illday

Bovebb informacio:
http://hotel.bock.hu/akciok/spa-

csomag

Bock Pince
H-7773 Villany,
Batthyany utca 15.
Telefon: +36 72 492 919
+36 30 997 5600
Web: www.bock.hu
Szallas ajanlatok: hotel.bock.hu
E-mail: shop@bock.hu

ikapcsolddas

Spa csomag
Ervényes: 2014. februar 3. - december 31.

Pihenje ki faradalmait Villanyban parjaval, tobbek kozott
sz6lémagolajos hatmasszdzs, wellness szolgéltatdsok és a
Thermal Spa Siklos segitségével.

Spa csomagVillanyi élményét Bock borkdstolo, egy palack
Bock Marcell pezsgd, pincelatogatas, wellness, masszazs és
a Siklosi Termalfiirdd szolgaltatdsai teszik teljessé.

Lepje meg kedvesét, baratjat, foglalja le szallasat akciosan
még ma!

Az akcio tartalma

- 2 ¢jszaka szallds 2 dgyas szobdban

- 216 részére belépo a Siklosi Termalfiirdébe

- 1 palack Bock Marcell Pezsg6 bekészitése a szobaba

- Egy alkalommal Harslevelt, PortaGéza, Merlot, Syrah
borbdl 4ll6 kdstold

- Sz6lémagolajos hatmasszdzs két {6 részére

- Vezetett pinceldtogatds

- Bdséges, svédasztalos reggeli

- Korlatlan wellness haszndlat (iszdmedence, élményme-
dence, finn szauna, gézkabin, infraszauna, jégkut)

- Korlatlan internet (WiFi) hozzaférés

- Firdékopeny hasznalat

- Ingyenes parkoldsilehetdség a szalloda zart parkoldjaban
- Udvozléital

Az akcid ara

Wellness & Spa akcid ara: 51.900 Ft/2 éj/2 f6-tol

A péntek és szombat éjszakaért 1.000 Ft/f6/¢j felarat szami-
tunk.

Az akcid kiemelt iddszakokban nem vehetd igénybe.
Araink a torvényes AFA-t tartalmazzak, de nem foglaljak
magukba az idegenforgalmi adot.


http://hotel.bock.hu/akciok/spa-csomag
http://hotel.bock.hu/akciok/spa-csomag
http://hotel.bock.hu/
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Vince-napi hétvége Villanyban
Ervényes: 2015. januér 23-25.

Viddm Vince napi hétvégére varjuk! Jelentkezzen
miel6bb pince latogatd turdra és foglaljon szallast a
Didfa Panzidban!

A csomag tartalma:

- 2 éjszaka szallas, kétagyas szobaban

- boséges reggeli

- tidvozl6 ital

- érkezéskor ajandékként egy palack Portugieser uj-
donsagot készitiink szobdjaba

- Péntek este vidéki finomsagokkal megrakott hideg-
talas vacsora mellett kostolhatja meg Pincészetiink
legkivalobb borait (6 borbol alld borkdstolo és latvany-
pince megtekintése )

- parkolasi lehetdség a panzid udvaran

- elutazdskor 5% kedvezménnyel vasarolhatnak
palackos borainkbdl

- WIFI hasznalat

A csomag ara:
37.900 Ft/2£6/2¢éj +idegenforgalmi add

SZEP kartyakat elfogadunk!

Kedvezmeényes hosszabbitasi lehetoség:
+12.500 Ft/2f6/éj (boséges reggelivel)

Potagy (felnott részére):
+10.000 Ft/f6/csomag +IFA

Bovebb informacio:

Gere Tamas és Zsolt Pincészete
7773 Villany, Didfés u. 1.

Tel.: +36 (72) 592-009

E-mail: panzio@geretamas.hu
http://www.geretamas.hu


http://www.geretamas.hu/index
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Borbaratok Villanyban
Ervényes: 2014. 4prilis O1. - 2015. februdr 28 .
(Kivéve Karacsony, Szilveszter és Vince nap idészaka.)

Villdny télen sem alszik... Toltson el néhany kellemes,
romantikus napot nalunk! Szép borok, finom ételek és
hangulatos vidéki kornyezet vérja!

A csomag tartalma:

- szallas kétagyas szobaban (2,3,4 vagy 5 éjszakdra)
- boéséges reggeli

- idvozI6 ital

- érkezéskor ajandékként egy palack Portugieser uj-
donsagot, dugohuzot, csepport készitiink szobdjaba
- Egy alkalommal kemencés vegyes siiltes vacsora

- Egy alkalommal 6 borbol all6 klasszikus borkdstolo
- latvanypince és palackozd tizem latogatas

- parkolasi lehetdség a panzidé udvaran

- elutazdskor 5% kedvezménnyel vdsarolhatnak
palackos borainkbdl

- WIFI hasznalat

A csomag ara:
40.900 Ft/2£6/2 éj-tol +idegenforgalmi ado

Bovebb informacio:

Gere Tamads és Zsolt Pincészete
7773 Villany, Diéfés u. 1.

Tel.: +36 (72) 592-009

E-mail: panzio@geretamas.hu
http://www.geretamas.hu

SZEP kartyékat elfogadunk!

borsparlat
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Bovebb informacio:

Gere Tamas és Zsolt Pincészete
7773 Villany, Diéfés u. 1.

Tel.: +36 (72) 592-009

E-mail: panzio@geretamas.hu
http://www.geretamas.hu

SZEP kartyakat elfogadunk!

borsparlat

Borbaratok Villanyban
Ervényes: 2014. oktober 01. - 2015. februdr 28 .
(Kivéve Karacsony, Szilveszter és Vince nap idészaka.)

On is vdgyik mar egy nyugalmas, mosolygos pihenésre?
Szereti a finom borokat, vidéki izeket és a kézmiives
édességeket? Szivesen sétdlna a torténelmi pinceso-
ron vagy kerékpdrozna az Oszi szinekben pompazé
sz616dlil6k kozott? Ha igen, akkor ezt az ajanlatot On-
nek készitettitk! Ne gondolkodjon tovabb, foglaljon
most!

A csomag tartalma:

- szallas kétagyas szobdban (2,3,4 vagy 5 éjszakdra)

- boséges reggeli

- idvozI6 ital

- ajandék biikkfa bortartd polc és egy palack Cabernet
Sauvignon

- Egy alkalommal vidéki, hdzi finomsagokkal megra-
kott hidegtalas vacsora

és kézmiives bonbon kostold (Kakasbonbon) a vacsora
mellé.

- Izelit6 borkoéstold (3 bor)

- latvanypince és palackozd tizem latogatas

- parkolasi lehet8ség a panzid udvaran

- elutazaskor 5% kedvezménnyel vasarolhatnak
palackos borainkbol

- WIFI hasznalat

- kedvezménykdrtya a sikldsi Thermal Spa
Elményfiirddbe (-10%).

A csomag ara:
40.900 Ft/2£6/2 éj +idegenforgalmi ado
49.900 Ft/2£6/3 éj +idegenforgalmi ado


http://www.geretamas.hu/index

POLGAR
PANZIOBAN

3 EJSZAKA SZALLAS

(2014.12.30.-2015.01.02., éjhosszabbitas f.e:he:ségf;sj

SZILVESZTERI MULATSAGGAL

ahol az est vendege es eqyoen koncertef aq:

MRS. COLUMBO ZENEKAR

Galambos Dorina eqyiittese.

CSOMAGUNK ARA

Panzionk standard, régebbi szobaiban:
74.900-HUF/FO
Meqgujult panzio részleglink szobaiban:
79.900.-HUF/FO

SZILVESZTERI MULATSAGUNKRA
KULON IS LEHET ASZTALT FOGLALNI,
MELYNEK ARA:
17.900,-HUF/FO

BovebD Informacio a szolgaliatasokkal
&5 a programmal kapcsolatban:
Www.polgarpince.hu

— %{rulm'{_}% -



http://www.polgarpince.hu/

AZ 5 LEG-
HANGULATOSABB

adventi csaladi program

Még kardcsony elott kimozdulhatunk
par napra, néha nem arf rapihenni
az dnnepekre, mézes pdlinkat spar-
helfen keszilt éfelekel kosfolni és
egyuftal a hianyzo az ajandékokat
/s beszerezheljik, amig a gyerekek
babeloaddson, szalmalabirinfusban
vagy a kisvasufon szorakoznak.




Szilvasvarad - Adventi

programok
November 30., december6., 7., 14., 21.

Téli erdei kisvonatozasra indulhatunk
Szilvasvaradrol a Szalajka-volgybe, ahol
friss levegd és a ropogds természet mel-
lett adventi hangulattal és programok-
kal is kedveskednek. A végallomasnal
forré italok, gyertyagyujtas, 6-an Mi-
kulds miisor és sok-sok ajandék lesz.
December 21-én az erdei allatok kardc-
sonyat tinnepelhetjiik meg, melyen ré-
paval, kaposztaval, almaval lephetjik
meg az Ozeket, szarvasokat és nyuszikat

Gyula - Méz és Mézeskalacs

Fesztival
December 12-14.

Kellemes hétvégét tolthetiink el Gyu-
lan csalddostul. A varos fantasztikus
hangulatu, a Varfiirdében pedig szora-
kozni, kikapcsolddni és regeneraldd-
ni egyarant érdemes. December 12-én
startol az adventi idszak nagy rendez-
vénye, mely tobb szdlon is izgalmakban
bévelkedik. Azonban a vasarnap lesz a
gyerekeknek a legérdekesebb, hiszen al-
kalmi mézeskaldcsmiihelyen vehetnek
részt, lesz babel6adas és rengeteg mézes
finomsagot lehet megkostolni.

- -' F 2 o
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Budapest - Varoshaza Park
November 28. - december 24.

A Téli Fesztivdl a Varoshdza Parkban
igazi csaladi vasarnak tekinthetjik. Itt
allitjak fel Magyarorszag legnagyobb
kardcsonyfajat a ftthet6 satorban szin-
haziel6adasoklesznek,emellettrengeteg
koncertet, mtsort és hagyomanyorzo
el6adast lathatunk a szinpadon. A Bazi-
lika el6tti vasaron viszont idén is lesz
koripalya, tehat a sportosabb gyerekek-
kel érdemes atnézni oda is.

Kaposvar - Advent
November 30. - december 21.

Kaposviaron a Kardcsonyi Unnepi
Hetek alkalmaval a székesegyhdz olda-
laban faragott betlehemet lathatunk. A
fétéren Pajta Szinhazban betlehemes
jatékok és koncertek lesznek. Ha mar

borsparlat
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nagyon atfagytunk keressiik fel a kozeli
élményfirdot! SO6t, ha mar a kdrnyéken
jarunk, engedjiink a gyerekek nyagga-
tdsanak és nézziink el Patcdra, a Katica
Tanyara is.

Szeged - Advent

November 28. - december 23.

Talan a legizgalmasabb programot ta-
lalhatjdk meg a gyerekek a Szegeden
a Dugonics téren, ahol az adventi
vasaron tobb mint 1000 baldbol allo
szalmalabirintusban lehet fogdcskazni,
bujdcskazni, sét egy igazi fatoronyra is
felmaszhatnak. Ha kifdradtak, a mese-
mondo6 fahdazban kicsit kipihenhetik

magukat.
Forrds: itthon.hu

=,

MAGYARORSZAG

Minden éilménnyel
tébb leszel





http://villanyiborvidek.hu/hu/programok/900_pincerol-pincere-variaciok-vincere-2015

Programok

2014. december - 2015. januar

ADVENTI NYITOTT PINCE NAPOK
Da4tum: 2014 december 13-14.
Helyszin: Pincefalu

Cim: 6344 Hajés, Hajési u.

Program:

A hajési borosgazdak ismét kinyitjdk pincé-
iket, hogy késtoldsra kindljdk az 4j borokat. A
préshdzakban a helyi termel8k és kézmiivesek is
kindljdk portékdikat, a gyerekbardt pincékben
pedig meglepetések vérjdk a kicsiket.

Belépé: 2.500 Ft/f6

Bdvebb informdcié: facebook.com/vintegro

XIV.EGRI BORSZALON EGRI
D4tum: 2014. december 29.
Idépont: 18- 23 6ra

Helyszin: Hotel Eger

Cim: 3300 Eger, Szdlloda ut 1.

Program:

G4l Tibor borész 6tlete alapjdn az Egri
Bormives Céh 14. alkatommal rendezi meg az
Egri Borszalont a Hotel Eger - Parkban.

“Az a csoddlatos gengszter korszak, avagy a
BORTILALOM vége”

Fokozd te is a hangulatot az alkalomhoz ill8

korh oltozékeddel!

Belépé: el6vételben 5.000 Frt. (december 10-t8l
kaphat¢), a napjin 6.000 Ft. 1db pohdr minden
vendégnek benne foglaltatik az drban! Kaphaté

kardcsonyi diszcsomagoldsban is.

Tokaj-Hegyalja

PIAC

12. 13.

12. 20.

12.29.

ST.ANDREA EVZARO FINE DINING

BORVACSORA

Datum: 2014. december 20.

Helyszin: St. Andrea Sz816birtok és Pincészet
Cim: 3394 Egerszaldk, Ady Endre u. 88.

Program:

Evzaré fine dining borvacsorit tartunk Eger két
meghatdrozé éttermének kozremiikodésével a
St. Andrea birtokon. Kiilonleges tételek, még
kiilonlegesebb ételekkel, melyeket a Macok és
Zsalya bisztré csapatai kozosen kompondlnak
meg a ritka borsorhoz.

Regisztracio:

Tel.: +36 (30) 692-5860
info@standrea.hu
Inform4cié: www.standrea.hu

Datum: 2015. januar 17.
Helyszin: Monori Pincefalu
Cim: 2200 Monor, Strazsahegy

Program:

Otodik alkalommal keriil megrendezésre a For-
raltboros Kalandozésok Jégvirdgtél Borvirdgig
fesztival a Monori Pincefaluban. Szimos ismert
budapesti és helyi ételkészité mester csatlakozik
a helyi forralt bort f6z6-kindlé borosgazdakhoz,
hogy bemutassik a nagyérdemt kozonségnek
az izelit falataikat és a forralt bor kiilonleges-
ségeiket.

Belépddij: 5.990 Ft

Informacidé: www.monoriborut.hu

TOKAJ-HEGYALJA PIAC

MINDEN HONAP MASODIK VASARNAPJAN 10-16 ORA KOZOTT

2015-ben is varjuk!


https://www.facebook.com/vintegro
http://www.standrea.hu/
http://www.monoriborut.hu/
https://www.facebook.com/HegyaljaPiac

Programok
204, januar

PINCEROL PINCERE

Variaciok Vincére 2015
Détum: 2015. janudr 24.

Helyszin: t6bb pincészetnél a Villdnyi
borvidék telepiilésein (Villdny, Palkonya,
Villdnykovesd, Kisjakabfalva,
Nagyharsdny, Kisharsdny)

Program:

Régi szokds, hogy a sz6l8sgazddk Vince-nap
id6jdrdsabol és a metszett “Vince vesszék” 4l-
lapotdbdl j6soljik a sziiret gazdagsigét. E napon
egyik pincébdl a mdsikba jarva dldomdsoztak,
késtoltdk egymds borait. A t6kékre Isten dlddsdt
kérték, s a biztonsdg kedvéért még babonds for-
télyokat is bevetettek,

a természet irdnymutatdsait kovetve.

“Ha szent Vintze napja fénylik, megtelik a
pintze, és sok j6 bort varhatni”. A napsugar igazi
aldds, segitségével megcesordul a jég

és telik a pince.

Bévebb informdcié: villanyiborvidek.hu

VARJUK ONT! ™

1.

-0 —g—0—-

Miskolc

40km

Szerencs
7km

Budapest
220km

24.

S

Détum: 2015. janudr 17. Idépont: 19 ératdl
Helyszin: Hotel Platdn™***

Cim: 4030 Debrecen, Somlyai u. 10.
Program:

A kivél6 szekszdrdi bordsz ezuttal egy mds, téle
nem megszokott borsorral lepi meg vendégein-

ket!

Az ételeket Balogh Kdroly konyhafénok és

csapata készitik.

A borvacsora mentije a kovetkez6:

e Fiirtike 2014 - Aperitif

. [j] Rosé 2014 — Levendulaval grillezett fiige
kecskesajttal és zoldalma consommé

* Olaszrizling 2013 — Barramundi filé mangold-
dal és cukkini virdg tempura tésztdban, vajmdr-
tassal

 Kékfrankos, Lednyvidr diilé 2012 — Szines
borsos kacsamell, sous vide péréhagymdval,
fehérrépa krémmel, polenta ropogéssal, grillezett
kdpia paprikdval, kakukkftves jus

* Szegzdrdi O Vorss Birtokbor 2011 - Hitszin
szelet baconos, zoldséges pithivier-rel, zeller
purével, tojdssdrga krémmel és rozmaringos jus
* Gorogsz6 2011 — Etcsokolddé mousse erdei
gytimolecsel toltve, meggyes pite, cékla krém,
narancs zselé és vanilia fagylalt

* Az est végén meglepetés bor!

Részvételi dij: 9.900 Ft/t6, amely tartalmazza
a vacsora és kostoltatott borok (fajtanként 1 dl)
drdt. Az asztalfoglalds a részvételi dij befizeté-
sével vélik véglegessé!

Bévebb informacié: Sebestyén Csaba

Telefon: +36 (30) 904-6236

Disznoko Szolobirtok

Sarga Borhaz

—_— \\0

S.ujhely

40km Tokaj-Hegyalja

Tokaj

13km

M.zombor

PIAC

Tarcal
Lkm


https://www.facebook.com/HegyaljaPiac
http://villanyiborvidek.hu/hu/programok/900_pincerol-pincere-variaciok-vincere-2015

or FERGETEGES
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a Hotel Lycium* *** -ban!

PROMOCIO

Exkluziv galavacsora

éjféli fogassal
Egész este szorakoztato

gyerekpartl
Tuzijaté

atetuteraszrul

Tombo

értékes nyeremeényekkel

Eléizene.

tanc hajnalig

i-13.900 Ft/rs s =

2014. december 31.

o

Informacio: J_l_I_lm HOTEL LYCIUM

52/506600 = hotelghotellyciumbu  * www.hotellycium.hu DEBRECEN


http://www.hotellycium.hu/

