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Lendvan_jareunk...

Sokakban felmeriilhet a kérdés, hogyan keriil egy ult-
ramodern, acél és liveg szerkezett kilato egy bor-gaszt-
rondmiai magazin cimlapjara?

Nos, a valasz rendkiviil egyszer. Par hete a Debre-
ceni Borozd magazin lapigazgatdjaval lendvai magyar
bordszok meghivasara elldtogattunk Szlovénidba, ahol
szeptember elején adtdk at a kozonségnek a borvidék
legujabb attrakciojat a “Bortornyot”.

A sz6l6dombok f6l¢ magasodo kildité annyira meg-
fogott, hogy mar ott eldontéttem, hogy 6szi lapszamunk
cimlapjat fogja ékesiteni mégpedig azért, hogy ezzel is
felhivjuk a borkedvelok figyelmét, hogy egy borvidéki
kirandulds nem csak a borrol kell hogy széljon. Szé6lnia
kell kultarardl, orokségekrol, természeti értékekrdl és
természetesen a borokhoz oly szorosan kapcsolodoé helyi
gasztronomiardl.

Jo példa a lendvai vdrosvezetés jovobe tekinté gon-
dolkodasa. Id6ben felismerték, hogy egy borvidéknek is

Darin Sdndor sziiksége van mindig 4j és ujabb attrakcidkra, mert ezek
lapkiadé — egymast erdsitve — még tobb turistat vonzanak a tér-
ségbe.

Madr most latszik, hogy ez a gondolkodds meghozza a
gyimolcsét, hiszen az uj latnivalora eddig is rengetegen
voltak kivdncsiak.

Bizom benne, hogy hazai borvidékekrdl is elég stiriin be
fogunk majd tudni szdmolni hasonl6 projektekrdl. Igé-
rem, azok is cimlapra fognak keriilni!

ﬁ facebook.com/BOResPARLAT

www.boresparlat.hu &
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Magazinunk elkdtelezett hive a magyar bor- és palinkakultdranak,
ezért mindenkor kiall a kulturalt és felelosségteljes alkoholfogyasztas népszerdisitése mellett!

Alkohol tartalmu italok fogyasztasat 18 éven aluliaknak és
kismamaknak a terhesség alatt nem ajanljuk!

ﬁ facebook.com/BOResPARLAT

FIGYELEM! A magazin interaktiv tartalmakat tartalmaz, melyek érintésre, vagy kattin-
tasra kiilsé tartalmakat, weboldalakat nyithatnak meg. A DS-Network Kft. semminemd
felelésséget nem vallal a kapcsolt, vagy linkelt kiilsé oldalak tartalmaért, az kizarélag az
ezen oldalakat Gizemeltet6k felel6ssége.

A magazinban felhasznalt irasok és fotok szerzéi jogvédelem alatt allnak, a személyes
és nem kereskedelmi felhasznalas eseteinek kivételé-vel tilos azokat akar eredeti, akar
atirt formaban barmilyen médiumban k6zdIni, sugarozni vagy tovabbadni, részben vagy
egészben szamitogépen tarolni.

A kiadé a meg nem rendelt kéziratokat, képeket, elektronikus régzitési anyagokat
nem 6riz meg és nem kiild vissza! Ezaldl kivételek a palyazatokra érkezett irasok,
palyamuvek.

A magazinban megjelené hirdetések tartalmaért a kiadé nem vallal felel6sséget.
Az elhelyezett fizetett hirdetések nem tiikrozik a szerkeszt6ség tagjainak, vagy a kiado
véleményét. A hirdetések kozzétételekor teljes mértékben figyelembe vessziik a gaz-
dasagi reklamtevékenységrél szolé 1997. évi LVIII. torvény rendelkezéseit, valamint az
onszabalyozé reklampiacon kialakult gyakorlatot.
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Az UJ mindig ldzba hozza az embereket, pldne,
hogy az Ujbor ndlunk specidlis médon készil,
s a cimkéje mogott fiatal mivészeket partold
cimkepdlydzat all.

A BOGYOLE, a villdnyi lankdk ,bozsoléja”,
az évjarat elsé vordsbora a franciaorszagi
Beaujolais Nouveau [bozsolé] borkészitési
hagyomdanyait kdvetve készil. Maga a bor a
bogydn belll szUletik, majd robban életre.
Erre utal a ,,Bogydlé” elnevezés is.

Ujborunk a hagyomdnyos mivészi pdlyazat-
unknak kdszonhetéen minden évjdratban Uj
rundban debUGtdl. Az ifj mivészek legtehet-
ségesebbje kiprobdlhatja magat a NagybetUs
Fletben, azaz az & cimkéje kertl a palackokral

Az idei Bogyolé nyertes tervezdje: Mezei
Evelin, a Pécsi Tudomdnyegyetem MUvészeti
Kardnak elsé éves hallgatdja.

Evelinnel a nyomddban taldlkoztunk eldszor
személyesen, amikor csillogd szemmel nézte
cimkéjét, ahogy a nyomdai gépek gdrgdi
ontjdk ki sok- sok példdnyban. E motivald él-
meény utdn is tovdabbi szép sikereket kivinunk!

Mdsodik helyezett: Gyéri Katinka Laura - Pécsi
MUvészeti Gimndzium és Szakkdzépiskola, 3-0s

Harmadik, megosztott helyezett:

Gyomrei Agnes - PTE MUvészeti Kar -
Tervezdgrafika, 4. évfolyam

Horvath Alexandra - PTE MUvészeti Kar - 1. év-
folyam

A 2015-6s Bogyodlé cimkék kidllitads meg-
nyitojan dijgtadds és kdzds Ujboros koccintds
varta a dijazottakat és akdzonséget. Akidllitast
Ernszt  Andrds festébmivész nyitotta meg,
aki mdr a kezdetek ota a pdlydzat gondos
segitdje. Vylyan mdvészethez vald hozzadl-
IGsardl, a borcimkék arculatdrdl, s a valasztdsi
szempontairdl beszélt, majd Debreczeni Moni-
ka adta at a dijakat.

Evelin Szegeden a Tomdrkény Istvan Gimna-
zium és MUvészeti Szakkdzépiskoldban tanult,
s épp friss els6éves hallgatdéként taldlkozott
a pdlydzatunkkal. Tervezégrafikat tanult, de
szereti minél tébb terUleten kiprobdlni magdt
és kisérletezni. A nyereménynek (pénzdij és
bor) azért is nagyon &r0lt, mert a Bogydlé
cimke volt az elsé boros cimke terve és igy
az elsé megvaldsult munkdja is, s bUszke arra,
hogy e cimkén jelent meg elséként ,hivata-
losan” a neve.

Az alapotlet ugy jott,hogy elképzeltem, egy
sz6l6szemet tartok a mutatd és a hiivelyk ujjam kézt
és észrevettem, hogy ez a gesztus/kéztartds nagyon
is emlékeztet arra mikor azt mutatjuk valami ‘oké’
vagy ‘prima’ Ezt mdr csak tovdbb kellett utébbindl
a negativ tér eqy kért ad ki, amirél mdr lehet asszo-
cidlni a sz6l6szemre is. Tetszett, hogy a koncepcio
egyszert de nagyszerd, s azt (izeni: a Bogydlé tuti :)!

Erdekes és nagyon jé volt Idtni, hogy terveztem va-

lamit és ezzel nem lett vége, mint egy iskolai feladat-
ndl, hanem volt folytatds, meg is valdsult.”

Forras: Vylyan



F1LES]
".H.h l-J-I.I.n‘l ..1 1

LI AL TR BORSEAL TARSADALM]
EGYALLALAS KAMPARNYA NERETEBEN

BT TAMOCATAST NYLST & FILISI AIKERDO ZRT. RISIENE

- _.k

EGYMILLIO FACSEMETE UL-
TETESEVEL VESZI KEZDETET
A JEGKAR SUJTOTTA PILISI
ERDOK MEGUJITASA

Az erddsitési idoszak bekdszontével, a Lidl a
Pilisért tarsadalmi 6sszefogds eredményekép-
pen, 1 millié facsemete Ultetésével kezdddik
el a tavaly decemberi jégkar dltal silyosan
sérilt pilisi erdoteriletek helyredllitasa.

A 2014 decemberi hatalmas jégkdr a Pilisi
Parkerdd Zrt. 65 000 hektdros terlletének kod-
zel egyharmaddat érintette, ebbdl 9000 hektart
sUlyosan. A honapok ota tartd tereprendezési
munkdk a végeéhez értek, az &szi csemeteul-
tetésekkel immdron elkezddédnek a sérult
erddterUletek megujitasi munkdiis. A rendkivli
jégkdr abeszerzést tekintve is tobbletterhet rott
a Parkerddre, hiszen nagysdgrendekkel tébb
Ultetéssel jar a helyredllitas. Mig atlagosan egy
évben 700 ezer és 1 millid kdzdtti csemetét Ul-
tetnek el a szakemberek, addig idén a jegkar
soradn megsemmisUlt erdSk miatt ez a mennyi-
ség megdupldazdédott.

A kapacitasbeli nehézségek miaftt is kUIGNGs
jelentéséggel birt a Lidl Magyarorszag tar-
sadalmi feleldésségvallaldsi kampdnya, mely-
nek keretében 2015. junius 1 - augusztus 31.
k6zott a vallalat minden egyes eladott Sagua-
ro asvanyviz utdn 1 forintot adomanyozott fa-
csemeték vasarlasdra a Pilisi Parkerdd Zrt-nek.
Akezdeményezésnem vartsikerrelzarult, hiszen
az aruhazldnc, vasarldi dsszefogdssal 25 millié

25.000.000 FT.

forint  tdmogatdst gyUjtott,
mely 1 millié csemete beszer-
zését - az Ujraerddsitésre vard
100 hektdarbdl - mintegy 60
hektdrnyi erdd telies meguiji-
tasat biztositotta.

A tdmogatdst a Lidl Ma-
gyarorszdg emlékfa-Ultetés-
sel egybekotdtt Unnepélyes
adomanydatadd eseményen
nyUjtotta at a Pilisi Parkerdd
Irt. részére. ,,Az Oszi cseme-
teUltetések a Parkerdd valkoi,
visegradi, pilisszentkereszti és
szentendrei erdészetek terUl-
eteit érintik, ahovd minden
esetben 6shonos fajokat te-
lepitink, ezzel is erbsitve az
erdék ellendlld képessegét.
A megndvekedett Ultetési feladatok nagy ki-
hivdast jelentenek szamunkra, ezért is érolink a
Lidl tdmogatdsanak. Jo Iatni ezt a fajta &ssze-
fogdst, azt hogy milyen sok ember érzimagdé-
nak a hazai erddk sorsat” — nyilatkozta az e-
seményen Csépdnyi Péter, a Pilisi Parkerdd Zrt.
termelési és természetvedelmi fdmérndke.

“A fenntarthatd fejlédés hosszu évek ota
kiemelt jelentéséggel bir a Lidl Magyaror-
sz0g muUkodéseében. A kornyezeti értékeink
védelme iranti elkdtelezettségunk f6 tevékeny-
ségUnkben és azon tUulmenden is megmutat-
kozik. A jégbefagyoftt pilisi erdSket Iatva mar
janudrban elddntéttik, hogy a Lidl minden-
képpen szeretne a kdrelhdritdsban segitséget
nyUjtani. KGldndsen nagy orém szadmunkra,
hogy kezdeményezésinkben vasdarldink s
messzemendkig partnerek voltak és kodzds
dsszefogdssal sikerCGlt ilyen nagymértékben
hozzdjdrulni a sérilt erddterlletek Ujjaszileté-
séhez. A Lidl Magyarorszdg nevében eziton is
szeretném megkdszonni nekik, hogy kampdany-
unkat tdmogattdk” — mondta Nepp Zoltdn, a
Lidl Magyarorszdg beszerzési Ugyvezetd igaz-
gatdja.

Az Ujraerddsitési munkdlatok 2015. november
3-an kezdddtek el, és idén a fagyok bedll-
tdig tartanak, szUkség esetén j6vd tavasszal
folytatddnak. A Pilisi Parkerdd Zrt. a LIDL t&-
mogatdsdbdl beszerzett 1 millidé facsemetéebdl
mintegy 60 hektdar erddt Ujit meg.

Forras: Internet
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Masodszor kapnak fészerepet Budapesten a
vilag legnépszeribb széléfajtdi. A Bordo Blend
Nagy Borddi Késtolon a cabernet sauvignon,
a cabernet franc, valamint a merlot, és ezek
hazasitdsai dlinak majd a kézéppontban.

A kdzlemény szerint az expo - a kormdanyzati
A hUvosebb idd bedlltaval eldszeretettel ny-
itjak ki a borfogyasztdk a tartalmas vérdsborok
palackjait. A legtdbb palack idén november
21-én minden bizonnyal a Bordd Blend Nagy
Borddi Kostolon nyilik ki, ahol tébb, mint 150-
féle nagy vordsbort kdstolhatnak a vendégek.
A Corinthia Budapest patinds termeiben me-
grendezésre kerUl6 sétald kostold mellett
mesterkurzusokkal is készilnek a szervezdk.
12.30-10l, Szendei Gergd, bordsz segitségével
arra a kérdésre keressUk a valaszt, hogy men-
nyire adhato vissza az Ujvilagi stilus egy francio-
vagy olaszorszAagi pincészetben. Az eldaddson
az eurdpai borok mellett olyan Ujvildgiakat is
késtolhatnak a vendégek, amelyek Magya-
rorszdgon kereskedelmi forgalomban nem
elérhetok.

Malatinszky Csaba, villdnyi bordsz a cabernet
franc fajta egyik legelhivatottabb hive Mag-
yarorszagon. A bordsz vezetésével kulonleges
élményben lehet része a vendégeknek: 2015-
6s horddmintdakbdl dllithatnak &ssze hazasi-
tast, valamint 2 régi évjarat bordat is megkds-
tolhatjak.

17.30-t0l a legsikeresebb egri borok népe-
sitik be az eldaddtermet. Az Egri Borvidék
bordszai azidei Challenge International du Vin
versenyrdl 6 arany, 8 ezUst és 17 bronzéremmel
tértek haza. A kostolon ezuttal a nyertes borok-
ol kdstolhatnak a résztvevdk, azok készitdinek

részvételével.
& Forras: Internet

MARTON NAP|
0JBORKOSZONTOK ES
LIBAVACSORAK A VILLANYI
BORVIDEKEN

“Aki Marton napjdan bort nem iszik, egész év-
ben szomjazik”-tartja a mondds. A Villanyi
borvidék pincészetei egész novemberben
varjak a vendégeket valtozatos gasztronomi-
ai, kulturdlis programokkal és a fészereplé
Ujborokkal.

A Marton napi Ujborinnepnek sok éves
tradicioja van a Villanyi borvidéken, a hozzd
kotddd programokkal pedig mara orszdgos
hird eseménnyé valt a borkedveldk kérében.
Mivel a néphagyomany szerint a Marton-nap
a negyven napos adventi bojtdét megeldzd
utolsd nap, amikor a joizU és gazdag falatozds,
vigassadg megengedett, a borosgazddk és a
helyi éttermek ilyenkor az Ujborhoz illd, kUldn-
leges Mdarton napi menuUvel, koncertekkel és
egyeb kulturdlis programokkal varjdk a Iato-
gatokat. A rendezvényeken a libdbdl készitett
etelek nagy vdlasztéka mellett a Villdnyi pin-
cészetek Ujborkindlatdabdl is valogathatnak a
|Gtogatok.

W7 20 EYeS
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Mindig nagyon izgalmas ez az id&szak, hiszen
el6szor kostolhatdk meg az év Ujborai. A friss
fehérborok, rosék és a portugieserek kerllnek
a kozéppontba, amelyek méltd kiserdi a li-
balakomdaknak.

November honap folyamadn &sszesen 22 pro-
gram vdarja a Villdnyi borvidék |adtogatait.
Az esemeényekrdl bovebben a www.villanyi-
borvidek.hu weboldalon lehet tajekozodni.

Forras: www.villanyiborvidek.hu



A ZWACK IZABELLA BOR-
KERESKEDES TELTHAZAS
OKTOBERI RENDEZVENYEN
HET NEPSZERU PINCESZET
MUTATTA BE BORAIT A
LATOGATOKNAK

A Zwack Open immdar évek o6ta a budapesti
borkedveldk egyik legcsaladiasabb rendez-
vénye, ahol minden esetben magadaval a
bordsszal taldlkozhatnak a vendégek, és
kotetlen hangulatban beszélgethetnek a
sz0lokrol, borokrol, évjaratokrol.

A résztvevok egyik kedvence a villanyi Gere
Andrea volt, aki Gere Aftila Pincészetét
képviselte, a Dobogd Pincészetnél a tokaji bor-
vidékre jellemz6 vulkanikus kbzeteket is meg
lehetett nézni, de Domokos Attilaval kdprdza-
tos aszukat is kostolhattak az érdeklédok. Szek-
szardrdl oft volt Juhdsz Tibor, a Pastor Pince
szineiben és a Szeleshat SzAlGbirtok, a kostold
kihagyhatatlan dllomdsa volt Trombitds Tamas
a Balaton-felvidékrdl kristalytiszta asvanyos riz-
lingjeivel, Csetvei Krisztina pedig elhozta leg-
szebb mosolydt és persze csodds borait Mor-
rol. A legendds Nyakas Pincészetet Nagy Péter
képviselte, aki most is tovdbbi rajongokat szer-
zett boraiknak.
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+A biodinamika buUvdletében” cimmel egy
szakmai eléaddsra is sor kerUlt a Zwack
Openen, Rokusfalvy Pdl bordsz és Zadravec
Zsolt az osztrdk Sepp Moser Biodinamikus Birtfok
szblészeti vezetdje tartottak nagy sikerd, kos-
toloval egybekdtott eldadast a bio borokrdl, a
biodinamikus szdlotermesztésre vald atdllasrdl,
tapasztalatokrol.

A rendezvénynek a Zwack MUzeum és Lato-
gatokodzpont adott ofthont (IX. kerGlet Buda-
pest, Danddr u. 1.), idén még egy alkalom-
mal varjgk a borrajongdkat Zwack Openre:
2015. december 10-én lesz a kdvetkezd " Is-
merd meg a bordszt!”"- kdstold, méghozzd
olyan meghivott bordszokkal, mint Bolyki Jani
Egerbdl, Raspi Sopronbdl, Figula Misi Balaton-
rol, Balogh Zoli Somlérdl, Légli Géza Kislakrdl,
Rokusfalvy Pdl Etyekrdl és Domokos Atftila @
Dobogd Pincészettdl, Tokajbdl.

Erdemes kdvetni a Facebookon a Zwack Iza-
bella Borkereskedést, itt biztosan olvashatunk
majd pontos informdacidkat a rendezvéenyrdl.

Forras: www.zwack.hu

FINE
LIVING

0J PREMIUM ELETMOD
CSATORNAK A UPC
KINALATABAN

Két nemzetkézi hirG prémium életméd csa-
tornaval bévil a UPC Magyarorszdg televizids
kindlata. A Fine Lliving és a Food Network
muisordat a UPC Digital Gold csomag eléfizetdi
érhetik el.

A Fine Living a legismertebb és leginnovativ-
abb tervezdk, divatszakértdk és séfek segitseg-
ével vezeti be a nézdket az igényes lakbe-
rendezés, életmod és gaszirondmia vildgaba.
MUsorai kdzott szadmos szorakoztatd ésinspirdld
programot taldlunk, tele friss &tletekkel.

A Food Network, amely jelenleg az Egyesult
Kirdlysag vezetd életmod csatorndja, szakit a
megszokott féz&muUsorok hagyomdanyos meg-
kdzelitésével és szinvonalas, merész és szora-
koztatd muUsoraival mutatja be a nézdknek a
csucsgasztrondmia fortélyait. A Food Network
2010-ben és 2013-ban is elnyerte a Legjobb
Tematikus Csatorndknak jard Freesat dijat.

A Fine Living és a Food Network muUsorai @
UPC Magyarorszag Digital Gold csomagjdaban
érhetdk el november 10-t6l, magyar és angol

nyelven.
Forras: www.upc.hu
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Immar negyedik alkalommal rendezték meg
a Dél-balatoni Borut Egyesilet Ojbor-mustraval
egybekotott média és Uzleti taldlkozéjat.
EzOttal a kéthelyi Kristinus Borbirtok adott ott-
hont a dél-balatoni Ujborok bemutatdjanak,
ahol a régié szinte valamennyi bordszata
képviseltette magat.

A rendezvény célja egyrészrél az volt, hogy a
gasztrondmia képviselSinek figyelmét felhivja
a dél-balatoni bordszatok szakmai elismertség-
ére és a régid borainak kivald mindségére,
masrészrél, hogy a balatoni ,,borszezon” meg-
hosszabbitdsanak szUkseégessegét hangsuly-
ozza. A dél-balatoni pincészetek abban s
egyetértenek, hogy a gasztroturizmusban mar
megszokott nydri szezon mellett pincéiket a téli
id&szakban is nyitva tartsdk, ezzel folyamatos
elérhetdséget és kikapcsoldoddasi lehetdséget
biztositsanak az érdekléddk szadmara.

A Balaton délipartjnak nagy multu szélétermd
terUleteirdl szarmazd helyi termékek egyre
keresefttebbek a vendégek kdrében. Sajnos
azonban még mindig akad jo néhdny olyan
balatoni vendéglatdhely, ahol mas borrégidk
borait részesitik eldnyben, noha a dél-ba-
latoni borok mindsége és elismertseége mél-
tan okot adna arra, hogy a Balaton borait
népszerdsitsék. ,,Az elv, hogy ,balatoni bor
kerUljon a balatoni poharakba” természetesen
nem zarja ki mas borrégidk borainak promotad-
IGsat, de Ugy véljik, hogy rendkivili adottsdg-
ainkat és lehetdségeinket ki kell haszndini.

&

A dél-balatoni vordsborok rangos nemzet-
kdzi és hazai elismerésekkel buUszkélkednek,
ezért fontos — ennek kiakndzdsa egyéebként
a Dél-Balatonon tapasztalhatd  &sszefogds
révén mar sikerrel kezdetét vette —, hogy ezt
ne csak kulfolddn vagy a févarosban, hanem
a Balatonon is figyelembe vegyUk és méltas-
suk” — nyilatkozta Gador Dénes, a Dél-balatoni
BorUt Egyesilet elndke. ,,Rengeteg lehetdség
rejlik a dél-balatoni régidban, amelyek nem-
csak nydri programokat biztositanak a kikap-
csolodni vagyoknak, hanem kivald idotoltést
tesznek lehetdvé a téliiddszakban is a pihenni
vagyok szamara is, igy akdr a horgdszoknak,
turazoknak, vaddaszoknak vagy a gasztrondmia
kedvelSinek” — folytatta a gondolatmenetet
Bujdoso Ferenc, a Balatonbogldri Hegykodzségi
Tandacs elndke, és hozzatette: |, Tulzds nélkdl
elmondhatd, hogy a Balaton régid tébb,
mint kivételes helyzetben van, hisz fekvése,
adoftsagai és elhivatottsdga révén olyan
szolgdltataspalettat kindl — és itt nemcsak
borokrol, gasztrondmidrdl, hanem szabadidds
programokrol, pihenési  lehetdsegekrdl s
beszélhetink —, amelyek mindséget nyujta-
nak a helyben éléknek és a hozzdnk Idtogatdok
szadmdara egyardant.”

Florian Zaruba, a rendezvénynek helyet biztos-
itd dél-balatoni Kristinus Borbirtok Ugyvezetdje
kdszontébeszédében hangsulyozta, hogy ako-
radbban Ax&Ax mdrkanéven mUkodd kéthelyi
bordszat is elkdtelezett az dsszefogds mellett,
és Dél-Balaton egyik exkluziv helyszineként a
jovében is arégio ismertségének ndvelésében
kivan szerepet vdllalni.

A beszédek utdan a borok bemutatdsa kdvet-
kezett, majd a média és a gaszirondmia
képviseldi a bordaszokkal vald személyes
beszélgetés keretében egyeztethettek a
régiot érintd kérdésekrdl.

Forras: LivePR



A MAGYAR TORTENELEM
HOSKORAT IDEZI AZ
UNICUM UJ REKLAMFILMJE

Ostoros hadtest, tobb méteres vizdk, az épilé
Parlament és Hajos Alfréd egy filmben. A
Zwack Unicum Uj reklamfilmje Magyarorszag
elmult 225 évének kiemelkedd héskorszakait
idézi meg a Zwack csalad és az Unicum tor-
ténetével parhuzamba dllitva - derilt ki a mai
zartkoro filmbemutatén, melyen az alkotdk és
a Zwack csaldd tagjai is részt vettek.

.Szerencsések vagyunk, hiszen ismerjiik 6seink
elmult 225 éves torténetét és azt az dldozatos
munkadt, kiizdeni akardst és pozitiv hozzddlldst,
amelynek készénhetéen ma itt dllhatunk és egy
igazdn prosperdld vidllalatot mdkoédtethetiink.
Azonban ugyanez igaz Magyarorszdg torténe-
tére is, hiszen a magyar eqgy bliszke, harcos és
minden helyzetbdl kijénni képes nemzet. Ezért
érezzlik ugy, hogy a csalddunk térténete pdrhu-
zamba dllithatd Magyarorszdg torténetével
is, ebbdl sziiletett a Zwack Unicum uj rekldm-

filmje” - mondta el Zwack S&ndor arrdl az Uj
reklamfilmrél, amelyet a mai naptdl ismerhet
meg a kdzonseg.

KUlonleges év a mostani a Zwack csaldd és a
Zwack Unicum szdmdara, hiszen Dr. Zwack ud-
vari orvosként 225 éve kindlta Il. Jozsef Halbs-
burg uralkoddt azzal a gyomorkeserdvel, ame-

ly ma mar vildgszerte ismert. Nem véletlen,
hogy ez a jelenet elevenedik meg az Unicum
Uj rekldmfiimjének elsé jelenetébeniis. A csaldd
és a vdllalat szamos programmal Unnepelte a
jeles évfordulot az elmult hdnapokban, azon-
ban most egy grandidzus rekldmfilmben csuc-
sosodik ki az év.

Az volt a célunk, hogy a ,csak pozitivan” gon-
dolatisdg megmaradjon az uj filmben. Mindezt
viszont nem egy pdtoszos, 6mlengds képsorban
akartuk bemutatni, hanem arra koncentrdltunk,
hogy mai csomagoldsba oltoztessiik és vevdk
legyenek rad a fogyasztdink. Azt gondolom, hogy
nagyon dinamikus, rendkiviil dtvdnyos film lett a
végeredmény” - mondta el Zwack Izabella.

A helyszinen a Zwack csaldd és az alkotok
kdzO0sen mutattdk be a film egyes részeit. |l
Jozsef Habsburg uralkodd és Dr. Zwack kdzds
jelenetével kezdddik a spot, ami a mag-
yarok taldlékonysdagdra is utal, mellyel olyan
sok elismerést szereztink mar a vildgban. Ezt
egy specidlis 1848-49-es szabadsagharcban
h&siesen harcold ostoros magyar hadtest be-
mutatdsa kdveti, amely a magyarok kizdeni
akardsat, harcos multjat mutatja be. Az alkotdk
elmondtdk, hogy szdmos olyan kutatds eldzte
meg a filmet, amely a korabelijelenetek hiteles
felidézését tették lehetdvé. Az ostorral harcold
Hunyadi huszdrok valdban léteztek és hdsiesen
harcoltak a szabadsdgharc csatamezein.
A kovetkezd jelenet Hajos Alfrédot dbrdzolja az
éppen épuld Parlamenttel a hdttérben, mely a
rengeteg magyar sportsikert jelképezi, de kdz-
ben olyan aprd kiUldnlegességeket is felvillant,
mint az akkor még a Dundban Usz6, akdr tobb
méteresre is megnovd vizdk. Majd eljutunk
a mai HOsOk terére, egy fesztival hangulatu
kbzegbe, ezzel is jelezve, hogy a magyar nem
egy szomorU nemzet, nagyon sok életkedvvel
és pozitiv Iatadsmoddal vagyunk megdldva.

A rendezvényen részt vett Bergendy Péter, a
rekladmfilm rendezdje is, aki a monumentdlis IGt-
vdanyelemek technikai megvaldsitasanak kulis-
szatitkairdl is mesélt. Tobbek kdzott elmondta,
hogy a Parlament épitését egy korabeli fotd
alapjan rekonstrudltdk, de példdaul a vizben
UszO vizdkat is élethUen abrdzoltdak a filmben.
A rekldmfilmet a mai naptdl Idthatd online
felUleteken, illetve hamarosan a televizidban
is megismerheti a kdzonseg.

A rekldmfilm Youtube linkje:
https://youtu.be/GQQLBLISAVc
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Az idei jeloltek

A Magyar Bor Akadémia idén 25. alkalommal adja at hazank legrégebbi és legrangosabb
borszakmai elismerését. Szamtalan borasz, szakmabeli, étteremvezeto, sommelier és chef
kiildte el jelolését.

Az idei verseny els kore, a jel6lés nem vart fordulatot hozott. Az elmult években mindig csak
egy-egy ujabb borasz neve kertilt a jeloltek kozé, most azonban 3 olyan boraszt is koszonthetiink,
akik a kdzelmultban nem vettek részt a megmérettetésen. A dij eddigi életében el6szor fordult eld,
hogy holtverseny miatt 5 helyett 6 borasz jutott a dont6be. Természetesen egyforma eséllyel indul
mindegyikdjlik a valasztds masodik forduldjan.

A tavaly néhany elemében modositott valasztasi eljards soran idén kozel 500 jelolonek kiildott
névre sz0lo felkérést az Akadémia. A felkérteknek — a korabbi évek egy jeloléséhez képest — 3-3
bortermeld ajanldsara volt lehetdségiik. A dij korabbi gy6ztesei idén is lehetdséget kaptak, hogy
egy személyt kozosen juttassanak az 6tfés jelolt listara. A jel6lok névsora az elmult évekhez
hasonldan az Akadémia honlapjan olvashato.

Lassuk, kik azok a bordszok, akik idén a jel6ltek korébe keriiltek. Ime, a névsor ABC sorrendben:

Borbely Tamds még mindig a legfiatalabb jel6lt. Badacsonyban és orszagszerte is
egyre tobben ismerik nevét, csaladja borainak tlizes karakterét. Tudasat édesapjatol
kapta, kitarté és hatarozott jellemét édesanyjatdl 6rokolte. A fiatalok lendiletével,
ujitasi vagyaval, orokos jokedvével alkot egyre szebb és érdekesebb borokat, mely-
ek nemzeti és nemzetkozi viszonylatban is egyre sikeresebbek. Tamas idén negyedik
alkalommal kertlt a jeloltek kozé.

Jasdi Istvan Budapesten sziiletett, kozgazdaszként dolgozott vezetd beosztasban,
majd egy hirtelen otlettdl vezérelve 1998-ban csaladjaval megvasarolta az egykori
Ranolder Janos veszprémi plispok romos allapotban Iévé pincéjét és préshazat
Csopakon. Azota sok minden tortént: felujitott pincéjiik elnyerte a,Balaton-felvidék
Legszebb Pincéje” cimet, 17 hektaron gazdalkodik, 50 év utan visszatelepitette a
Ry | borvidékre a Furmintot, borai ismertek és kedveltek, szép eredményeket ér el bor-
w8 “w. versenyeken. Ami talan Istvan és a pincészet legnagyobb értéke: 6rok kisérletezék,
v ami elengedhetetlen feltétele a sikernek, megujulasnak.

S, Koch Csaba idén masodjara vesz részt a megmérettetésen. Csaladja 10 gene-
racié ota muvel sz6l6t a Hajos-Bajai borvidéken. Csaba nagyapja tanitotta meg 6t
a sz016 muvelésére és a borkészitésre. Jelenleg 20 hektaron gazdalkodnak, a sajat
telepitésa tékeék kivalo mindségu talajokon nének, a boraszatban pedig a legmo-



dernebb technoldgiat hasznaljak. Minden adott tehat a prémium kategorias borok
el6allitasahoz, melynek koszonhet6en a Koch Boraszat szamtalan elismerést és dijat
nyert mar a borversenyeken. Tovabbi sikereinek mar a Villanyi borvidék is helyszine,
melyet a Vin Art néven mukodo pincészet eredményei bizonyitanak.

Meészaros Pal igazi bordsz csaladba sziiletett, felmendi kozil mindenki szél8vel,
borral foglakozott, dédapja hegybir6 volt Szekszardon. Pal agrarmérnoknek tan-
ult, elsé munkahelyén névénytermesztéként dolgozott, ahol a sz6l6rekonstrukcids
munkakbol maga is kivette a részét. Nem sokkal késébb, 26 évesen telepitette elsé
sz6l6jét, ami megpecsételte sorsat, és borasz lett bel6le, ma mar tébb mint 120 hek-
taron gazdalkodik csaladjaval. A Mészaros Borhaz és Pince eredményei nemzetkdzi
szinten is figyelemre méltéak: aranyérem a Challenge International Du Vin, a Monde
Selection, és a VinAgora Nemzetkdzi Borversenyen, hogy csak néhanyat emlitsunk.
A bordsz sikereit a nagy figyelemnek és szereté csaladja kozelségének, Zsanett
lanya és Péter fia aktiv kozremukodésének tulajdonitja.

Szoke Matyas miszaki ember, de sziileinek kdszonhet6en a 70-es évek 6ta foglal-
kozik a Matrai borvidéken borkészitéssel. 73 éves elmult, életmive szerteagazd,
megfordult szamos kontinens boraszataban, hogy tanuljon, tapasztaljon. Borvidéke
fejlédésének egyik legmeghatarozébb személyisége, emblematikus bortermelgje.
Jelenleg 35 hektaron gazdalkodik fidval faradhatatlanul, szivvel és 1élekkel, melynek
eredményeként nagyon sikeresen szerepel helyi és orszagos borversenyeken. Borai
mindségét tamasztja ala, hogy hosszu évek 6ta exportalnak Eurépan kivil Amerika-
ba is. Jelolése bizonyara eddigi életmuvének szdl.

Szoll6si Mihaly 6 évkihagyas utanismétajeldltek kozé kertilt. Mez6turon sziletett,
nagyszuleinek kozépparaszti gazdasaga volt, igy a mezégazdasaghoz, kertészethez
valo kotédése megalapozott volt. Novényvédelmi mérndkként kezdett dolgozni,
munkaja része volt a sarisapi termeldszovetkezet sz6lészet-boraszat dgazatanak
iranyitasa is. Mihaly 37 évesen kezdett el sajat bort késziteni hobbi keretek kozott,
majd a sikereken felbuzdulva, 13 év mulva megvasarolta csaladjaval a neszmélyi
Grof Zichy Miklés altal épitett pincét és elinditottak a csaladi vallalkozast. A siker
toretlen volt: ma mar 35 hektaron termelnek kivalé borokat, melyek nemzetkozi
szinten is eredményesen szerepelnek. Mihaly mottdja: a pince kulcsa a metsz6olld.
J6 bort csak kifogastalan sz616bdl lehet késziteni.

A jelolt bordszok a mar hagyomanyosnak szdmité ,Borest a Bor Akadémidn” rendezvényen
mutatkoznak be boraikkal november 20-an a Magyar Mezdgazdasidgi Muzeumban. A Boresten
szabad borkdstolas, izes, magyaros hideg falatkak, sajtok varjak az érdekl6doket. A rendezvényre
a Magyar Bor Akadémia honlapjan lehet jegyet vasarolni.

A megmérettetés masodik forduldjdban a Magyar Bor Akadémia tagjai dontik el szavazas-
sal, hogy az ot jelolt koziil ki nyerje el a bordszok Kossuth-dijit, vagyis az ,,Ev Bortermel6je
Magyarorszagon 2015.” elismerd kitlintetést. A sajtotdjékoztatoval egybekotott eredményhir-
detésre december 4-én keriil sor a Budavari Fortuna étteremben.

www.magyarborakademia.hu


http://www.magyarborakademia.hu/

Kovdcs Padllal, a szervezo Debreceni Borbarad-
tok Tdrsasdgdnak elnokével beszélgettiink.

Mi is ez a Bormustra?

Az idén immadron negyedik alkalommal keriil
megrendezésre Eszak-Magyarorszdg  egyik
legrangosabb boros rendezvénye a Debreceni
Bormustra, amit a Debreceni Borbaratok Tar-
sasaga Egyesiilet, a

Debreceni Borozo
ingyenes bordszati
periodika  kiado-

ja szervez. A ren-
dezvényre azok a
boraszatok keriilnek
meghivasra, amely-
ek az el6z6 4 lap-

szamban  meghir-
detett teszteken a
legiobban  szere-

BORM

peltek, ezért TOP20
a rendezvény jellege.

Hdny bort kostolhat a kozonség?
A rendezvényen mind a 20 boraszat legalabb 3

borral jelenik meg, igy konnyen kiszdmolhatd,
hogy a belépd 60 kivalé6 mindségli bor kdstol-
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DEBRECENI
BORMUSTRA 2015

Szerzd: Darin S&dndor
Fotd: Németi Attila Viktor

asara ad lehetéséget. De minden évben van-
nak vendégeink is, ebben az évben a pezsgét
termel6k egy szuk csapatat latjuk vendégiil, igy
is segitve az év végi pezsgdvalasztast.

Hol lesznek kaphatok a jegyek?

Reményeink szerint a debreceni Tourin-
form Iroddban (Debrecen, Piac u. 20. a régi
Varoshaza alatt), a
debreceni  Esszen-
cia Borszakiizletben
(Debrecen, Bajcsy-
Zsilinszky ~ 23.-25.)
és a Déry Muzeum
pénztaraban (Deb-
recen, Déri tér
1.) lesz lehetdség
elovételben vasarol-
ni jegyet, valamint
a megmarado jegy-
eket a helyszinen.

Miért korlatozzak a
latogatok szamat?

Az elmult évek tapasztalata azt mutatta, hogy
egy biztonsagos, kellemes hangulata, kényel-
mes, beszélgetésre, ismerkedésre akkor van
lehetdség, ha valamilyen szinten korlatozzuk a



Hdrom vdros polgdrmestere — Dr. Papp LdszIo
- Debrecen, Tatdrka Jozsef - Mdd, Habis LdszIo -
Eger — és Kovdcs Pdl (jobbrol a mdsodik) a 2014-

es Debreceni Bormustra megnyitdjan.

vendégek szdmét. Es mellékesen a bordszatokra
sem rakhatunk végtelenségig koltségeket, s a
rendelkezéstinkre allé helyszin is bekorldtozz
benniinket.

Csak bor lesz a Bormustrdn?

Természetesen nem, szeretnénk kialakitani egy
gasztrondmiai sarkot is, ahol sajtokat és bor-
korcsolydkat kindlna egy vagy tobb debreceni
étterem, mert a sok bor mellé szerintiink is
sziikséges egy kis harapnivalo.

Van-e madr tamogatdja a rendezvénynek?

Szerencsések vagyunk, mert ebben az évben
sikeriilt az Emberi Eréforrds Minisztérium
palyazati keretébdl tdmogatast nyerniink, igy
nyugodtan mondhatjuk, hogy komoly tdmo-
gatonk van. Az EMMI-n kivil is lesznek ta-

mogatdink, akik évek ota jelen vannak a ren-
dezvényeinken, igy az OTP Bank, az Alf6ldi
Nyomda, az Sz-Varidns Csomagoldstechnika
és a Delog, a Debreceni Logisztikai Kézpont és
Ipari Park. A rendezvény helyi médiatdmogatdi
a Debreceni Korzo, a Debrecen Radié, a DTV
és a Dehir, a szaksajté koziil a VinCE magazin,
a Bor és Piac magazin, a Bor & Parlat magazin,
és a Borutazd internetes portdl ad hirt rend-
szeresen a rendezvényiinkrol.

Mit szeretne a szervezo bizottsdg?

Szeretnénk eltolteni egy kellemes estét a Deb-
receni Bormustrdn. De félre téve a tréfat, sze-
retnénk jo érzéssel nyugovora térni november
28-4n ¢éjjel, azzal a kellemes faradtsaggal, amit
az ember a jol végzett munka utdn szokott érez-
ni. Szeretnénk, ha a vendégeink és a boraszok
is kellemes élményekkel és a jol végzett munka
érzésével térnének haza és bucstuzoul mindenki
igy tdvozna: Jovore veletek, ugyan itt!!

www.debrecenibormustra.hu

&


http://www.debrecenibormustra.hu/
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Murakami Haruki japan ir6 és futé igy fogal-
mazza, meg a futds esszencidjat Mirdl beszélek,
amikor a futdsrol beszélek cimi memodrjaban.
A Nemzeti Bor Maratonon, Magyarorszag 22
borvidékét felolel6 2573-km-es, 11 napon at
folyamatosan tarto futds tomegrendezvényen
a futds szerelmesei 103 szakaszon vettek részt
egy vildgrekord-kisérletben, és atélhették a le-
nyligdz6 magyar tdjakon a Murakami dltal le-
festett érzést.

ﬁ.

2015. mdjus 31-én Indncs és Abaudjszanto kozott
a tokaji borvidéken, én is megtapasztalhattam
ezt az élményt egy 10 km-es utvonalon.

Evek 6ta futok, tobb eseményen indultam mar,
a dolgozdszobam faldn szépen sorakoznak az
érmek, de ez a 10 km mas volt. Egyrészt debre-
ceniként kissé idegesen, mondhatni merészen
neveztem erre a versenyre, hiszen valds terep-
futdi tapasztalattal nem igazdn rendelkezem,
masrészt a futas melletti nagy szenvedélyem, a
bor fémjelezte ezt a jeles alkalmat.

A futés és a bor kozott szamos parhuzam von-
haté. Mindkett6 képes elhessegetni az ember
vallait nyomo gondolatokat, képes atvezetni
abba a hazilag barkacsolt, otthonos csendbe,
ahol minden csodalatos. A terepfutas kiilonos-
képp magaban hordozza ennek lehet6ségét, mi-
vel a lélegzetelallito taj és a futds terhe segiti a
futdt, hogy megélje a jelen pillanatot, ahelyett,
hogy a multon vagy a j6vén ragddna.

Mindkett6 6romforras akar egyediil is, de az él-
mény még nagyobb, ha megoszthatjuk masok-
kal is, mint ahogy én tehettem azzal a 8 ember-
rel, akikkel egy 6rat futottam. Sem a futds, sem
a borfogyasztdas nem kényszer, mindkettonek
lételeme a szabadsag élménye, egyik sem kot-
het6 id6ponthoz vagy helyhez, ahogy Hamvas
Béla irja, az ivasnak ugyanaz a torvénye, mint a
szerelemnek: barmikor, barhol, barhogyan.

Ezen a tavaszi futolinnepélyen taldlkoztam
olyan sporttarssal, akivel a két kilométeres
emelkedd csicsdn egy pohdr jéghideg rozé-
froccsrél dlmodoztunk, mikozben szurkold
csaladtagok és kisérokkel értem is ugy izgultak,
mint a sajat versenyzdjlikért, boraszok pedig a
megfaradt futdkat fogadtak borral.
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régi magyar hagyomdanyok

még gazdag szureti lakomdk-

rol széltak. Elfeledett, valtozatos
ételkUlonlegességek  kisérték
tdjegységenként az obort és

a mustot ezen a nagy népun-

nepélyen. Mdra a szokdsokkal egyUtt megfogy-
tak az izek is. Mi viszont most jO sokat visszaidéz-
Unk beldlUk, hatha kedvet ébresztink hozzdjuk
és egy sokkal izgalmasabb, eredetibb magyar

konyhdhoz.

Még éltek a sziireti tradiciok, amikor Ady mar
azt panaszolta: ,, A vildg kezd mdr szérnyen kop-
ni, Megavult, 6cska, szintelen, Borzaszto sok az
ember gondja, A bdnat is toméntelen. Kénnyit-
siink hdt bus sziveinken, Lobbanjon fel a régi
lang, Alljon el6 egy pillanatra A régi, boldog,
jo vilag! Hajh! régen, amikor Tokajnak Nektdirt
adott a vesszeje, Hanyszor borult égi mdmorba
Az ember gondterhelt feje. A durrand, hangos
mozsdrtol Visszhangzottak a vilgy- s hegyek,
Jo bort ivott a magyar ember, Nem holmi vin-
kot, rossz levet.” (Ady Endre: Sziiret) J6 borban
ma megint nincs hidny, de hidnyoznak hozza-
juk az igazi jo, hiteles sziireti étkek, a néprajzi
inyesmesterség rendkiviil gazdag és valtozatos
remekei.

A szokasok és fogasok szorosan Osszefliggtek
sziiretkor. Eme alkalom, bar az év egyik leg-
fontosabb mezdgazdasagi eseménye volt, kez-
dettdl fogva sokkal tobbet jelentett annal, s6t
nem is a borrdl szolt kifejezetten. A sz616 borra
»Szlrése” szent és profan iirligye volt egyszerre
az egyuttlétnek, egyttt oriilésnek, a megfeszit-
ett munka utdni konnyedségnek, szoszerinti és
szimbolikus gytimolcsének tinneplése.

»A magyar embernél a munka danddrja mind-
ég az aratdssal kezdddott és a sziirettel végzo-
dott. A szegény ember életében éppenséggel
sdtorosiinnep volt az 1ij kenyér, meg az uj bor,
amikor néhdny napra megenyhiiltek a gondok

és lezajlottak a régen elhatdrozott lakodalmak”™
- irja Madarassy Laszlo (Magyar sziireti szokds-
ok). A mulatsag, balok hangulata jut esziinkbe
ma a sziiretrdl, a viccek, vaskos tréfak, jatékok,
egy hétkoznapokbdl kioldott-kisziirt, kitalalt
bortarsadalom megmamorosodott szereploi-
vel.

“A magyar embernél o
munka dandadrja mindég
az aratdassal kezdodott és a
szUrettel vegzodott.”

Régen sziiretkor még a torvénykezés is sziinet-
elt, és egészen masfajta torvények léptek ér-
vénybe, mint mas dolgos napokon. Az o6kori
Bacchus, népiesen Baksus orokségét vitték
magukkal a munkdkat 6vezo és kovetd felvo-
nuldsokon, mulatsagokon. Az ezt megel6zo,
napestig zajlé kemény munka is 6romiinnep-
pé nemesedett. Bolondoztak, dalolasztak, sét
(fegyvert) durrogtattak a szorgos sziiretelok,
oldva a monotonidt, serkentve az aktivitast.



Kellemes és hasznos egyiitt jart. Mikozben
szedték, puttonyoztdk ,a csdka dinkdt, azt a
borbé kékkadarkdt”, ahogy a sziireti nota szdlt,
torkolyt csomoszoltek és mustot préseltek, meg-
megvendégelték egymast.

Boragyak és egytalak jartak korbe: reggelire
szalonna, sonka, kolbasz friss kenyérrel, kalacs-
csal, néhol hideg libaporkolt, majorsagaprolék,
jo er0s kisiistivel kisérve. Szedéskor kaposztas,
burgonyas, tepertds, juhturos, sziireti dids po-
gacsakat kapdostak be, burgonyas-kapros, tu-
rés lepénnyel bélelték ki a gyomrot. Gardonyi
gerjeszt erre étvagyat versében: ,,Eljott a sziiret.
Itt van. Jo pohdr mustot ittam. Lepényt is et-
tem, édest, igazi turds bélest. Kongatjdk, kong
a donga. Indulok ki a dombra. Hdtamon 6blos
puttony. S még a Napbél is must foly” (Gdrdonyi
Géza: Eljott a sziiret).

Ebéd el6tt a gazda korbekinalta palinkaval
a sziiretelOket, csak ,ugy az iivegbdl”. A flas-
kat korbeadtak kétszer-haromszor is. Ez-
utdn ismét korbekinaltak a finom didés, mak-

os, almds, tards vagy pusztakalacsot, sot
néha lekvaros kalacsot is siitottek, de olykor
csak fehérkenddbe gyongyolt hazikenyeret ad-
tak.

Bogracsozas szolgalt ebédiil.
A szokasos porkoltok, pap-
rikds, gulyas mellett kifejez-
etten sziireti étkek voltak a
Sziireti husosfazék vagy a
Sz616cs6sz  levese. Ezekbdl
a reggeli hlivosben is mar
jol esett az embernek mer-
egetni, de a nap és a kedv
emelkedtével egyre tobb
mustot, obort is kevertek az
ételekbe. A Balatoni mus-
tos pecsenyét a frissen csav-
art szOlo levével izesitették,
a Szilreti kacsapecsenyébdl
sem hidnyozhatott a bor és
a frissen nyert must. Villany
kornyékén kozkedvelt volt a
marhahuasbol és  csiilokbol
készult vorosboros, vegyes Pinceporkolt. Kii-
l6nleges receptek a székelyfoldi Gobépaprikas
és az [szakos porkolt, de a jol ismert, zsiros tej-
follel megontozott Toltott kaposzta és a jelleg-
zetes, Juhhusos avagy Sziireti kasa is kedvenc
eledel volt.

“Délben ebéd, de nem
negy fal kdzot, hanem a
hajlék elotti z&ld gyepen,
vagy a nagy didfa alatt.”

»Délben ebéd, de nem négy fal kézott, hanem a
hajlék eldtti zold gyepen, vagy a nagy didfa alatt;
nem is eziistre teritve; badog kandl, vasnyelii ké-
sek jdrjdk itt. Santa labu asztal kériil horddékon
végig nyujtott deszkaszdlakra telepszik a hivott



vagy magadtdl jott, de egyformdn szivesen ldtott
vendég; juh-hiisos kdsa, sziireti kdposzta, por-
kolt hus, - minden kitelik a bdrdny kordtdl fog-
va e célra hizlalt iiriibdl és néhdny hiively egész-
ben belefozott édes piros paprikdbdl. Akinek az
egészsége megkivdnja, fekete kdvét is kap, de itt
nem porcelldncsészékben, hanem apré borospo-
harakban; készonje meg, ha nem evékanalat kap
hozzd, hanem a régi asztalfiokbdl keriil valami
0s-idobeli pakfong, oreganydink kdvéskanala”
(Madarassy Ldszlo: Magyar sziireti szokdsok).

Vidékroél-vidékre valtoztak még a
kozkeletli fogasok is: a balatoniak
vagy folydk mentén él6k példaul a
halaszlevet és a halporkoltet része-
sitették elényben a gulyassal szem-
ben. A noszvaji sziiret elengedhe-
tetlen kellékei voltak a bogracsban
féttek helyett a kemencés siiltek.
A villanyiak inkabb tyukbdl, ka-
kasbol, csirkébdl készitettek szii-
retre gulyast. A gazda izlése is don-
tott: egyik portan birkat vagtak,
melybdl illatos porkolt f6tt, masok
ludas kasaval kényeztették a sziire-
telot. Tamas Jdzsef irja a somogyi
hagyomanyrol: , A sziiret egyik leg-
kedvesebb falusi munkatinnep. Sok
vendéget hiv a gazda ehhez. A gaz-
daasszony ilyenkor kitesz magdért, hazulrol
hozza a hideg kacsdt vagy ,tikot”, libdt, az el-
maradhatatlan dids kaldcsot, és a pincénél bog-
racsban készitik a paprikdst vagy birkagulydst.
Nagyon jé korcsolya az a ,karcoshoz”

(Tamds Jozsef: Népmiivelés Somogyban,).

Major Miklos a szildgysagi szokasokat eleveni-
ti fel j6 izzel: ,,F6 eledel ma is a birkahuisbdl ké-
sziilt gulydsleves, juhgulyds, bogrdcsos, melyet a
»Sziireti bdrdnybdl” vagy az erre a célra levdgott
borjubdl a pince eldtti tisztdson, téglabdl rakott
tiizhelyen vagy a pincegddorban feldllitott spo-
ron készitett tobbnyire a hdziasszony. Szokdsban

volt a bdranyporkolt, juhporkolt és juhhusto-
kdny készitése is. Zilahon hagyomdnyos sziireti
étel volt a ,tiidds”. A tiiddst tigy készitették, mint
a hurkadt, de ebbe mdj helyett tiidot toltottek.
A rizskdsds marhatiidét borsoztdk, paprikdz-
tdk, majd petrezselyemzélddel megszortik, avas
szalonndt dardltak hozzd és petroleumtiizhely
folott megabadltdk. A Bikfalvi testvérek zilahi
mészdrszékében eldre elkészitett tiiddst lehetett
kapni. Mig a sziiretel6k megreggeliztetése tobb-
nyire a gazda hdzdndl tortént, addig az ebéd
kinn a sz6léhegyen a pince, sziiretel6hdz, tanya

YA szUret egyik
legkedvesebb falusi
munkaUnnep. Sok vendéget
hiv a gazda ehhez.”

elotti tisztdson zajlott le. A fiire leteritett szép
szildgysdgi szbttes a megteritett asztalt jelkép-
ezte. A sziiretel6k csak akkor hagytdik abba a
munkdt, amikor megszdlalt a falu templomd-
nak harangja.
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“Piros sz016, bakator,
Pista bdacsi nagy lator.”

A gazdasszony, ha az ebédet otthon készitette
el, ugy rendezte dolgdt, hogy déli 12 érdra az
ebéddel kinn legyen a hegyen” (Major Miklds:
»Csupa zaj, csupa ének, csupa zene volt az egész
hegy.” Sziireti szokdsok - sz6l6hegyi mulatsdgok
a Szildgysdgban).

Napnyugtakor indult a sziireti menet, sz616-
furttel, buzaval, borosiiveggel ékitett koszoruk-
kal, szerepjatékokkal: birok és bironék, csdsz-
lednyok és legények, altolvajok, dlpandarok
loptak és roptak, tdnc- és mokamesterek vezé-
nyelték a szinjatékot, a horddra iiltetett, koz-
ponti baksus-figurdval - kinek egyik kezében

&

lopotok, a masikban koccintasra kész pohar
volt - és a borkirallyal egyiitt, aki az esti balért
is felelt. Az esti mulatsagon, de mar a felvonu-
lason is kozismert népi nétakkal, és olyan vere-
tes, am kordntsem mélyenszanté rigmusokkal
szdrakoztattadk magukat és a kozonséget, mint
példaul: ,, Piros sz616, bakator, Pista bdcsi nagy
lator”.

Dusan megteritett asztal varta a mulatozni
vagyot. Tokaj-Hegyaljan példaul Bogracsos
birkaporkolt joféle hazi kenyérrel és savanyu-
saggal, Husleves kemencében, Szdlolevél alatt
stlt apréhus, Bogracsos boros kakas, Sziireti
sz616s parolt kaposztaval. Kiilonosen az Alfold-
on volt kapos a szélolevélbe tekercselt, fliszer-
es husu Tétike vagy Toltike, hidegen-melegen,
el6- vagy féételnek: ahdny hdz, annyi szokas.
Ahogy a mondas tartotta: ,két tdtike egy falds”



- sokszor csak ekkorka volt. ,A vacsora szerte
a Szildgysdagban tobb fogdsbdl dllott. Erre a cél-
ra legtobb helyen tyvkot, kacsdt, libdt vigtak.
A vacsordt huslevessel kezdték, melyet toltott
kdposzta, székelygulyds, siilt majorsdaghus
kovetett. A végén frissen siitOtt csoroge, fank
vagy ,nagy kiirtdskaldcs” kovetkezett. Oblités-
ként obort vagy frissen sajtolt mustot ittak”
(Major Miklés: ,,Csupa zaj, csupa ének, csu-
pa zene volt az egész hegy.” Sziireti szokasok -
sz0l6hegyi mulatsagok a Szilagysagban).
Sos és édes tésztak végtelen sora, Kaposz-
tas hajtoka, Sz6l0s rétes, Sz6l6s lepény, Turds
béles, Vargabéles, Sziireti rakott tészta, Sziire-
ti torta, mind kitartottak egész hajnalig, mu-
szaj is volt azt a toméntelen alkoholt minél
hatékonyabban felszivni.

Szureti felvonuldsokat, balokat a szovetkezet-
esités alatt is rendeztek, a kozmunka és a hazta-

¥

“A népszokdsok,
hagyomanyok fokozatosan
kivesztek, megfakultak,
atalakultak.

ji betakaritas gytimolcsét mégiscsak tinnepel-
ni kellett, de inkdbb csak sziik csaladi korben,
netan nagyobb, kdzpontositott sziireti rendez-
vényeken. A népszokasok, hagyomanyok foko-
zatosan kivesztek, megfakultak, atalakultak.
Megujultak a rigmusok is: ,A Muskdtli étterem
elétt: Ide jar téesz, dfész, tandcs, itt ebédel f6-
nok, beosztott, munkds. De ételmérgezés még
sose volt. Bdr azt mondjdk, nem is lehetne, mert
ily kevés méregtol meghalni lehetetlen lenne”.

Valtozott a sziireti étrend, egyszertibb lett.
Beérték napkozben zsiros kenyérrel és siilt
szalonnaval, estére gulyds, porkolt, lacipecse-
nye, toltott kaposzta, turds csusza, siilt tész-
tak kertltek asztalra. A rendszervaltas kortl
kezdték felujitani az egykori népszokdsokat.
A sziiret jelentésége mégis leszlikiilt, mar
nem olyan horderejli kozosségi iinnep, in-
kabb a hegykozségek, boraszatok szakmai te-
vékenysége, vagy a csalad, rokon-
sag magantgye lett. Divatta valtak
ugyanakkor a sziireti fesztivdlok,
melyek egyre nagyobb idegenfor-
galmi latvanyossagok, tdjegysé-
genként valtozd, sokszor egybe-
mosddo népi elemekkel szinesitve.

A megujul6 hagyomany szerves ré-
sze a gasztronomia, ezért reméljiik,
hogy egyre tobb hajdanvolt sziireti
ételt fedeziink fel Gjra, és ez az étte-
kintés is hozzajarul ahhoz, hogy ne
csak jo borokban, jo tarsasagban,
hanem igazi jo ételekben, teljes és
hiteles sziiretélményben legyen
megint résziink.



Vylyan Montenuovo

Szerzd: Séllei Livia
Fotd: archiv telvetelek, Darin Sandor
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Vylyan Pincészetnél szinte mar
megszokott, hogy ami mdsok-
nal atlagos az a Villdny kdzép-
kori nevét viseld pincészet-
nél meglepden és zsenidlisan
egyedi.

Minden Vince nap, minden sziret és minden Uj-
bor Unnep pont azért kildnleges, mert a birtok
minden egyes munkatdrsa a dolgok szUletésé-
tél kezdve, a legaprobb részletekig mindennek
Oszintén megadjdk a tiszteletet, idot, energidt
nem sajndlva.

A Montenuovo névre hallgatd birtokboruk fiszte-
letére rendezett szUletésnapi partyt is épp ebbdl
az alapossagbdl kifolydlag sokan és sokat fogjak

méeg emlegetnil

A 20. sziiret el6tt ugyanis egész napos id6-
utazdssal emlékeztek meg a Montenuovo
cuvéerdl. Bar csak 20 évet késziiltek feleleven-
iteni, maguk sem gondoltdk, hogy sokkal
mélyebbre, régebbre fognak visszatekinteni
a multba, hogy bemutathassak a birtokbort
és a névadd Monetnuovo csaldd torténetét.

20 éves bizonyitott sikertorténet

A Vylyan Pincészet 1992-es telepitésti Cabernet
Franc, Merlot, Syrah, Zweigelt, és Kékfrankos
tokéirdl 1995-ben sziiletett meg el0szor a birtok
cuvéeje, a Montenuovo. A birtokbor a fajsuly-
os ¢és a gylimolcsos hdzasitdsok kozotti arany
kozéputon jar. Klasszikusan elegans és lendiil-
etes vildga minden étel oldaldn tokéletes tars.

A Vylyan a Montenuovo Cuvéevel egyszerre
tiszteleg a Villanyi borvidék hagyomdnyvilaga
és a névadd Montenuovo herceg emléke el6tt.
A birtokbor azonban a ,hegy csucsa”, nem
minden évben érhetd el, nem minden évjdrat
termése lesz érdemes a névre. A gondoskod-
as, a kiizdelem az iddjaras viszontagsagaival,
az orom ¢és biiszkeség palackozva van minden
egyes sikeres évjaratban. Minden egyes évjdrat

egy-egy kortya pontosan felidézi a bordszban és
a birtokigazgatdban a torédést, az aggodalmat
a dontés kockdzata miatt és persze a j6 dontés-
ek 6romteli nyugtazast is. Mindketten ugy te-
kintenek egy-egy évjaratra, mint gyermeke-
ikre, akik fejlodését, eléremenetelét, ,felnotté
valasat” lépésrol-lépésre kovették, kovetik.

Nomen est omen

A siker azonban szinte természetes, a név u-
gyanis kotelez. A sokat emlegetett Montenuovo
név, a birtokbor kereszteldjekor ,,csupan” a bir-
tok részét képezd diilo egykori neve volt. Azé
a diléé, amin egykoron Montenuovo Nandor

herceg gazdalkodott.
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Egy bor, egy generacio élettorténete

Montenuovo Nandor csalddtorténetében ke-
veredik a nemesi elegancia, az olasz tempera-
mentum, a lendiiletesség, a magyar biiszkeség,
az osztrak hlség és aldzat, mindazok a tulaj-
donsdgok, amik magat a birtokbort is jellem-
zik. Minden évjaratban tehat egy-egy felmend
génje tor eld, vagy épp a legeldnyosebb tulaj-
donsagok 0sszefonddasaval sziiletik egy uj, ki-
magaslo egyéniség.

A nemesi elegancidt a dédnagymamatol, Napo-
leon csaszar feleségétol, Maria Lujzatdl orokolte,
akinek kalandos viszonyabol fogant a nagypa-
pa, Wilhelm. Ferenc Jézsef engedélyével, a csa-
szar haldla utdn, az 6zvegy Mdria Lujza és grof
Adam Albert von Neipperg tabornok Italia-
ban hdzassagot kotott. A fink ezt kdvetden grofi
nevét olaszra tiikorforditva Montenuovoként
vette fel. Az olasz temperamentumos nagypa-
pa és a bliszke magyar Batthyany Julia hdzas-
sagabdl sziiletett meg a hiiséges katona Alfred

25 | bor parlat

Adam Albert von Neipperg
(1775 - 1829)

Montenuovo, Ferenc Jozsef csdszar legnagy-
obb bizalmasa, egykori féudvarmestere. Fia,
Monteuovo Nandor az olasz, osztrak, magyar
felmendk koziil a magyar nagymama 6rokség-
ét dontott tovabbvinni a kozel 10 ezer hektaros
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dél-baranyai Batthyany birtokon.

A legnagyobb erényeket tiszteletben tartva,
alazatosan, htliségesen, ugyanakkor lendiilet-
esen hozta létre és iranyitotta a kor kiemel-
ked6é mintagazdasagat, melynek mikodésébe
egykori mezdégazdasagi eszkozok, fotografiak,
rendkiviil sokatmondd és érdekes levelezések
révén ma is betekintést nyujt a Békaspusztai
Muzeum. (Elézetes bejelentkezés alapjdn ldto-
gathatd Sebestyén Zoltan muzeoldgus vezetésé-
vel - szerk.).

A torést a masodik vildghdboru hozta, mely
el6szor a foldek nagy részét, majd magat a bir-
tokost is felemésztette.

A hatalom szemében még a legnagyobb ember
is lathatatlanna valik, ha valaki nem ugyanab-
ba az iranyba tekint. Mdarpedig Montenuovo
Nandor nem az a fajta ember volt, aki nézete
vagy szarmazasa szerint itélt meg embereket.
A foldmtvel6 parasztembernek szamara épp-

Bély-Békdspusztai Kidallitohely

Montenuovo Vilmos
(1819~ 1895)

oly becsiilete volt, mint barmely nemes em-
bernek, nem derogalt neki, hogy foldesurként
elore koszonjon a falubélieknek, ahogy az sem,
hogy gyalog jarjon. Sosem feledkezett meg ar-
rél, hogy az er¢ feletti munka nem magatdl ér-
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Montenuovo Alfréd
(1854 - 1927)

tetddo, igy azt kiilon jutalmazta. Amikor a sok
esé utani iddszakban végre alkalmassd valt az
id6 az aratdsra, a parasztok a vasarnapjukat al-
doztak fel, hogy be tudjak takaritani a termést.
Ezt a hliséget és igyekezetet a herceg minden-
kinek egy-egy palack borral jutalmazta!

Montenuovo Nandor
(1888 - 1951)

Horthy Miklds ismerdse volt, része a korabe-
li elitnek. A fels6hdaz tagjaként egyediil 6 nem
szavazta meg a hdrom zsidotorvény egyikét
sem, viszont aldirta azt a peticidt, amelyben
tobb redlisan gondolkodo arisztokrata a haboru
gyors befejezésére kérte a kormanyzot. A nyila-




Batthydny-Montenuovo mauzdleum

sok ezért letartoztattak, elobb Sopronkéhidan
raboskodott, majd atszallitottdk Dachauba.
Az amerikai csapatok adtak vissza a szabad-
sagat, s bar minden jozan ismerdse igyekezett
lebeszélni réla, 6 mégis visszatért Magyaror-
szagra, mert meggy6zddése volt, hogy semmi-
lyen biint nem kovetett el.

Igazsag vs. Hatalom

1945 utdn foldjeinek jelentds részét elvették, de
6 maradt és tovabb gazdalkodott. Mdig tisz-
tazatlan korilmények kozott, 1951-ben - egy
névtelen feljelentés nyomdn - egy kamrdban
rég porosodo, csalddi cimerrel ékesitett va-
daszfegyvereket taldlt ndla a rendérség. Koholt
vadak alapjan perbe fogtak, végiil életfogytig-
lani bortonbiintetésre itélték és Mdrianosztrara
szallitottdk, ahol mdsnap ,tiildégyulladdsban”
meghalt. A rokonok késébb ugy értesiiltek,
hogy valdjdban az AVH verte agyon.
A mdrianosztrai rabtemet6ébdl 1966-ban ke-

riltek at a f6ldi maradvanyai a németbdlyi (ma
Bély - szerk.) csaladi mauzoleumba.

Véletlenek azonban nincsenek

Napra pontosan 100 évvel Montenuovo
Nandor sziiletése utan megsziiletett déduno-
kdja Alexander Kiibeck-Montenuovo és az esz-
me, amelyet vallott és ami a csaldd jelmondata,
miszerint ,,Erényt a faradozds teremt” tovabb
él. A szellemi és foldi 6rokséget, igaz nem Ma-
gyarorszagon, hanem az osztrak Margarethen
am Moosban, 100 hektaron gazdalkodva viszi
tovabb. Montnuovo Ndandor legiddsebb lanya
1993-ban Boly diszpolgara lett. Boly kozépis-
koldja 1996 ota viseli a herceg nevét, az egykori
birtokos emlékét pedig a csalad mauzodleuma
Orzi.

Ezeket a torténeteket hallgatva felmeriil ben-
niink a gondolat, véletlen lenne csupan, hogy
épp a Montenuovo névre esett a valasztas a
birtokbor elkeresztelésekor? Hiszen a Vylyan a
természet és a mult iranti tisztelettel, alapossag-
gal és becsiilettel végzi a munkdjat és bar a sors
néha komoly prébatételek elé allitja, toretlentil
halad el6re. Szebb jov6t nem is kivanhatnank
a csapatnak, mint hogy a Pincészetet is olyan
tisztelet Ovezze még sokaig, amilyen tisztelettel
apoljak a bolyiak a Montenouvok 6rokségét!

Klasszicista Batthyany-Montenuovo kastély
A kastélyban jelenleg A Baranya Megyei Onkormanyzat
Fogyatékos Személyek Otthona muikodik.

Csak a hozza tartozé 11 hektaros Kastélypark latogathato,
amely természetvédelmi terilet.

Batthyany-Montenuovo mauzéleum
7754 Boly, Temetd utca
Bejelentkezés alapjan latogathato.
Tel.: +36 (69) 368-691; +36 (20) 980-7523

Boly-Békaspusztai Kiallitohely
7754 Boly, Békas puszta
El6zetes bejelentkezés sziikséges!
Telefon: +36 (69) 369-666




Usz év nagy idé egy em-
ber, egy vallalkozds és egy
bor életében is. Ez az év-
fordulo lehetéseget adott
arra, hogy a pincészet eléassa a
regi tételeket a pince mélyérdl és
megmutassa kollégaknak, partner-
eknek, kereskeddknek és Ujsagirok-
nak. Mit is mondhatndank, fantaszti-
kus évjaratok, hatalmas potencidly
tételeit kostolhattuk.

Poharunkba kerUlt a meg forga-
lomban nem Iévd 2013 és 2011, a
most forgalmi 2009-es tétel, az elé-
76 legszebb harom évjarat - 2008,
2007 és 2005, valamint az elsé 1995-
Os Montenuovo is.

Az éimény:
egyszerUen fantasztikus.

Ezért Ugy dontdttink, hogy bemu-

tatjuk a pincészet ajanldsaban a
fellelhetd tételeket.

&



Vylyan Szélébirtok és Pincészet
Villdnyi MONTENUOVO Cuvée
2009

A palackok cimkéjén az egyedi
nyomat jelzi a jubileumi kiaddst, s @
kUldnlegességek kedveldinek parszaz
magnum palackot toltottunk le a 20
ev emlékére.

A 2009-es Montenuovo tartalmas,
sokréety, mély vildgaban a fajtak
(Cabernet franc - Merlot - Syrah -
Iweigelt és Kékfrankos) szép 6ssz-
hangot alkotnak. A gyUmolcsdsség
vezette gazdag, buja illat a kosto-
|Gskor fUszeres jegyekben (grilldzs,
kakaod, puncs) teljesedik ki.

TILLANYI MONTENUOVO CUVEE
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Vylyan Szélobirtok és Pincészet
Villdnyi MONTENUOVO Cuvée
2008

Nemes, akdr a névadoja, Monten-
uovo Nandor herceg, akinez a XX.

MONTENUOVO EVJARATOK

szazad elején birtokunk egy része
tartozott.

Nevezhetjuk birfoklbornak is, amely a
fajsulyos-nehéz valamint lendUletes-
gyumolcsds hdzasitasaink kdzotti
arany kdzéputon jar.

A cabernet franc, merlot és syrah
alkotta hdzasitas élénk, Ude felUtéssel
indul, majd éreft dsszhangban teljes-
edik ki. Telt, izmos, meleg ,,édes"
illatat (grillazs, kakad, ,,afrodizikum
fUszerek") izgazdag korty kdveti.

VILLANY1I MONTENUOVO CUVEE
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Vylyan Szélobirtok és Pincészet
Villdnyi MONTENUOVO Cuvée
2007

A hdzasitast meghatdrozd cabernet
franc, syrah és merlot alkotta szép
dsszhang érett gyumaolcsos, fUszeres
vildgban teljesedik ki. Karaktere kon-
centrdlt, telt, izgazdag, arany k&zép-
utat hdz a fajsulyos-nehéz és a lendul-
etes-gyuUmolcsds viladg kdzodtt.

Vylyan Szélobirtok és Pincészet
Villdnyi MONTENUOVO Cuvée

2006

Egy jOl ismert hdzasitds a Vylyan
pincébdl, a 2006-o0s évjaratbol.
Aho-gyan a nevében is benne van;

&



MONTENUOVO EVJARATOK

FILLANY1 MONTENUOVO CUVEE
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olyannak kell lennie, mint egy jO
hdzassagnak. A férj, aki az alapot
megteremti, a hatdrozott karakterd
Cabernet Franc. A feleség a Merlof,
aki melegséget draszt, mellettUk pe-
dig az Udeséget, a fUszereket és @
jatékossagot adod kis Zweigelt — igy
egyutt megbonthatatlan dsszhang-
ban.

VILLANYT MONTENUOVO CUVEE
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Vylyan Szélébirtok és Pincészet
Villdnyi MONTENUOVO Cuvée
2005

Az eddigi évjaratoktol eltérden,

a 2005-6s évjdrat hdazasitdsa tar-
talmazza a syrah fajtat is, amely
alapvetdéen meghatdrozza jellegét.
GyUmolcshangsulyos, lendUletes,
kdzepes testU vordsbor, amely
kdnnyen megkedvelteti magdt.
Aromdiban az erdei gyUmolcsdk
jegyei uralkodnak, kiegészilve a
tolgyfahordds érlelésbdl szarmazd
csokoldadés fUszeresseggel.

VTILLANYI MONTENUOVO CUVEE

Vylyan Szélébirtok és Pincészet
Villdnyi MONTENUOVO Cuvée
2004

Mély bibor szinU, behizelgé illaty,
kdzepes testU bor. Szerkezetében az
elénksavu gyimolcsdssegen van @
hangsuly, a csersav markdns

ugyan, de nem & viszi a primet. Karak-
terét a friss gyUmolcsdkre (meggy,
malna, feketeszeder) és a mentdra
emlékeztetd aromdk adjdk, kiegé-
szUlve a tolgyfahordos érlelésbdl
szarmazo fUszerességgel. Izgalmas
kiprobdlni ételpdrositadsokhoz, példdul
grillezett husok, sUltek, paprikds ételek
mellé, 16-17°C-on fogyasztva.

MONTENUOVO CUVEE
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Vylyan Szélébirtok és Pincészet
Villdnyi MONTENUOVO Cuvée
2003

Mély tonusu, testes, koncentrdlt voros-
bor. lllatat az érett fekete bogyds
gyumolcsok, izét a ropogods fekete-



cseresznye uralja. Szép hosszu lecsen-
gésében a fahéj, kave, feketebors
fUszeressége is megjelenik. izvildgdnak
dsszetettseége miatt sok étellel pdro-
sithatd, grillhisokhoz, kacsa- bardany-
és malacsUltek mellé ajanljuk.

Vylyan Szélobirtok és Pincészet
Villdnyi MONTENUOVO Cuvée
2002

Kdzepesen mély szinintenzitasu
vordsbor. A Montenuovo-ndal meg-
szokott mddon, élénkebb savak,
gyumolcsdsség, bdrsonyos tanninok
és fUszeresség jellemzik. Kostolaskor
illatadban a fdszeres, parfUmos jelleg,
izében az érett feketecseresznye és
a frissen Orolt feketebors uralkodoftt.
15 honapig érleltuk 225 I-es magyar
télgyfahorddkban. Grillezett hUsok,
kacsa- és baranysultek, paprikds
ételek mellé ajanljuk.
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Vylyan Szélobirtok és Pincészet
Villdnyi MONTENUOVO Cuvée
2001

Kbzepes testy, rubinvords sziny,
behizelgd illaty bor. A kdstoldskor a
hangsuly a gyUmolcsdssegen van.

MONTENUOVO EVJARATOK

Erett fekete meggyre emlékeztetd
aromait szépen egésziti ki az Ujhordods
érlelés. Tanninjai selymesek, Iagyak.
SokszinU bor, étkek hosszu sordhoz,
peélddaul fUszeres pecsenyékhez, sqj-
tokhoz.

Vylyan Szélobirtok és Pincészet
Villdnyi MONTENUOVO Cuvée
2000

Méely rubinvérds szind, kdzepes testU
bor. Kellemes, behizelgd, szinte virdg-
os az illata. izvildgdt a friss savakkal
bird mdlna és meggy uralja, de
csOppnyi fUszeresség és etcsokoladés
jegyek is felfedezhetdk benne.
Lecsengése kdzepesen hosszu.

JO valasztds porkoltekhez, sult
csirkéhez és kacsdhoz, grillekhez,
aszalt gyumaolcsds kdrethez, kdnnyU
és kdzepesen érett sajtokhoz.

VIDAN

SIOLOBIRTOK ES5 PINCESZIET

Vylyan Sz6l6birtok és Pincészet
7800 Kisharsany, Fekete-hegy
Telefon: +36 (72) 579-701
info@vylyan.hu
www.vylyan.hu

A szervezett pincelatogatasok és a
szakmai borkostolok mellett, az
érdekl6dék barmikor betérhetnek
egy-egy pohar borra, j6 falatra!

Informacio, bejelentkezés:
Gonczol Gabor: +36 (30) 376-0885
vendeglatas@vylyan.hu



http://www.vylyan.hu/
mailto:vendeglatas%40vylyan.hu?subject=




okaj-Hegyalja szépen bdvelkedik emble-

matikus dUl6kben, melyek évszdzadok alatt

vivtak ki maguknak ezt a megbecsulést.

Ezek nem elnyerheté dijak, hanem évja-

ratrol évjdaratra, az adott termés mindsége

alapjan ,,itélték oda” egy-egy terlletnek
a jo, jobb, legjobb besoroldst, melyet kilonbo-
z6 osztalyozdsokban jegyeztek le a borvidék le-
irdi. Az egész termdhely &sszes duldje kdzUl is ki-
emelt figyelem kiséri a madi ddldket. Nincs olyan
borkedvel6 ma Magyarorszdgon, aki ne hallott
volna a Betsekrdl, a Birsalmdsrdl, a Nyuldszordl,
vagy éppen a Szent Tamasrol. Mind kdzUl pedig
a Szent Tamds igazi favorittd valt az utdébbi évek-
be. De miben rejlik ennek a termdéhelynek a k-
l6nlegessége? Errdl kérdeztUk a terUlet egyik leg-
jobb ismerdjét, Szepsy Istvant.

Honnan ered a Szent Tamds elnevezés?

Szent Tamas egyike a leg6sibb diiléknek. Az
Arpad-hézi kiralyok koratdl és egészen a XIV.
szazadig egy temploma volt Mddnak, ami Szent
Tamasnak volt szentelve az Almasy grofok ide-
jében. Szenttamas eredendden egy nagyon Kki-
csi teleptiilés volt az Alfoldon, ahol az Almasy
grofoknak még ma is all kastélya (Torokszent-
miklés mellett fekszik, latogathatd, informacio:
http://almasykastely.hu/ - szerk.), innen jott az
elnevezés.

A helyi dalok - ebbdl is latszik — nagyon rég-
multra tekintenek vissza az elnevezésben. Azt
mondhatjuk, hogy Mad az egyediili teleptilés,
ahol az elmult 6tszaz évben a diilénevek sem-
mit sem valtoztak. Azért mondjuk Otszaz év-
nek, mert ennél visszabb keresni a nevek meg-
1étét, eredetét szinte lehetetlen, de torténészek
most is probaljak tovabb kutatni a borvidék és
a Tokaji borok multjat. Ezek a hosszu idon at
megmarad¢ valtozatlan elnevezések azért ma-
radhattak meg, mert a teriiletek tobb tulajdonos
kezében voltak, igy egy-egy birtokos csere nem
hozhatta magdval a névvaltozdast, mint ahogy ez
mads borvidéken az egész diilényi nagybirtok-
ok esetében rendszerint el6 is fordult.

A masik kézenfekvd ok abban rejlik, hogy a
helyi dtlok, leginkabb atalakult vulkani kuap-
ok, ezért onmagukban foldrajzilag is jol elha-
tarolddo teriileteket alkotnak. Mad az egyet-
len olyan telepiilés, ahol az elsé osztalyu dilok
mind a hat felsoroldsban ugyanazon a néven
szerepelnek, igy a Szent Tamads is. Ez a hat le-
iras: a Madi Falukonyv, ami a maga nemében
szintén egyediilallo leirdsa a tertiletnek, a masik
a Matolai Janos — Bél Matyas-féle osztalyozas,
a harmadik a Dercsényi Janos-féle, a negyedik
a Szirmay Antal-féle, az 6todik a Kaszner Ja-
nos-féle besorolds és hatodik a Tokaj-Hegyaljai
Album. A Szent Tamds mind a hat leirdsban -
hangsulyozom, nem osztdlyozas, hanem leiras
— ugyanolyan besoroldsban szerepel.

Ezek a leirasok mikorra datdalhatéak?

A Madi Falukonyv az 1500-as évek utolso har-
madatdl, a Matolai-Bél 1723-bdl, a Dercsényi
megjelenések idépontja 1796, a Szirmay rogton
utdna, 1798-ban, a Kaszner pedig 1822-ben je-
lent meg, mig a Tokaj-Hegyaljai Album a ,leg-
fiatalabb”, 1867-es kiadasu.



Akkor ezek egyiittesen kozel 350-400 évet mu-
tatnak be?

Inkabb csak hdromszaz évrdl beszélhetiink,
hiszen a leirasok a filoxéra-vésszel megszakad-
nak. Jott a krach, majd az I. vilaghaboru, ezt
kovette a gazdasagi vilagvalsag, majd mindent
betetéz a II. vilaghdboru és az azt kovetd ido-
szak, ami teljesen megsziinteti a tobb évszdzad-
os birtokrendszert. Az allamositassal, téeszesi-
téssel tobb, mint hatszdz birtokot szinte egyik
naprdl a masikra lesoportek az asztalrol. Ezt a
drédmat a kiilfoldiek soha nem érthetik meg. En
egy ideig prébaltam a hozzank érkezd ,nyu-
gati” ujsdgiréknak elmagyardzni, de egy ido
utan feladtam...

Hol akadtak el a gondolatmenetben?

Nem értették, hogy mi a gond a kommuniz-
mussal. Mondtam nekik, hogy probaljak ki, ta-
pasztaljdk meg és utana innen folytathatjuk a
beszélgetést. Persze, ez most humorosan hang-
zik, de csak az értheti meg igazan ezt a helyzet-
et, aki atélte.

Mit hozott magdval ez a kozpontositds?

Ebben az idészakban minden megvaltozott,
hiszen egy sok szdz éves tudas, tapasztalat, ge-
neraciokrol atorokitett ismeret veszett el a siily-
lyeszt6ben. Ebben a korszakban csak a tomeg-
termelésnek volt realitasa.



Mennyire volt konnyii ezeket az eltemetett
dolgokat elodsni?

En személy szerint nem gondoltam, hogy eny-
nyire sok idébe fog telni ennek a tuddsnak a
felszinre hozatala. Kiilonosen nehéz volt azt a
szemléletet életre hivni, hogy mi a kiillonbség
termohely és termohely kozott. Arra a kérdés-
re, hogy hol lehet csticsmindséget Tokaj-Hegy-
aljan el6dllitani, egyszert a valasz: majdnem
mindenhol. Az viszont, hogy milyen gyakori-
saggal lehet ezt elérni, az mar dridsi kiilonb-
ség. Illetve fontos kérdés még, hogy mit értiink
csucsmindség alatt?
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Valoban, mit kell érteniink csticsmindség alatt?

Matolai ugy fogalmazott, hogy az tekinthetd
els6 osztalyu termbhelynek, amelynek a termés-
ét kilfoldre és jo aron adjak el. Azért fontos
hangsalyozni a kilfoldet, mert ezek a borok
tul dragak voltak a hazai piac fizetOképességé-
hez képest. A masodosztalyu teriiletekrdl szar-
mazd borok is majdnem ugyanolyan édesek és
finomak voltak, mint az els6 osztalyubol szar-
mazok, de ezeket jobbara mar csak belféldon
tudtak értékesiteni. Ebben az idében a leirdst
kizarélag az édes borok viszonylatdban készi-
tették.



Milyen szerepet toltott be az dllamositdst meg-
el6zo6 idoben a Szent Tamds diil6?

A XIX. szazadi birtokosai kozott taldljuk a f6-
uri Mdridssy csalddot, a Walbott csaladot, a
szintén féuri Ujvéry csaladot, a Pécsy csaladot
és mas arisztokrata familidkat, illetve a XVIIIL.
szazad masodik felében tulajdonosként megje-
lent tehetds iparos, kereskedd és gazdagabb, {6-
leg az északi varosokban €16 polgari csalddokat
is. A haboru utan a dild joé részét allamositot-
tak, melynek egy részét ujraosztottak, a tobbi
teriilet pedig az akkor alakulé dllami gazdasag
birtokdba ment at.

Mekkora teriileten teriil el a diilo?

A Szent Tamas b6 60 hektdr. Déli szomszédja
a Nyulaszod, keletrdl a Szilvas-patak hatarolja,
észak feldl a Vilmdny, mig nyugatrol a Percze

dald a hatdra. Mindeniitt jol meghatarozhato,
természetes hatdrvonalai vannak. A legmere-
dekebb része a keleti oldal, a legasvanyosabb
szintén a keleti, illetve az északi és részben
nyugati oldalak. Dél felé, és a dél-keleti részen
inkabb agyagos a teriilet. A keleti oldal 60 %-os
magassagaban fedeztiik fel egy beszakadas ré-
vén, hogy 6 méter mélységig 6t geoldgiai réteg
fekszik egymason.

Sziilettek vizsgalatok a talajosszetétellel kap-
csolatban?

Igen, eddig két mintavételt végeztiink. Az egyik
farast a Szent Tamds Pincészet végeztette a
Makovicza tetején 11,2 méter mélységig, most
nemrégiben pedig mi furtunk az Egri Kutato-
intézettel kozosen 20 méter mélységig. A min-
tak kiértékelése még folyamatban van.

Mekkora teriilettel rendelkezik a Szepsy Pince
a diiloben?

Mi 2000-ben kezdtiink itt parcellak vasar-
lasba. Vettiink tobbek kozott egy 4 hektar
bozdtost is, amit furminttal telepitettiink be.
A teljes birtokunk 11,5 hektdr a Szent Tamas
dalében. Itt valasztottuk ki a 45-6s parcellat,
ami egy részben kards, 1950-es években tele-
pitett, sztik 1 hektdros terméhely. Ez a parcella
adja az alapanyagot a cstcs szaraz borunkhoz.
A csucs édes borunkhoz pedig most valasztot-
tunk ki egy kozel 3 hektaros teriiletet, amia 03-
as parcellaban fekszik. Innen késziil 2015-t6l a
Szent Tamads daldszelektalt aszti borunk. Ebbdl
is latszik, hogy egy teljesen uj felfogast indi-
tunk. A csucsnak vélt termohelyekrodl — amiket
a torténelem és mi is annak tartunk - el kell
késziteni az ultraszelkciot. Fajtara, termdhely-
re, liltetvényre, annak kordra bontva végezziik
el majd ezeket a szelekcidkat.



Ez nem eredményezhet tul magas palack-
szdmot adott tételenként...

Igen, ez azt jelenti, hogy szdraz borbol maxi-
mum 3000 palack, mig aszu borbdl is hektar-
onként maximum 600 liter késziilhet, ami
szintén 3000-3200 fél literes palackot ered-
ményez. Nem is gondolom, hogy tobb sziik-
séges, az aszubol még ezt is soknak tartom.
Ezek rdaddsul a maximum lehetéségek. Hogy
az éves atlag mennyi lesz a valdsagban, azt majd
10 év mulva latjuk csak. Ez most a kemény el-
hatdrozas a résziinkrdl, amihez keményen tar-
tani fogjuk magunkat.

Evek tapasztaldsa, évjdratok egyediségének
elemzése, talajrétegzodések kutatdsa...

Sok minden rejlik egy teriilet megbecsiiltsége
mogott, amibdl mi, lelkes borfogyasztok csak
vajmi keveset érthetiink. Szdmunkra csak a
borok érzékszerveken keresztiili élvezete adhat
magyardzatot, miért is ragaszkodunk egyik-
madsik termdhely, termeld bordhoz.

Egy biztos, ha eleink b6 hdromszdz éven
keresztiil az egyik legmegbizhatdbb és egyben a
rendszeresen legjobb termést ado diilék kozott
tartottdk szdmon a mddi Szent Tamds diilot,
akkor nagyon mi sem nyulhatunk mellé, ha in-
nen szdrmazo bort vdlasztunk az asztalunkra.
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A jegyzeteket Osszesitette:
Darin Sandor
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DUIS- és palackfotok:
Németi Attila Viktor

Kostolok:
Borsos Gergely - Buddha-Bar Hotel

. Dr. Csorjan Baldzs - Debreceni Borozé
Darin Sandor - Bor & Parlat
Kovacs Pal - Debreceni Borozo
Kovécs Orsolya - Els6 Madi Borhaz
Németi Attila Viktor - Debreceni Borozé



A Madi Hegykozséghez tartozo Szent Tamads
dalében 13 pincészet rendelkezik szoléterii-
lettel, a Royal Tokaj, Szepsy Istvan, a Szent
Tamas Sz6lobirtok és Pincészet, a Gizella Pince,
Balassa Istvan, a Sauska - Tokaj, a Budahazy,
Pince, a Szent Benedek Sz6l6birtok, a Dobogd
Pince, az Uri Borok Pincészet, a Pelle Pince,
Ats Karoly és a Ferdindnd Pincészet. Igaz ezek
kozil nem mindenki készit diil6 szelektalt bort
a Szent Tamas diil6bdl, vannak, akik a birtok-
borba hazasitjak be, de jelzések szerint, taldn a
mi érdeklédésiink és vizsgalodasunk hatasara,
mdr itt is meg van a szdndék a dald 6nallo be-
mutatdsara.

Els6 Madi Borhaz

MAad Furmint (szaraz)
2013

* Kk % k/k Kk Kk Kk K

Friss, Ude, citrusos-fUszeres, de mar il-
lataban is mutatja a duld jellegzetes
Aasvanyos karakterét. Nagyon jo
ivasu, elegdans, kivald ar-érték aranyu
gasztro bor. JOl parosithatd sushinoz,
tonhalhoz és csirkébdl, sertéshusbol
készUlt ételekhez.

Gizella Pince

Szent Tamas HarslevelU (félszaraz)
2013

* Kk &k Kk &

SZENT TAMAS DULOKOSTOLO

llatat sokkal inkabb a ddld, mint @
sz8l6fajta jellemzi. Asvanyos karaktere
izében is visszakdszon, szépen meg-
mutatva a terroir jellegzetes uralkodod
befolydsat, ami finoman egészul ki
déligyUmolcsds jegyekkel. Savai élénk-
ek, de hem tUldraddan feszesek. On-
magdaban aperititként is szép bor, de
etel mellé kUlondsen nagy eéiményt
nyuijt.

Ats Csalddi Pincészet

Szent Tamdas Furmint (szdraz)
2013

* ok ok Kk

Nagyon kedves, behizelgd, gyUmolcs-
&s illat, amibe szépen dgyazddnak
asvanyos jegyek. izében is sokkal
inkabb a gyuUmolcs domindl, ezdltal a
borvidékkel, dUldvel most ismerkedd
borkedveldknek kifejezetten ajanl-
hato tétel. Nagyon kerek, szép
savszer-kezety bor, amit aperitifként,
etel mellé éppugy el fudunk képzelni,
mint akdr egy bor alapu koktél része-
ként.

&



SZENT TAMAS DULOKOSTOLO

Royal Tokaiji

Szent Tamas Furmint (szaraz)
2013

* ok % ok /K Kk Kk ok K

Szép citrusos, mandulds illatdban hal-
vanyan bukkannak fel a terroir dsvany-
os jegyei. Szdjban a korty szépen
kerekedik, savai besimulnak a megha-
tarozo gyumolcsds karakterbe. Har-
monikus, szerethetd tétel. Szarnyasok-
hoz és egzotikus ételek mellé is szives
fo-gyasztandnk.

Szent Tamds Szoldbirtok és Pincészet
Szent Tamas Furmint (szaraz)

2013

* ok ok Kk Kk ok

Nagyon igéretes komplex illat jellem-
zi. Elsé pillanatban magdval ragad

a karakteres, gazdag aromavilag,
amely szépen hozza azillata alap-
jan elvarhato izeket. Szépen integrdlt
horddhaszndlat, megnyerd

&

Asvanyossaggal és hosszan tarto le-
csengéssel pdrosul. Fiatal, j0 ivasu bor,
de |atszik rajta, hogy hosszu palackos
érlelésre is alkalmas. Baranyhoz, bor-
juhoz idedlis, egy gombds martas kife-
jezetten feldobja.

Szepsy Pince

Szent Tamas Furmint (szdraz)
2013

* ok ok Kk Kk Kk

Hatdrozott karakterd illat- és izvildgot
mutat. Almads, barackos, gyogy-
novenyes illata szépen padrosul az as-
vanyos, gyumolcsds aromakkal.

A harmonikus 6sszetételU kortyban is
megjelenik a gyogynoveényes jelleg, a
végen kellemes vajassaggal €és némi
petrolossaggal pdarosul. Nagy testU,
kGldndsen hosszu lecsengésy bor. Ko-
moly halételekhez, keménysajtokbdl
dsszedllitott sajttalak mellé ajanljuk.

Royal Tokaiji

Szent Tamas Furmint (szaraz)
2012

* Kk ok Kk

Edeskés, kifejezetten gyUmalcsds illat-
dban pici mentat véltunk felfedezni.
iz&ben is a gyimdlcsdsség domindl,
amibe elegdnsan simulnak az as-



vanyos jegyek. Kerek savak, élvezetes
korty teszi kdnnyen szerethetdve.
Indiai, kinai konyha ételei mellé nyu-
godtan padrosithatjuk.

Pelle Pince

Szent Tamas Furmint (szaraz)
2012

* ok % k/k Kk Kk ok K

Méely, meleg, nagyon dsszetett illat
jellemzi, melyben mandulat, éreftt
gyumolcsdket fedezhetink fel az ds-
vdnyos karakter mellett. izében igazi
terroire képet mutat. Meghatdrozdéan
Asvanyos bor, szép testtel és hosszu
lecsengéssel. FUstolt makréla és pi-
ritott didoval, manduldval megszort
balzsamecetes-rukkolds friss salata
mellé kifejezetten izgalmasnak gon-
dolndank.

Szent Tamdas Szoldbirtok és Pincészet
Szent Tamas Furmint (szaraz)

2012

* ok ok Kk Kk ok

SZENT TAMAS DULOKOSTOLO

Fiatalos, Ude illattal indit, ami izében
is szépen tukrozddik. Kivald furmint
karakterU bor, mely szépen hozza a
terGletre jellemzd asvanyos jelleget is.
Mindezek mellett finom krémesség,
szép élénk savak. Hosszu lecsengésy,
zamatos bor. Rozmaringos kecseke
mellé igazdn szép parositdsnak gon-
dolfuk.

Szent Tamds Szoldbirtok és Pincészet
Szent Tamdas Furmint (szaraz)

2011

* ok ok Kk Kk ok

Karakteres illattal indit, izében eldszor
petrolos, majd szépen nyilnak a
gyumolcsds aromak. Mellettik man-
dula, vaj és asvanyos jegyeket mutat.
Nagy testUd, komplex tétel, amiben
meég rengeteg palackos érlelési po-
tencidl rejlik. Aperititként, halakhoz és
hideg sonka-, sajttal mellé is remek
pdrositas.



SZENT TAMAS DULOKOSTOLO

Budahazy Pincészet

Szent Tamas Késdi szUretelésU Tokaiji
furmint-harslevelU (édes)

2011

* K Kk Kk X

Edes-mézes, kdrtés, almakompdtra
emlékeztetd illata nagyon megnyerod.
iz&ben szintén almds-kortés édesség
figyelhetd meg besimuld dsvanyos
jegyekkel. Szép példdja a késd
szUretelésU boroknak. Kénnyed, Ude
eédes bor. Az egzotikus konyha remek-
eihez, sUlt kacsa mellé, libamdjhoz
eppugy szivesen fogyasztandnk, mint
a nem fularaddan édes desszertek
mellé.

Royal Tokaiji

Szent Tamas Furmint (szaraz)
2013

* ok ok Kk Kk ok

Mézes, mandulds, jellegzetesen

&

méely aszus illattal indit, melyben még
eldbukkannak citrusos elemek is.
iz&ben is nagyon komplex. Mézes,
egzotikus gyUmolcsdket idéz.

A termohelyre jellemzd dsvanyos
karakter a hattérbe bujva, halvanyan
meglapul, de ezt egydltaldn nemis
bdnjuk. Nagyon harmonikus, hosszu
meézes lecsengéssel kényezteti a
nyelvet. Mézes, mandulds izvildgu
etelek, Unnepi sultek és természetesen
libamdj mellé szinte kdtelezd.

A bekiildott borok egyértelmiien bizonyitot-
tak a Szent Tamas dil6 hirét. A teszt csapat
egyontetl véleménye, hogy a dilonek egyedi
karaktere van, amely szinte minden borban
megmutatkozott, st egyes pincészeteknél
még a fajtat is képes volt komoly mértékben
befolyasolni, nagyban javitva a borok elegan-
cigjat, potencialjat.

Azt gondoljuk, hogy a Szent Tamas dual6t
megjelolé borokat vasarlé kozonség nem
tud nagyot tévedni, mert a borok mindsége
egyértelmiien magas.

Ezuton szeretnénk koszonetet mondani a
mintakat bekiildé és kdstolas segité boraszat-
oknak, illetve a teszt helyszinét biztositd Els6
Madi Borhaz & Bistro munkatdrsainak.

@
klsoMadi

— Borkiz és Bisehé —

Els6 Madi Borhaz és Bisztro
3909 Méd, Hunyadi u. 2.
Telefon: +36 47 348 007

elso.madi.borhaz@gusteaumuhely.com
www.facebook.com/elsomadiborhaz



https://www.facebook.com/elsomadiborhaz

zent Tamas dulo - Mad

Tokaj-Hegyalja

DUIS neve: Szent Tamas

AldUIdk: Makovicza, (Szilvas-) FUrdg,
Notelen

TerUlet: 61 Ha

Legkordbbi emlitése: 1332

Besorolds: |. osztaly

Kitettség: dél, délnyugat, délkelet
Talagj: Kdves, kemény riolit és tufa,
mallot zeolitban gazdag, kevert
vorésagyag talajtakardval
Legmagasabb pont: 236,5 m (Szent
Tamas-tetd)

Termesztett szOl6fajtdk a terGleten:
Furmint, Harsleveld, Sargamuskotdly
Klimatikus adottsagok: a talaj kdnny-
en veszi fel a hot és jOl tartalékolja, a

délutani meleg és a kéd kedvez az
aszusoddasnak

Jellegzetes izvildg: komplex, savas,
kUldnlegesen asvanyos

TerUleten gazddlkodd termeldk:
Royal Tokaiji, Szepsy Istvan, Szent
Tamas SzAolobirtok és Pincészet, Gizella
Pince, Balassa Istvdn, Sauska — Tokajj,
Budahdzy Pince, Szent Benedek Pin-
cészet, Dobogd Tokaj, Uri Borok Pin-
cészete, Pelle Pince, Ats Karoly és
Ferdindnd Pincészet
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ornyiszentmiklos irdnydbdl érkezve jel-
képes kis hataratkeldn érkeztink Szlo-
vénidba. Mdr a hatar atlepését kdve-
t6 pdr 100 méteren szembetdnd volt a
két orszag kdzti kUldnbség. Mig a hatar
menti magyar szakasz sok helyen nép-
telen, gazddtlan telkek elhagyatoti-
sagat mutatja, addig a tdloldalon osztrdk preci-
zitassal felerd rendezett portdk, peddns otthonok
képe fogadja az erre jardt.

A hatdr szlovén oldaldn mar az elsé telepuUlés,
Pince neve is sejteti, hogy itt lesz mit késtolnia a
szomjas borturistdknak. Az innen 10 kilométerre
levé Lendva utazdsunk célja, ahol hdrom magyar
bordsszal és boraival ismerkedink majd meg.

A szd8l6termelés Lendvan tobb évszazados ha-

gyomanyokra tekint vissza. A szdl6iiltetvények
9 km-es savban Hosszufalutél Pince telepiilé-
sig terjednek. Az alig 500 hektaros borvidéken
kozel 4000 gazda foglalkozik szélotermesz-
téssel, borkészitéssel. Legelterjedtebb fajtak az
Olaszrizling, Rajnai rizling, Chardonnay, csak
az utobbi par évtizedben kezdtek a termeldk a

kékszol6 fajtakkal is foglalkozni.

Még fel sem értiink a szél6hegyre, de mar az
orszagutrol magaval ragadt minket a sz6l6-
dombok és az azokat tagold vizmosdsszert

&

szurdokokra emlékeztetd volgyek latvanya. Ha
a magasbol szemlélnénk a teriiletet, olyannak
hatna, mintha egy ¢rids tette volna a kezét a
foldre, ahol a széttart ujak lennének a dombok
és a kozottiik 1évé mélyedések alkotndk a vol-
gyeket.

“A sz016hegyek dlelés-
ében all Lendva egyik
legjelentdsebb nevezetes-
sege, a Szentharomsag
kapolna.”

Utunk el6szor a sz6léhegyen par hete atadott
Uj 53,5 méter magas, ultra modern kilatéhoz
visz, ahonnan csoddlatos panordmdban gyo-
nyorkodhetiink. Szemiigyre vehetjiikk az egész
borvidéket. Jol latszik a Rozsman Borozo -
ami az els6 kostoldnk helyszine, nem messze
innen, a Larmafa szomszédsagaban 4ll a Cuk
Borhaz - ahol a szdlldsunk lesz, és téliink nyu-
gatra, a Hosszufaluhegy tovében csak sejtjiik,
hogy melyik lehet Huzimec Zoltan hdza, aho-
va holnap megyiink késtolora.



Isteni idoénk van, taldn a legszebb 6szi napot
fogtuk ki! A borut szinte dugig van turistakkal.
Latni bicikliseket, turabottal felszerelkezett
gyalogos vandorokat, de eldszeretettel keresik
fel a vidéket autoval, motorral érkez6 vendégek
is. A bor mellett a latnivalok gazdag tarhaza
is tokéletes mozgatorugoja lehet egy csalddos
lendvai kirdnduldsnak.

A varos utcaképét szinte uralja az Eszterhdzy
csalad altal épittetett Szent Katalin templom
és a mogotte magasodé dombon all6 Lend-
vai var, ahol megtekinthetjiik a vidék, illetve
a magyar kozosség kulturdlis hagyomdnyait
bemutaté torténelmi, régészeti és néprajzi kidl-
litdsokat. A F6 utca szomszédsagaban talaljuk
a 90-es években felyjitott zsinagogat, ami 2013
6ta a Szlovénia Holokauszt Muzeumnak ad
otthont. A zsinagoga mellett all a viros meg-
hatdrozd kortdrs épitménye, a Makovecz Imre
tervezte miivelodési haz.

A sz06l6hegyek Olelésében dll Lendva egyik leg-
jelentésebb nevezetessége a Szentharomsag
kapolna, amely egykoron népszerti zarandok-
hely volt. Az 1728-ban emelt szentélyben latha-
tunk egy mumifikalodott testet, mely a népha-
gyomdany szerint a torok ellenes csatdrozasok
hésének, Hadik Mihdly kapitdnynak a foldi
maradvanya. Innen, a Lendvahegy 266 méter
magas csucsardl szép idében csodds panorama
nyilik a Balaton irdnyaba.

Mostani latogatasunk elsésorban a helyi bo-
raszok és boraik megismerésére szoritkozott,
de latva a csodas dombokat, a rengeteg kikap-
csolodasi lehetdséget nyujto borutat és a latni-
valokban gazdag Lendvat biztosan allithatjuk,
hogy mostani ittlétiink csupdn az els6 1épés a
Muravidék részletes felfedezéséhez...



lenovan

Szerzd:.Darin Sandor
FotéiDarin Sdndor és
Vinarium Lendava

Nemrégiben Uj latvanyossaggal bd-
vUlt a Lendvai borut. Errdl a projektrdl
KovacCic Mihdly igazgatdval beszél-
gettem.

Hol vagyunk most?

Ez a Vinarium Lendava névre keresztelt kilatd-
torony. Az épitmény idén kora Gszre késziilt el
és szeptember 2-dn volt az iinnepélyes avatasa.

Hol helyezkedik el az épiilet?

Jelenleg 302 méteren vagyunk a tenger szintje
felett, a Lendva-hegyen. Az acélbdl késziilt
kilato teljes magassdga 53,5 méter, ami 11
szintre oszlik. Ebbdl az also szinten taldlhatd
a lobby a jegypénztarral, ajandékbolttal, il-

&

b"" toro ")’ ',

letve a kavézo helység. A nyolcadik szint egy
livegezett korpanordmas kildtonak ad otthont,
mig folotte egy nyitott panordmaterasz foglal
helyet. Az el6bbi 37,8 méteren, mig az utdbbi
42,0 méteren helyezkedik el.



VINARIUM

LENDAVA

——

Bortorony - szamokban

Tengerszint feletti magassag: 302 méter

Teljes magassaga: +53,5 méter
Panordmaterasz padldszint: +42,0 méter
Koérpanoramas kilaté padldszint: +37,8 méter

Liftek szama: 1
Lépcsoéfokok szama: 240

Egyidejtleg fentartézkodhatok létszama: 50 £6
Lobby tér alapteriilet: ca. 170 m?
Osszes netto alapteriilet: 450 m?




A tovabbi szintek a lépcsoforduldkban kialakit-
ott pihendk. Ezekkel a paraméterekkel jelenleg
ez Szlovénia legmagasabb szabadon 4ll6 kilaté-
tornya.

Hdny lépcsofok vezet a tetore?

Osszesen 240 lépcséfokot kell megmésznia an-
nak aki gyalog szeretne feljutni, de természet-
esen egy panorama lifttel kényelmesebben is el
lehet érni a kilatd részt. Egyszerre 50 vendég
tartozkodhat odafent. A torony érdekessége,
hogy szép id6ben négy orszagba, Ausztridba,
Horvatorszagba, Magyarorszagba és termé-
szetesen Szlovénia belsejébe is el tudunk latni.

&

Milyen beruhdzds keretében valdsult meg a
kilato?

A megvalositasban kizarélag helyi cégek
vettek részt. A kilato tervezdi Oskar Virag és
Iztok Rajster épitészek voltak, az acél szerkezet
megvalositasban pedig négy szlovén vallalat
mtkodott kozre. A teljes beruhdzas 1,8 millid
Euréba keriilt, melyhez az Unié 950.000 Eu-
rét biztositott, a tobbit Lendva varos vallalta
magara, aki egyben a tulajdonosi és iizemeltet-
ési jogkoroket is ellatja.

“A torony érdekessége,
hogy szép idoben negy
orszagba is el tudunk [atni.”

Milyen céllal létesiilt a Vinarium Lendava?

A torony elsédleges funkcidja természetesen
kilatd, de atvitt értelemben azt szeretnénk,
hogy ez a hely legyen Lendva kozponti tu-
risztikai taldlkozasi helye, hiszen éves szinten
30-50.000 turistara szamitunk. A kavézd-bar
részben megkodstolhatdak lesznek a helyi borok
mellett a helyi alapanyagbol készilt ételek, il-
letve az ajandékboltunkban megvasarolhatéak
a helyben késziilt mézek, lekvarok, tokmagolaj-
ak is. Ezzel szeretnénk felhivni az idelatogatok
figyelmét térségiink gazdag gasztronomiai
kindlatara.

Hogyan ldtogathato a torony?

Hétf6 kivételével minden nap nyitva vagyunk,
hétkéznap 10-t6l 18 6raig, mig pénteken, szom-
baton és vasdrnap 9-t6l 19 ordig varjuk a lato-
gatokat. A belépdjegy 6 Euro/fo, gyerekeknek 6
éves kor alatt ingyenes a latogatas.

Bovebb informacid: http://vinarium-lendava.si


http://vinarium-lendava.si/




AKIT A RENDOROK IS
[SMERNEK

Tornyiszentmikloson egy darabig tanakod-
tam, hogy jofelé megyiink-e, de aztan el-
hagyva az utolsd, kicsit romos, elhanyagolt
hazakat, meglattuk az allamhatart és rogton
a rendorségi autot. Na, nem a magyart,
hanem a szlovént. Amint meghallotta, hogy
joviink, felénk fordult, lassitottam, lehaztam
az ablakot és elkezdetem kotoraszni a szem-
élyi igazolvanyom utan. A rendor szalutalt és
magyarul érdeklodott a joveteliink céljarol.
Rozsman Istvan boraszhoz joviink, valasz-
oltam. A renddr elmosolyodott, az jo hely
- mondta - menjenek be a kozpontba, az-
tan a templom utan forduljanak jobbra fel
a Lendva-hegyre, nem lehet eltéveszteni, és
elkoszont.

A varosban ujabb meglepetés kovetkezett,
minden informadcids tabla kétnyelvi, szlovén
és magyar, itt nekiink is konnyt eligazodni.
A templom utdn jobbra és irdny fel a mere-
dek utcakon a Hosszuhegyre. J6 kanyargds, de
kivald mindségli ut vezet fel a hegyre, mely-
et két oldalan tobbnyire lakéhdzak oveznek,
vagyis a lendvai sz6l6hegy egyben lakdovezet
is. A szlik utca jol belathatd, mert a keritések,
ha egyaltaldn vannak, legfeljebb derékig érnek,
de azért egyes szakaszokon erdsen kapaszkod-

unk felfelé.

Par perc mulva felbukkan a Rozsman Pince
éptilete is, rogton latszik, hogy itt van va-
lami, mert j6 nagy parkolé van el6tte. Mire
kikaszalodunk az autébdl, Istvan mar ott all és
mosolyog, latszik rajta, hogy megkonnyebbiil-
éssel veszi tudomdsul megérkeztiink.
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A Rozsman Pincészetnek Lendva-hegyen mar
torténelme van. 1976-ban hazassag révén, mint
naszajandék, keriilt Istvan keze ald az elsé
20-22 are — nagyjabol 0,2 hektar sz6l6, ahol
elkezd6dott az 6ndlld bordszkodds. A gyo-
kerek sokkal régebbiek, mert mar gyerekkoratol
kezdve szivesen segitett a nagyapanak, késobb
édesapanak a sz6lében. Abban az idében még
szokas volt felkeresni a szomszédokat, megkds-
tolni egymas borait és a kis Istvan nagy 6rom-



mel cipelte a harapnivalds szatyort az édesapja
utdn az ilyen sétdkon. Itt szivta magaba a hegy
izét, a hagyomanyok fontossagat és a sz6lo
iranti szeretetét.

Az els6é hordd bor jol sikeriilt, igy aztan a két
sogor sz6l0je is Istvan feliigyelete ald keriilt. Az
els6 1épés a nem igazan borszolé Szlanka fajta
atvaltasa olaszrizlingre és rajnai rizlingre volt,
mely fajtdk kivalé mindséget produkaltak a
hegyen, nem ritkan oktdber végi - november
eleji, kicsit botrytises jellegti, 25-26 mustfokos
kései sziiretekkel.

Ilyen borokhoz mar pince is kellett, igy 1979-
ben édesapjaval kozosen elkezdték épiteni a régi
pincét, és palackozni a borokat. Az iizlet elin-
dul, évi 1000-1500 palack bort tudtak eladni,
sokkal kedvezdbb aron, mint az akkor divat-
os folyo bort. Hamar kidertlt, hogy a tervezett
pince kicsi lesz, igy 1984-ben Istvan megvette
a jelenlegi éptilet teriiletét és elkezdddott a
masodik pince épitése, folyamatosan, 1épésrol-
lépésre. Ne feledkezziink meg arrdl, hogy Ist-
van mindezt mellékallasban, elsésorban hobby
tevékenységként, a sz6l0 irdnti nagy szeretete
altal vezérelve csindlta, persze nem elhanyagol-
haté anyagi eredménnyel. Az izg6-mozg6 em-
berre felfigyeltek a tobbiek is, és hosszu éveken

keresztil kimozdithatatlan elndke volt a Lend-
va-hegyi Sz616 és gylimolcstermeldk Egyesiil-
etének.

Apinceépitéssel pirhuzamosanujszdldteriiletek
is tulajdonba kertltek, ahova sziirkebarat és
chardonnay kertlt telepitésre, de mar bérelt
teriiletek is képbe jottek. Nagyjabol a rend-
szervaltas kornyékére kertilt tetd ala a jelenlegi
pinceépiilet, amelyen azoéta is tobb modositast,
korszerusitést hajtottak végre. Egy biztos, hogy
a Rozsman pince a Lendva-hegy egyik emb-
lematikus helye, ahovd nagyon sokak feljar-
nak megkdstolni a nagyon kellemes és kivald
mindségli Rozsman borokat.

A gazdasagi helyzet nehezedésével és — hat mit
szépitsiik — az id6 haladtaval is kiiszkodve, Ist-
van kénytelen volt egy kicsit visszabbvenni a
tempdbdl, igy napjainkban nagyjabdl egy hek-
tdrnyi sz6l6t mivel, ahol sziirkebarat, pinot
blanc, pinot noir és kékfrankos, no meg a két
rizling fajta éldegél nagy egyetértésben. Evi
3 - 4.000 liter sz6lolé keriil a tartalyokba és
hordékba, majd a palackokba a Rozsman pin-
cében, és aztan értékesitésre, sajnos a tarold
kapacitas nem tesz lehet6vé tobbet. Ami nem
lehet kérdés, az a mindség. A Rozsman pince
orszagszerte jol ismert, mindséget képviseld
boraszatként van elkonyvelve nem csak Szlové-
nidban, de Magyarorszagon is, s6t a hatdron
tuli magyar borvidékeken, mint példdul a felvi-
déki Kiirt is.

A jovével kapcsolatos kérdésre Istvan egy ki-
csit elkomolyodik, minden bizonytalan koriil-
Otte, a gyerekeit nem nagyon hozza izgalomba
a boraszattal kapcsolatos lehetdség, mind a
kettének meg van a sajat elképzelése a jovore
vonatkozdan, és abban pillanatnyilag nincs
benne az apa altal 1étrehozott mili tovabbépi-
tése. Aztan, rogton Kkitisztul a homloka és



megjelenik rajta a rd annyira jellemzd optimiz-
mus, csindljuk Babuval - a hii tarssal - amed-
dig tudjuk és van egy par elképzelése is, amirdl
még korai beszélni, hiszen csak 6 éve nyugdijas
és még sok minden el6tte van, de leginkabb a
hite, a sz616 szeretete és aldzata a Lendva-hegy
irant.

Biztos vagyok benne, hogy még sokaig fogunk
hallani a lendvai Rozsman Pincérdl, vagyis
inkabb az onnan szdrmazo szép borokrdl.
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Miutan Rozsman Istvannal elfogyasztottuk
a finom bogracsot, ahogy errefelé a magyar
pinceporkoltet hivjak, tudjak, a bo szaftu
porkoltet, amibe a végén belef6zik a burgo-
nyat vagy kruplit, vagy pityokat és még ki
tudja, hany neve van neki, elindultuk a Lend-
va-hegy masik ismert boraszahoz, Cuk Lajos-
hoz.

A Cuk Borhéaz és Vendéghdz, a Lendva-hegy
legmagasabb pontjatol, a Larmafatol alig 20
méterre van, nagyjabol 300 méter tengerszint
feletti magassagban. Az ide latogato vendégek a
kivalé kiszolgalds mellett csoddlatoslatvanyban
is részestilnek, hiszen innen fentr6l nagyszert
panorama nyilik a Muran tuli siksagra.

Kétségtelen, hogy Lendva-hegy legfontosabb
boréaszata a Cuk Borhdz, ahol a betér6 vendég fi-
nom borokat, hdzias és egészséges hideg ételek-
et, finom bogracsot, kivald szallast és nagyon
baratsagos, kedves kiszolgalast kap.

De ne szaladjunk eldre, kezdjiik csak szépen az
elején, ami egy most is mikodo viragkertészettel
és bolttal indult, jo régen, ahogy Lajos és Irénke
mondja, ugy nagyjabdl 25 évvel ezel6tt. Az els6
szOloteriilet, 1/3 hektar nagyobb része rizvanec
fajtaval volt telepitve, amibdl, korai fajta 1évén,
hamar lehetett késziteni egy ujbort vagy inkabb
murcit, aztan azt gyorsan eladva, még ugyanab-
ba a hordoba mehetett az olaszrizling.



A teriilet folyamatosan bdviilt, és a kiilfoldi
utazasok tapasztalata azt tanitotta, hogy a ven-
dégeknek lehetdleg olyat kell ajanlani, ami az
adott térségben termett, igy lehet a legjobban
megmutatni a kornyezetet, amibe érkezett.
Otthon aztan szépen felhasznalva a latottakat,
felépiilt az els6 pince a Szentharomsag Kapolna
tovében és a hozza csatlakoz6 hektarnyi sz6l6
tertileten. Minden adott volt a j6 mindségti ven-
déglatashoz, hiszen a gazdasagban meg tudtak
termelni mindazt, amit a vendégeknek kinaltak
és persze a bort is adtak hozza, természetesen
palackban. Lajos hitvalldsa, hogy a vendégnek
eladott termékben nagyon fontos a hozzdadott
érték, példaul a nyitott bor - magyarul folyé
bor - eladasaval szemben a palackos bor mar
hozzaadott értéket tartalmaz és azon keresztiil
jobban ét lehet adni a vendégnek az adott bor-
vidék pozitiv izenetét.

Hamarosan kideriilt, hogy az els6 borhaz ki-
csi, nehezen megkdzelithetd, kevés a parkold
hely, igy aztan megindult a hely keresése, amit
a Larmafa kozelében taldltak meg. Alig egy év
alatt felépiilt a jelenlegi Borhdz és ekkorara a
szOloteriilet is elérte a 3 hektart. A gazdasag,
ahol mindent megtermelnek, ami a borhaz-
ban a vendégek kiszolgalasahoz sziiksége, és 80
felfoldi skot marhat is nevelnek rideg tartasban,
teljes egészében a fiatalabb Cuk, Péter felada-
ta, a Borhdz minden nytige Evéé, a lanydé és
férjéé, de az egész csaldd besegit, még a déd-
nagymamanak is megvan a feladata, 6 siiti a fi-
nomsagokat és vigyaz a két dédunokara. Szoval
a Cuk Borhaz profi médon meg van szervezve,
és a hétvégén mindenki ott serénykedik a kds-
tolo kornyékén, mert péntek, szombat és vasar-
nap a nyitva tartas napja, amikor barki bejohet,
bejelentkezés nélkiil.

Mi persze bejelentkeztiink és rogton kaptunk is
egy meglepetést, egy finom pezsgét, kdszonto
italként, amit a hdzigazda készitett pinot noir
és kékfrankos borokbdl, tradicionalis palackos

érleléssel. Mint megtudtuk, a Borhdz jelen-
leg 5 parcelldban 1évé 3 hektdrnyi teriileten
gazdalkodik, kizdrdlag a Lendva-hegyen. Elég
széles a fajta szerkezet, nevelnek pinot noir,
olaszrizling, rajnai rizling, sauvignon blanc,
pinot blanc, tramini, sziirkebarat, sdirgamus-
kotaly, cserszegi fliszeres és kékfrankos szol6t.
Ezekbdl késziilnek fajta és cuvée borok, fehér és
rosé pezsgo is, de a seprd sem megy veszenddbe,
mert abbdl késziil a konyak, ja és mint reggel
kidertlt, van nagyon finom gyomorkeseri is,
amely 14 féle gyogytu felhasznalasaval késziil.
A telepitett szolofajtak kivalasztasanal fi-
gyelemmel kell lenni a teriilet adottsagaira és a
fajta igényeire, mert a borasz szempontjabol az
a j6 kombinacio, amikor az évek kozotti eltér-
ések kicsik, vagyis a sz616 mindsége és mennyi-
sége hullamzik, uszik és nem flrészfogszertien
ugral le fel évrol-évre - osztja meg veliink hit-
vallasat Cuk Lajos.

A borbdl megélni nem lehet, ezért is viszik a
gazdasagot, amelyben mindent megtermelnek,
amire szitkségiitk van az 5 féle kostolo ajan-
latukhoz, amelyekbdl a vendég kivalaszthatja
a neki kedvezé6t, és tobbszor is visszatérhet és

mindig ujabb borokkal taldlkozhat.
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A sz6l6ért és a borért a Cuk Borhdzban Lajos
felel, tulajdonképpen a fontosabb miiveleteket
is maga végzi. A metszés 20 éve egyedi, egy
szalvesszd, csap nélkiil, igy a széléfa - igy
mondjak itt a Lendva-hegyen a szOl6tokét —
nincs tulterhelve és konnyt, szells levélzet
alakithatd ki, igy kevesebb a permetezési fe-
ladat, amit szintén Lajos végez a kis gumitalpas
traktorral, amely még ott is vigan elmegy, ahol
az ember is csak négykézlab képes felfelé ka-
paszkodni. Persze szezonban mindig van segit-
ség, de az mar bejaratott ut.

A borok acéltartalyokban erjednek és aztdn
a szebb tételek dszokhorddkban érlelédnek
hazasitas és palackozas el6tt, mert a bor teljes
mennyisége palackozdsra keriil, ami évente at-
lag 15.000 palackot jelent. A pezsgének valo,
sz6l6 korabban keriil hdzasitdsra, és mar igy
fermentdlodik, majd keril masoderjesztésre
a palackba. A két legfontosabb bor a Trojicai
fehér cuvée - sziirkebarat és sargamuskotaly
hazasitasa és a Hadik vére, ami 50%-ban pinot
noir, valamint kékfrankos, zweigelt és cabernet
sauvignon hazasitdsa.

A Hisa Vina Cuk Borhdz, ahogy a hivatalos fel-
irat mutatja, szemmel ldthatéan jol meg van
szerkesztve, minden csalddtag komolyan részt
vesz a mindennapok munkajaban, jo kedvvel
és nagyfoku hozzaértéssel. Mind a négy fiatal

foiskolai végzettséggel rendelkezik, de itt is
megtaldlta a helyét. Az Osszetartast erdsiti a
mindennapi kdzos ebéd is, ahol megbeszélik az
éppen esedékes fontos kérdéseket és meghall-
gatjak Lajos ujabb és tjabb otleteit.

Mert bdr a rusztikus Borhdz nagyon jol mu-
tat mar messzirdl is a Lendva-hegyen, Lajos-
nak még vannak otletei, példdul szeretne az ut
tuloldaldn 1év6 parkolé ald furni egy munka-
pincét és igy a mostani, a Borhdz alatti ata-
lakulhatna egy latvany pincéveé.

Ami pedig Lendva-hegy jovojét illeti, itt is van
Otlete. Létre kellene hozni egy Lendva-hegy
Bordszati Zrt-t, ahovd mindenki beadhatnd a
szOlbteriiletét részvényesként, mertegy 50 — 120
hektdr tertilettel rendelkezé boraszat sokkal
jobb lehetdségekkel rendelkezne az egyre ne-
hezebb és kiizdelmesebb nemzetkozi borpiac-
on. Ilyen formdban taldn meg lehetne allitani a
hegyen a sz6l6tertiletek folyamatos csokkenés-
ét, amely mar 50%-os a fénykordhoz képest.

Jo lenne megérni ezeket az iddket, jo lenne
megérni, hogy egy ilyen, az Isten dltal is sz6l6
termesztésére és bor készitésére teremtett hely-
en ne arrol beszéljiink, hogyan lehet megallita-
ni a zsugorodast, hanem arrdl, hogy milyen
gyorsan fejlédik ez a nagyon is ide val6 dgazat.




A KICSL, DEJO

Lassan kapaszkodunk felfelé a meredek, kes-
keny uton, néha megallunk és elengedjiik a
szembejovo jarmiiveket. Nem konny, de az
itteniek gyakorlottak és tiirelmesek. Végiil
megallunk egy széles kavicsokkal felszort
teriileten, elottiink egy szép meredek hegy-
oldal - Lendva-hegy - magasodik és rajta egy
csinos haz. Itt a kertes hazak kozott huzodik
meg a lendvai harmadik boraszat, Huzimec
Zoltan boraszata, ahova igyeksziink. Mogot-
tiink megall egy autd, megjott a gazdais, de a
haz feldl, mar kozeledik felénk a haz asszonya
is, aki, mint utébb kideriil, remek sajtokat
készit.

Zoltan mukedvelé bordszként mutatkozik be,
mint mondja, mindent édesapjatdl tanult és a
sz016 egy részét is téle 6rokolte. Rokkant nyug-
dijasként foglalkozik a sz6lészettel és boraszat-
tal, a régi - édesapjatol Orokolt csentei 0,2
hektaron, valamint a Lendva-hegy oldaldban

2001-ben telepitett 0,4 hektaron. Csak fehér faj-
tdi vannak: tramini, rajnai rizling, olaszrizling,
sauvignon blanc és a nagy kedvenc, a rizling-
szilvani. Ez utobbi nétt a szivéhez, taldn azért
is, mert az apai 6rokségbdl szarmazik, és visz-
szahozza a fiatalsag izeit, emlékeit.

A gazdidlkodas teljes egészében a biodina-
mikara épilt, az elsé ellendrzést is a DEME-
TER németorszagi szervezete végezte, de aztan
amikor a szlovénok is megkaptak a mindsitési
jogot, attért a biogazdalkoddsra, mert az évi
kétfelé fizetendé ellendrzés sok munkaval,
adminisztracioval és koltséggel jart, de a bio-
gazdalkodasbdl nem engedett. A sz6éloben és
a pincében mindent egyediil végez, némi csa-
ladi segitséggel. A tOkéket egy vesszOre metszi,
nagyjabdl 1 kg/1 téke terheléssel termeli a
szOl6t, és igy évi 3 — 4.000 palack bort ad a

terulet.

Kortilbelill egy éve kezdte el palackozni a
borokat, el6tte folydborként értékesitette a
kornyékbeli vevéinek. Mikor ide jutunk, fel is
all Zoltan és beinvital minket a pincébe, amit
csupan egy ajtd valaszt el a haztol, a pincében a
bal oldalon néhany 6reg, de nagyon jo allapot-
ban 1év6 hordot, szemben az acél tartdlyokat,
a jobb oldalon pedig a palackos tivegtaroldkat
lathattuk. Mar az asztalon voltak a poharak, és
természetesen a gazdaasszony kivald kemény-
sajtjai, natur, koménymagos, erds paprikas val-
tozatban, egy kis tokmagolajjal kiegészitve.



Aztan el6keriiltek a borok is és a poharakba
kellemes, jo illatu, zamatos borok keriiltek,
egymads utan sorban. Zoltdn nagyon biiszkén,
de szakszertien és szerényen mutatta be a bor-
ait és hogy milyenek ezek a borok, azt On is
elolvashatja, ha néhany oldallal tovabb lapoz.

Zoltanék mar borkostolokat is rendeznek a
betér6 vendégeknek, ahol a hdzi sajt és bor mel-
lett jolesik a kemencében siitott hazikenyér-
re kent vagott zsir. Tanusithatom, hogy ez egy
remek kombindcié. Hogy mi az a vagott zsir?
Nos, ha meg akarja tudni, kedves Olvasd, ak-
kor latogasson el Lendvara, ahol nagyon szives-
en elmondjak Onnek, s6t meg is kostolhatja.
Szerintem nagyon jo, kival6 korcsolya a borok
mellé, erre aztan nyugodtan meg lehet inni a
kinalt borokat.

Persze, nem maradhatott el a jovot firtatd kér-
désiink sem. Itt egy kis felhdt lattam elsuhanni
a Zoltan homlokan: A gyerekeinket nem igazdn
érdekli a sz0l6, mindenkinek megvan a maga
szakmdja, messzire keriiltek ettdl a munkdtdl,
és nem is nagyon vdgynak rd. De, aztdn elmo-
solyodik és igy folytatja: taldn nem reménytelen
a helyzetiink, mert a nagyobb unokdm szivesen
segit, ha itt van.

- CUKBORHAZ

= 9220 Lendva,

= Lendavske Gorice 217.

= Tel.:+386 31467 990

- info@hvc.si
http://www.hisa-vina-cuk.si/

9220 Lendava,
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ROZMAN BORHAZ

Dolgovaske Gorice 131.

Tel.: +386 41 804 584
rozmanwine@siol.net
http://www.slovino.com/rozman-

Ezért aztdn jelenleg a birtok bdvitése nincs
napirenden, inkdbb a mindségi vendéglatas felé
probalnak elindulni.

Sok kétségem nincs afeldl, hogy sikeriilni fog a
dolog. Tudjak mért? Mert rovid félora beszélge-
tés utdn ugy éreztem magam a Zolindl, mintha
szaz éve ismerném és mindent meg tudnék vele
beszélni, ha maradna rd idém.

Zoli! Tudom, hogy még taldlkozunk és min-
dent megbeszéliink, ha nem maskor, akkor
tavasszal az Orszdgos Bio Borversenyen, mert
ugye, elkiildod a boraidat?

%:i:%
HUZIMEC

HUZIMEC BIOSZOLESZET ES
PINCE

9220 Lendava,

Dolgovaske Gorice 32/b.

Tel.: +386 70 297 994
zhuzimec@gmail.com
www.huzimec.si
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~Miutdn a torok 1600-ban elfoglalta Kanizsa
vdrdt, az alsdlendvai vdr az els6 védelmi vonal
fontos végvdrava lépett eld. Ebben az id6ben a
vdr ura Bdnffy Miklds volt, aki teljes vagyondt a
védett falak kozott halmozta fel. Volt ott temér-
dek arany, megannyi drdgakd, de Banffy szdmd-
ra legféltettebb kincse csakis gyonyorii lednya,
Piroska volt.

Piroska kedvenc idétiltése a vdr legfelsé eme-
letének abldkdbdl gyonyorkddni az eléje taruld
Muravidék csodds panordmdjdban. Egyik ilyen
alkalommal akadt meg a szeme a vdr tovében
gyakorlatozd katondkon és azok fess kapitany-
dn, Hadik Mihdlyon, akibe tiistént beleszeretett.
Mivel apja szigoru embre volt és nemesi férjet
szeretett volna ldnydnak, igy a szerelmesek csak
titokban taldlkozhattak.

Mindekézben a torok nagy erdkkel kozeledett
a vdr felé, hogy bevegye azt. A Ldrmafdndl Or-
ségben dllo katondk még idejében riadoztattik

Lendva védoit. Banffy Miklés az erd6ben rejtiz-
ve késziilt rajtaiitni az ellenségen, akit sikeriilt is
meglepnie és megfutamitania. Igen dm, de ekoz-
ben a torok sereg mdsik szdrnya elérte a vdrat,
akikre Hadik Mihdly maroknyi csapata élén
vezényelt tdmaddst. Oly derekasan kozdottek,
hogy még a tulerében 1évo sereget is sikeriilt
visszaverniiik, de a kapitiny a csata hevében
haldlos sériilést kapott és lehanyatlott lovardl.
A vdr ablakabdl ezt latva Piroska, bdnatiban
szerelme utdn a mélybe vetette magdt és szor-
nyet hallt.

Banffy ezalatt végleg visszavonuldsra kényszeri-
tette a torok hadakat és diadalmasan tért vissza
a vdrba, ahol a tragédia hire mély gydszba taszit-
otta. Az ablakot, ahonnan Piroska naphosszat
gyonyorkodott a tdjban ordkre befalaztatta, hii
kapitanydnak emlékére, pedig kdpolndt emelte-
tett a sz6l6hegy tetején...”

Igy sz4l a legenda a Muravidékén €él8k tolma-
csoldsaban.

Hadik Mihdly életérdl, tevékenységérdl még
mindig viszonylag keveset tudunk. A XVIII.
szazad elején élt jeles csaszdri-kirdlyi kapitany




életéhez kiilonb6z6 mondak és mesék is kap-
csolédnak, azonban a torténelmi hitelesség
szempontjabol vitathatatlan, hogy a XIX. szaz-
ad helytorténeti kutatdjanak, Dervarics Kal-
mannak megallapitasai jelentik a hézagosan
feltart életpalya egyediili valds torténetét.

A Hadik csalad Thurdcz megyei eredett (a tor-
ténelmi Thuréc vdrmegye ma Szlovdkidban ta-
lalhato - szerk.), amelyb6l mar a XVI. szdzad-
ban tobb protestans lelkész keriilt ki. I. Hadik
Mihdly Jabloniczky Julidval kotott hazassaga-
bdl két fia sziiletett, akik
kozil egyiket ugyancsak
Mihdlynak kereszteltek.
II. Hadik Mihdly katonai
palyara [épett. 1701-t6l
a Nadasdy ezredben lett
zaszlos, majd 1705-ben
hadnaggya rukkolt el6,
1709-ben pedig kapitany-
nya nevezeték ki.

1708. augusztus 10-én fe-
leségiil vette a néhany
évvel korabban nemesi
rangot  nyert  Hardy
Gotfried Franciska nevil lednyat, akitdl a ko-
vetkez6 esztenddben Készegen Andras néven
fia sziiletett, aki késébb nagy hadvezér és sza-
mos fontos dllami tisztség viseldje lett.

Hadik Mihaly kapitany hiisége és érdemei ju-
talmdul III. Kéaroly kirdlytél 1720. november
6-an cimeres nemesi levelet kapott. 1733-ban a
fejét ért csata-sebek folytan ,,szélhiidésben” ha-
lalozott el.

Dervarics Kalman Hadik Gusztavval, a ,lend-
vai h6s” dédunokajaval folytatott levelezésébol
szamos tovabbi fontos informacidt tudott meg
Hadik Mihdlyrol, amelyek a Nagy Ivdnnak a
magyarorszagi nemesi csalddokrol a XIX. szaz-
ad kozepén irodott nyolc kotetes, nagyszabasu

munkdjaban a Hadik csalddra vonatkoz6 jel-
lemzéssel szépen kiegészitik egymast, és a ket-
to egyiitt egyértelmuen bizonyitja, hogy a jeles
katonaember nem az 1603-as torok csatdban
halt meg, mivel akkor még nem is élt.

A Hadik Mihaly torténelmi figurdja egyébként
akkor keriilt az események kozéppontjaba,
amikor barsonyba vont koporsdjara 1795-ben,
a Szenthdromsag kdpolna kisebb javitdsi mun-
kalatai soran rabukkantak. A koporsoban egy
egészen megszaradt, megfeketedett tetemet ta-
laltak. A mumifikalédott
testet megvizsgalva meg-
allapitdsra keriilt, hogy
Hadik Mihaly kardcsapas
révén a koponydjan nagy
sebet kapott. Ekkor irany-
ult a kozvélemény érdekld-
dése a Hadik-mumiara és
ez id6 tajt kaptak szarnyra
kilonboz6 legendak, me-
sék személyérdl a nép ko-
rében.

Ma mar tudjuk, tévesen...

Dervarics lelkes torekvéseinek koszonhetéen a
mumidt késdbb tivegkoporsdba tették, és latva-
nyos helyen, a templomhajé korus alatti rész-
ében helyezték el, ahol ma is lathato. Kotnjek
Bogomilt 1973 nyardn kérték fel az ekkor mar
teljesen dtnedvesedett, szétesében 1évo tetem
és az eredeti koporsd restauraldsara, amelyen
Hadik kapitany elhaldlozasanak valodi éve,
1733 is fel van tiintetve.

Hadik Mihdly ha nem is a torok elleni gydz-
edelmes csataban halt meg, de a helyiek ro-
mantikus legenddjaban maig él6 emléke igy is
ugyanannyira értékes és fontos.
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_K!h}\gyhatatlan latnivalok

endva minddssze néhany kilométerre talalhaté a magyar és a horvat
hatartol. 1920-ig Magyarorszaghoz tartozott, ma mintegy négyezer
magyar éla 11 ezres telepulésen.

Atelepilésre érkezve egybdélszemet szurakozség folé magasodd sz6l6domb
oldaldban magasodo var és a Csuka dombon allé Szentharomsag kapolna.
Azonnal érezzik, hogy gazdag programban lesz itt résziink, de szinte rogton
tudjuk azt is, hogy ez a két nap bizony kevés lesz arra, hogy minden kincsét
felfedezziik Lendvanak és a hozza kapcsolédo boratnak.

Igyekeztiink 6sszevalogatni azokat a nevezetességeket, amiket semmi szin
alatt nem szabad kifelejtenliink programunkbdl. Ha lehet6ségiink van ra
és tobb napot tudunk a térség megismerésére szanni, akkor érdemes fel-
keresniink a Dobronak hataraban épiult orchideatermeszté kertészetet (ami
Kozép-Eurdpa legnagyobb meleghdza), Beltinciben a Banffy-Zichy var-
kastélyt és a Szent Laszl6 templomot és Turnis¢e (Bantornya) hires zaran-
dokhelyét, az Arpad-kori Nagyboldogasszony templomot. Aki pedig aktiv
kikapcsolddasra vagyik, az részt vehet egy vadvizi evezésen a Mura folyén,
vagy akdr naphosszat turazhat, kerékparozhat a vidék csodalatos tajain.
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HOL: Lendva

MIT: A szél6termelés Lendvan nagy ha-
gyomanyokra tekint vissza. A szélSultet-
vények 9 km-es sdavban Hosszufalutdl
Pincéig terjednek. Valamivel kevesebb,
mint 500 hektdron 4000 bortermeld
sz6lblltetvénye taldlhaté. Ez a tény Lend-
vahegyet a szlovén bortermel$ vidékek
legtomorebb borvidékei kozé sorolja.
A Lendva-hegy teriletét az arnyékos teriil-
eteken akdc és bukk erdék, valamint rétek,
a napos lejtékdn szélbiltetvények bo-
ritjdk. A homokos-margas talaj, a kedvezd
mikroklima a mind&ségi fehér borok ter-
melésének kedvez. A termdhely legjobb
fajtdja egyértelmlen az olaszrizling,
amely megkdozelitéen 50 szazalékos teriil-
eti ardnyaval is egyértelmien bizonyitja
elsébbségét.

A jellegzetes, kivalé mindségu rizling
mellett megtaldlhatéak a kulonb6zé
vilagfajtdk is. Az elmult évsziazadban,
kiilonosképpen pedig a szocializmus
évtizedeiben lezajlott szél6feldjitasok
revén a Lendva-hegy egyértelmen
fehérborszél6-termeszté  vidékké  valt.
Az utébbi évtizedben a termelék ujra felfe-
dezték a vorosborfajtakat is, a kékfrankos,
a zweigelt és a pinot noir is otthon érzi
magat a teruleten.

INFO:
http://www.turizem-lendava.si/



http://www.turizem-lendava.si/

HOL: Lendva, Banffy tér 1.

MIT: A var elsé irdsos emlitése 1192-bdl
szarmazik. Mai alakjara 1690 és 1705
kozott az Esterhazy hercegek épittették
at. Alaprajza L alaku az akkor uralkodé |.
Lipot csaszar tiszteletére. A 19. szdzadban
belil jelentés mértékben atépitették, két
emelete felett fest6i manzard-tetdzetet
alakitottak ki. Egészen 1945-ig az Ester-
hazy csaldd birtokdban volt. A var épiile-
tében 1973 6ta galériamuzeum mikddik.
Jelenlegi gyUjteményei: Oloris régészeti
kidllitds, mely a kozeli Alsélakosban ta-
lalt bronzkori leleteket mutatja be, Vdr
a vdrtdn cimi torténelmi gyUjteménye
a végvarak emlékeit eleveniti meg,
Lapiddrium az egykori varfal marad-
vanyaival, Néprajzi tdrlat hetési népi textil-
iak felvonultatasaval, illetve Zala Gyorgy
szobraszmUvész emlékszobaja. Aki hosszu
és termékeny munkdssaga soran - Strobl
Alajos és Fadrusz Janos szobraszmu-
vészekkel - a magyar szobraszmuvészetet
eurdpai szintre emelte. A legismertebb
alkotdsa kétségkivil a budapesti milléniu-
mi emlékmi a H6sok terén.

INFO:
Galéria-Muzeum Lendva
http://www.gml.si/

Nyari nyitvatartas (aprilis - oktéber):
hétfé - péntek: 08.00 - 17.00
szombat, vasarnap, tinnepek: 10.00 - 16.00

Téli nyitvatartas (november - mércius):
hétfé - péntek: 08.00 - 16.00

szombat: 10.00 - 14.00

vasarnap, Unnepek: zarva

LATNI KELL

LENDVAI VAR SZENT KATALIN TEMPLOM SZENTHAROMSAG-KAPOLNA

HOL: Lendva, Templom tér 2.

MIT: A Szent Katalin templom elédje
feltehetéen az a templom volt, amelyet
1608-ban Banffy Kristof épitetett torok el-
lenes harcai emlékére. A mai templomot
1749 és 1751 kozott az Esterhazy-csalad
épittette. Barokk homlokzatat eléreugré
parkanyokkal elvdlasztott haromeme-
letes, kettés hagymakupolaval fedett tor-
ony uralja. Szép a bejarat felett végigfuté
ives parkany, amely egy lant alaku ablakot
Olel korbe. A négy szakaszos belsében az
egyes szakaszokat pillaszterek vélasztjak
el egymastél. A negyedik boltmezé egy
kereszthajé latszatat keltve kiszélesedik,
a térbdéviletekben pedig oltarok allnak.
A diszes féoltar képe Alexandriai Szent
Katalint dbrdzolja. Két oldaldn pedig négy
szentéletl pulspok illetve egyhazatya,
Szent Agoston, Szent Ambrus, Nagy Szent

Gergely és Szent Orban életnagysagu
szobra all. A négy barokk oltar kozil a
Szent Kereszt oltar mivészi értéke miatt
emelkedik ki. A Szliz Mdria oltart pedig az
Arpéad-haz szentkirdlyai, Istvan és Laszlé
szobrai diszitik. Kiemelkedéen szép a
koronds barokk szdszék. A szentély alatti
kriptaban a varos kegyurai és jeles egyhazi
személyiségei nyugszanak.

A templom melletti kis ligetben szobrok
sorakoznak egymas mellett. Az elsé, ma-
gas talapzaton 4ll6 barokk szobor Szent
Flériant, a tlzoltok veddszentjét abrazolja,
akihez tlizvész, de aszaly esetén is fohasz-
kodtak. Mellette Arpad-hézi Szent Istvan
egész alakos bronzszobra és a szlovének
nemrégiben boldoggd avatott plspdke,
Slom3ek emlékmdve allnak.

INFO: http://zupnija-lendava.si/

HOL: Lendva, Sz6l6hegy

MIT: Szelid sz6l6hegyektd| korildlelve, a
Lendva-viz volgyére tekintve 6rzi a varost
a Szentharomsag-kapolna. Egykoron kato-
nai er6ditmény allott ezen a védelmi sze-
mpontbdl stratégiai fontossagu helyen.

JOl védhetbéségének kodszonhetéen még
a torokok sem tudtik elfoglalni a 16-17.
szazadi csatarozasok folyaman. A torok el-
lenes haboruk lezajlasa utan tébb helyutt
emeltek templomot, kapolnat a halas
szivl hivek.

Az 1727-28-ban épittetett Szent Harom-
sag kapolna is hasonlé szandéktdl veze-
relve készilhetett. Atemplomot korilvevé
temetd a kozség legrégebbi temetkezési
helye.

A templom alatt taldlhato kripték a varos
torténelmét megalapozé 6sok holttestét
6rzik. A kdpolnaban megtekintheté egy
természetes médon mumifikdlédott foldi
maradvany is, amely koré az itt élék sza-
mos legendat fliztek. A néphagyomany
szerint az 1603-as, Bannfy Kristof vezette
torok ellenes csatarozasok egyik hése,
Hadik Mihdly kapitany pihen itt. A kapol-
na mellett megcsoddlhaté a Szent Annat
és a kis Szliz Mariat abrazolé szoborkom-
pozicio is.

A dombrdl csoddlatos kilatas nyilik a Mura
foly6d volgyére, egészen a horvatorszagi
dombokig. Deriilt id6ben akar az ausztriai
hegyek is lathatéva valnak.

INFO:
http://zupnija-lendava.si/
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LATNIVALOK

LENDVAHEGY
Lendva
http://www.turizem-lendava.si/

LENDVAI VAR
Lendva, Banffy tér 1.
http://www.gml.si/

SZENT KATALIN TEMPLOM
Lendva, Templom tér 2.
http://zupnija-lendava.si/

SZENTHAROMSAG KAPOLNA
Lendva, Sz6l6hegy
http://zupnija-lendava.si/

ZSINAGOGA
Lendva, F6 utca 38.
http://www.zkp-lendava.si/

ZSIDO TEMETEO
Lendva, Kranjceva utca
http://www.zkp-lendava.si/

KULTUROTTHON

Lendvai Miivel6dési és Kulturalis Intézet
Lendva, Zala Gyorgy tér 1.
http://www.zkp-lendava.si/

BORTORONY

Stolp Vinarium Lendava

9220 Lendava, Dolgovaske Gorice 229.
http://vinarium-lendava.si/

LARMAFA
Lendva, Lendvahegy
http://www.turizem-lendava.si/

TERMALFURDO
Lendva, Tomsiceva utca 2a.
http://www.sava-hotels-resorts.com/

L .

n Lendva kézpont

BORASZATOK

£

CUK BORHAZ
9220 Lendva, Lendavske Gorice 217.

Tel.: +386 31 467 990
info@hvc.si
http://www.hisa-vina-cuk.si/

ROZMAN BORHAZ
9220 Lendava, Dolgovaske Gorice 131.
Tel.: +386 41 804 584

rozmanwine@siol.net
http://www.slovino.com/rozmanwine/

R

HUZIMEC

HUZIMEC BIOSZOLESZET ES PINCE
@ 9220 Lendava, Dolgovaske Gorice 32/b.

Tel.: +386 70 297 994

zhuzimec@gmail.com

www.huzimec.si

Forrasaink:

Lendva Kézség Polgarmesteri
Hivatala,; Turizem Lendava d.o.o0.;
Lendvai Plébania; RRA Mura d.o.o.; Stolp
Vinarium Lendava; Mlvelédési és Promdcids
Intézet Lendva; Népujsag - a szlovéniai ma-
gyarok hetilapja; Galéria-Muzeum Lendva


https://www.facebook.com/BOResPARLAT
http://www.turizem-lendava.si/
http://www.gml.si/hu/
http://zupnija-lendava.si/hu/
http://zupnija-lendava.si/hu/
http://www.zkp-lendava.si/
http://www.zkp-lendava.si/
http://www.zkp-lendava.si/
http://vinarium-lendava.si/
http://www.turizem-lendava.si/
http://www.sava-hotels-resorts.com/
http://www.hisa-vina-cuk.si/
http://www.slovino.com/rozmanwine/index_hu.html
http://www.huzimec.si/

LATNI KELL

HOL: Lendva, F6 utca 38.

MIT: A féként urbanus kozpontokban
letelepedett zsidésag Lendvan a gazdasag
ésapolgarosodasfontostényezéjéetképez-
te, err6l tanuskodnak a F6 utca létesitmé-
nyeiis. 1867 utan Lendva kerileti kdzpont
lett, ennek kovetkeztében a véros gyors,
ugrasszerl fejlédésnek indult. A zsidék
kereskeddk, kisiparosok, vendéglésok,
orvosok, takarékpénztarok alapitdi, ipari
Uzemek tulajdonosai, igyvédek és a varos
befolydsos, gyakran vezet6 személyiségei
voltak.

1866-ban, Schacherlesz Mézes rabbi szol-
gdlata idején kezdték meg a ma is allé
zsinagdga épitését, amely a maribori zsi-
nagoga mellett egyetlen még ma is létezé
zsinagdga Szlovénidban. Az egyszerd, de
csodalatos egyemeletes monolit éplletet
mintegy négyzetalapon satorteté fedi,
homlokzatat pilaszterek és a teté alatti
konkav koszoru tagoljak.

A zsinagdégaban 80 ul6hely volt a féerfiak
szamara és a galériarészen pedig 60 a nék
szamara. Jelenleg a zsinagdga belsejét a
galéridt tdmaszté hat aranyozott hornyolt
vaspillér disziti korinthoszi oszlopfével.

Az eredeti berendezésbdl csupan az 6ra
maradt fenn. Szakralis létesitményként
a zsinagoga 1944-ig mukodott, amikor a
zsidok elhurcolasat kdvetéen megsziintek
a vallasi szertartasok.

INFO:

http://www.zkp-lendava.si/
Tel.: +386 2 577 60 20

&

HOL: Ledva, Kranjceva utca

MIT: A zsidék halottjaikat 1850-tdl
temették ide, a temet6t 1880-ban

kibSvitették, ezt kovetéen megépitették
a halottashazat is. Muravidéken ez az egy-
etlen, épségben fennmaradt zsidotemetd.
A Jeruzsdlem felé nézd sirkdveken latin
és héber betds irassal tipikus zsidénevek
taldlhatok. A temeté gondozott és ren-
dezett, holott a lendvai zsidésagnak ma
mar rég nincsenek leszarmazottai. Ennek
kovetkeztében a virdgok és a gyertyak he-
lyett a zsid6 sirokon elhelyezett kavicsok is
megfogyatkoztak.

INFO:
http://www.zkp-lendava.si/

(N
turizmus

lendva
_._____‘_

turizem
lendava

Turizem Lendava d.o.o.
9220 Lendava, Glavna ulica 38
Tel.: +386 2 578 83 90
info@turizem-lendava.si
http://www.turizem-lendava.si/

Nyitvatartas:
Hétf6 - péntek: 9.00 - 16.00
Szombat: 9.00 - 13.00
Vasarnap, innepnap: 9.00-11.00
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HOL: Lendva, Zala Gyorgy tér 1.

MIT: Makovecz Imre épitész az épuletet
természetes anyagokbdl képzelte el, rész-
leteibe és szerkezetébe pedig beleszétte a
térség torténelmét és mitoldgiajat.

A szinhdz- és a hangversenytermet
magabanfoglalé épullet 1400 m2 terdl el,
belsejében 2400 m2 hasznos terlet talal-
haté. A teremben az tGl6helyek szama 444,
nagy szinpaddal és professzionalis beren-
dezésekkel rendelkezik, amelyek lehetévé
tesznek mindennemu szinhazi, zenei és
tancel6adast, tovabba kongresszusi és
szemindriumi rendezvényekre is alkalmas.

A foldszintet és az el6csarnok galéridjat
Kirdly Ferenc lendvai szobrdszmuivész
alkotasai diszitik. Itt gylilekeznek a ren-
dezvények latogatoi és kellemes helynek
bizonyul a tarsalgashoz, a fogadasokhoz
és a tarlatok megnyitasa alkalmabdl ren-
dezett Ginnepségekhez is.

A foldszinten taldlhaté a pénztar,
ahol az érdekl6dék munkanapokon
belépbjegyeket valthatnak (egy o6raval a
rendezvény elétt is), ruhatdrak, valamint
egy hangulatos “szinhazi” kavézé.

A Lendvai M(vel&dési és Kulturdlis Intézet
a szlovén és a magyar professziondlis szin-
hazi el6adasok mellett gyermekeknek
sz6l6 matinékat is szervez mindkét nyelv-
en, valamint szamos kulonféle koncertnek
ad otthont az év folyaman.

INFO:
http://www.zkp-lendava.si/


http://www.zkp-lendava.si/
http://www.zkp-lendava.si/
http://www.turizem-lendava.si/
http://www.zkp-lendava.si/

HOL: Lendva, Lendvahegy

MIT: A Vinarium Lendva Kilatétorony 53,5
méter magas. A torony alapterilete 293
m?2, acél szerkezetl vasbeton féldszinttel,
a tetején egy Uvegezett kilatot alakitot-
tak ki, ahonnan egyszerre latjuk be a négy
orszag, Szlovénia, Magyarorszag, Horva-
torszag és Ausztria terlletét.

A torony egyszerre 50 latogatét fogad-
hat. A toronyba 240 el6regyartott Iépcsén
vagy lift segitségével lehet feljutni.
A foldszinten étterem, informaciés pont,
a torony melletti hazikokban pedig a he-
lyi gasztronémia és borok kindlata vérja a
latogatokat.

INFO:
http://vinarium-lendava.si/

L T TS

VINARIUM

LENDAVA

—

Stolp Vinarium Lendava
9220 Lendava, Dolgovaske Gorice 229.
Tel.: +386 1 200 98 83
http://vinarium-lendava.si/

Nyitvatartas:

Hétfé: zarva
Kedd-cstitortok: 10.00 - 18.00
Péntek-vasarnap: 9.00 - 19.00
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LATNI KELL

HOL: Lendva, Lendvahegy

MIT: A Lendva-hegy legmagasabb pont-
jan 4l a larmafa. A szdjhagyomany
szerint az elsé larmafa még a tordk id6kbdl
szarmazik. Mivel a hegy legmagasabb
pontjan all katonai megfigyel6toronyként
szolgalt. Amikor észrevették az ellenség
kozeledését, nagy larmaval, durrogtatas-
sal figyelmeztették a lakossagot a veszély-
re.

Mivel a torokokkel vivott haboruk ide-
jén becsiilettel ellatta a feladatat, a tordk
kiGizése utan is mindig felallitottak.

INFO:
http://www.turizem-lendava.si/

obdina LENDAVA
LENDVA

Lendva Kozség
Polgarmesteri Hivatal
9220 Lendava, Glavna ulica 20.

Tel.: + 3862577 25 00
obcina@lendava.si
http://lendava.si/

O T

BORTORONY LARMAFA TERMALFURDO

HOL: Lendva, TomsSi¢eva utca 2a.

MIT: A gyogyvizre 1965-ben taldltak r3,
amikor a szomszédos Peteshazan a remeélt
kéolaj helyett forré viz jott a felszinre.
A vizsgdlatok kimutattdk, hogy egyedi
paraffinos termalvizrél van szé.

Osszesen 1649 m2 vizfeliilet all a vendégek
rendelkezésére. A felujitott Lipa szélloda
120 korszer(ien berendezett szobaval var-
ja a vendégeket, a szalloda mellett a Hars-
faliget Apartmanfalu és a télen-nyaron
nyitva tarté Lipa Autéskemping szolgal a
vendégek elhelyezésére. A kemping a vele
szomszédos termdalmedencével egyutt
a szeptember 15-t6l majus 15-ig tarté
idészakban naturista jelleggel mukodik.

INFO:
http://www.sava-hotels-resorts.com/

L T T T =

Lendva szamokban

Lakosok szama: 10.669 f6

Terilete: 123 km?

Tengerszint feletti magassag: 161,1 m

Klima

Eves atlagos hémérséklet: 11.1 °C
Max. hémérséklet (julius): 29,7 °C
Min. hémeérséklet (januar): -2 °C

Eves csapadékmennyiség: 929, 3 mm
Csapadékos napok szama: 123
Hoébiztos napok szama: 36

http://www.lendava-vabi.si/
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http://www.lendava-vabi.si/index_hu.html
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http://vinarium-lendava.si/
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Olaszrizling

Az olaszrizling olasz, vagy francia
eredetii elterjedt szélofajta, mely
Magyarorszdgon az egyik leggya-
koribb fehérborszd6l6. Hozzdnk
Franciaorszdgbdl keriilt a 19. szdzad
kozepétdl. A nagy filoxéra jarvdiny
elpusztitotta szolok helyébe iiltették.
Legjobb termdhelyein: a Szent Gyorgy-
hegyen és Csopakon ma mdr sokkal jobb
eredményt hoz, mint eredeti hazdjdban.

Kozepes, vagy gyenge t6kéjti, stirti, vékony
vesszdjil. Fiirtje kicsi-kozépnagy (dtlagos tomege
90-140 g), tomott, hengeres és gyakran van rajta mellékfiirt. Bogydja kicsi, sdrga,
gombolyii, alig hamvas, vékony héjii. Husa puha, leves, semleges izii. Boranak ize
gyakran a keserti manduldéra emlékeztet. Enyhe rezeda illatu, savai szelidek, de
ennek mértéke a termelbhelytdl fiigg. Az Eszak-Dundntilon példdul Csopakon a
leglagyabb, Badacsony és Balatonederics felé a savas jelleg erdsodik és Somlon a
legerdsebb. Egy helyen beliil a hegyek északi részén savasabb, délen ldgyabb.

Oktober elsé felében sziiretelhetd. Késon érd, ezért szereti a melegebb helyeket, a déli
lejtoket. Béven termd, kivdlo mindségii fajta. Termése majdnem dllandé mindségti,
de a rothadds, a lisztharmat néha eléri. Tulérett sz6l6jébdl kiilonleges, mindségti
borokat készitenek.

Egyedi jellemzdje a nagy magnéziumigény; ennek hidnydban hidnybetegsége alakul-
hat ki. A felvett magnézium jelentds része a termésbe és onnan a borba keriil, ezért
bora izomgorcsok stb. ellen gyogyhatdasu. Magyarorszdgon a badacsonyi borvidék
bazalton termesztett olaszrizlingjeinek bordban van a legtobb magnézium.

Széles korben elterjedt Ausztridban, foleg Stdjerorszdg déli és délkeleti részén, Bur-
genlandban, illetve Weinviertelben, ahol habzobort készitenek beldle. A Fertd té
kozelében nemesrothaddsu desszertbor késziil az olaszrizlingbdl. Romdnidban is
termesztik.
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TesztelSk:

Dr. Csorjan Baldzs - Debreceni Borozé
Darin Sandor - Bor & Parlat

Katics Gergely - Debreceni Borozé
Kerekes Sandor - Debreceni Borozé
Kovacs Pal - Debreceni Borozé Palackfotok:
Németi Attila Viktor - Debreceni Borozé Neémeti Aftila Viktor

A jegyzeteket dsszesitette:
Darin Sandor
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LENDVAI BOROK TESZTJE

Néhdny széban a terroirrdl... A Lendvai borvidék Szlovénia legkeletebbre esé termd-
helye. A helyi sz6l6termesztés gydkerei a romai iddkbe nytilnak vissza. Lendvahegyet
a Kebele patak, a Lendva patak és a Kerka folyo kozott elteriild festdi szdl0skertek
alkotjdk. A Hossziifalu - Lendva - Pince orszdgiit és Magyarorszdghatdrakoztibortermé
vidéket Oleli fel. Hosszufalutdl Pince telepiilésig 9 km hosszan, 489 hektdron teriil el.
Magassdga 265-328 méter. Jellemz0 talajtipusa az agyag, ezdltal a borok meglehetdsen
magas, intenziv savtartalommal rendelkeznek.

Lendvdn a borok zome fehérbor, leggyakoribbak a rizlingek, a Furmint, a Sziirkebardt
és a Chardonnay. Az elmult években néhdny bordsz vordsborok készitésével is elkez-

dett foglalkozni.

Huzimec Zoltan Huzimec Zoltan

BIO Tramini (horddminta) BIO Rizlingszilvani

2015 2014

* Kk ok ok * k &

Mar kész bor, de még sokat fog lgen illatos, citrusoklban gazdag bor.
fejlddni. lllata édeskeés, fuszeres, eny- Szép savai teszik kerekké. izében is a
hén déligyUmolcsds. Savai kdnnye- citrusossag jelenik meg domindns-
dek, behizelgdek. Légiesen kdnnyed an. lgazdan kdnnyed, nydresti bor.
bor. Salatdk, grillezett sajtok mellé Magdban, vagy fréccsnek is idedlis.

kivald valasztds.

Huzimec Zoltan
BIO Olaszrizling
2013

* % k/k Kk Kk Kk

llatdban az érett sz816 domindl. Elénk,
vibrdald savak, az enyhén zoldalimds,
mandulds aroma igazdn de nydri
borrd teszi.




Huzimec Zoltan
BIO Rajnairizling
2013

* ok &k Kk

Almads, kortés illat. Acélos karaktery
izvildgdban, picit édeskées kdszme-
teszdrpre emlékeztetd jegyek jelen-
nek meg. Kdzepesen kemény savai az
alacsony alkoholfok ellenére is férfias
megjelenést adnak a bornak.

RoZman Istvan
Pinot Blanc
2013

* % % %

Megnyerd finom parfmadsseg
jelenik meg az illatdban. izében
megfigyelhetbek a csonthéjas
aromak, de sokkal inkabb @
virdgossag, parfumadsseg felé fordul.
Savai szépen simulnak a borba.

LENDVAI BOROK TESZTJE

Cuk Borhdaz
Pinot Blanc
2013

* % % %

Virdgos, parfUmas illat jellemazi. Savai
enyhén kemények, de nem bdantoak.
iz&ben did, némi mandula és ugyan-
csak parfUmds jegyek fedezhetbek
fel. Kemény sajtokbdl dsszedllitott sajt-
talakhoz kivalo kisérd.

Huzimec Zoltan
BIO ,,Zvrst”
2012

* % %k %

A Zvrst-nek nevezik Szlovénidban az
egy termdhelyre jellemzd borokbdl
készOlt hdzasitast. Toébbnyire nem is
tUntetik fel a cimkéken, hogy milyen
szOlofajtakbol készult. A Huzimec Zvrst
cimkéje sem darulja el az dsszetételt.
llataban virdgos, enyhén mentds
beUtéssel. iz&ében citrusos, virdgos,
parfUmos jegyek domindlinak. Savai
hangsulyosak.

&



LENDVAI BOROK TESZTJE

Huzimec Zoltan
BIO Rajnairizling
2012

* % k/h Kk Kk Kk

llatdban enyhén barackos. iz&ében
is megfigyelhetd ez a barackos, ba-
rackviradgos jelleg, ami intenziv sav-
szerkezettel pdrosul. Nagyon komoly
karaktery bor.

RoZman Istvan
Olaszrizling
2012

* % % %

0ldalmdra emlékeztetd illata izében
is visszakdszon. Nagyon karakteres,
mondhatni férfias bor. izében az ds-
vanyossag mellett mandulds kesernye
figyelhetd meg. Savai erdteljesek, de
nem bdantoak. Kecske-, vagy juhsajt-
okkal készUlt ételek mélto kisérdje.

RoZman Istvan
SzUrkebardat
2012

* %k %k Kk Xk

llataban virdgos, akacos jelleg domi-
ndl, enyhe grapefruit beitéssel. izé-
ben rendkivil gyUmolcsds, nagyon
szép savakkal. Szép testd, aromai
hosszan megmaradnak. Halak mellé

nagyon jol passzol.

Huzimec Zoltdn
BIO 7 éves cuvée
2008

* % % %

llatdban yirégos, barackos jegyek
jellemzik. Izében picit kortés. Savai
meglepden fiatalon tartottdk.
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LENDVAI BOROK TESZTJE

RoZman Istvdn

Rajnai rizling késdi szuret
2008

* ok ok Kk Kk ok

Barackra emlékeztetd illatdban némi
manduldt velunk felfedezni. lllat alap-
jan joval édesebb borra szamitandnk.
Elegdnsan petrolos. ize leginkdbb
virdgos, mézes, a terroirra jellemzd
mineralitds szép savszerkezettel pdros-
ul. Indiai, azsiai ételek mellé ftudndnk
leginkabb elképzelni.

RoZzman Istvan

Pinot Noir

2012

* Kk k Kk k/k Kk Kk Kk Kk k

Kifejezetten gazdag, mind izében,
mind illataban nagyon gyumalcsos,
egyedi karakterU bor. Savszerkezete
szep harmonidban van, fanninjai picit
magasak, de ennek kdszdnhetden
pont egy nagyon elegdns stilust
mutat. Vordsboros martdsokhoz,
porkdltdokhdz passzol leginkdabb.

Cuk Borhaz

Hadik Vére cuvée
2013

* % k% % %

Merlot, Zweigelt, Pinot Noir és Kék-
frankos fajtak hdzasitasa. Meggy-

es, cseresznyés illata mar belopja
magadt szivinkbe. Szép test, fdszeres,
gyumolcsds aromdak jellemzik. Telt,
gazdag bor, didfa alatti &szi Gldogélés
melto kisérdje, de egy vaddisznd
porkdlthdz sem elvetendd.

Cuk Borhaz

Rajnai rizling vdalogatds — félédes
2011

* Kk Kk ok k/k Kk ok Kk Kk Kk

llatdban az érett barack azonnal
magdval ragad. izében mézes, ds-
vanyos jegyek domindlnak. Savszer-
kezete szépen tartja a bor egyensuly-
at. Kénnyed, méegis elegdns bor. Zsir-
jaban sUlt kacsamdjhoz, narancsos
kacsdhoz, indiai ételek mellé remek
valasztds lehet.


http://hotel.bock.hu/programok

Ez a teszt is hilen bemutatta a Lendva-
hegy csodds arculatdt. Altaldnossdgban
elmondhatjuk, hogy az itt termett borok
szép karakteriiek, dtlagostél magasabb
savakat hordoznak és nincsenek kiugréan
magas alkoholtartalmak. A javarészben
fehérboros vidék azért szép, konnyed és
elegdns vordsborokat is fel tud mutatni.
Kirdnduldsunk két napja alatt a hdrom
pincénél kostolt borok igazdn szeretheto
osszképet adtak a borvidékrol. Kiilonosen
oromteli — és egyben egy kicsit irigylésre
is mélté — hogy a termeldk boraik szinte
teljes egészét helyben tudjdk értékesiteni.

LENDVAI BOROK TESZTJE

Igaz ez éppugy a kisbirtokon gazddlkodé
bio termeldre, a tobb generdcids csalddi
hagyomdnyokkal rendelkezd bordszra és
a tobb hektdron gazddlkodd, hdrom csa-
lddot eltartd vallalkozdsra is! Ez a borok
ismertségén, mindségén tul a miikddo
borturizmusnak és a rdépiild jol dtgon-
dolt, szinvonalas szolgdltatdsok Osszessé-
gének is kdszonhetd. Minket mind a szép
borok, mind a kedves bordszok, mind a
festéi borvidék teljességgel meggydzott:
Ide vissza kell térni ujra, és ujra!

“Aki Mdrton-napon libdt nem eszik, ujbort nem iszik, az egész évben éhezik-
szomjazik.”

BOCK MARTON-NAPI LIBA BUFELAKOMA
MAUTNER ZSOFIVAL

A béséges Ginnepi biiféasztalon kiemelt szerepet kap a peppers! Medi-
terranean Grill Uj fészakacsanak, Maraczi Imre receptjei altal elkészitett
liba consommé leves portoival, libamaj pastétom birsalmasajttal és brios
chips-szel, valamint konfitalt libacomb aszalt fligével.

Az este soran tobb Bock bort is megkéstolhat. Udvézl6 italként a Marcell
pezsgdt, a vacsora alatt pedig a Bock PortaGéza Rose 2015, Szent Marton
bora 2015, PortaGéza selection 2012 és a Cabernet Franc selection 2011
borainkat.

Az est diszvendége: Mautner Zséfia, gasztroblogger

2015. november 12., 19:00

peppers! Mediterranean Grill

Budapest Marriott Hotel, V. ker. Apaczai Cs.J. u. 4.

Ar: 13 300 Ft/ f6, amely magaba foglalja a vacsorat, a borkostolét, as-

@ B

Asztalfoglalas: +36 1 737 7377

HAIKER
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Nagy-Eged-hegy az Egri bor-
vidék legszebb borainak ad
otthont. Napjainkra a borvi-
dék szimbdluma lett, mégis kevesen tudjdk tit-
kat, ismerik térténetét. Ezért kértUk meg az ott

o« s o s

bordszokat, hogy a Debreceni Borozé6 Magazin
szerkesztdivel kerekasztalt alkotva, Gljunk le és az
onnan szarmazo borok kostoldsa kdzepette be-
szélgessUnk kicsit magdrdl a terroirrdl. igy gyUl-
tUnk &ssze szeptember utolsé napjdn a St. And-
rea Bordszat kostoldtermében...

Kezdjiik a beszélgetésiinket azzal, hogy hol tart
az idei sziiret a Nagy-Eged-hegyen?

Adamovich Kdroly - Grof Buttler Bordszat:
Fehérszoldink koziil a Viogniert mar leszii-
reteltitk. Mustfokot tekintve nagyon komoly
beltartalommal rendelkezik, ami kedvezd a
fahordds erjesztésnek. Vorosok tekintetében
Pinot Noir, Merlot, Syrah, Kadarka, Cabernet
Sauvignon és Cabernet Franc vannak a mi altal-
unk muvelt teriileten, amik koziil a Pinot Noir
szuiretével végeztiink eddig, és holnap kezdjiik
meg a Merlot lesziiretelését.

Dr. Lorincz Gyorgy - St. Andrea Szélobirtok
és Pincészet: Nalunk a fehérsz6lok koziil Fur-
mint és Chardonnay taldlhat6. Ezeket idén is
dolgozzuk fel, mert nagyon kevés lett a szdlo,
koszonhetéen a facanoknak, vaddisznoknak.
Nagyjabol egy hordo borunk lesz igy ebbdl a
termésbdl. Tapasztalatom az, hogy a teriileten
a fehérszolok egy hlivosebb évjaratban jobban
teljesitenek. Készen vagyunk a Pinot Noir szii-
retével, ami nagyon szép beltartalommal bir,
igazi Grand Cru potencidl van benne.

Kovdcs Monika - Kovdcs Nimréd Winery:
A mi teriiletiink hdrom részbdl 4ll, legfeliil a
Kékfrankos, kozépen a Syrah és legalul a Fur-
mint taldlhato. Ezek jelenleg a termd iiltet-
vényeink. Két éve lett telepitve a teriiletre
Merlot, Pinot Noir és Cabernet Franc, ezek még
nem fordultak termdre. Mi még nem kezdtiink
hozza a sziirethez a teriileten, de mar most lat-
szik, hogy a Furmintnal szépen beindult az
aszusodas, amit szeretnénk kihasznalni majd a
borkészités sordn.

Sokan nem jol értelmezik ezt a termdhelyet,
szerintem tegyiik tisztdba a Nagy-Eged-hegy,
mint diilonek a fogalmdt. Hany részbdl dll ez
a termohely?



Csutords Ferenc - Almagyar-Erseki Sz6l6bir-
tok: A teriilet tagozodasara legjobb, ha a borvi-
dék irattdri emlékeit hivjuk segitségiil, amibdl
megtudhatjuk a borvidék részeinek torténelmi
besorolasat.

Milyen ismereteink vannak errol?

Cs.F.: A Szilagyi Réka altal végzett levéltari ku-
tatasok szerint — ami az Egri Bikavér torténete
koré csoportosul — az Eged-hegyen harom ka-
tasztrdlis osztalyba soroltak a ddléket. Voltak
kimagasléan jo teriiletei éppugy, mint kevés-
bé jok. Ezt ugy lehet a legjobban szemléltetni,
hogy 1533-ban 2995 katasztrdlis hold sz6l6-
tiltetvény volt Egerben, ebbdl 2139 katasztra-

&

lis hold (1 kh = 0,5755 ha - szerk.) mindsités-
ét ismertetik, amibdl a 942 katasztralis hold
elsé osztalyu, mig 758 katasztralis hold a ma-
sod osztalyu tertiilet. Az els6 osztdlyu tertiletek




14,36%-a, a masodosztalyu teriiletekbdl 2,3%,
mig a harmadosztalya szél6teriileteknek pedig
az egy negyede fekiidt a Nagy-Eged oldalban.
Ebbdl is latszik, hogy mar abban az idében a
Nagy-Eged-hegy, vagy oldal volt — a Sikhegy
mellett - az egyik legkiemelkeddbb terméhely.

Ezek a mindségi besoroldsok osztjdk részekre a
teriiletet?

L.GY.: Nagyon fontos, hogy a fogyaszto is tisz-
taban legyen ennek a terméhelynek a kiilon-
legességével. Ha megnézziik a hegyet, akkor
lathatd, hogy a kozépso-felsd részek erésen ero-
dalt talaja merdben eltér az alsé tertiletek joval
vastagabb termOréteg(i talajatdl. Erthetd, hogy
ezeken a teriileteken mas és mas karakterti
borok fognak sziiletni. Igy van ez Burgundia-

ban is, ahol akdr egymastdl 6t-tiz méterre fek-
vO duldk teljesen mas besoroldsba tartoznak
adottsagaik alapjan. Mi a Hegykozségben is azt
képviseltiik az eredetvédelem megfogalmazasa
sordn, hogy ezeket az eltérd adottsagu részeket
kiilon kell kezelni, hiszen mas lesz a fogyasztott
bor élménye is annak fiiggvényében, hogy a
hegy melyik részén termett sz616 felhasznalds-
aval késziilt. Fontos, hogy ilyen finomsagokra

is figyeljen a borvidék.

Most milyen hivatalos elnevezésekkel lehet
megkiilonboztetni az innen szdrmazo borokat?

L.Gy.: Sokaig egységesen ,Nagy-Eged ol-
dal”-ként szerepelt a koztudatban. A mostani
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nomenklaturaban ,,Nagy-Eged-hegy” a kozép-
s6 és felso rész duldelnevezése, mig az alsé ré-
szen ,Nagy-Eged” néven lehet borokat készit-
eni. Biztos vagyok benne, hogy a fogyasztok
egy ideig még Ossze fogjak a neveket keverni,
de a bor karaktere és az drazas iranyt tud majd
nekik mutatni.

Torténelmileg van példa erre a mindségbeli
diilétagozdddsra?

Cs.F.: 1853-ban igy jellemzik a tertiletet: ,,...Az
Eged-hegy harom részre oszthatd. A Nagy-Eged
egyenesen a varos folott talalhato, déli-délnyu-
gati oldala sz6lovel van betiltetve. A Hosszu-
Eged ett6l északkeletre fekszik, ennek déli
oldala szintén szdlével van telepitve. A Nagy-
Eged délnyugati tovénél emelkedik a Kis-Eged,
aminek kedvezd fekvésii részein szintén szolo
taldlhato...” Ennyit irnak le az osztalyba soro-
lasokrol. Mindig is a Nagy-Egedi sz6l6k adtak
a legjobb borokat, de az itt termelé gazdaknak
voltak a vastagabb termorétegti részeken is sz6-
16ik és sok esetben az Eged-hegyi bort javito-
ként hasznaltak a tobbi terméshez, mivel ezek
sokkal koncentraltabb, gazdagabb borok volt-
ak. Ez adta végeredményként a komoly, nagy
egri bort.

Milyen izvildg jellemzo erre a termdhelyre?

L.Gy.: A feszesség, a meszes alapu, dsvanyos
struktiura egyértelmien beazonosithaté a
Nagy-Eged-hegyi borokban, ami vitathatatlan-
nd teszi mindenki szdmadra.

Fel tudja ismerni a fogyaszto ezeket a borokat?

Mikuska Péter — Grof Buttler Bordszat: Visz-
szafelé fejtve konnyl ramondani, hogy ez a bor
a Nagy-Eged-hegy termése, kostolds alapjan
sokkal nehezebb beazonositani. Nyilvan jon-
nie kell egy asszociacionak, hogy ez feltehetden
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ebbdl a terroirbdl szarmazik, és a cél egyértel-
muen az, hogy felismerhetd, beazonosithato le-
gyen a termdhely a borokban. Ezen dolgozunk
mindannyian, hogy ez egy k6zos 6sszefogasbdl
szarmazod, boraszatok folott alldé Nagy-Eged
brand legyen.

K.M.: Nyilvan a fogyasztd szamara els6 sor-
ban a bornak kell tetszenie és nekiink kell mel-
1é tenniink, hogy ez egy Nagy-Eged-hegyi bor,
igy a késdbbiekben mar tudatosan keresse ezt
a brandet, mert tudja, hogy ez egy kiilonleges
mindséget takar.

A.K.: Ez azonban egy hosszu folyamat, hogy
a fogyaszto a borcimke alapjan tudatosan tar-
sitson a Nagy-Eged-hegyhez egy magas mind-
séget. Az elsé szempontnak annak kell lennie,
hogy a bor jo legyen, élményt adjon a fogyasz-
tonak. Ahhoz, hogy ez szamadra a Nagy-Egedet
jelentse, szerintem még kevés bort készitettiink.
A terroir jelleg még nem hiszem, hogy évjarat-
1ol évjaratra egyértelmiien beazonosithato fo-
gyasztdi szemmel.

Kelloen idosek a sz6lotokék az egyértelmiisit-
heto teroir bor készitéséhez?

K.M.: Szerintem még tul fiatalok ezek az iiltet-
vények. Ahogy egyre idésodnek a tékék , ugy



egyre hangsulyosabb, karakteresebb izvilagu
termést adnak majd és ezaltal egyre szebbek,
elegansabbak lesznek a borok is.

M.P.: A dolognak a fokusza az, hogy a Nagy-
Eged-hegynek — mint Premier Cru termdterii-
letnek — kell magat a brandet megteremtenie.
Természetesen mindig is lesz benne egy fajta-

beli diverzitds, egy termdhelyen beliili fekvés-
b6l adodé diverzitas, ami mar szinte parcellan-
ként beazonosithatd, de a konkrét célnak, hogy
megmutassuk ennek a terméhelynek az exklu-
zivitasat, nem szabad valtoznia.

Milyen célt kell egy bordsznak kitiiznie egy
ilyen termdéhelynél?

Szerdahelyi Péter - Kovdcs Nimrod Winery:
Az évjarat és a termoéhely adottsagaibol a bo-
rasznak a legtobbet kell kihoznia, gy, hogy
kozben a legtobbet megtartsa az egyedi tulaj-
donsagokbdl. A technolédgiai hattér, a bordsz iz-
lése, a pincészet filozéfidja boraszatrol borasz-
atra eltéré lehet, de ha mindenki a legtobb
adottsag megtartasara torekszik, akkor borasz-
attol fiiggetleniil meg fog jelenni a terroir jelleg
a borokban.



Szét lehet vilasztani egy borban a bordszt és a
termdohelyet?

A.K.: Mind a kett6 fontos, nem lehet 6ket kii-
lonvalasztani. A bordsznak az a feladata, hogy
egy jo bort elkészitsen az adott termohelyrol.
A termohelyi bordsznak pedig az a feladata,
hogy az adott termohelybdl hozza ki a tuddsa
szerinti legjobbat. Vannak olyan esetek, hogy
a borasz elképzelése a fontosabb és van olyan,
hogy a termdhely mondja meg a bordsznak,
hogy milyen iranyba kell mennie.

Milyen drpoziciét tioltenek be a Nagy-Eged-
hegyi borok?

L.GY.: Az arképzés mindig egy nagy vivddas
a bordsz szamadra. A prémium borok tobbségét
otvened dron értékesitjitk a kiilfoldi csucsbor-
okhoz képest. Kérdés mindig az, hogy van-e
piaca ezeknek a prémium termékeknek? Mi
a Nagy-Eged-hegyrél szdrmazdé borok don-
t0 tobbségét kilfoldon tudjuk értékesiteni.
Sajnos nincs megfeleld fizetOképes réteg ide-
haza, és kozben komoly kiizdelem kiilfoldon
arban érvényesiteni a magyar borok igazi ér-
tékét. A Joisten majd gondoskodik arrol, hogy
ezek a borok idével a helyiikre kertljenek.

Az egyértelmuen latszik, hogy most még nem
ezek a borok fogjak eltartani a birtokot.

Van lehetdség a tokéletesség kivdardsdra?

L.GY.: Ezek a borok nem a mindennapi meg-
élhetéshez kellenek. Mivel jelenleg még nincs-
enek a megfeleld elfogadott arszinvonalon a
nemzetkdzi piacon, de beltartalmukbdl ado-
ddan komoly érlelhetdség rejlik benniik, ezért
nem szabad olcsén elherddlni, hanem ki kell
varni, amig a legszebb arcukat mutatjak és csak
akkor piacra dobni dket. Igy lathatové valik a
Nagy-Eged-hegy fantasztikus karaktere. Meg
tudjuk ezaltal mutatni, hogy Eger ekkora él-
ményt is tud nyujtani.

Hol tart ehhez a borvidéki 0sszefogds?

L.GY.: Nagyobb csapatot mindig nehéz egy
borvidéken kozos cél érdekében Osszehozni,
de a Nagy-Eged-hegy képviseletében erre én
jo esélyt latok. Ez rendkiviil inspirativ lenne,
nemcsak az ott gazddlkodd kollégdk, de az
egész borvidék szempontjabol is. Toszkdndban
csinaltak példaul egy Brunello konzorciumot,
ami pontosan egy borra épiilt és ezt a markat
tudatosan agyaztak be a vildg borkedveldinek
tudatdba. Ugy érzem, hogy a Nagy-Eged-hegyi
borok hasonléan méltéak lennének erre a fel-
adatra.

A kozel két ords beszélgetés sordn gy érzem, si-
keriilt a diil6t, mint termdhelyet a helyére rak-
nunk és megfogalmaznunk egyfajta épitendo
brand létjogosultsdgdt. Ehhez természetesen
nagymértékben hozzdjdrult az 15 bor is,
amiket kozben kostoltunk, hiszen mindenki-
nek a pohardba keriilt a bizonyiték, hogy itt
valami egyedi, elegdns és felbecsiilhetetlen
értésk van az itt gazddlkodé bordszok kezében
- nagyon ugy éreztiik, hogy ez a diilo igen jo
kezekben van.



Kitettség: del, delnyugat

Talagj: vékony, k&tdérmelékes rendzina
termoréteg alatt szurke, TriGsz kori
mészkd taldlhatd

Legmagasabb pont: 537 m
Magyarorszag egyik legmagasabban
fekvd szolotermo terUlete
Termesztett szOl6fajtdk a terUleten:
Furmint, Chardonnya, Viognier,
Syrah, Pinot Noir, Kékfrankos, Merlof,
/weigelt, Cabernet Sauvignon,
Cabernet Franc, Kadarka, Csoka

agy-Eged-hegy
Egri borvidek

DUI6 neve: Nagy-Eged-hegy
AldUISk: nincs

TerUlet: 38 Ha

Legkordbbi emlitése: 1533
Besorolds: |. osztaly

Klimatikus adottsagok: kontinentdlis
klima jellemzi, szubmediterradn hatds
mellett. A talaj csapadékmegtartd
képessége igen alacsony
Jellegzetes izvildg: egyedi dsvany-
0ssag, rendkivUli csUmodlcsdsseg jel-
lemzi, borai hosszan érlelhetbek
TerUleten gazddlkodd termeldk:
Kovacs Nimrod Winery, St. Andrea
SzOl6birtok és Pincészet, Grof Buttler
Bordszat
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A jegyzeteket és a gondolatokat
Darin Sandor
Osszesitette,

Palackfotok:
Németi Attila Viktor

Kostolok:

Adamovich Karoly - Grof Buttler Sz6l6birtok
Csorjan Baldzs — Debreceni Borozé

Csutoras Ferenc — Almagyar-Erseki Sz6l6birtok
Darin Sandor - Bor & Parlat

Kerekes Sdndor — Debreceni Borozé

Dr. Lorincz Gyorgy — St. Andrea Sz6l6birtok
Mikuska Péter — Grof Buttler Boraszat
Szerdahelyi Péter - Kovacs Nimréd Winery




NAGY-EGED-HEGY DULOKOSTOLO

A Nagy-Eged-hegy vitathatatlanul komoly
tekintélyt parancsol a borkedveldk korében. Ma
mdr nincs olyan borissza idehaza, aki ne kapna
fel a fejét, ha szoba kertil egy kostold alkalmaval.
Harom pincészet mondhatja magat olyan
szerencsésnek, hogy a teriileten gazdalkod-
hat: a Grof Buttler Boraszat, a Kovacs Nimrdd
Winery és a St. Andrea SzOl6birtok. Azt kell,
hogy mondjam, mi is nagyon szerencsések
vagyunk, hogy ez a teriilet ilyen jo kezekben
van, hiszen mind a harman nagyon komolyan
veszik azt az orokséget, amit ez a teriilet jelent
az egri borvidék torténelmében, amirdl a most-
ani kostoldnk is tanubizonysagot adott.

—

NTAHACTADE =

St. Andrea Szolobirtok és Pincészet
Nagy-Eged-Hegy Egri Bikaveér Superior
2011

Rendkivil gazdag illat jellemzi. As-
vanyos, fUszeres, gyumaoalcsds, picit sos.
izében fantasztikus harmonia és gaz-
dagsag uralja. Igazi nagy bor! Egyik
kollégdank ugy jellemezte: , A tokéletes
bor, megismételhetetlen éimény!”
Nos, nehéz ezek utdn barmit is mon-
dani réla, mert abban az 6t széban
minden benne van!

Kovacs Nimrod Winery
NJK
2009

A pincészet zaszlosbora, amely eldszor
ebben az évben készUlt kizardlag @
Nagy-Eged-hegy fermésébdl. A Syrah
és a Kékfrankos fajtak igazdn szép és
harmonikus hdzasitasa. lllatdban in-
tenziven fUszeres, picit fUstds és likorods.
A korty nagyon gazdag gyumaolcsos
aromdkban, féleg meggy, szeder és

a szilvalekvar domindl. Elegdans testd,
komoly bor.

Grof Buttler Boraszat
Syrah Superior
2011

Francia-amerikai-magyar télgyfabdl
készUlt Uj horddkban 2,5 évig érlelt té-
tell Mar illatabdl érzédik, hogy egy

&



NAGY-EGED-HEGY DULOKOSTOLO

rendkivUli bor kerUlt a poharunkba. A tétel a Nagy-Eged-hegy legtetejérdl
GyUmolcsds-fUszeres vildga szUretelt Kékfrankosbdl készUlt.
aromaiban is visszakdszon kiegészulve  lllatdban féldes, dohdnyos, fUszeres

a kuUldnleges érlelés erényeivel. Telt, jegyek figyelhetéek meg. izében
ereft, elegdns tétel. kGldnlegesen gyUmolcsds, foleg

cseresznye, szilva, meggy jelenik meg
intenziven. Egyértelmden kilonleges
alkalmak vorosbora.

|
MO

St. Andrea Szdl6birtok és Pincészet
Nagy-Eged-hegy Egri Bikavér Superior
2013

Grof Buttler Boraszat

Kifinomult, nagyon gazdag illat- és Phantom

izvildg. Erdei gyUmolcsos, szeder, 2011

eper, némi afonya érzodik ki beldle.

Szép savakkal rendelkezd, érett, Intenziv illatdban meggy, fekete bo-

gyumolcsds tétel pici fustosseggel, gyosok, fUszerek és fekete csokoladé
sos-asvanyos jegyekkel fUszerezve. a meghatdrozdak. izében is rendkivil
Nagyon elegdns, koncentrdlt bor. gazdag a gyumolcsos-fuszeres vonal,

amibe szépen simul a fermodhely ds-

_ vanyos karaktere. Most is fantasztikus,

de tUrelImesebb borkedvelbk még
hosszU ideig érlelhetik is.

Kovacs Nimrod Winery
Grand Bleu St. Andrea Szolébirtok és Pincészet
2011 Nagy-Eged-hegy Egri Bikavér Superior

2012



NAGY-EGED-HEGY DULOKOSTOLO

Az el6z6 gazdag bor kisdccse, jOl
orokitett génekkel. Rendkivil gazdag,
mely illat, melyben szépen harmo-
nizalnak az asvanyos €s gyumaoalcsos
jegyek. Izében is rendkivil izgalmas és
harmonikus. Hatalmas potencidllal és
félelmetes erdvel rendelkezik.

VIHVIV

St. Andrea Szolobirtok és Pincészet
Mdaria Egri Grand Superior
2012

Szintén 50-50 % Furmint €s Chardonnay
hdzasitds. Nagyon kerek bor.

A terroir jegyeket szépen atdlelik az
ereftt, érlelt, palackérett aromajegyek.
Komplex illat és iz, szép savak, besi-
mulo test jellemazi. Igazan Unnepi bor.

Grof Buttler Boraszat
Merlot (félédes)
2012

A terroir és az évjarat kilonleges tao-
|Glkozasabdl szUletett a természet eme
csodds ajandéka. A tokéletesen szép,
egeészseges, érett szOIO és az évjarat
lehetove tette a késdi szUretet. Ez ad-
ott kihagyhatatlan alkalmat ennek a
félédes bornak az elkészitésére. A bor
egészét uraljdk a toppedt sz8l6bdl
szarmazo illatok és aromdak. Szép sav-
ainak készonhetden nagyon kerek
izhatdast gyakorol az izleldbimbdinkra.

90 pont

VMYV

St. Andrea Szolébirtok és Pincészet
»Mdaria” (palackminta)
2014

A Nagy-Eged-hegy duld kUlonleges
fehérbora, mely kdzel 50-50 % Furmint
és Chardonnay hdzasitds. Harom hete
kerUlt ki a horddkbdl palackokba.
Elegdns illat, finom fahordds jegyek-
kel. Ropogds, karakteres savak jellem-
zik. Iz&ben rendkivil dsvanyos szép
gyumolcsokkel fUszerezve. Mind illata-
ban, mind izvildgdban megbujik egy
kis dnizsos vonulat. RendkivUl elegdns
tétel.



NAGY-EGED-HEGY DULOKOSTOLO

Grof Buttler Boraszat
Viognier
2013

Oktober kdzepén volt a szuret. lllata-
ban parfUmads, picit likdrés hangulat-
ot draszt. Nagyon komplex aromdjat
szintén a likords-parfUmds jegyek

és a terUletre jellemzd elegdns Gs-
vanyossag adjdk. Igen karakteres,
elegdns tétel.

Grof Buttler Boraszat
Egri Kadarka Superior
2012

Tizenkét honapot érlelédott 10 hektds
horddkban. Nagyon karakteres intfen-
ziv illattal és izvilkdggal taldlkozunk po-
harunkban. Erett cseresznye, konyak-
meggy €s enyhe szilvalekvar vehetd

észre. Nagyhordora jellemzd iziegyek

&

és a termohely sajatos asvanyviladga
teszik kerekkeé.
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Kovacs Nimrod Winery
Nagy Eged Furmint
2011

Nagyon szép bor. Kivaldan mutatja az
»Ujvilagi” stilust. A nagy hordds erjeszi-
es, a finom seprods érlelés, mind-mind
komoly elegancidat adott a bornak.
llatdban almds-kortés, izében is rend-
kivil gyUm©olcsds, de oft bujkdl benne
az Eged-hegy meszes talajanak el-
téveszthetetlen karaktere.

Grof Buttler Boraszat
Egri Bikavér Superior
2009

RendkivUl Osszetett tétel. Egyszerre
Asvanyos €s gyumaolcsos. lllatdban
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és izében is féleg fekete bogyds BORSZELLOZTETOK
gyumolcsdk és elegdns fUszerek ke-

veréke kdszdn vissza a poharunkbol.

Komoly érlelési potencidllal rendel-

kezik.
Felszabadult
Aromak
Gazdagabb
|Z

St. Andrea Szdl6birtok és Pincészet Lagyabb
Mdria Egri Grand Superior Saverzet

2013

Hasonldan 50-50 % Furmint és
Chardonnay fajtak hazasitasaval
készUlt bor. Valamivel elénkebbek @
savai, mint az eldzd tételnek. A bor-
ban szépen megjelennek a hordds
erlelés jellegzetes aromdi, mellette
gyogyndveények és citrusok diszitik a
szQjoan a kortyot. Nagyon elegdns,
nagyvilagi fehérbor.

Nehéz szavakat taldlni a kdstold végén.
Mindenki igyekszik a szamara legkedvesebb
tételekbdl még egy-két kortyot visszakdstolni.
De melyiket ne kdstolndnk vissza szivesen?!
Nem is tudom, mikor volt szerencsém ilyen
borsorhoz, ahol a 15 tétel atlagpontszdma 91
lett? Szerintem soha, és ez is hiven titkrozi a
termdhely, a Nagy-Eged-hegy kiilonleges
adottsagait és a harom itt gazdalkodo termeld
elhivatottsagat és magas szakmai hozzaértését.

Koszonjuk!

SZINFOLT.HU
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SPANYOLORSZAG
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tekintélyes spanyol borkalauz (Guia Penin) egy par éve

»A spanyolorszagi borfogyasztas szomoru alakuldsa” cimmel

a honlapjan kozolt irasaban azon kesergett, hogy az elmult
évtizedben folyamatos a csokkenés, amely mar az egy fore juto 20 liternyi
mennyiséget sem éri el, mikdzben negyedszdzaddal ezel6tt még a 40 liter-
es atlag kozelében jart. A legfrissebb adatok szerint viszont tavaly mar 16
liter/f6 sem volt.
Az okokat taglalo kiillonb6z6 elemzések arra mutatnak rd, hogy tagad-
hatatlan az el6z6 évtized végén kitort pénziigy valsagnak a lakossagi ki-
adasokra gyakorolt negativ hatdsa, valamint az is, hogy az alkohol értékes-
itését és fogyasztasat egyre tobb rendelkezés korlatozza.
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Az elmult évben a spanyolok az orszag-
ban értékesitett, 0sszesen mintegy 7,5
millio hektoliter bor 60%-at otthon
fogyasztottdk el, amely mennyiség
4,0%-kal volt kevesebb a megel6z6 évi-
nél. Szintén csokkent, de csak 1,1%-kal
a hazon kiviili borfogyasztas. Az egyik
rangos szakmai hirportal ezekkel a fo-
lyamatokkal kapcsolatban arra hivja
fel a figyelmet, hogy ugyanakkor éves
szinten 1,7%-kal nétt az eredetvédett
(DOP) borok fogyasztasa, amelyekért
2,7%-kal tobb arbevételhez jutottak a
termeldk.

Ami a borivds gyakorisagat illeti, a
spanyoloknak ~ mindossze  12%-a
tekintheté napi fogyaszténak és 25%-
uk az olyan, aki csak tinnepeken iszik
bort. A teljes otthoni fogyasztasban
nagyjabol 45% az eredetvédett és 60% a
vOros borok ardnya.

Azok koziil, akik nem csak otthon
fogyasztanak bort, egyre tobben keresik
fel a pincészeteket is, aminek kovet-
kezményeként fokozatosan élénkiil az
orszag borturizmusa. A Spanyolorszagi
Borvarosok  Szovetsége (ACEVIN)
nemrég tette kozzé azt az osszefoglald
anyagat, amely annak elmult évi alaku-
lasat tekinti at. (A szervezet husz évvel
ezelOtt azzal a céllal jott létre, hogy részt
vegyen a regionalis fejlesztési stratégiak
végrehajtasaban oly modon, hogy ta-
mogatja a borkultura népszerusitését és

a benne rejlo lehetdségek eredményes-
ebb kihasznalasat.) Az abban foglaltak
szerint 2014-ban a borutak mindsitett
»allomdsain” 6sszesen 2,12 millidan for-
dultak meg, amely vendégszam 25,7%-
kal nagyobb a megel6z6 évinél és kozel
dupldja az 6t évvel korabbinak. Egy ven-
dég egyszeri koltésének atlaga 15,9 eurd
(pinceldtogatas és borkdstolds, valamint
borvasarlas) volt.

Aki kevésbé ismert, illetve ldtogatott
borutat akar felkeresni, annak jo szivvel
ajanlhatdk a portugdl hatdrhoz kozeli,
a Duero folyo menti Arribes.

Spanyolorszagban jelenleg az aldbbi
hely-ek regisztralt borutjait jarhatjak be
a turistak és szerezhetnek élményeket
Osszesen kozel félezer pincészetben:



Alicante, El Bierzo, Bullas, Campo de
Borda (Garnacha), Empordd, Jumilla,
Lleida, Marco de Jerez, Montilla-Mo-
riles, Navarra, Penedés, Rias Baixas, Rib-
era de Duero, Ribera del Guadiana, Ri-
oja Alavesa, Rioja Alta, Rueda, Serrania
de Ronda, Somontano, Txakoli, Utiel-
Requena, Yecla. A két leglatogatottabb
borut (Ruta del Vino y el Cava del Pene-
dés, Rutas del Vino y Brandy del Marco
de Jerez) egyiittes részesedése a teljes
vendégforgalom kozel felét (23% és 20%)
teszi ki. Ezek évek dta Orzik vezetd he-
lytiket, amivel kapcsolatban az elemzés
megjegyzi, hogy népszerliségiitk nemc-
sak a gazdag kindlatnak, hanem annak
is koszonhetd, hogy mindkettd olyan
nagyvarosokhoz (Barcelona, Sevilla)
van kozel, amelyeknek vildgviszony-
latban is igen nagy a turisztikai vonz-
ereje. A kimutatds azt is tartalmazza,
hogy a legtobb borturista a szeptember-
oktober (23%) és a majus-junius (19%)
idészakokban valasztja magdnak ezt a
programot.

Aki kevésbé ismert, illetve latogatott
borutat akar felkeresni, annak jé szivvel
ajanlhatok a portugal hatdrhoz kozeli,
a Duero foly6 menti Arribes (Castilla y
Ledn)pincészetei,amelyekborai2007 éta
élveznek eredetvédettséget. Az Osszes-
en 400 hektdr koruli tltetvényekrdl
szuretelt sz0lokbol (Albillo, Malvasia,
Verdejo; Brunal, Garnacha, Juan Gar-
cia, Mencia, Rufete, Tempranillo) ma
mar 15 pincészet készit bort, koztiik
szamosat kizardlag helyi fajtakbdl.

Arribeg

ARRIBES

2007 o6ta eredetvedett foldrajzi
jelzéssel rendelkezd borvidék
Spanyolorszag és Portugdlia
hatdaran.

Terulete: 750 ha

Klima: Mediterrdn, Atlanti-ocedni
behatdsokkal. A nyarak forrok és
szarazak, a tél enyhe.
Csapadékeloszlasa egyenletes.

Talaj: nem tUl vastag, féleg
homok, laza granit és kvarc
szemcsékkel.

Szolotermesztés: Az engedély-
ezett telepitési sUrdség legaldbb
2000 t&ke/hektar; az engedé-
lyezett maximalis hozam 10.000
kg/ha fehér fajtak és 7000 kg/ha
vords fajtak.esetében.
Szolofajtak:

- fehérszolok: Juan Garcia (helyi
fajta), Rufete, Tempranillo (he-
lyben Tinta Serrana, vagy Tinto
Madrid néven ismert), Garnacha,
Mencia

- kékszAI6k: Malvasia, Verdejo,
Albillo




[lyen példaul a kizarolag itt mavelt Juan
Garcia, amelyet tobbnyire bakmiivelésu
oreg tokékrdl sziiretelnek. Az iltetvé-
nyek teljes tertiletének kétharmadan te-
rem, de Fermoselle és Perena vidék-
én 90%-nyi a részesedése. A novény
jellemzdje, hogy altaldban késén hajt ki

Az Osszesen 400 hektdr koriili iiltet-
vényekrdl sziiretelt sz616kbol ma mdr
15 pincészet készit bort.

és eléggé ellendlld a legtobb betegséggel
szemben. Kordabban meglehetésen
egyszeriborokkésziiltek beldle, az utob-
bi idében azonban a termeldk nagyobb
odafigyelésének koszonhetéen egyre
szebben mutatkozik meg és fajtaborként
is palackozni kezdték.

A Bodegas Ribera de Pelazas példdul
kilon figyelmet érdemel, hiszen tobb
ilyet is készit 1,5 - 3,5 tonnds ho-
zamu tltetvényeirdl. Egyike a Gran
Abadengo , amelyhez a sz6l6 60-75
éves tokéken termett és a még kaphatd
2004-es évjaratu bor piacra keriil-
ése elott 30-30 honapot érlel6dott
elobb tolgytahordoban, majd palack-
ban. Ezt a sz6l6fajtat egyébként hazas-
itdsokhoz haszndljdk el6szeretettel,
amire szép példa a Cellum Durii pin-
cészet Condado de Fermosel 2011-es
évjarati (Juan Garcia, Tempranillo,
Rufete, Brunal) bora, amelyet az El Pais
napilap az altala hasznalt tizes skalan
9 pontra értékelt és az dra minddssze 5
euro.

Az oda érkezd borturistak tobbségét a
szamos szinvonalas étterem friss helyi
alapanyagokbdl késziilt ételekkel varja.
Kozottiik a kecske jatssza a fOszerepet,
amelynek husat siitve és f0zve egyarant
készitik, illetve tejébdl kiillonbozo sajt-
okat dllitanak eld.

A latvanyossagok sordabol kiemelkedik a
Parque Natural Arribes de Duero, ahol
hajékirandulason is lehet gyonyorkod-
ni a granitszikldba vajt szurdok ter-
mészeti szépségében és kiilonleges -
mintegy két-szdz maddarfajt szamlalo
— élovilagaban.
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TRENDI
A FAJTASZELEKTALT
PALINKA

Mennyire tiint jo vdlasztdsnak a fesz-
tival uj helyszine?

Teljesen mds volt a hangulata ennek a
rendezvénynek. Kordbban a Kossuth
Egyetem (Debrecen Egyetem f6épiilet —
szerk.) el6tti téren keriilt megrendezésre
a Zamat Fesztival, ahol egy satron beliil
voltak a palinkdsok, éttermesek és ott
kapott helyet az esti nagykoncert is.

A mostani lzleti szempontbdl sokkal
sikeresebb, mert a koncert a szomszéd-

os Nagyerdei Stadion alatt nemrég at-
adott Hall-ban keriilt megrendezésre,
igy a palinkdk és gasztrondémia irdnt
érdekl6dd latogatok zavartalanabbul
tudtak kdstolni. Aki at akart menni a
koncertreaz megtehette, akiakoncertrol
at szeretett volna jonni palinkat kdstol-
ni, vagy vacsorazni az is megtehette, a
két helyszin mégsem zavarta egymast.
Arrol nem beszélve, hogy a latogatok
igy sehol nem okoztak kritikus tomeget.
Profibb, kényelmesebb, atjarhatobb lett
itt a rendezvény, ami természetesen a
kiallitok arbevételére is pozitiv hatdssal
volt.

Milyen volt a ldtogatottsdga a rendez-
vénynek?

Err6l pontosabban a szervezdk tud-
ndnak nyilatkozni, de ugy hallottam,
hogy csak a szombati napon majd 8.000
latogato érkezett ki a Nagyerdore és
ebbdl 5.000 jegyet a helyszinen értéke-
sitettek.



A jobb megértés végett, az el6z0 évekhez
képest ez mekkora vdltozdst jelentett?

Az eddigi cstcs valahol 2-2.500 napi 14-
togato volt. Osszesen nem volt eddig egy
Zamat Fesztivalon sem 4.000 folott a 1a-
togatdszam. Ez a szam idén mar a péntek-
i kezd6 napon megddlt, mert akkor kb.
3.500 volt a helyszini jegyeladas és becs-
lések szerint 600 feletti volt a sajto, VIP
és a tobb napos jeggyel kiérkezok szama.

Hogyan ldtod, milyen irdnyba vdltoztak
a pdlinkafogyasztdsi szokdsok?

Folyamatosan javul, nemcsak az utob-
bi idében. Olyan ez mint a tuddsunk,
amikor kevés ismerettel rendelkeziink
kevés dologra latunk rd, de ahogy né a
tuddsunk ugy egyre szélesedik a kivan-
csisagunk kore is és ezt a szélesedd tudast
folyamatosan adjak at a fogyasztdk is
egymasnak.

Megfigyelheté ez a kivdncsisdg a fesz-
tivalokon?

Természetesen, hiszen a korte, szilva,
alma, meggy palinkdkat a legtobb bolt-
ban meg lehet kapni manapsag, de ko-
kény, birs, szeder, som, malna... palinkak-
kal nem lehet mindennap talalkozni,
mivel ezekbdl hozam szinten is kevesebb
késztl. Tobbnyire ezeket kostolgatjak,
izlelgetik a vendégeink.

Mennyire nehéz ezekbdl az alacsony
hozamu gyiimélcsokbol jo mindségii

alapanyagot beszerezni?

A legtobb régiondl megvannak a
termoteriiletre jellemzé gyltimolesok,
nalunk ez természetesen az alma és a
szilva. A kiilonlegességek alapanyag-
at felvasaroljuk, ilyen példaul az Irsai
Olivér sz6l6, amit Gyongyos mell6l
vesziink. Azért emlitem pont az Irsait,
mert igyeksziink mi is tuddsban is fo-
lyamatosan fejlédni, akarcsak a hazai
boraszok. Ennek kapcsdn az idei Irsai
palinkdnkat teljesen ujfajta mddszerrel
készitettitk. Az eddigiekhez képest sok-
kal alacsonyabb hdémérsékleten erjesz-
tettiink, igy teljesen mads, sokkal la-
gyabb, selymesebb lett, mint korabban.
Probalunk kisérletezni, fejlesztgetni, uj
utakat kiprobdlni a magunk mddjan.
Rendszeresen visszitk a termékeinket
hazai és nemzetkozi versenyekre és azt
latom, hogy az ilyen jellegi péalinkdk
képviselik most a nemzetkozi trendet.

Nalatok mi szamit ,,zdszlos”
pdlinkdnak?

A mi f6zdénk Tuzséron talalhatd, ami
hires almatermeszté vidék, igy mi eb-
ben a gyltmolcsben akarunk nagyot
alkotni. Probalkozunk mindig 4j tech-
nologiakkal, otletekkel tobbet kihozni
a gyimolcsbdl, ennek is koszonhetden
az alma pdlinkdink folyamatosan cham-
pion dijat nyernek fajta és vegyes ka-
tegoridban is.
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Emlitetted, hogy fajta pdlinkdk késziil-
nek? Ez a jovo?

Igen, mondhatjuk, hogy ebbe az irdnyba
van elmozdulds. A bordsz sem azt mond-
ja, hogy van fehér és vorés borom, hanem
ez Irsai, az Kékfrankos, az Kadarka...
Mindegyik sz616, de érdekes ezen tul a
fajta. Igy van ez a palinkéndl is. Késziil-
nek korte, szilva, alma palinkak vegyes
alapanyagbdl, de egy-egy gyiimolcs fajta-
jellegét csak fajtaszelektalt palinkaval le-
het igazdn megmutatni. Nagy divat most
a Lepotica szilva, de hagyomdanyosnak
mondhatd a Besztercei, vagy a Nemtu-
dom szilva, melyek szintén szép palinka
alapanyagok 6nmagukban is.

Mennyire figyelheté meg egy pdlinkahdz
kindlataban, hogy - ahogyan ti is - a
helyibdl akarnak a legtobbet kihozni?

&

Szerintem minden palinkafézde egy
kicsit lokdlpatriota és a hagyomadany
alapjan is kotelez mindenkit, hogy hol
helyezkedik el, milyen gytimolcstermd
vidéken. A legtobb pdlinkahdz ezekbdl

a helyi ,,6shonos” gyiimolcsokbdl sa-
jat tltetvénnyel is rendelkezik. Ezeknek
helyben akdr évszdzados termesztési
hagyomanyaik vannak. A régi gazddk
tudtak, hogy hol milyen fajta gyiimolcs
termeszthetd jé termés eredménnyel
és gazdasagosan. Fontos, hogy hol érzi
jol magdt a gyiimolcs! Ezeken a tertil-
eteken nemcsak a gyiimolcstermesztés-
nek, de a beldlik készilt élelmiszerek-
nek, ételeknek is hagyomdnya van, igy
a palinkaknak is. Nincs ez masként ma-
napsag sem, hiszen minden termeld a sa-
jat tertiletén termett gytimolcsbdl akarja
a legjobb palinkat elkésziteni és mint a
jo gazda, arra tud a legbiiszkébb is lenni.



GYUMOLCS
A LELKE
MINDENNEK

Milyen fogyasztoi trendek figyelhetok
meg a pdlinkdk esetében mostansdg?

Lehet terelgetni a fogyasztokat, dij-
nyertes palinkak ajanlataival vagy fanta-
zia nevekkel népszerusiteni egy-egy ter-
méket, kiilonlegességet. Osszességében
mégis a legnagyobb kereslet a hagyo-
manyos  gyumolcsfajtakbol  késziilt
palinkdk irant van.

Mennyire értik a fogyasztok a pdlinka és
a szeszesital kozotti kiilonbséget?

Egyre jobban és egyre tobben nyitot-
tak a pdlinkdk megismerésére. Sok
érdeklédovel taldlkozunk a rendezvény-
eken, akik szeretnének tobbet megtudni
a palinka f6z¢sr6l vagy éppen a tévhiteit
sikertil tisztaznunk a két italtipus elkii-
16nitésével kapcsolatban. Ugy gondolom
jO uton van a palinka kulttra felemelése
€s épitése.

Milyen pdlinkdk szamitanak népszerii-
nek a fesztivdalokon? Keresnek tudatosan
egy-két fajtat?

Igyekszem a rendezvényeken nagy fi-
gyelmet adni a vendégeknek, két féle
fogyasztot szoktam kategorizadlni elsd
lépésben.  Klasszikus  gytimolcsoket
kedveldket és a kisérletezOket.
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HANGACS DOLO EGRI BIKAVER GRAND SUPERIOR 2012
Egy igen Giszatett, a termdhely rusztikus karakterét és az egr borvidék erejét bemutatd vBrdsbor, melyet izgalmas zamatok,

sokrétegd izek és szép gyUmodlcsdsség jellemez. lllataban az érett feketebogyds gyUmdlcséket avaros-gombas illatok szdvik
at. A hatarozott, finom struktingjo igazdn zamatos, gozdag élményt add, tdmdr bikavér.

EGYETLEN EGRI CUVEE SUPERIOR 2013
A Mdria borunk kistestvére"”, Sauvignon Blanc és Chardonnay hdzasitdsa a Nagy-Eged szoknyajardl. Cifrusok, alma, egres,

z0ldfhdszerek és izgalmas, visszafogott sds-krétdas karakter jellemazi. Egyetien évjaratban, Egyetien hordd, az Egyetlen Szepldte-
len szdldskertjabdl,

www.standrea.com



http://standrea.com/hu/

Az elsO csoportndl 4ltaldban a ba-
rack, szilva, birs és a hagyomadnyos
gyiumolcspalinkdkkal — kezdédik  a
népszerliségi sorrend. A kisérletez6knél
pedig az adott palinkaf6zde kindlataban
megtaldlhat6 kuridzumok, érdekességek
a vonzdak. Nalunk példaul a Zamat fesz-
tivalon, szdmomra is meglepé mdédon az
anandsz parlat, mint déligytimolcs érde-
kesség és a madarberkenye palinka volt
kiemelkedden keresett az apré bogyds
gyimolcsok mellet. Mondhatom, tehat,
hogy debreceni fogyasztok kisérletezd
tipusok. Viszont példaul a szolofajtakat
nem nagyon ismerik, a cserszegi fliszeres
sz6lOpalinkankat sokan (cseresznyés
fiszeresnek hitték).

A legutébbi Békés megyei 4 napos ren-
dezvényen (Csabai kolbaszfesztival)
pedig elsopr6 gyOzelmet arattak a
hagyomanyos gytimolcspalinkak, a sar-
gabarackunk mdr szombat este 8 Orarael-
fogyott, a kilfoldi vendégek (pl. Szlovak
szomszédaink) szinte csak ezt keresték.

Milyen marketinggel kellene erdsiteni a
pdlinka jelenlétét hazai és nemzetkozi
piacokon?

Nagyon jé példakkal és kitaposott uttal
jar eléttiink a bormarketing. Tanulhat-
unk a mintdikbdl. A palinka nemzetkozi
szintl ismertté tétele a nehezebb feladat.
A palinkakivalosagok konyvét remek
eszkoznek tartom, remélem évrol évre
egyre szélesebb korben valik ismertté
belfoldon és kiilfoldon egyarant.

A gyimolcs a lelke mindennek, taldn
ebbdl az irdnyabdl kozeliteném meg
a kérdést és tovabbgondolva a palin-
ka f6zés, mint kilonleges technoldgia
megismertetésével népszerlisiteném a
palinkak megkedvelését. Szerencsére a
magyar gasztronomia a legjobb segiténk.
A palinkds rendezvények pedig kivald
szinterei a tudatos kostolds, a mindségi
és mértékletes palinkafogyasztas megta-

nuldsanak.
&
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spresso, Capuccino, Caffe Latte és még

sorolhatndm. Minden kavézd és szinte

minden étterem itallapjadn megtaldljuk

ezeket a kavékat és ez csak a sor kezdete.
Alighanem sok olvasdonk mindennapi rutinjanak
része egy csésze kavé elfogyasztasa. Elgondol-
kodtak azon, mitdl is lesz ez a fekete ital egyszer
egy napinditd koffeinbomba, mdaskor megnyug-
tatd, krémes élvezet, egy masik alkalommal élénk-
it6 az utolsd munkadrahoz. Megprobdlom bemu-
tatni dndknek az italuniverzum eme feketelyukdt,
amelyrdl legtdbben Ugy gondoljdk, hogy nem
sok Ujdonsagot mutathat, dm mi mégis megpro-
baljuk.

Segitsegemre leszebbenToth Gabor barista, kave-
porkdld mester, a debreceni Cut&Coffe speciality
kavézd vezetdje. Eppen egy nikaraguai kavébol
készUlt capuccinot kdstolunk, amikor elhangzik a
nagy kérdeés:

Jqug \X\q\‘

Mitél lesz jo egy kdvé?

Ez egy Osszetett dolog. Kell hozz4 j6 alapanyag,
megfelelé porkolés, a legjobb gépek és a barista
szakértelme. Mindenek el6tt érdemes az ala-
pokat elsajatitani. Ha valaki nem tud elkészit-
eni egy jo espressot, annak nem biztos, hogy
rogton a latte art-al kell foglalkoznia. A koktél-
keverés sem az tivegek dobdldsaval kezdédik,

ugye?

Ez igy van — nevetiink fel - de milyen a jo alap-
anyag?

A kavékat is pontozzak, hasonléan a borokhoz
egy szaz pontos rendszerben. Amelyik kavé el-
éri a 82 pontot, speciality mindsitést kap, ezzel
mutatva a kiilonleges mivoltat. A legnehezebb
megtaldlni a j6 beszallitékat. Ha ezek megvan-
nak, kezd6dhet a vadészat a legjobb zoldkavé
tételek utan. A legjobbakat liciteteken lehet ta-
lalni, ahol az ar elérheti a tobb tizezer forintot
is kilonként. Az alapanyag nagyon fontos, de
persze aztan rajtad is mulik, hogy mit tudsz
majd kihozni beldle a porkolés soran.

Hogyan kell megfeleloen porkolni a kdvét?

Az gjhulldmos felfogds szerint egyaltaldn nem
a megszokott, agyonporkolt kavé a kijelolt ut.
E helyett sokkal vilagosabbra porkoljiik a kavét,
ami igy sokkal tobbet megdriz értékeibdl. Kva-
zi, nem égetjiik el a benne 1évé savakat, melyek
tulajdonképpen az izhordozdk. A most kostolt
kavé is vilagos porkolésu, igy tudta magaba
zarni az édeskés zamatat.
&



Nem utolsé szempont az sem, hogy nem kell
cukorral elfedni azt a kesernyés izt, amit a nem
megfeleld porkolés ad. Ezt a kavét az is akar
cukor nélkiil issza meg, aki egyébként harom-
négy kandllal is belelapatolna. Taldn ez érzék-
elteti legjobban a porkolés lényegét.

Emlitetted, hogyan
pontozzdk és mindsitik
a kdvékat. Most is egy
speciality  kdvézoban
iiliink, mit is jelent ez
pontosan?

A speciality kavézok
csak az ilyen mindsit-
éssel rendelkezo6 alap-
anyagokkal dolgoznak.
Igy biztosak lehetiink
abban, hogy ha betér-
tink egy ilyen kavézo-
ba, ott alegjobb kavébol
f6zik majd italunkat.
Persze ez csak egy része
a torténetnek. Elvégre
mit ér a legjobb alapanyag, ha azt hanyagul ke-
zelik. Ndlunk La Marzocco géppel dolgozunk,
ami mondhatni a kavégépek Ferrarija. Ez nem
azért lényeges, hogy elmondhassuk ezt, hanem
mert egy ilyen géppel lehet megmutatni a kavé
igazi arcat. Végul talan a leginkabb lényeges
elem maga a barista, aki biztos tuddssal tudja
kezelni mind az alapanyagokat, mind a gépeket.

oA

Az alap a legjobb espresso. Hogyan késziil?

Fontos a megfeleld szemcseméretre 6rolt kave.
A tul nagy szemcsén tulajdonképpen dtszalad a
viz. Annak a kdvénak csak valamiféle kavé ize
lesz, beltartalma aligha. Ha ez megvan, jon a
gépi faktor. Jelen esetben kavégépiink profiloz-
hatd, ami annyit tesz, hogy kiillonb6z6 nyomas-
on érkezik a viz, amit a barista hatdroz meg.
Ez egyben az emberi tényezd, hisz 6 az, aki el-

donti, hogy meddig tartson az el6aztatas és mi-
kor érkezzen meg a magasabb nyomads. Extrém
esetben ez akar 36 masodpercbe is beletelik.
Atlagosan 25-30 masodpercig tart, amig a to-
kéletes espresso elkésziil.

Ha teheti, probdlja ki, milyen is az igazi kdvé.
Ezt ma mdr egyre tobb helyen megteheti, hi-
szen sok helyen figyelnek madr az alapok toké-
letes elsajatitdsdra és a felhaszndlt anyagok
mindségére.

Hamarosan ujabb kadvé story-val jelentkez-
iink, addig is élvezzék a tokéletes kdvé nyuij-
totta pillanatokat és ne feledjék; minden az

alap(anyagok)ndl kezdédik!

Cut & Coffee Debrecen
4025 Debrecen, Halk6z 3/b.
Telefon: +36 (70) 518 1717

www.facebook.com/cutandcoffee



https://www.facebook.com/cutandcoffee

avétermesztés a vildgban
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71 100% Arabica WM 100% Robusta WM Arabica és Robusta Forrds: Intemational Coffee Organizsation
A teljes termelés valamennyi exportdlé orszag figyelembevételével
(ezer db 60 kg-0s zsdk)
Evjarat 2011 2012 2013 2014 2013-2014
valtozas
Osszesen 136.571 147.615 146.630 143.253
Arabica 82.007 88.370 87.010 84.999 -2,3%
- Kolumbiai Mild 8.720 11.523 13.488 14.656 8,7%
- a tébbi Mild 31.845 28.933 26.829 26.531 -1,1%
- Braziliai Naturale 41.442 47914 46.693 43.812 -6,2%
Robusta 54.564 59.245 59.620 58.253 -2,3%

A TOP5 kdvétermeszio orszag termelése
(ezer db 60 kg-os zsdk)

Orszag 2011 2012 2013 2014 20132014
valtozas
Brazilia 43.484 50.826 49.152 45.342 -7,8%
Vietnam 26.500 25.000 27.500 27.500 0,0%
Kolumbia 7.652 9.927 12.124 13.333 10.0%
Indonézia 7.288 13.048 11.449 10.365 -9,5%
Etiopia 6.798 6.233 6.527 6.625 1,5%
&

Forras: International Coffee Organization | Grafika: DS-Network Kft. © 2015
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HOTEL PLATA

Nk x kK

SEBESTYEN CSABA MARTON NAPI BORVACSORAIJA
Helyszin: Hotel Platdn

Cim: 4030 Debrecen, Somlyai u. 20.

Détum: 2015. november 14.

Idépont: 19:00 6rdtdl

A Mirton Napi Borvacsordnk, immdr hagyomdnyosan,
Sebestyén Csaba szekszdrdi bordsszal dsszefort.
Ezuttal a szokdsostdl eltérd bor sort dllitottunk 6ssze,
tesziink egy kis id6utazdst és néhdny a forgalomban
mdr nem kaphaté tételt is késtolhatnak vendégeink az
Gjbor mellett !

Az ételeket Balogh Kdroly konyhafénok

és csapata készitik.

Az est meniije a kovetkez6:

Cserszegi Fiiszeres Gyongyozo 2014 — Fogado ital

Rosé 2015
Siile stitdtok saldta mézes rozmaringos dresszinggel

lvdnvilgyi Kadarka 2009
Pikdns halleves harcsa galuskdval

Ndnai Kékfrankos 2009
Ropogés libamell tintahalas rizottéval, zsilyds sabayon

lvdnvolgyi Bikavér 2009
Siilt libacomb madjdval, burgonya gofri, szaritott tojds
sdrgdja forgics, rémai kdményes sdrgarépa hab

Azt est NAGYAGYUJA — érlelt sajt

Desszert - Csokolddé fondant tarkony
krémmel és dfonydval

Meglepetés bor !!!
A zenét Bakos Ldszl6 szolgiltatja.
Részvételi dij: 9.900-Ft/fd,
amely tartalmazza a vacsora és

késtoltatott borok ( 1-1 dl )4rat.
Asztalfoglalds: +36 (30) 904-6236

11. 14.

11. 14.

11. 14.

Cl-.:i” ai
BorBar

TALLYAI BORBAR // NOVEMBER //
HAROM & RADICS BARNI
Helyszin: Tallya, Vincellér Hiz
Cim: 3907 Tillya, Rdkdczi utca 16.
Détum: 2015. november 14.

A novemberi Tdllyai BorBdr vendége a nagyon vidim
és nagyon sirmos HAROM zenekar, és a nem kevésbé
viddm és sirmos Radics Barnabds, ratkai bordsz.

A HAROM koncertjét azoknak ajanljuk, akik szeretik
az akusztikus zenét, akik a dallamok mellett a szovegre
is figyelnek, és szeretnek nevetni.

“A HAROM tSbbnyire sajat szamokar jétszik. Sajar
szamaik leginkdbb sajdt szdmaikra hasonlitanak, és a
dalaikban helyenként fellelheték sajitos vondsok. A
dalokat tobbnyire ldnyok ihlették, bar akad olyan is,
amit John Maynard Keynes, de az nem szerelmes dal.”

A koncert elétt az Oroszldnos Borvendégld 3 fogdsos
borvacsordt ad.

Belépédij: 2.000 F/fo
Jegyek elévételben és asztalfoglalas:
info@oroszlanos.hu

Tel.: +36 (47) 598-888

MITISZOL FESZTIVAL 2015

Helyszin: Millenaris Park

Cim: 1024 Budapest Kis Rékus utca 16-20.
Détum: 2015. november 14.

Id6épont: 12:30-21:30 6riig

Belépddij: 5.900 Fe-tdl

Az autentikus borokat népszersité Terra Hungarica
5. alkalommal rendezi meg nagyszabdst, mégis emberi
1éptéki késtoldjit, amely évrdl évre igyekszik tobbet
kindlni mindazoknak, akiknek nem mindegy, hogy mi

keriil a poharukba.

Helyszin: Diszn6kd Sz6l6birtok és Pincészet

Cim: 3907 Mezbzombor, Disznéks-diilé a 37-es féue
Tokaji eldgazdsdndl (a Sdrga Borhdz Csirddnil)
Datum: 2015. november 15.
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EDESBOROK MESTERKURZUS

A BORKOLLEGIUMBAN

Helyszin: Borkollégium

Cim: 1026 Budapest, Pasaréti at 14.

Datum: 2015. november 17.

Iddpont: 17:00-21:30 6rdig

Belépédij: 9.000 Fe/fs

Kapcsolat: +36 (70) 622 1060; info@borkollegium.hu

A Borkollégium keretein beliil lehetdségiik van a
borkedvel6knek tobb mesterkurzuson is részt venni,
amelyek kiilonb6z8 tematikdra épiilnek.

A mesterkurzusok mdr évek 6ta lehetdséget adnak az
egylitt kdstoldsra, ami mindannyiunk szdmdra a leg-
jobb forrds Gj ismeretek és egyben 6romok szerzésére.
Alkalmanként lelkes borimddék gytilnek ossze dlta-
laban Mésziros Gabriella vezetésével, és egy-egy témidt
jarnak korbe (példdul borfajta, régid, pincészet).

A mesterkurzusokat kedvel6k szdmadra fontos az {zélmé-
ny mellett a megfeleld hdttér-informdcié is, amelyet a
nyilt vagy vakkéstolds elétti, illetve alatti eléaddsbdl,
beszélgetésbdl szerezhetnek meg. Egyedi alkalmaink
soran szeretettel virunk mindenkit, aki a borban nem
csak egy alkoholos italt l4t,

hanem idénként igazi m{alkotdst.
Mesterkurzusainkon gyakran végzett hallgatéinkat is
tidvozolhetjiik, akik szdmadra a borral valé ismerkedés
mellett a kozosségi egytittlée is fontos szempont. Emel-
lett természetesen 6rommel litunk minden érdekléddt,
aki igy jobban megismerheti iskoldnkat is.

PEZSGO-ETEL KOSTOLO

MAUTNER ZSOFIVAL ES HERCZEG AGNESSEL
Helyszin: Herczeg Agnes Wine School

Cim: 1011 Budapest, Hunyadi Jinos tt 4.
Détum: 2015. november 26.

Id8pont: 18:00-21:00 6rdig

Belépddij: 15.000 Fe/f6
Kapcsolat: oktatas@herczegagnes.com

Ezen az estén a buborékok kapjdk a fészerepet!

Késtolunk magyar, francia, olasz, spanyol, és gjvildgi
tradiciondlis pezsgdket is, lesznek habzé borok, és meg-
beszéljitkk mi a kiilonbség buborék és buborék kozott.
Zs6h kiilonboz6 hideg és meleg falatokkal késziil,
amelyket kifejezetten a buborékokra hangol.

A klasszikus kavidr- pezsgd pdrositds mellett kdstolunk
példdul blinit, dim sum-ot is, és kozosen felfedezziik,
mely ételekkel melyik pezsgék mikodnek

a legtokéletesebben.

11. 17.

11.26.

11. 28.

DEBRECENI BORMUSTRA TOP20
Helyszin: Déri Miizeum

Cim: 4026 Debrecen, Déri tér 1.
Détum: 2015. november 28.
Idépont: 15:00-21:00 6riig
Belépddij:

- El6vételben: 4.990 Ft/f6

- Helyszinen: 5.990 Ft/f6
Informaicié:
http://www.debrecenibormustra.hu/

A Debreceni Borbardtok Tdrsasiga Egyestilet ki-
addsdban keriil a borszeretd kozonség elé napjaink egy-
etlen ingyenes, orszdgos terjesztésti bordszati szaklapja,
a negyedévente megjelend Debreceni Borozo.

A lapszdmokban minden esetben legaldbb kétféle
borteszt leirds is megjelenik, amelyekre a pincészetek
onkéntes alapon kiildik be a bormintdkat. A tesztelésre
minden esetben mds Gsszetételd birdlé csapatot szervez
a szerkesztéség, ahol abszolat vakkdstolds keretében
vizsgdljdk a szakemberek a borokat.

2012-ben dontottiink tgy, hogy a teszteken legjobban
szerepld pincészeteknek lehetdséget biztositunk arra,
hogy a nagykozonségnek is megmutathassik legszebb
boraikat. Ebben az évben is megrendezziik Kelet-Ma-
gyarorszdg egyik legszinvonalasabb boros rendezvényét,
a Debreceni Bormustrat, amely ismét a Déri Mizeum
patinds falai kozott vdrja a borrajongékat.

2015-ben immdron negyedik alkalommal keriil
megrendezésre a TOP20 seregszemle, amelyen hiisz
pincészet mutatja be legszebb borait.

Természetesen gasztrondmiai sarok is kialakitdsra
keriil, ahol sok finomsdg varja a borozgaté vendégeket.

Ebben az évben is korldtozott szimu belépdjegy kertil
éreékesitésre, mert a Déri Mizeum miligje és késtol-
tatdsra kertil kivalé borok megkivinjik azt a meghitt-
séget, intimitdst és figyelmet, amelyet csak a résztvevék
szamdnak maximalizdldsa mellett lehet kell6en
biztositani.

A jegyek a kovetkezd helyszineken kaphatéak:

- Tourinform Iroda: Piac u. 20. (a régi Vdroshdza alatv),
- Esszencia Borszakiizlet: Bajcsy-Zsilinszky u. 23-25.

- Déri Mtzeum: Déri tér 1.

A mustra jellegébdl fakadéan ebben az évben is szép
és érdekes, kivdlé mindségli — tdbb, mint 70 féle —
bort késtolhatnak meg a ldtogatdk, akik az ismert
pincészetek mellett t6bb, eddig nem ismert, de
kivilé borokat készit6 bordszattal is taldlkozhatnak.


http://www.debrecenibormustra.hu/

Tokaj-Hegyalja

PIAC

minden hénap masodik vasarnapjan

A DISZNOKO BIRTOKON,
A SARGA BORHAZ PARKOLOJABAN



https://www.facebook.com/HegyaljaPiac

