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PROMOCIO

ROSE ES PEZSGO KERT
MA]JUS 8-10.

Zarraig Jazzy ).
Vidam gyerekprogramok varja
tanc, kézmiveskedés, kenyér

készités, arcfestés és mini KRESZ f

!

Ha mélyebben szeretne elmeriilni a rosek és pezsgok
vilagaban, latogassa meg a Rosé és Pezsgo Mustrat,
ahol bemutatasra keriil a kozel teljes magyar rose
kinalat, valamint a siller borok, gytngyotzo és habzo
borok, pezsgok széles palettaja.

Belépo elévételben: 3500 Ft

! % ® = E =
5]y VINCE BORASZPORTAL~«  (WINE B0 @ infaradia

I _ Mg
e faii DORIGO  ESGCIgl Dorgpanat goddiood 21859 FEMINAShep

Ii* 5 Kn DA -.. .| '~ s |':..'I }' L . sligoseing ;g‘g EI Bom I.-g-:‘ UTAZZITTHON
-


http://www.rosalia.hu/

Furmine és g tobbiek

Szinte még tegnap volt, amikor a karacsonyi lap-
szamot lezdrtuk és madris itt van a nyakunkon a
kovetkezd lapzarta. Szambavéve az eltelt harom
hénapot, nem lehet okunk a panaszra. Nagyon
gazdag boros és gasztronomiai rendezvényekkel
kezdhettiik az idei esztend6t. Annyira sok meghivas
érkezett szerkesztéséglinkbe, hogy alig tudtunk
eleget tenni az invitadlasoknak.

Ha pér szoban 0ssze kellene foglalni a negyed év
legfontosabb eseményeit, akkor nyilvin az Ev
Bortermeldje gala tekinthetd a legrangosabbnak,
a fesztivdlok sordban pedig a villinyi Vince
napi rendezvénysorozat szamit kihagyhatatlan-
nak. Ezek évrdl-évre fontos sarokpontjai a hazai
borkedveldknek, csakagy, mint a Furmint Februdr
rendezvény is, melyet az orszagban tobb helyen és
tobb id6pontban is megtartanak. Az idei évben ugy
gondoltuk, foglalkozzunk mi is tobbet a témaval.
Felhivdsunkhoz 40 bordszat csatlakozott — most
kizarolag - Tokaj-Hegyaljardl, hogy bemutassa az
olvasdknak legszebb borait.

Darin Sdndor

lapkiado

Tokaj mellett Somldéra és Csopakra ldtogatott el
kollégandnk és kitekintd rovatunkban a Ligur
tenger partjara is eljutnak olvasoéink.

Mire lapzartank végére értiink, mdar a nap is
elomerészkedett és a szO16 is megpattant, ideje hat

nekiink is nyakunkba venni az orszagot...

...de err6l mar a nydri szam lapjai mesélnek majd!

ﬁ facebook.com/BOResPARLAT


http://www.boresparlat.hu/archivum/
https://www.facebook.com/BOResPARLAT

ingyenes digitélis borturisztikai és
gasztrondmiai magazin

Megjelenik negyedévente.

4028 Debrecen, Télgyfa u. 20.
Tel.: +36 (52) 446-532
info@boresparlat.hu

Darin Sandor

Séllei Livia

Hegyalja Piac, Kézdy Daniel, Kosarka Jozsef,
Magyar Bor Akadémia, Nagy Zita, Olah Rita,
Somogyi Krisztina, Szab6 Edit,

...6s még sokan masok

Cimlap foté: Kovacs Andras
http://hu.wikipedia.org - CC BY-SA 3.0

Balogh Tibor, Darin Sandor, Graselly Balazs,
Németi Attila Viktor, Szigetvary Zsolt,
Wawrzsak Laszl6, a kiadvanyban megjelend
bordaszatok, hirligynokségek
és on-line képligynokségek

Tel.: +36 (30) 219-3578
s.darin@borutazo.hu

J8)

Magazinunk elkotelezett hive a magyar bor- €és palinkakulturanak,
ezért mindenkor kiall a kulturalt és feleldsségteljes
alkoholfogyasztas népszeriisitése mellett!

Alkohol tartalmii italok fogyasztasat 18 éven aluliaknak és
kismamaknak a terhesség alatt nem ajanljuk!

Eb facebook.com/BOResPARLAT
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AZ AGARI,)I PALINKAFOZDE
LETT EUROPA LEGJOBBJA

Kiemelkedé magyar sikerrel zarult a 23.
Destillata, a pdlinkdk, likérok, whiskyk és
egyéb pdarlatok legrangosabb eurépai
versenye Kismartonban (Ausziria) az Esterhazy
kastélyban.

ldén 14 orszag 162 f6zdéje vett részt a meg-
mérettetésen, mintegy 1 500 tétellel pdlydzva,
Magyarorszagot pedig 25 fézde képviselte.
A verseny legnagyobb elismerését is magyar
fézdének itélte a zsuri: az Agardi Pdalinkafdzdét
vdlasztottdk az Ev Pdrlatfézdéjének, egyik
alapito-tulajdonosa, Vértes Tibort pedig az Ev
FézOmestere lett, az osztrdk, német, magyar,
olasz, svdijci, roman, szerb, holland és argentin
pdrlatok versenyében.

A magyar fézdék kivaldoan szerepeltek a pdr-
latok eurdpai bajnoksdgdnak is nevezett rend-
ezvényen: dsszesen 163 érmet (6 Ev Parlata, 7
arany, 62 ezUst, 88 bronz) szereztek a kulonbdzd
versenykategoéridkban. Ennek kdszonhetéen a
3. legtébb dijat a magyar nevezdk nyerték.

Forras: Internet
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A zsUri értékelése szerint a legjobb
mindséglU termékek kdzé kerGlt - a
Gyulai Pdlinka Manufaktira, a Szdrban
MUkddS Spirits 68 (Nobilis Pdlinkafarm),
a soproni 1 Csepp Pdlinka, a kaposvdari
Gyenesei Pdlinkdrium, a Dunakilitiben
MUkddd RAcz és Racz Pdlinka Manufak-
tora és a soltvadkerti Schiszler Pdlinka is o
Zsombos-Drinktdl.

Nagyon j6 mindsitést kapott a kiskdrosi
Kunsdg-Szesz és 895 Hunnium, az etye-
ki Pap és Pap (Etyeki Czimeres Pdlinka),
Tavasz Sdndor Ajkdrdl, a gydrkdnyi
Vitalis (Mdrton és Ldanyai Pdlinka), a
békéscsabai Arpdd és Vaddész Pdlinka,
a Tuzséri Pdlinkamanufaktira és a jasz-
berényi Krasnydanszki Krisztian pdlinkdja.
JO mindségi elismerést a kisvardai Varda
Drink kapott.



MAGYAR BOROKAT
NEPSZERUSITI A LIDL
KULFOLDON

Tobb mint szdz magyar bordszat kézel 540
féle borat mutatta be a Lidl Magyarorszag hét
orszag Lidl képviseldinek az aruhdzlanc al-
tal masodik alkalommal megrendezett Wine
Expo 2015 Hungary keretében - tdjékoztatotta
a Lidl Magyarorszag Bt.

A kdzlemény szerint az expo - a kormdanyzafi
torekvésekkel 6sszhangban - eldsegiti a ma-
gyar borok Eurdépdn bellli népszerUsitését, ex-
portjat és a gazdasdgi ndvekedést. Kiemelt-
en fontos, hogy a kivald mindséget képviseld
kisebb csaladi és kézmUves pincészetek is
lehetdséget kapjanak megjelenni a kolféldi
piacokon - irjak.

Grész Jend, a Lidl Magyarorszdg igaz-
gatésdgdnak elndke a kdzlemény szerint
kiemelte: tavaly vdrakozdsokon felGl alakult
az értékesités, az éves borexport negyedét,
mintegy 800 ezer palackot az esemény nap-
jan rendeltek meg. A mult évben 41 magyar
pincészet 56 féle bordbdl mintegy 3,1 millid

palackot adtak el hat eurdpai orszagba - tette
hozzd.

A kozlemény idézi Magyar Leventét, a KUl
gazdasdagi és KiUligyminisztérium gazdasdg-
diplomdcidert felelés  dllamtitkardat,  aki
elmondta: 2015 a magyar agrdarexport felfut-
tatasanak éve lesz, ezért kildndsen orilnek

a Lidl Magyarorszdg kezdeményezéesenek,
amelynek segitségével szamos eurdpai
orszadgban  megjelenhetnek  a  magyar

borok. Az dllamtitkdr a kdzlemény szerint kie-
melte a Lidl beszdllitéi programjat, amelynek
kdszdnhetben 60 szazalék felett van a magyar
termékek ardnya az aruhdz teljes kindlataban.

A Wine Expo sikerét jelzi, hogy az idei évben
megdupldazdédott az érdekléddk szdma, hat
orszag, Nagy-Britannia, Csehorszag, Szlovdakia,
Lengyelorszag, Bulgdria €s Romdnia képviseldi
kostolhattdk végig azt a majdnem 540 féle
bort, amelybdl kivdlaszthattdk, melyek jelen-
jenek meg orszagaik daruhdzainak polcain -
olvashatd a tajekoztatasban.

Forras: Internet
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Idén eldszor dijaztuk a legjobb szakmai
teljesitményeket a VinCE Budapest keretein
belil. Olyan, a borvildghoz szorosan kétheté
terileteken kerestik a leginspirdlobb hazai
példakat, mint a gasztronémia, a kereske-
delem, a borturizmus vagy a bormarketing.

A tiz kategéridban kiosztott elsé VinCE Awards
dijakbdl jutott t6bb borvidéknek, Tokajtdl a
Balatonig.

A tiz kategodridban dijra jeldlt bordaszatok, ét-
termek, hotelek és kereskedések listgjat 21
szakértd, a gasztrondmia és a borviladg elis-
mert szerepldi, valamint a Magyar Bocuse
d’'Or Akadémia néhdany tagja dllitottak &ssze.
A jelolést kdvetden a VInCE szakmai partnerlis-
tajan szerepldk szavaztdk meg a gydzteseket.

A kdzremUkddok kozott volt Darrel Joseph, a
réqgio specialistdja, Horkay Andrds, az OrszAg-
os Borszakértd Bizottsag elndke, Dr. Mészaros
Gabiriella és Romsics Laszlo borakadémikusok,
Kali lldikd, a Magyar Sommelier Szbvetseg elsd
elndke, Zilai Zoltdn, Jasdi Istvan és Kamocsay
Akos bordszok, Santa Zoltdn, Herczeg Agnes
és Tompa Imre. A hazai gasztrondmia megha-
tarozo szerepldi kdz0l Homvas Zoltdn, a Ma-
gyar Bocuse d'Or Akadémia elndke, Csapody
Baldzs, Zsiday Roy, Széll Tamdas, Bird Lajos, Mol-
nar Attila és Andrusch Péter vett részt a jeldlés-
ben.

&

A VIinCE tovdabbi dijait a magazin bortesztjein
legeredményesebben szerepld bordszat és
borkereskedést vehette at. A dijakat marcius
6-an este, a Corinthia Hotel Budapestimpozdans
bdltermében Németh Agnes fészerkeszté adta

at.

VINCE AWARDS 2015 DIJAZOTTAK

A legjobb borlap — Borkonyha

A legjobb borhotel — Andrassy Rezidencia
Wine & Spa

A legjobb borvacsora — Kistucsok

A legjobb borkereskedés — Bortarsasdag

A legjobb borbeszerzé — Harcz Adédm (Lidl)

A legjobb borbdr — Drop Shop

A legjobb weboldal — Szent Tamas Szdlébirtok
és Pincészet

A legjobb pinceldtogatds — Szepsy Pince

A legjobb bormarketing kampdny —
Kreinbacher Birtok

A legaktivabb tarsulds — Balatoni Kor

VINCE MAGAZIN DIJAK

/a teszteken legtobb csillagot elért bordszat
és borkereskedés/

A legeredményesebben szerepld bordszat —
Gizella Pince

A legeredményesebb

borkereskedés — Bortarsasag

Forras: www.vincemagazin.hu



MICHELIN-CSILLAGOT
KAPOTT A BUDAPESTI TANTI

Ujabb  Michelin-csillagos
hazanknak!

éiterme van

A legendds étfteremkalauz 34. kiaddsdban
1537 hotel és 2380 étterem értékelése taldl-
haté meg. Az elsé hazai étteremként 2010-
ben a Costes kapott csillagot, 2011-ben az
Onyx kerUlt a legjobbak k&zé, mig 2014-ben a
Borkonyha sikerére lehettlink buUszkék. Az idei
kiadvanyban mindossze 6t U] étterem szere-

pel.

Rebecca Burr, a Michelin étteremkalauz
szerkesztOje a kdvetkezdket osztotta meg az
Apor Viimos téren mikddd Tantirdl:

,Csodds fozés, egyszerti miivészet.
A stilusos modern konyha tiszta és
friss izeket kindl, a hozzdvalok
teljes érthetdsége mellett.”

A tavalyi kalauzban elvesztette Bib gourmand
ertékelését a Bock biszird, az Arcade Biszird és
a Var a Speiz. Igy az idei kalauzban csak két
etterem szerepel ebben a kategodridban, a
Déryné és az ujonnan bevdalogatoft Laci Kony-
ha.

A legmagasabb elismerést, azaz hdarom csil-
lagot idén egy ddn és egy sved étterem ka-
pott.

Harmadik alkalommal szervezie meg a Ma-
gyar Reformdtus Szeretetszolgdalat a Karpat-
medencei reformatus szolészek és bordszok
forumat, a BORUM-ot, ezUttal elészor a hatdron
t0l, a partiumi Bihardiészegen.

Az Egyhdztdji programhoz kapcsolddd
kezdeményezés 2014-ben indult Utjara, amikor
két taldalkozot is tartottak a Karpdt-medencei
bordszok és szélészek. A nagysikerU sarospata-
ki rendezvényt a moari taldlkozd kdvette, majd
2015 els6 BORUM-helyszine Bihardidszeg lett -
mondta el az MTl-nek Kocsis Attila, a Magyar
Reformdatus Szeretetszolgdlat programigaz-
gatoja.

Az Egyhdaztdji vasarokkal a reformatus szeret-
etszolgdlat lehetdéséget akar adni arra, hogy
j© mindsegU, magyar mezégazdasagi termek-
ekhez jussanak az emberek a reformdatus egy-
hdzhoz kozel alld kistermeldktdl. A forumot pe-
dig azért szervezik, hogy a Karpdat-medencei
szOlészek és bordszok megismerjek egymadst,
tapasztalatot cseréljenek, illetve a szeretetszol-
gdlat szakmai eldaddasokkal segitse munkadjuk-
at - mondta a programigazgato.

A szombaton és vasarnap megtartott bi-
hardidszegi férumhoz kapcsoldddéan  bor-
versenyt is rendeztek, amelyen 28 felvidéki,
délvideki, partiumi, erdélyi és magyarorszagi
bortermeld 50 bordt vizsgdlta szakmai zsdri -
kdzblte a verseny utdn a zsdri egyik tagja az
MTI-vel.

Kerekes Sandor elmondta: a Magyar Reforma-
tus Szeretetszolgdlat ajanlasaval 2015 fehér
bora Kun Barna bihardioszegi termeld 2014-es
cserszegi fUszerese, vords bora Ur Zsigmond
(Hegykdzszentimre) 2010-es merlot-ja lett.

Forras: www.mno.hu
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MAGYAR ELELMISZERIPARI
CEGEK MUTATKOZNAK BE
JAPANBAN

A Kilgazdasagi és Kiligyminisztérium és a
Magyar Nemzeti Kereskedéhaz 1Zrt., tovabba
a Magyar Turizmus Zrt. szervezésében magyar
bordszok és husipari cégek mutatkoznak be
Tokioban a ,,Foodex Japan 2015” Nemzetko6zi
Elelmiszeripari kidllitdson 2015. mdrcius 3-6.
kozott.

A rangos é€lelmiszeripari expon Magyaror-
szagot 8 bordszat képviseli: Fritz Borhdz, Mé-
szaros Pdl Borhdz és Pince, Bodri Pincészet,
FUleky Pincészet Tokaj, Takler Pince és Panzid,
Bock Pince, Koch Bordszat és Gal Tibor Pin-
cészet.

A kidllitdson a Magyar Turizmus Zrt. kUIon
standon dllit ki sertéshusbdl készUlt prémium
kategorids termékeket. Kidllitéként jelen van
tdbbek kdzott: A Pick Szeged 7rt., a Kométa 99
Irt., a Papai 1913 Kft., a Hampex Kft.

Az expoval egy iddben a tokidi magyar
nagykdvetsegen mutatkoznak be boraik-
kal a kidllitason részt vevé magyar bordszok,
tovabbd a Carton Hungaricum dijnyertes
borai, amelyeket a japdn gazdasdgi szféra
képviseldinek mutatjdak be.

Eurépadn kivUl Japdan a legnagyobb felvasarld
piaca a magyar élelmiszeripari termékeknek.
2013-ban 67 millid eurd értékben exportdl-
tunk élelmiszert Japdnba. A Japdnba irdnyuld
elelmiszeripari termékeink exportja 2014 elsd
kilenc honapjaban 69,7 szazalékkal ndveked-
ett a 2013-as év azonos iddszakdhoz képest,
meghaladva a 80 millié eurds értéket, igy eb-
ben a termékcsoportban éves szinten a kivi-
telink értéke idén elérheti vagy meghalad-
hatja a 100 millié eurdt. A Japdnba iradnyuld
magyar élelmiszeripari termékek 89%-at a hus
és huskészitmények (sertéshus, baromfihus, li-
bamdj, nyulhus) teszik ki, ezek mellett nbvekvo
kereslet mutatkozik a magyar borra.

A kidllitdson vald magyar részvétel teljes mér-
téklben egybe vag Szijjartd Péter kUlgazdasa-
gi és kUlugyminiszter 2014. november 5-én
Nishikaowa Koya mezdgazdasdagi, erdészeti és

haldszati miniszterrel folyatott targyaldsdan el-
hangzottakkal, amely szerint a Japdn piacon
egyre népszeribb a magyar sertéshis (ezen
belUl is a mangalica termékek.)

A 2014. november 4-én elfogadott Uj sertéshus
dllategészségugyi bizonyitvany alapjan, Ma-
gyarorszAg egész terGletérdl lehetdve valik a
sertéshus bevitel Japdnba.

=
o g

Jelenleg 17 magyar sertéshus-Uzem, és 14
marhahus-Uzem rendelkezik Japdnba vald ex-
portdaldsi engedéllyel. A Japdnban nagysikery
mangalica termékeket forgalmazd Pick Sze-
ged Irt. szamdra Németorszag utan Japdn a
masodik legnagyobb felvasarld piac.

Az eseményen Magyar Levente gazdasdg-
diplomdcidaért felelds dllamtitkar elmondta,
hogy Japdn Eurdpdn kivil a legnagyobb
felvasarld piaca a magyar élelmiszeripari ter-
meékeknek.

Az dllamtitkar hozzatette, hogy a szigetorszag-
ban a mangalica és a méz a legnépszeribb
magyar mezdgazdasdgi termék.

Megemlitette, hogy 2015-ben a Magyar
Nemzeti Kereskeddhdz megkezdi a kapcsol-
atok felvételéet a magyar méztermeldkkel,
valamint szdmos mds hazai kis- és kdozépvallal-
kozassal, hogy azok a joviben sikeresen eljut-
tathassak termékeiket a japdn piacra.

Forras: www.vincemagazin.hu



TOKAJ GRAND 2015 —
TALALKOZASI PONT A
BORVIDEKKEL

A legtébb hazai és nemzetkoézi borral foglal-
kozé szakember egyetért abban, hogy Toka;j
nem pusztdn egy a huszonkét magyarborvidék
kozil, hanem méreténél és borainak egye-
di karakterénél fogva kiemelkedik kozilik.
A nemzetkozi markaépitéssel pdrhuzamosan
vgyanakkor az is alapveté fontossdgi, hogy a
belfoldi fogyasztdk is tisztdban legyenek azzal,
hogy milyen forradalmi valtozdsok zajlottak le
a borvidéken az utébbi két évtizedben.

A 2015-ben elséként megrendezett Tokaqj
Grand programsorozat célja, hogy a fogyaszt-
Ok széles kdrének figyelmét hivja fel a mara kodz-
ponti szerepkdrbe kerUl6 szaraz tokaiji borokra,
a mostanra kikristalyosodd, magas szinvonalu
aszustilusra és a gylUmolcsds zamatokat ma-
gas fokon tUkrdzo késdi sziretelésy tételekre.

Az orszagszerte zajld tematikus borkdstolok,
borvacsordk mellett a programsorozat kdz-
ponti eseménye a Nagy Tokaji Kostold lesz,
amelyre 2015. mdrcius 28-an az &tcsillagos
Corinthia Hotel Budapestben kerUl sor. Az ese-
ményen hetven tokaqji pincészet mutatja be
akfudlis kindlatanak legizgalmasablb darab-
jait. Ezen tulmegismerkedhetink a borvidék ét-
termeinek, szdlloddinak kindlatdval, és ondlld
standon mutatkozik be tdbb helyi bordszafi
szervezet és a borvidéken zajlo rendezvény is.

A  Winelovers prémium boros események
szervezésére specializalddott csoport tobbi
borkdstoldjdnak sordn belUl kiemelt szerepet
szAn a Tokaj Grandnak, ezért tobb Ujitdst is al-

kalmaz ezen a programon. Nemzetkdzi min-
tara példdul kialakitdsra kerUl az AszU terem,
amely 6ndllo, csendes kostoldst tesz lehetdve.
A tokaiji portfdlido csucsan dllé aszuk kdzUl egy
onalld asztalndl kényelmesen helyet foglalva
vdlogathat a borkedveld, a tételeket pedig
egy sommelier szolgdlja fel szdmdara. E szolgdl-
tatast a rendezvény vendégei térités ellené-
ben vehetik igénybe.

A Nagy Tokaji Késtold masik kUldnlegessége,
hogy a nap folyaman kiléntermekben nyolc,
Tokaj vildgat elemzé mesterkurzus kerUl meg-
rendezésre. A széles témakindlatot feldleld
programok segitségével egészen 1993-ig
mehetUnk vissza az idében a Diszndkd 5 put-
tonyos tokaji asziinak segitségével, megis-
merhetjuk a tokaji szdraz borok nemzetkodzi
vetélytarsait, csemegézhetink a Madi Kor
legizgalmasabb boraibdl, képbe kerllhetink
Tokaj fébb termd&terlleteivel egy Szepsy Istvdan
dltal vezetett Ultetett kdstold segitseégével, egy
vildgszerte ismert borszakérté kommentarjaival
tekinthetjuk at a Tokaj Kereskeddhdz aktudlis
kindlatat, valamint tematikus borsorok segitsé-
gével megidézik szadmunkra a borvidék hdrom
fontos rendezvényének, a Bor, mdmor...
Bénye, a Tokaj Osz és a Mindszent Havi Mu-
latsdg hangulatdt. Ugyancsak itt kerUl meg-
rendezésre a Nagy Tokaji Bordrverés hivatalos
sajtotdjékoztatoja.

Tovabbi informdciok: www.tokajgrand.hu
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NOVELNI KELL A SZOLO-
BOR AGAZAT VERSENY-
KEPESSEGET

L. Simon Ldszlé a borjoggal és bormarket-
inggel foglalkozé idei konferencian elmond-
ta, hogy a Minisztereinokség dltal kezelt
Vidékfejlesztési Program pénzigyi forrasabdl
a mostani unidés koltségvetési iddszakban,
2020-ig mintegy 20 millidrd forint elkilonitett
forras dll a sz6l6-bor agazat rendelkezésére.
Az elkilonitett pénzésszeg pedig az jelenti,
hogy a tamogatdasért az dgazat szerepldinek
nem kell mas élelmiszer-ipari dgazatokban
tevékenykeddkkel versenyezniiik. Ugy véle-
kedeft, hogy ez az 6sszeg elegendéd lesz a
versenyképesség eurdpai léptéki javitdsara

CARTON

L. Simon Ldaszlo felhivia ra a figyelmet, hogy
az dAgazatban tevékenykeddknek ekodzben
versenyezniuk kell egymassal a tamogatds el-
nyeréséért, ami valtozads a kordbbi pdlyd-
zati gyakorlathoz képest. A versenyképes-
s€g novelése mellett kiemelte az erdforrds-
hatékonysag javitasat és a hozzaadott érték
novelését, valamint megjegyezte, hogy eldnyt
elvez a padlydzatok elbirdlasakor a kdzds
beruhdzdasok megvalodsitdsa.

Az dllamtitkar beszelt arrdl is, hogy a szolo-
bor dgazatban tevékenykeddk tdmogat-

HUNGARICUM

ast kaphatnak az Eurdpai Mezdgazdasagi
Garanciaalapbdlis. (Ez6sszesseégébenmintegy
145 millid eurd, mintegy 44 milligrd forint.)
A legjelentdsebb forrds az Ultetvények szer-
kezetdtalakitasi programjdra vehetd igénybe.
Ez 123 millid eurdt tesz ki, ami csaknem 40 mil-
lidrd forinttal egyenld. Emellett tdmogatjdak
még a termékpromaociot harmadik orszagok-
ban, valamint a melléktermék-lepdrlast is.

Tornai Tamds, a Hegykdzségek Nemzet
Tandcsdnak elndke kiemelte: a sz8l6- bor
dgazat tékeigényes, ezért nagy jelentdésége
van az dgazati szerepldk, a szakmai és civil
szervezetek, valamint az dllami szervezetek
és hatosdgok egyuttmUkddésének. Ennek a
k6z6s munkdnak az dsszehangoldsat jol szol-
gdlja, hogy a HNT a mult év nyardn szakmakd-
zi szervezetté alakult.

Kohut Baldzs, a KiUlgazdasagi
és KUligyminisztérium  k&z-
igazgatdsi  dllamtitkdra  fel-
hivta a jelenlévok figyelmét
a Carton Hungarikum prog-
ramra. Ennek segitseégével
népszerUsithetik a magyar
bordszok termékeiket a vildg-
ban a magyar kilképviseletek
- nagykovetségek, kultura-
lis intézetek - segitségével.
Az dllamtitkdr megemlitette:
a magyar diplomdacia mas
lehetdségeit - példdul ma-
gyar dllami vezetdk kulféldi 1a-
togatdsai - is kihaszndljak.

Gdl Péter, a FéldmuUvelésigyi
Minisztérium  (FM)  eredet-
védelemért felelés allamtit-
kara arrdl beszélt, hogy az
Agazati stratégia a HNT berkein belll még
készUl, szoros egyuttmUkddésben az FM-mel.
Kereteit meghatdrozza a magyar sz6l6- és
bortermelés helye a vildgban: az elsd husz
termeld kdzé taksaljgk Magyarorszagot, a 16-
17. helyre. Jelezte: a vildg borpiaca atalakul, a
tradiciondlis boreldadllitd orszdgok lehetdségei
is atalakulnak. Ez Magyarorszagnak elényére
is valhat, mivel elétérbe kerUl az alkalmankénti
borfogyasztds. Jelezte: a magyar bor pozicidit
mindazondltal meg kell erdsiteni.

Forras: www.kormany.hu
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AZ VAGY, AMIT MEGESZEL
- TERMESZETES IZEKBOL
EPITSD MAGAD!

Az vagy, amit megeszel! Ismerds, ugye? Ha
tényleg igy lenne, mi, magyarok olyanok len-
nénk, mint mondjuk egy hagymds, silt csi-
I6k vagy egy szaftos porkolt? A németek
pedig inkdbb hasonlitandnak egy burgo-
nydra, barmilyen moédon is készilt az, vagy
egy roppands kolbdszkdara kdposztaval?

A nehéz, zsiros ételek mind a magyar, mind
a német konyhdra jellemzdek: nagy darab
husok, féleg sertésbdl, szénhidrdt bombdk,
hatalmas kéretek. A friss z&ldsegekbdl készitett
salatakat még ma is kevésbé fogyasztja ez a
két nemzet, bdr mindkét orszag konyhdja ko-
moly reformon ment at az elmult par évtized-
be. Angyalosy Kata, a hazai pop-up és lakas-
ettermi kultira egyik képviseldje élt mindkét
dllamban, tehdt van &sszehasonlitasi alapja.
Most éppen Budadrson azon dolgozik, hogy
német mintdra itthon is egyre kifinomultabb
ételsorok kerUlienek az asztalra, hogy a tartal-
mas leveseket, nehezen emészthetd husokat
és nagyon édes desszertek kdnnyebben fo-
gyaszthatd, egészseégesebb étkekkel valtsuk
fel.

i

Kata szerint ma mar mindkét orszagban a hely-
ben termett, nagyon j©6 mindségy alapa-
nyagokfelhaszndaldsavalkészilhetnekazételek.
Magyarorszag e tekintetben is csatlakozott a

&

vildg élvonaldhoz, és ennek a kulturadnak a
terjesztésében sokat segit az is, hogy hazdnk
séfjei mindig ott vannak a legjobbak kdzott
a Lyonban megrendezett Bocuse d’Or-okon.
Angyalosy Kata a hazai pop-up éttermek
egyik Uttoréje csaknem husz évig élt Német-
orszagban. Michelin csillagos séfektdl tanulta
a szakma csinjat-binjat. Azéta, amidta Ujra
Magyarorszdgon van, és vezeti a gourmet ét-
termét, nagyon fontos kUldtetésének tartja az
inyenckonyha titkainak kdzértheté megosz-
tasat.

- Olyan jo lenne példaul, ha minden
haztartasbdl eltiinnének a mesterséges
izesitOszerek, az izfokozdk —meséliKata, hogy
hogyan kellene kezdeni a hétkdznapokban is
a nagy étkezési reformot. - Nagyon sok ha-
ziasszony egyszerlien nem is tudja, mi van
abban a fliszerkeverékben, amit hasznal.
A természetes 6sszetevbkre kellene koncent-
ralniuk, a helyett, hogy a boltok polcairdl
lekapkodjak a kilénb6z6 izfokozdkat. En is
nagyon figyelek arra, amikor f6zé6k, hogy
csak természetes alapanyagokat hasznaljak,
ezt is megtanitottak a német tanulmanyaim
soran.

Az Angyalosy Lakdsétterem tulajdonosa Uugy
I&tja, hogy ugyan mdr elégrégodtaléteznek lat-
vanykonyhdk, de azok mégsem elégitették ki
maximdlisan azokat az igényeket, amelyeket
a mostani trendek diktalnak. Hozzdnk is bejott
szerencsére a fuzids konyha, amely megd-
gyazoftt itthon is a pop-up és lakdséttermek-
nek, amelyek tulajdonosai kezdenek ismét
visszahozni olyan alapanyagokat, amik az
el6zd rendszer uniformizdlt  konyhdjabdl
eltUntek.

- Nagyon 06rtiilok, hogy nem csak Német-
orszagban, hanem mar itthon is egyre tébb-
en fedeznek fel az olyan zbéldségeket,
gylimélcsbket és fliszereket, mint példaul
a csicséka, a paszternak, a granatalma, a
szeklice vagy éppen a zsazsa. Ez utdbbit
példaul mar a romaiak is ismerték, allitélag
afrodiziakumnak tartottak, olyannyira, hogy
szemérmetlen mag néven emlegették, és a
férfiak gerjedelmének fokozasara hasznal-
tak, no meg nagyon kedvelt salatanévény
volt. A lényeg tehat az lenne, hogy ahogy
Németorszagban, ugy Magyarorszagon is
minél tébb haztartasba kerlljenek vissza
ezek a természetes alapanyagok, vagyis a
valddi izek.

Forras: OpenOnline



A NAGY TOKAJl
BORARVERES EXKLUZIV
BORAI A TOKAJ GRANDON!

Mdrcius 28-an, szombaton a Tokaj Grand
rendezvénysorozat keretein beliil, az elegans
Corinthia Hotel kilontermében taldlkozhatnak
a Nagy Tokaji Bordrverésen szerepl6 bordszat-
okkal és az eddigi évek drverési tételeivel a
sajtd képviseldi és azok a vendégek, akik apri-
lisban licitalni szeretnének ezekre az egyedi
borokra.

Az dArverésre olyan egyedi tételekkel nevez-
hettek a tokaji termelSk, amelyek jelenleg
nincsenek kereskedelmi forgalomban, és
minden kritériumnak megfelelnek. A borok
mindseégét a Tokaji Borlovagrend Borvizsgdld
Bizottsaga vizsgdlja tébb alkalommal. A szdraz
boroktdl egészen a 6 puttonyos asziig lesz
lehetésége a vevoknek licitdini és vasdrolni
ebben az évben s, illetve az érdekléddk olyan
egyedi borokat kdéstolhatnak, amelyek kos-
tolasdra csak a Tokaji Tavasz keretén belll a
Nagy Tokaji Borarverés hdrom napos program-
ja (Gprilis 24-26.) idején nyilik lehetdség. Maga
az esemeény segit Tokaj szerelmeseit 0sszehoz-
ni a borvidékkel és a Borlovagrendi tagokkal,
akik igy egyuUtt tehetnek Ujabb felfedezéseket,
és ahol nemcsak a terroir alapu nagy borokat,
hanem a borvidéket és a termeldket is megis-
merhetik.

A rendezvény elsé napjdn Nosztalgia vonat in-
dul Budapestrél. A vonaton kitind borokat és
kitiné ételeket fogyaszthatnak a vendégek,
valamint didlébemutatoval szorakoztatjdk az
utasokat egészen Tokajig. Aki nem csak ké-
nyelmesen, a vonatablakbdl nézelbédve sze-
retne tdbbet megtudni a ddISk értékeirdl, az
egykisebb turakeretében vdlaszthatmagdanak

ddlétura Utvonalat, ahol maguk a bordszok
mesélnek és valaszolnak az érdekléddk kerdés-
eire. Ha maradna megvdlaszolatlan kérdeés,
azt az esti borkdstoloval egybekdtdtt vacsordn
lesz alkalom részletesen megbeszélni, hisz min-
den bordsz az inycsiklandd vacsora mellett sa-
jat asztalandl varja az érdeklédokert.

Az drverés napjdan, a sarospataki Rakoczi var-
ban minden regiszirdlt érdeklédd vegigkos-
tolhatja az drverési tételeket és részt vehet az
Anyukdm mondta étterem piknik ebedjén.

Az drverés izgalmait levezetendd gdlavacsora
ésbdlidén amadi Gusteau udvarbanlesz, ahol
avacsora elott Gémes Katalin operaénekesnd
el6addsa, avacsora utdn pedig a Black Velvet
zenekar szérakoztatja a nagyéerdemut. Idén
is lesz borlovag avatds, amire szintfén Mdadon
a galavacsora elott kerUl sor.

A rendezvény utolsé napjan az dArverésen
szerepld bordszatokat lehet majd meglato-
gatni.

A résztvevd bordszatok: Barta Pince, Bodnar
Pince, Béres SzOlobirtok és Pincészet, Deme-
tervin, Disznokd Szoldbirtok és Pincészet, FUleky
Pincészet, Kvaszinger, Madi Borhdz, Pajzos Pin-
cészet, Samuel Tinon Grands Vins de Tokaj, Sze-
nt Benedek Pincészet, Szent Tamas Szoldbirtok
és Pincészet, Szepsy Pince, Tokaj-HétszAI6 Zrt.,
Tokaj-Kereskeddhdz 7rt., Zsirai Pincészet

A Tokaiji Borlovagrend az arverésbdl szarmazd
bevéetel egy részét a Tokaqji Borvidék ér-
tékeinek ndvelésére kivanja forditani. Aki
vasarol a bordrverésen, nem csupdn egy ku-
Ibnleges, magas mindségu termék birtokosa
lesz, hanem a megvdasarolt egyedi Tokaiji té-
tel araval az UNESCO Kulturdlis Vildgoroksegi
helyszinétis tdmogatja. Azember és természet-
es kdrnyezete kozotti szoros egyUttmuUkodés
ebben a formdaban kézzelfoghatd kulturdlis ér-
tékkent jelenik meg.

Forras: www.tokajiborlovagrend.hu
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Ott van az egész vilag
a kezedben,

Ott van a boros vilag
a kezedben....

“lz App Storeaz Apple Irc. solgiltatis widegye.

bor

Borutazo applikécid
Elérhetd az App Store™-ban!

GAL TIBOR EMLEKDIJAT

Gere Isolt, villanyi borasz kapta a hétvégén
megrendezett 10. Magyar Borok Bdljdn a
borszakma egyik legjelentésebb elismerését,
a Gal Tibor Emlékdijat.

A Magyar Borok Baljan 2006 6ta tarté hagyo-
many a Gal Tibor Emlékdij ataddsa. A 2005-
ben elhunyt egri bordsz, akirdl az elismerést
elnevezték kulcsszerepet toltd6Ht be a modern
kori magyar bortérténelemben, valamint
nemzetkdzi szinten is sikeresnek szamit, nevét
a mai nhapig jegyzi a kulfoldi szakirodalom.

A 2014-ben megujult dij nyertesének kivalasz-
tdsakor évrél-évre az Ev Bortermel8je cim
birfokosai ajanlanak egy, a borrégidjukban
dolgozd olyan bordszt, aki még nem kapta
meg azt a figyelmet, amit szerintUk megérde-
melne. A javasolt szakemberek kdzuol a bort
szeretd kdzonség online szavazdson donti el,
kinek adjak at az elismerést a Magyar Borok
Baljan.

2015-ben a Gdl Tibor Emlékdij nyertese a vil-
lanyi Gere Zsolt lett. A csalddi pincészet és a
Villdnyi Borrend vezetdjeként pedig hangsuly-
a magyar bor nemzetkdzi hirnevének javitasat
tartja a legfontosabbnak, hiszen id. Gal Tibor is
az utébbin dolgozott.

A Gdal Tibor Emlékdij az elismerés mellett tar-
talmaz egy 250 000 forintos szakmai 6sztondij-
at és egy online hirdetési csomagot is 500 000
forint értéklbben. A fentiek mellett 2015-ben a
Forbes Magyarorszag a dij nyertesét egy kdzel
400 000 forint értéky klubkartydval tdmogat-
ja, amely egy éven keresztul minden Forbes
eseményre garantdlt és ingyenes belépést
biztosit

Forras: Magyar Borok Balja
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SZTARSZAKACSNO AZ AIR
FRANCE FEDELZETEN

A héten Anne-Sophie Pic, az Air France Uj
sztarvendég séfje f6z a Parizsbél New Yorkba
tarté AF008-as jdraton, akinek a menisorat
az elkovetkezé hat héonapban élvezhetik az
utasok. Az utazds alatt a hdrom Michelin csil-
lagos séf kilonleges gourmet fogdsokkal
lepi meg a Business osztdly utasait. A neves
szakdcs eldzetesen személyesen mérte fel az
utasok igényeit, észrevételeket-javaslatokat
gyUjtott, és azt is elmagyardzta, miként lehet
o6sszhangba hozni a magas mindéségl gaszi-
ronéomiat a fedélzeti ellatas korlataival.

Anne-Sophie Pic-hez a Servair séfje, Michel
Nugues is csatlakozott. A francia szakdcs a
leégiutaskisérékkel osztotta meg tapasztalatait,
akik a fogdsok helyes tdalalasi modjat is elsa-
jatithattdk. Az Air France lednyvallalatdnak és
l€gi ellatds specialistdjanak, a Servairnek az is
a feladata, hogy biztositsa: a Michelin csillagos
séfek fogdsait az utasok az eredeti izvildgban
és frissességben élvezhessék akdr 9000 méter
magasban is.

Mesés izek és illatok Anne-Sophie Pictdl

Miutdn decemberben és janudrban a
szakdacsnd fogdsai elvardzsoltdk a La Premi-
ere kabin utasait, Anne-Sophie Pic most az
Air France Business kabin szdmdra dllitoft
bssze Ot vadonatyj fogdst. Az Uj kredcidk izvi-
Idga igazdn egyedi, hiszen a séf az erdteljes
aromdkat vegyitette a legfinomabb illatokkal.
Az Uj menUsorban olyan kUldnlegességek ta-
I&dlhatdk, mint: sUIt borju royal quinoa-val, sult
piros paprikdval és anandsszal, vagy enyhén
sUlt tékehal krémes fekete rizzsel és kdkusztejjel.
A kUldnlegességeket havonta kétszer cserélik
a térzsutasok kedvéért.

Anne-Sophie Pic az egyetlen francia ndi
szakdcs, aki hadrom Michelin csillaggal rendel-
kezik, valamint 2011-ben a vildg legjobb nadi
szakdacsanak is megvdlasztottdk. A séf auto-
didakta mddon tanulta a mesterséget mi-
utan Uzleti profily iskoldban végzett. Ez a nem
mindennapi életut vezetett ahhoz, hogy kony-
hdja madra ennyire intuitiv és érzelmi izvildgot
drasszon.

.Szakdcsok a Fedélzeten”

Az Air France utasai egész évben élvezhetik
a ,,Szakdcsok a Fedélzeten” kezdeményezés
eldnyeit. Itt lehetdség van arra, hogy a Servair
egyik szakdcsa bevezesse az utasokat a fe-
délzeti ellatdas kulisszatitkaiba. Anne-Sophie Pic
mellett a pdrizsi Charles de Gaulle repulétérrdl
Széulba tartd gép fedélzetén pedig Ser-
vair elismert szakdcsa, Eric Wilmes képviseli a
legmagasabb mindségy kulindriat A ,,Szakacs-
ok a fedélzeten” eseménysorozat a Twitteren
is kdvethetd: #AFchefsonboard

DONTETLENRE VEC,]ZC")DC")TI'I
AZ EGER-SZEKSZARD BIKAVER
PARBAJ

Tréfasan dontetlennek mindsitették az Eger-
Szekszard Bikavér Parbaj eredményét a ren-
dezvényen részt vevd latogatdk. A bikavért
népszerlsité budapesti programot immar
negyedszer rendezték meg.

Telthdzas volt a 4. Eger-Szekszard Bikavér Par-
baj a Corinthia Hotel Budapest Atrium termé-
ben pénteken. A kdstolon Osszesen 26 pince —
13 egri és 13 szekszdrdi — mutatta be bikavéreit
a kdzonségnek. A program egy mesterkurzus-
sal kezdddott. Dr. Mészaros Gabriella nemzet-
kozi borakadémikus kostoloval egybekotdtt
eldaddsdn a régebbi évjaratok boraival is-
merkedhettek a résztvevok, valamint a bi-
kavérek érlelnetdségét vizsgaltdk.

A szakmai kostoloval induld rendezvény a
délutan folyamdn a nagykdzonseg eldtt s
megnyilt. A Bikavér pdrbajra valamennyi jegy
elévételben elkelt. A nagykdzdnségnek szolo
kostolon mintegy 200 vendég ismerkedett a
legjobb bikavérekkel, az esemény szakmai
részén pedig korUlbelUl 100 szakmabeli — som-
melier, borkereskedd, Ujsagird — kostolta Eger
és Szekszard legjobb bikavéreit.
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TOKAJI ES SZEKSZARDI
BORASZOK KAPTAK A
QUADRIS-DIJAKAT A XIV.
ORSZAGOS SYNGENTA
BORVERSENYEN

Tizennegyedik alkalommal rendezték meg
az Orszadgos Syngenta Borversenyt, ame-
lyre ebben az évben az orszdg valamen-
nyi borvidékérol 399 nevezés érkezett. A
siofoki dijatadon a legjobbaknak jaré Quad-
ris-dijakat a tokaji Patricius Borhdz, a Fitomark
Tokaji borhaz, valamint a szekszardi Twickel
Szolobirtok egy-egy nediUje érdemelte ki.

Magyarorszadgon 2014-ben 348 ezer tonna
sz0l6t szUreteltek le atermeldk csaknem 60 ezer
hektdros termd&terUletrdl, ez 42 ezer tonndval
kevesebb, mint az eldz6 évben. A termésat-
lag majdnem elérte az 5 tonndat hektdronként,
a kiemelkedden jo datlagot termdé 2013-hoz
képest ez 2 fonndval kevesebb hektdronkénti
mennyiseget jelent. Czigdny Tibor, a Syngenta
Ugyvezetd igazgatoja kifejtette: az idei orsza-
gos borversenyre 226 fehérbort, 106 vorosbort,
64 rozét és harom pezsgdt neveztek az orszag
szinte valamennyi borvidékrdl a pincészetek.

&

Orémteli, hogy hagyomdnyos orszdgos
versenylinkre idén is ilyen nagy szamban,
szinte az 6sszes borvidékrél nevezték — kbz-
tiik szép szammal 2014-es évjaratu - bo-
raikat a boraszok - mondta Czigany Tibor.
- Pedig tavaly Osszel felemas érzésekkel
tekintettiink a szlret elé. Az elmult esztenddb
ugyanis cseppet sem volt kedvezé a hazai
szOlb6termesztésre nézve. A rendkivil enyhe
tavalyi tél, a csapadékos nyar és 6sz, vala-
mint a koran megjelend sulyos fertézések
komoly feladat elé allitottak még a tapasz-
talt sz6l6termesztbket is. Tavaly azok vol-
tak elébnyben, akik az elbrejelzésen alapuld
okszerlien  végzett  névényvédelemmel
védekeztek a kartevOok és betegségek ellen.
Nekik sikertiilt megvédenilik a sz6l6t, amely-
nek eredményét most megmu-
tathattak a zslrinek.

Dr. Janky Ferenc, a Budapesti
Corvinus Egyetem Bordszati Tan-
székének docense, a borverse-
ny elndke elmondta: magas
szinvonalUu versenyen vannak
tul. A 2014-es borokat tekintve
tobben a kedvezdtlen évjarat
ellenére kihoztdk a legjobbat
szOIGjukbdl, ket pincészet — a
Kdékény és Fia CsaladiBordszat és
a Kdsziklas Bordszat Kft. példaul

nagyaranyat kapott 2014-es
évjaraty bordra.
Latszik, hogy a  korrekt

szOl6védelemmel és megfelelb
technoldgiaval egy ilyen ne-
hézségekkel teli évben is le-
het minbségi bort késziteni. A
zslri kivald fehérborokat kos-
tolt, a vérésborok kézott pedig
a 2012-es és 2013-as kivalo
évjaratu borok tették igen ma-
gasra a mércét. E két év remek borokat
eredményezett, amely a dijakban is meg-
mutatkozott.

A legjobb boroknak jaré Quadris-dijat ebben
az évben a Patricius Borhdz Kft. — 2012-es Pat-
ricius Tokaji Késdi SzuretelésU Katinka bora, a
Fitomark 6 Puttonyos 2004-es Tokaji Aszuja és
a szekszardi Twickel Szoldbirtok 2012-es Grof
Zichy Syrah vérdsbora kapta. Rajtuk kivil a
zsUri hét nagyarany, 85 aranyérem, 193 ezUs-
térem és 92 bronzérem mindsitést adott, 19-en
oklevelet kaptak.

Forras: Syngenta



SZENZACIOS SIKER:
MAGYAR VOROSBOR LETT
A LEGJOBB PARIZSBAN!

DUzsi Tamds ,,Gorogszo” elnevezésy, 2011-es
évjarati bora lett a legjobb a vorosok kozott a
francia févarosban.

Mdarcius 3-an Pdrizsban a ,,Le Meurice” étterem
disztermében hirdették ki a 21. Vinalies Interna-
tionales eredményeit. Osszesen 3575 bor vett
részt a versenyen a vildg minden tdjardl a leg-
jobbak, melyek ko6z0l 1938 volt kulfoldi, kdztUk
65 magyar bor.

Eredményességben a magyarok kiemelkeddek
voltak, hiszen soha ilyen nagy dicséséget még
magyar bor nem ért el vildgversenyen! A leg-
jobb vérésbor cimet egy szekszardi bor: DUz-
si Tamas és Csalddja Szegzdrdi Bordszat Kit.
,Goroégszd” elnevezésy, 2011-es évjaratu bora
nyerte el.

Magyarorszdg a 65 benevezett bordval 9
aranyérmet (13,8%) és 11 ezUstdt (16.9%) nyert,
ami szintén kimagaslé eredménynek szamit.

DuUzsi Tamds 2014-ben megkapta az év
bordszadnak jard elismerést.

Forras: www.teol.hu

Keresztes Akos, tokaj-hegyaljai bordsz 2012
Tokaji Cuvée boraval megnyerte a fiatal bor-
aszok szamdara idén harmadik alkalommal
meghirdetett Pannénia Aranygyuri pdlyazat-
ot - kozolte a kiiré az MTI-vel.

A Pannodnia N&i Borrend dltal Iétrehozott Pan-
nonia  AranygyUrd Alapitvany pdlydzatdan
olyan fiatal, hazai bordszok indulhattak, akik
a palydazat benyujtasdig nem toéliottek be 35.
életéviket, minimum bordsz technikusi vég-
zettséggel és legaldbb 2 éves, bordszatban
eltdltott szakmai gyakorlattal rendelkeznek.

Palyazni olyan borral lehetett, amely palac-
kozott, a Nébih dltal kiadott forgalomba hoz-
atali engedéllyel rendelkezik €s minimum 300
palack készUl beldle. A palyaminek egyebek
mellett tartalmaznia kellett a pdlydzé gondol-
atait a magyar bordszat helyzetérdl, be kellett
mutatnia elképzeléseit a hazai bordszat szin-
vonaldnak emelése érdekében, ismertetnie
borkészitési koncepciojat.

Az idei gy&ztes, Keresztes Akos 1981-ben szile-
tett Kecskeméten, csalddja tébb generdcio-
ra visszamenodleg szOlotermesztéssel és borké-
szitéssel foglalkozott. A diploma megszerzése
utdn bordszként helyezkedett el a Dél-Bala-
toni SzOl6skert Kft.-nél, majd 2005-ben Tokaj-
Hegyaljdra, Bodrogkisfaludra kerUlt a Patricius
Borhdzhoz. Felesegével 2008-ban alapitotta
meg Tarcalon a Myrfus Pincét és 2014 ota ki-
zardlag a sajat bordszataval foglalkozik. A pa-
lydzatra benyujtott bora 2012. évi késdi szU-
retelésU Cuvée a tarcali Vigyorgo-duldbdl
szarmazik. Furmint és kdveérszolo fajtakbodl ké-
szUIt és fele-fele aradnyban hordd valamint tar-
talyos érlelést kapott.

A padlydazaton az eléz6 két évben Sebestyén

Csabat, illetve ifj. Figula Mihdlyt hirdették ki
nyerteseként.

Forras: Panndnia N6i Borrend
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ROSE ES
PEZSGO KERT

Ma3ajus8-10.k6z6tta Gesztenyéskertbenszélesborkinalat,
kiemelt rosé paletta, gydéngy6zé és habzoé borok, vala-
mint pezsgdk varjak a borkedvel6ket. A tébb mint 50
borasz borai mellett a street food ételek széles kinalat-
a mutatkozik be. A Jazzy szinpadon minden este kon-
cert és éjszakaba nyuld zene szérakoztatja a borozékat.
Fellep Csemer Boglarka ,Boggie’ a Mary PopKids, és az
iLLfon gT. A zaréraig mulaték szérakoztatasarél a Jazzy
DJ-je gondoskodik. A Rosalia idealis idétoltés a kisgyer-
mekes csaladoknak is, hiszen szamos programmal var-
juk a legkisebbeket: lesz k6zds tanc, kézmliveskedés,
kenyérsités, kirtéskalacs készités, arcfestés, és mini
KRESZ palya. Aki mélyebben szeretne elmerilni a rosék
és pezsgok vilagaban, az feltétlen latogasson el majus
9-én, szombaton a Rosé és Pezsgé Mustrara.

GASZTRONOMIA

Gasztrondmiai szempontbdl igazan halads, ha egy fesz-
tival témdja a rosé, gyongy6zd, habzo és pezsgé borok
vildga, hiszen ezek a borok szinte barmilyen ételhez
nagyszerden illenek. Az idei Rosalia valtozatos gaszt-
rondmiai kinalattal jelentkezik. A vezérfonal - a borok-
kal valé harmoénian tul - a “street food” lesz. A Rosalia
hangulatadba kivaléan illeszkednek a sétdlgatva elfo-
gyasztott inyencségek: a bisztré konyha kinalata,
tengeri halak, osztriga variaciok, sajt és sonka, kemencés
buci, kolbdszkak kenyértdlcsérben, lepénykenyérben

borsparlat

kindlt hazai felvagottak, Fish & Chips, olaszos falatok,
kirtéskalacs, bonbonok csokolddés finomsagok, maca-
ronok, finom kave.

JAZZY SZINPAD

A Jazzy szinpadon izgalmas zenei produkcidk te-
remtenek j6 hangulatot a borozgatashoz. Majus 8-an,
pénteken a hivatalos megnyité utan, este 20 6ratdl
fellep Csemer Boglarka ,Boggie’ aki élete egyik leg-
fontosabb megmeérettetése, a Bécsben megrendezésre
keril6 Eurovizids Dalfesztival dontdje el6tt tart féprobat.
Az énekesnd Parfiim cim videoklipjével valt vilagszerte
ismertté. Az utdbbi hetekben rengeteg felkérésnek kel-
lett eleget tennie amellett, hogy nagy energiaval késziil
a Dalfesztivdlra. A Rosalidan ennek ellenére teljes kon-
certet ad par nappal a bécsi megmérettetés elbtt.

Szombat este 20 6ratél a Mary PopKids zenekar lép fel.

Sajat definicidjuk szerint ,jovézenét” jatszanak. Ener-
gikus, a soul, funk és az elektronikus zene hatarait el-
moso él6é koncertjeikkel szereztek maguknak hirnevet.
Megfordultak mar az 6sszes jelentés budapesti klub-

Forrds: rosalia.hu  Fotdk: Szigetvary Zsolt



ban és néhdny havonta telthdzas koncerteket adnak
az A38 Hajon. A fesztivalok nagyszinpadain kopogtato
egyuttes 2014 aprilisdban jelentette meg ,The Blue
Inside” ciml bemutatkozo nagylemezét, amely a szakma
és a kdzonség szerint az év egyik kiemelkedé lemeze.
A 2014-es év az eddigi talan legnagyobb attérést hozta
meg a zenekarnak, akik bemutatkozhattak a VOLT és a

SZIGET fesztivalok nagyszinpadain is.

o

Vasarnap 18 6ratol aziLLfon gT jatszik mindenki szamara
ismerds lllés, Fonograf, General és LGT dalokat a '70-
es évekbdl. A zenekar tagjai kordbban megfordultak a
Hobo Blues Band, Takacs Tamas Dirty Blues Band, Uni-
versal és a Kovacs Katit kiséré zenekarokban, valamint
koézremikodtek tobb zenés szinhazi produkcidban is.
De ami még fontosabb, hogy a csapat egy 6srégi barati
tarsasagbdl allt dssze, akik a musorukban elhangzé
dalokat évtizedek 6ta egylitt énekelik.

Pénteken és szombaton 22 6ratél a Jazzy Dj-je igér fer-
geteges szérakozast: hangulatos hattérzene vagy bulira
hivé funky, igény szerint minden megszélal.

GYEREKEKNEK

A Rosalia idealis id6toltés a kisgyermekes csaladoknak,
hiszen szamos programmal varjuk a legkisebbeket is.
A fesztivalon a gyerekek kiprobalhatjak, milyen autét
vezetni, kdzlekedni. A SKODA KRESZ Parkban felallitott
kozlekedési tablak és elektromos kisautdk mokas, de
biztonsdgos szorakozast nyujtanak a kicsiknek. Idén
a sutés fortélyait is megtanulhatjak a gyerekek a Szit-
tya Pita kuckdjaban és a Kurtds Legenda mihelyében,
ahol maguk dagaszthatnak és siithetnek kifejezetten
a szamukra keészitett kellekekkel, berendezett mini
konyhdban. Vasarnap a gyerekeknek sz6l a Délel6tti
prograMOM: a kézmives muhelyben parafa dugoébdl
készithetnek jatékokat, disztargyakat. Ebéd el6tt a
Tundok zenekar koncertje és a Budai Babszem Tanc-
egylttes tdncbemutatoja szérakoztat, majd a zenekar és
tagjai tanchaz keretében tanitanak a kicsiknek néhany
mokas tanclépést. Vasarnap ingyenes arcfestéssel val-
hatnak a gyerekek is igazi fesztivalozokka. A rendezvény
alatt a Gesztenyés Kert nagy jatszotere, par percnyi sé-
tara pedig a MOM Kulturalis Kbézpont jatszotere varja a
kicsiket.

Nyitva tartas:

Majus 8. (péntek): 14-24.00 6ra kdzott
Majus 9. (szombat ): 10-24.00 6ra kozott
Majus 10. (vasarnap): 10-21.00 6ra kozott

Belépés: ingyenes.
Késtolashoz 1,000 forintért kristaly kostoléopohar vasarol-
hato.

www.rosalia.hu

&


http://www.rosalia.hu/

Majus 9-én, szombaton bemutatasra keril a kozel teljes

magyar rosé kinalat, valamint a siller borok, gyéngy6zé
és habzo borok, pezsg6k széles palettaja. A boraszok
személyesen kinaljadk jégbe htott boraikat, melyek a
rendezvény alatt szabadon késtolhaték. A 14.30 6rara
érkezéknek Zilai Zoltan, nemzetkézi borbiraléd ad szak-

borsparlat
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mai Utravalot a késtolashoz, valamint beszamol az aprilis
végén megrendezett Rosé Vildgversenyen (Mondial du
Rosé) szereplé magyar borok eredményeirél. A borok
mellé kreativ borkorcsolyak, falatkak vasarolhatok a
helyszinen. Az elsé 100 borkedvel&nek cseppdrrel ked-
veskedunk.

Nyitva tartas:
Majus 9. (szombat): 14-19.00 6ra kozott , pénztarzaras
18 6rakor

Jegyarak és jegyel6vétel:

Jegyek a Rosé és Pezsgd Mustrara elévételben a broad-
wy.hu oldalon, illetve a Magyar Sz6l6- és Borkultura
irodajaban 3.500 Ft/f6. Helyszinen: 4.500 Ft/f6

A Mustrara kostoldpoharat 1.000 forintért lehet bérelni.
Toltson el egy szép majusi napot a gesztenyefak
arnyékdaban, beszélgessen, borozgasson, falatozzon,
élvezze a koncerteket és valassza ki idei kedvenc roséjat,
pezsgdjét!

Larus Etterem (XII. ker(ilet, Csorsz utca — Sirdly sétany)

www.rosalia.hu


http://www.rosalia.hu/

A Bujd()sé-b()r()lmt szavakba nem,

csak poharba lehet Ontent

Bujdoso Pincészet borvacsoraja Debrecenben
[dopont: 2015. aprilis 11.
\z ételeket Balogh Karoly a Hotel Platan**** konvhafdnéke és csapata készitik.

A borvacsora meniije :

Reszveteli dij: 9.900 Ft/to, amely tartalmazza a vacsora es Kostoltatott borok (fajtankent 1 dl) arat
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Huszonkét évvel ezeldtti, székesfehérvari lakosbdl
szombathelyivé valo ,atvaltozasom” egyik pozitiv
hozadéka a sok koézil, hogy hazafelé tartva min-
dig taldlkozhattam a Somlé heggyel. Utkézben
néha felkunkorodtam a kis hegyi vtakra, érezni

a széljarta hegytetét és szélésorokat,shallgatni
a kdpolndk csendjét, nézni a bazalt akon

viddman fel-leszaladgalé felhéarnyékokat, vagy
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Hogy ez az erﬁ—e meg végleg a Som-

l6ra, és erésdédott-e fel, nem tudni. Az azonban biz-

tos og”z elmult években sokat valtozott a hegy

’rc fobbszérébbet hallhattunk rola — elég

sak a Cartwright Eva nevével fémjelzett Somloi
Borok Boltja helyi termeldket dsszefogo , kildetés-
ére”, vagy mndezvenyekre a Bordsz a Teraszon,
817 EJSZOI(OI Pincetura, es a Somloi oroszgolo

csenni egy kis frissitét a hegy ldbdndl el6téré  eseményekre gondolni, c _ls 3
forrasvizbal. — . Nejtettink sz6t nagy n Ssekré

Mindig volt ezekben a taldlkozdsokban egyfajtdt ™

régroél itt maradt, lelassitd csend, de egy ideje volt
benne egy lassan susogd aramlat is, mely mindig
Ujillatokat, hangokat, és latvanyt hozetfmagéval.
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pezsgoplncesze’rrol palin erbzde Ol. | 0S,
hogy mostantdl Uj szelek szaladgadljdk orbe :
hegyet, mint ahogy tettUk azt miis sok ur
kal egy tavaszi kikeletes februdri napon.
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t birtokra (Somld Spirit Palinka-
hdz, Tornai Pincészet, Vdarkapi-
tany Pincészet, Bogddn Birtok, és
Kreinbacher Pincészet) kukkant-
hattunk be, abbdl az apropod-
bdl, hogy bemutatkozott a 2014-
ben |étrejott Somldért Nonprofit
Kft, illetve bemutattdk a SODA
Group kommunikacios Ugynok-
ségi csoport prezentdldsdban a
Somlé marketing-stratégidjat. Merthogy a bdlcs
hegyodridsnak most mar ilyenje is van, és most mar
nemcsak a pincék mélyén érlelddd vulkanikus-
minerdlis somlai borok biztatjdk mozduldsra a
hegyet, hanem Somlo Uj fejezetei, a zamatos pa-
linkdk, és a kiemelkedd mindségU pezsgdk is.

A hegy labdndl kezdtUk a napot, a Somld Spirit
Pdalinkahdz Ekler Dezsd dltal tervezett, 1dvacsep-
pet, vagy ha jobban tetszik, pdlinkacseppet idézd
épuUletében. A somlai pdlinkat, vagyis Somld egyik
Uj szegmensét 2013-ban hivta életre Fehér Péter,
és testvére, Ernd. Kétezer &tszaz kdbméter beton
kUszott a fold ald a millidrdos beruhdzds sordn, a
modern, tadgas, hatalmas, modern Iatvanyfézde-
ben pedig megvaldsult a Fehér testvérek dima,
vagyis lecsépodgtek az elsdé somldi Cornus palin-
kdk. Itt, a nagy Uvegtdbldkon atszirédd termé-
szetes fenytdl, és hofeheér vilagitastdl ragyogd tér-
ben hallgattuk végig, hogy milyen tervek mentén
halad tovabb a Somld a kdvetkezd két évben.

Fehér Péter (Somlo Spirit Pdlinkahdz tulajdonosa, Somléért
Nonprofit Kft. ligyvezetdje) ismertette az elképzeléseket

Ahogy azt a SODA Group prezentdciojdbdl meg-
tudfuk, a Somlo jelenlegi elszort, | kispincés” ta-
goltsagdbdl eredd sokszinUségét igyekeznek
egyértelmU kommunikaciova leforditani. Ennek
a kommunikdacionak a fokuszaban a Juhfark dll
majd, mint a borvidék fradiciondlis fajtaja. Mind-
ezzel parhuzamosan — ahogy azt Dr. Kovdcs Zol-
tan ferUleti kdzigazgatdsért felelds dllamtitkar, a
térseg orszaggyulési kepviseldje elmondta — jelen-
tds borturisztikai fejlesztések szUksegesek annak
erdekében, hogy a Somlot presztizshellye tegyék.
Ennek egyik elengedhetetlen [épése, hogy a ma-
ganyos oriast dsszekapcsoljak a kérnyezd térseg-
gel is.

Arrol egyelére nem szOIlt a fama, érintik-e ezek a
tobb évre eléremutatd tervek a Somld hegy kis-
testvérét, a nemcsak kilométerben, de taldan is-
mertségben is messzebbre esd, amugy a borvidék
szerves részet képezd, és szintén kivételes adott-
sagokkal rendelkezé Sag-hegybdl és Kis-Somlyo-
Lol Allo kbrzetét, no meg az ottani termeldket.
Mint ahogy egyeldre olyan nevekkel sem taldl-
kozhattunk, mint példdul a kompromisszummen-
tes borkészitéserdl ismert Somldi Apdtsagi Pince, a
Somld egyik igazi legenddja, Gydrgykovdacs Imre,
a tébbgenerdcios csaldadi pincészetet mikodte-
t6 Kolonics Karoly, a Somld legkivaldbb, Kékonyha
alatti terUletein dolgozd Barcza Badlint, a koncent-
ralt, nagy volumenuU borokat készitd Spiegelberg
Istvdin, a Takacs Lajos (Hollovar Pince) ,,06rokségét”
tovabbvivé Somldi Vandor Pince, vagy a Sag-
hegyen egyedi izvildgUu borokat készité Dénes
Tibor, és a sor természetesen még hosszan folytat-
hatd. Megldatogattuk viszont azokat a birtokokat,
amelyek jelenleg az 6sszefogds bazisat kepezik.



A déli, somldjendi oldalon, a 60 hektdros Tornai
Pincészetnél — ahogy mondani szokds — pincétdl a
padldsig bejartuk a birtokoft, elindulva a Bortdrté-
neti muzeumban az 1946-os birtokalapitastol, el-
jutva egészen napjainkig, végigkdvetve a birtok
fejlédését, modernizdlasat (vinotéka, rendezveny-
terem, borterasz). A borok Polydk Istvan bordsz, és
a mori borvidékrdl ide ,,csabitott” ifj. Kamocsay
Akos bordszati szaktandcsadd gondozdsdban ké-
szUlnek, hdrom borcsalddban (Friss, Prémium, Top
Selection).

Ahogy azt Akos kiemelte, szeretnék megmutatni
Somlo frissebb, fiatalosablb arcdt is, és a tapasz-
talatuk az, hogy az irdnyitott erjesztéssel, fajélesz-
tével készUlt, kdnnyedebb stilusu borokban is meg
tudjak mutatni a somldi jelleget. Mindhdrom bor-
csalddbdl kostoltunk Juhfarkot, legszebb forma-
jat, érett gyUmaodlcsdsséggel pdrosuld igazi somloi
karakterét most a 2013-as Prémium mutatta, de
a Friss borcsaldd citrusos-asvanyos tételei is meg-
feleld ,téritéborok” lehetnek a Somléval egyeldre
meég csak ismerkeddknek.

Csdki Tibor - Varkapitany Pincészet

A hegy északi, dobai oldaldn folytattuk a kalan-
dozast. A Varkapitany Pincészet 15 hektdros bir-
toknagysagdt nézve a kdzépmezdnyhoz tartozik,
2007-ben alapitotta Csdki Tibor. A tdbb szdz éves
kdzponti Turul pince, valamint a Makovecz Imre
épitész tervei dltal épitett birtok a foldtte figyeld

A Tornai Pincészetnél ifi. Kamocsay Akos bordszati
szaktandcsadé gondozdsdban késziilnek a borok

varrommal kuUlénods, taldn azt is mondhatni, fur-
csa hely, sokat hallhattunk az itteni borok kedvezd
élettani hatdsairdl, a pince pozitiv rezgéserol, tes-
tudlis dolgokrol. Szo szerint feltdltddésre alkalmas
tehdt a birtok, amely szdlldshelyekkel is rendelkez-
ik, marpedig e téren a hegy jelenleg nincs tulsa-
gosan eleresztve, lévén, hogy 150 méteres ma-
gassaga felett mar nincs vezetékes viz. A borok
inkdbb ahorddhangsulyosabb, testeseblb, magas-
abb alkohollal bird kategoriat képviselik.

A Bogddn Birtok igazi tavaszi napfurddvel foga-
dott minket. A pincészet csaladi vallalkozds, mely-
ben minden csalddtagnak megvan a maga fel-
adata. Ahogy azt a borokkal foglalkozd Levente
megfogalmazta, az acéltartdlyt feltétlendl szUk-
ségesnek tartja a borkészitéshez, fahordd haszna-
lata nélkUl azonban nem lehet igazdn jo somldi
bort késziteni. Ennek szellemében magyar tolgy
horddkkal dolgoznak. A pincetira elején kostolt
2012-es Juhfark helyesléen bdologatott az allitasra,
a fele-fele aradnyban reduktiv és hordds tétel fris-
sessége és lendUlete mellett megmutatta fUszer-
es-hordds jegyeit, sos-Asvanyos somlai jellegét, és
gyumolcseit is. Aztadn a dinamikus Levente utdn
»szaladva” bejartuk a pincét, megismerve a po-
puldrisabbra hangolt 2014-es tételeket, a Traminit,
majd a teljesen reduktiv Primavera Rizlingszilvanit,
és a 2012-es Deres Furmint Jégbort.



Személy szerint joban vagyok a Juhfarkkal, de
meégis nagyon vartam mar a somldi Furmint az-
napi hatdrozott szinre |épését, és jelentdseégének
kiemelését, annak ellenére, hogy egy-két tételt
mar késtoltunk a nap folyaman. Erre igazdn akkor
kerUlt sor, amikor megnyiltak a szintén Ekler Dezsé
tervei alapjdn épUlt Kreinbacher Pincészet pezs-
gbpincészetének kapui. A palackos erjesztésu és
érlelés’ somldi Furmint-, és Furmint alapu pezsgdk
utjat a birtok szakmai vezetdjével, Bodorkds Nor-
berttel jartuk be, aki elmondta, fontosnak tartjdk,
hogy a mult értékeibdl tapldlkozzanak, és hogy
ezt a tapasztalatot és tuddst dssze is kdssek a jo-
vével, ehhez azonban nagyon innovativhak kell
lenniCk. Az elmult évek grandidzus fejlesztéseit
I&tva tartja is magdt ehhez a filozéfidhoz a birtok.
A pezsgdpincészet munkdjdhoz — természetesen
a széldalapanyagon kivil — minden Champagne-
bdl érkezik, ahogy a tapasztalatis, Christian Forget
champagne-i pincemester személyében. Es ha
mar Kreinbacher Pincészet, emlitést kell tenni arrdl
is, hogy bar a Somlot, hazdnk legkisebb borvidék-
ét fehérboros regidoként tartjdk szamon, itt, ezen
a birtokon évrdl évre olyan Syrah cseperedik, ér-
lelédik, amelyre bizony érdemes kiemelt figyelmet
forditani.

Bodorkés Norberttel a Kreinbacher pezsgé titjdn

&

A hdrom Tornai borcsaldd - Friss, Prémium, Top Selection

A hegy nem siet sehova, szldit-borait hosszu iddre
erleli, beletéve minden kincsét, izét, zamatat, sza-
munkra azonban véget ért ez a kicsit vegyes él-
ményekkel és tapasztalatokkal teli nap. Ot hely, &t
kGIbnb&zd birtokmeéret, &t arculat és 6tféle filozo-
fia, no meg a kdézés nagy feladat: a Somlo feleme-
lése. Hazafelé tartva a térség turisztikai magazin-
jat lapozgattam. ,,Taldld meg utad!” — olvastam
a boritdn, és bdr valdszinlleg az ide |atogatd
vendégeknek szol ez a kivansag, mi a Somldi bor-
vidéknek kivanjuk ugyanezt. Azt mondjdk a bdl-
csek, mindig az elsé 1épés a legnehezebb. Ha ez
igy van — marpedig igy van — akkor a Somldé meg-
tette a legnehezebb Iépést, hiszen végre meg-
fogalmazodott az a szandék, amely hangsuly-
ozottan figyel a borvidékre, értékeinek kiemelés-
ére. Hogy ez a szandék merre vezeti a borvidék
sorsat, hogy hdnyan csatlakoznak, csatlakozhat-
nak ezen az Uton, az elkdvetkezendd években ki-
derul. Ami biztos, hogy addig is nagyon sok kivald
somloi bort, pezsgdt €s padlinkat kdstolhatunk egy
valdban egyeduldlld, és elsd osztalyu terroir-rol, a
Nagy-Somldi borvidekrdl.

Teljes kepgaléria megtekinthetd:
http://www.zitaborblogja.blogspot.hu/



https://www.facebook.com/media/set/?set=a.841709599217553.1073741856.118136458241541
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IVAN-VOLGYI TURA

SZEKSZARD VAR!

Kinyitjuk lvan-volgyi pincéinket, meghivjuk borasz baratainkat,
kicsit sertepertélink a konyhaban és szeretettel varunk Téged is!
Hazz turacipdt, latogass meg minket, barangold be bensdséges
volgyinket és kostold meg borainkat!

10 boraszat és az orszag legjobb kavézodja
varnak itallal és étellel a napsUtotte
lvan-volgyben pénteken és szombaton 10-19 odraig.

A turdra jegyek eldvételben, bévebb informacio:

WWW.KADARKATURA.HU


http://www.kadarkatura.hu/
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OLASZRIZLING

Csopakon innen és tul

Szerz4: Nagy Zita - zitaborblogja.blogspot.hu | Fotd: Wawrzsdk Laszld

Talan utoljara nyaron iltek borospoharral a kéz-
ben annyian kint a csopaki Szent Donat Birtok
teraszdn, mint azon a februari szombaton, amikor
harmadik alkalommal tudhattuk meg, milyen is,
hova is tart, mire is képes az Olaszrizling. Szerintik,
vagyis a fajtdban hivé bordszok szerint. Mig a hat-
unk mogotti Bakonyban Tél tabornok masirozott,
a csopaki mikroklimdanak készonhetéen mi csak
kortyoltuk a szabad ég alatt a saleldobds tavasz-

ias napsitést, na meg persze a borokat.
¥

A délelbtti sajtétdjekoztatdon - bdr a Balatoni
Kér meghirdetett kUlon tdjékoztatdja sajndlat-
unkra diszkréten elmaradt — a rendezvény otlet-
gazddjatol, Jasdi Istvantdl, a Szent Dondt Birtok

tulajdonosatol, Kovacs Tamdastol, és az Olaszrizling
szerintUnk szervezéseében évrdl-évre oroszldnrészt
vdllald Pintér Zsolttdl tudhattunk meg részleteket
jelenrdl, jovordl, tervekrdl, nomeg a2014-es évjarat
borairdl. Az eldzd esti, immar hatodik csopaki
soorasztaldlkozon” ugyanis '14  Olaszrizlingjeit
mustraltdk végig a bordszok egymads kdzott, idén
elészor kibdvilve hdrom Felvidéki pincészettel s,
a Kébolkutrdl érkezett HR Winery-vel, valamint a
+Szlovdkidban tevékenykedd autentista bordszok
szOvetsége” - erre késObb egy korty erejéig még
visszatérek - alapitdé tagjai koézé tartozd kirti
Strekov 1075 és Kasnyik Pincészettel.

»



Jasdi Istvan fontos tapasz-
talatként emelte ki, hogy
mig a legtdobb fajta ku-
darcot vallott a 2014-es
évjarat nehézségei miatt,
az Olaszrizling meglepden jol vizsgdzott, szUlet-
tek tartalmas, élvezhetd borok, kemény savaik
is megszelidUltek februdr elejére. Persze azonnal
adta magdt a kérdés, hogy készUlnek-e ezekbdl a
borokbdl ,, Kédex-borok”, tehdt a Csopaki Kddex
eredetvédelmirendszer szigoru eldirdsainak meg-
feleld Olaszrizlingek? A kevés alapanyag miatt
a Szent Dondt Birtokon biztosan nem, ahogy azt
Kovacs Tamds elmondta, tokéletes hegybor lesz
ebbdl az évjdratbdl. A Homola Pincészetnek
minddssze két 500 literes horddnyi Kddex-bora lesz,
Jasdi Istvan megfogalmazdsdban pedig a nehez-
ebb évjaratokban - igy a 2014-esben is — minden
a j6 csopaki oltaran keruUl feldldozasra, vagyis a jo
csopaki ,falubor” elkészitése a céljuk. Konkluzio-
ként pedig kiemelte, ebbdl is Iatszik, hogy ha esik,
ha fUj, Csopak képes letenni az asztalra egy olyan
Olaszrizlinget, amely remek minéségu.

Az Olaszrizling szerintGnk rendezvény eddig is nyit-
oft volt mas, Balatonirégion kivUlihazaiborvidékek
szamara, de fontos, és eléremutatd lépés, hogy
idén orszaghatdrainkon tulrdl, Szlovakidbdl is ér-
keztek bordszok, és ezt a nyitast erdsitette Mésza-
ros Gabriella Olaszrizling a Karpdat-medencében
mesterkurzusa is, amelyen Szlovakidbol, Ausztria-
oI, és Horvatorszagbdl érkezett tételeket kostol-
hattak az érdekléddk. A j6vo feladata ugyanis
Kovacs Tamas megfogalmazdasaban annak a kdz-
osségi gondolkoddsnak a kialakitasa, amely tUl-
mutat az orszaghatdrokon. A rendezvényt tehat
szeretnék szakmai mUhellyé tenni egy tagabb ré-
gid szamara is, €s az Olaszrizling fajta akar komoly
tavlatokat is nyithat egy markdans kézép-europai
borkultira kézds nevezdjeként. Hasonlo tervekrdl
mar hallhattunk 2013-ban a Badacsonyi Kér hdza
tajardl is: Csopakkal kardltve nemzetkdzi Olaszriz-
ling fajtaverseny szervezése, tobb borrégid kép-
viselgjebdl dalld grémium dltal meghatdrozott
fajtavédjegy kialakitdsdnak kezdeményezése,
nemzetkodzi szinten a fajta ,,sajtborként” vald meg-
ismertetése a gasztronomidban, sét, az Olaszriz-
ling nevének megvadltoztatasa is a tervek kdzott
szerepelt.

Az mar taldn sokak szdmara ismert tény, hogy
nagyon jol teljesit az Olaszrizling, ha a gasztrono-
mia frontjan kell helytdlinia. Stilusokban annyira
sz€les és valtozatos a szortiment ebbdl a fajtabdl,
hogy akdr egy egész ételsor — eldéeteltdl a desszert-
ig — végigkisérhetod kizardlag Olaszrizlinggel.



Mivel arendezvény zaszlajdra tUzte a gasztrovonal
erdsitését is, igy idén mar a SVET, azaz a Stilusos
Vidéki Ettermiség égisze alatt, Ruprecht Ldszld
kreativ chef, valamint Martonosi Zsolték (veszprémi
Chianti étterem, balatonfUredi Baricska Csdrda)
csapatdnak kdzremuikodésével készOlt a Jasdi
Borteraszon a vasarnapi Olaszrizling borebéd.

Fontos hir, hogy mostantdl a Szent Dondt Birtok ét-
terme 6nalld arculatot kap, a birtok kUlon kis szeg-
mensét alkotja majd egy fiatalos, szerethetd bisztrd
formdjaban. A profizmus, a komoly szakmai mun-
ka, és a mindség garancidja Deli Janos, aki dolgoz-
oft Anglidban tébbek kodzott Heston Blumenthal
éftermében, hazai pdlydn pedig a Csalogdny
26, az Aranyszarvas, €s a Mdk Bistro Uzletvezetdje-
ként. Dinamikus szemléletet, kreativitast igér az Jj
~hdzigazda”, aki aztis eimondta, maximdlisan hisz
a vidéki, balatoni vendéglatdsban, a regiond-
lis gondolkoddsban, legyen sz6 alapanyagokrdl,
vagy termeldkrdl. A délutdni, néndny bor kdstolds-
a utdn jelentkezd éhséginket magunk is az ,,0j"
étteremben csillapitottuk, és bdr végtelenUl hosz-
szU idének t0nt, mire megérkezett - valdszinlleg
nem volt ekkora érdekldédésre felkészUlve a kony-
ha - egy minden izében kifogdstalan ebédet kolt-
hettUnk el Kdposzta krémleves, csUldk tournedos
és tejfolkrém, valamint Roston pisztradng, parajos
rizotto, és fekete kagyld formdjaban.

Természetesen sokat kdstoltunk, a rengeteg pozi-
tiv tapasztalatbdl helyszike miatt kettdt emelnék
ki hangsulyozottan. Az elsé a Szent Dondt pincé-
jének bal hatsé sarka, vagy, ahogy viccesen elne-
veztUk az ott kidllitd aprocska, egy hektar korili bir-
tokmérettel rendelkezd bordszokat: a kis csopaki
+Melrose Place”. A Szent Dondt Birtok-Koralevics
Pince-Fekete Pincészet tengelyen mozogva
ugyanis mindig dtmutatott az éppen aktudlis bo-
rdsz a mellette alléra, hogy ,,a birtokszomszédom”.

A Kodex-alapitétagok kdzé tartozd Koralevics Pin-
ce idén el6szor jelent meg kidllitoként a rendez-
vényen, magdval hozva jelenleg seprén tartott
igéretes 2014-es hordomintgjat, és komplex, szép
ivy, talajt és fajtat is megmutatd 2013-as tételét.
A Nagykut dilében foglalkoznak az Olaszrizling-
gel, fajéleszté haszndlatdnak kizarasaval, 1 pa-
lack/t6ke terheléssel készUInek boraik, ,,alacsony
mennyiség-magas mindseg”-szellemben.

A ,szomszédndl”, a Fekete Pincészetnél folytattuk
a kostoldst. Dr. Fekete Zsolt a Hegyalja dilében
gondozza mintegy masfél hektdros birtokdat. Igazi
muUhelymunka az &vé, kézi préseléssel, kishordds
érleléssel. 2013-as Otsoros tétele egy valogatds —
nevéhez hiven tényleg &t sorrdl -, gyimolcsds, telf,
kerek, lecsengésben a talaj séssagaval, és remek
savakkal, félszaraz Zuzmarafehér tétele pedig két




savakkal, félszaraz Zuzmarafehér tétele pedig két
héttel késdbbi szUretbdl szdrmazik, leheletnyi cu-
korkdja rendkivUl jol dll szép savainak.

Megtaldltuk aterUletre nézve legkisebb ,,Kodexes”
gazddt is, a csopaki ,kicsikkel” vald ismerkedést a
Toth Pince, vagyis Toth Gyula bdcsi boraival zar-
tuk. A Berekhat dilében termeszti Olaszrizlingjét
hagyomdnyos bakmuiveléssel, a Koédex eldirdsai
alapjdn, és mint megfogalmazta, 6 a Koédexben
a legkisebb, a Berekhdtban viszont a legnagyobb
terUlettel rendelkezd gazda. Erdemes tudni, hogy
nydron akdr a csopaki strandon is kostolhatjuk
borait, a csaladi vdllalkozdshoz tartozd Andi grill-
kertben, ami azért is figyelemre méltd hely, mert
az ételek 80%-a garantdaltan gluténmentes, fésze-
zonban pedig cukormentes fagylaltot is arulnak.
Valljuk be &szintén, ritka, hogy egy strandi étkez-
dében ilyesmikre odafigyelnek, igy ha Csopakon
nyaralunk, jo, ha ezt is tudjuk.

De vissza az Olaszrizlinghez. Késé délutan a Jds-
di Borteraszon folytattuk a kostoldst, ekkor mar je-
lentésen megugrott az egy négyzetméterre esd
Olaszrizling-fanok szdma. ElsGsorban az idei Uj-
donsagokat, vagyis a Szlovakiabdl, Garam men-
térdl érkezett bordszatok standjait kornyékeztUk. It
kapcsolok vissza a ,,Szlovdkidban tevékenykedd

autentista bordszok szovetségéhez”, amely 2014-
ben alakult meg egy charta aldirdsaval, még-
hozzd négy magyar bordsz dsszefogasdban. SUtd
Zsolt (Strekov 1075), Matyds Andrds, valamint Kas-
nyik Tamas és Gdabor kurti bordszok hividk életre
azt a szigoru feltételrendszert, amely alapjdn ké-
szitik boraikat, €s amelynek révid lényege, hogy az
autentistak szakitanak a mesterségesen felturboz-
oft borokkal, az uniformizdalt izekkel, és a vegyszer-
ekkel. Végig is kostoltuk az ebben a szellemben
készUlt Strekov és Kasnyik Olaszrizlingeket — vagy,
ahogy a palackokon dllt, Rizling vliassky-kat —, kdz-
tUk a friss gyUmaolcsds, €s nagyon szép Asvanyos-
saggal bird 2013-as Kasnyik tételt, és a mar inkabb
haladdknak vald, sdrU, robusztus felépitésd 2012-
es Strekov Sur Lie-t.

Még csipegettink néhdany remekbe szaboftt falat-
of a régio, és kis hazank termeldinek egyedi fi-
nomsagait, valamint a nemzetkdzi gasztronémia
kGlonlegessegeit is ,,eléskamrajaban’ tartd veszp-
remi Chianti Delicate antipastijaibdl, ugymint
Sandor Tamas hegyvidéki tehén- és kecskesajtjai,
Nemesvamosi magyar fUstdlt sonka, Békési vas-
tagkolbdsz, majd BalatonfUredre vettUk az irdnyt,
after partyzni Dobai Andrdshoz, a Kredenc Bor-
bisztroba egy kis vibrdld ,,ReggaeRizling”-érzésert.
ErnSPiaf dj Ur tolta a talpaldvaldt a kis papirvitor-
|dsokkal, és retrohangulattal teli Pogdny Madon-
na feremben, tovabb fogytak az Olaszrizlingek,
és hajnalban azzal a gondolattal bujtunk a fUredi
paplan ald, hogy tényleg jo lenne, ha ez a torte-
net, amelynek az Olaszrizling a fészerepldje, még
nagyon-nagyon sokdig folytatédna. Akar Kozép-
Eurdpa kdzds nevezdjekent...

Teljes kepgaléria megtekinthetd:
http://www.zitaborblogja.blogspot.hu/



https://www.facebook.com/media/set/?set=a.841629302558916.1073741855.118136458241541
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A PATRICITUS BORHAZ BEMUTATJA:

FAGYOSSZENTEK ENGESZTELESE
2015. majus 9. (szombat)

il - I i = I i ¥ i
egész nap ingyenes borkostolok, koncert, kiallitas és gyerekprogramok

Kiildnleges borkdstolékkal, gasztro-élményekkel, lelket Gditd miivészeti programokkal virja Ondket
a tokaj-hegyaljiai Patricius Borhdz 2015. mdjus 9-1 nyilt napjdra.

A vendépek bepillantdst nyerhetnek a Bor és Piac Magazin dltal 2013-ban Magyarorszdg legszebb
szoldbirtokdnak vdlasztott bordszat falai mdgé, barangolhatnak a birtokkdzpontot krilldleld szdldben,
bardtkozhatnak a helyi izekkel. A felnbittek kulturdlis éhségilket koncerttel, kigllitdssal csillapithatjdk,
a gverkdciket jdfszohdz, friss levegd és szabadtéri jdatékok vdrjdk.

A tokaji hosszu hétvépére érkezdk vasdrnap (mdjus 10.) a Tokaj-Hegyaja Piacon portydzhatnak,

ahol a mdjusi vardzsige: ,,Gumicukorral és hdzi sdtivel fogwisig™!

A programokon részvétel ingyenes.

Bovebb in farm&cia’:

Hﬂﬂfﬂp: n-'-.vw.pcrmu'm.hu; Facebook: u’wu-':ﬁza:ebmkmmfp.:zrr;'cjusu-'mfg-’

Helyszin:
Patricius Borhaz 3917 Bodrogkisfalud, Varhegy-dulo 3357 hrsz. Autoval a boraszat megkize-

litheto a 37-es szamu ﬁ’i;imﬂ, a 41-42 km-kd kozott tabla jfrf:«.'f a boraszathoz vezeto utat


http://patricius.hu/hu/

Csillagok szUletése:

115 eves a

"RED" GUIDE




A Michelin Guide torténete — avagy, hogyan teremtette meg
egy francia gumiabroncs gyarto testvérpar a vilag legmeg-
hatarozobb gasztronomiai értékrendjét?

Mi az a Michelin Guide”

Mit jelent a Michelin csillag?

Hogyan lehet kierdemelni?

Kik ertekelnek és nem utolso sorban hogyan?

Manapsag ezeket a kérdeseket kevésszer
nalljuk feltenni, aminek legfobb oka az, hogy ak
a gasztronomial irant érdeklodik, annak illik tud-
NI, Mit 1S jelentenek ezek az ikonikus csillagok.

Sokan mar nem Is keresik a magyarazatot,
egyszerden elfogadjak, hogy akkor vagyok
gasztro-trend, ha a hires kalauz alapjan valasz-
tunk éttermet eqy kulonleges barati, csaladi
esemenyre, vagy fontos targyalas helyszinedl
dzleti partnereinknek. Barhogyan is legyen, az
elmult evekben szinte mar vilagszerte ez valt
elfogadott mérceve az éttermek kozott. Az a
sef akl eqy, vagy akar tobb csillagos mindsitesu
konyhat visz, mar szinte gasztronomial Nobel-
dijasnak tekinthetd. Erthetd hat, hogy Gordon
Ramsay-t megrikatta a hir, amikor a nevét
viseld new york-I etterem — bar ekkor mar nem
O volt a tulgjdonos — egyik evrol a masikra ket
csillagot is elveszitett. Ilyen meg nem fordult eld
a Michelin Guide tortéenetében...




1832 — A kezdet

Aristide Barbier és Edouard Daubrée a
franclaorszagl Clermont Ferrand-ban
mezogazdasagl gepgyarat alapit, ahol
gumilabdakat is készitenek.

1889 — Michelin et Cie.

André és Edouard Michelin &tveszik 2
céget a Daubree testverektdl.

1891 — a leveneto gumiabroncs

A Michelin kifejleszti a keréekparokra a
levehetd — nem keréktestre

ragasztott — gumiabroncsot.
Jgyanebben az evben, Charles
Terront czekkel az abroncsokkal meg-
nyeri az elsd hosszUtavy Parizs-Brest-
Parizs bicikliversenyt.

Ezzel a levenetd Michelin gumi-
abroncsok egybeforrnak a sikerrel.

1895 — elsO pneumatikus
gumiabroncsok autokra

A Paris-Bordeaux-Parizs versenyen
a Michelin testvérek bemutatjak az
Eclair'-t, a7 elso felfljhato gumi-
abroncsokon futd automobilt




1898 — Bibendum

Megszuletik a Michelin ceg maig nepszerd
gumiabroncs figuraja, Bibendum.

1900 — A ,Red Guide" szlletese

A szazadfordulo éve sok mindenrdl hires,
tObbek kozott az Osztrak-Magyar Monarchia
tertleten bevezetik az arany koronat, Orosz-
orszag megszallja Mandzsuriat, Ferdinand
von Zeppelin éltal tervezett legha)o elindul
elsO probautjara, megszuletik Gabor Dénes
Nobel-dijas magyar fizikus, villamosmernok, a
nolografia feltalaloja, meghal Oscar Wilde an-
gol koltd, ird, Parizs-ban 21 orszag sportoloinak
reszvetelevel megrendezik a Il nyari olimpial
jatekokat, szintén Parizsban kozel 50 millio em-
ber latogat el az evszazad elso vilagkiallit-
asara, €s szintén Parizsban a Michelin
testvérek augusztusban kiad-
nak egy autosoknak szant
kézl-, es utikonyv Jellegy
0Iros konyvecsket, a Guide
Michelin-t

o Z
BOIT ' OBSTACLE .

,E7 akalauz az
evszazad
kezdeten szlletett
es legalabb a vegelg
ks fog tartant.”




A szazadfordulon 3000 darabnél

S kevesebb gepjarmu kozlekedett
Franciaorszag Utjain. Egy hossz-

abb utazas konnyen fordult kaland-
0sSa egy meghibasodas, defekt, vagy
nianyzo Utjelzotablak szllte eltévedes
okan. Mindazonaltal a Michelin fivérek
megkeérddjelezhetetlendl hittek a motor-
I7aclo es az auto jovojében. Celul tdztek
Kl az Iparaql fejlesztések tobb irany-

DOl torténd sztonzeését, hogy ezzel I1s
erositsek a Michelin gumik es termekek
ranti igenyt.

[gy sziletett meg egy kiadvany Stlete
S, melyben 0sszegyujtott hasznos In-
formaciok seqitették az autosok eli-
gazodasat a kaotikus kozuthaldzat vi-
[dgaban. Az elsO kiadvanyt — 35.000
példanyban — ingyenesen biztositottak
az autosoknak, motorosoknak.
Szerepeltek benne az Uzemanyagtoltd
allomasok, autoszereld muhelyek, al-
Katrészboltok és természetesen a
nyllvanos illemhelyek, éttermek és szal-
[ashelyek szerte Franciaorszagban.

Ezen informaciok mellett segitett a ki-
advany a kisebb problemak sajat kezu
elnaritasaban is, mint peldaul a ,Hogyan
Javitsunk deffektes autogumit?” fejezet.
Erre azértis volt nagy szukseg, mert eb-
ben az idoben egesz Franciaorszagban
kevesebb, mint 600 autoszereld muhely
MUkodott és az sem volt mindegy, hogy
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melylk markat kepviselte egy adott szerviz,
mert nem biztos, hogy minden mester
egyarant éertett a Citroén, vagy a Peugeot
tipusoknoz,

1904 — 5 belga kalauz megjelenése

Egyre nepszerdbbek az autos, motoros
Kirandulasok, utazasok. Az emberek
érdeklodeése a tavolsagok konnyebb le-
kKUzdésenek koszonhetden egyre inkabb
a videk felé fordul, kilonos keppen a hely
[dtnivalokra és regionalis gasztronomiara.
A Michelin kiadvanyok letjogosultsagat es
sikeret mi sem bizonyitotta jobban, mint-
sem a negyedik évben megjelend elso kul-
foldr kiadvany, amely a Belgiumba utazo
autosoknak nyujtott hasonldoan hasznos
informaciokat.

1908 — Bureau des Itinéraires clodienek
megalapitasa

| étrejon az autos-motoros Informacios
roda, ahol egyed| Utvonalterveket
készitettek az utazni vagyoknak, mégpedig
tovabbra 1s Ingyenesen. A szerkesztoseget
a reql parizsi Michelin irodaban inditot-
tak be probakent. Mar a legelejen nagy
népszerdsegnek orvendett, 1921-ben mar
19.000 megkeresésre készitettek Utvon-
altervet, de az 1gazi ugras a ra kovetkezo
evekben indult be. 1925-ben mar 155.000
kéresnek tett eleget az irodal



1910 — Michelin terkepek

Az elsd kifejezetten autosoknak keszult
térképek megjelenese, melyek a kigdo
altal szabadalmaztatott harmonika
najtastol lettek igazan nepszerdek,
1910 es 1913 kozott a Michelin
autosterkeépc| Franciaorszag teljes
terUletét 47 terképpel fedték le
(1:200.000-es meretaranyban).

1920 — ,Az ember csak azt tudja ér-
tekelni, amiért penzt ad k" —azaz az
Ingyenes Utikalauzok korszakanak a
vege

Egy torténet szerint André Michelin
1920-ban ellatogatott egy gumi-
abroncs szereld muhelybe, ahol leg-
nagyobb megdobbenéseére azt tapasz-
talta, a Michelin kalauzt ahelyett, hogy
a betero autosoknak adtak volng, egy
munkapad megtamasztasara hasznal-
tak. Ezért Ugy dontott, hogy nem
szerepeltet tobbé hirdetéseket a kiad-
vanyban es — igy mar, mint Utikalauz
— ( francia frankéert kerdl értékesitésre.
Fbben a kiadvanyban alkalmaztak
elsoként az éttermek besorolasahoz
eqy egyseges rendszert, amely kesobb
a Michelin csillagrendszer alapjaul I1s
szolgalt. Ehhez feldllitottak egy teljesen
anonim ellendrzo bizottsagot, mely-
nek tagjal a felallitott ertékrendnek
megfelelden pontoztak az ettermeket.
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Az U] rendszer hatalmas nepszerdsegnek
Orvendett az olvasok koreben.

Meqg ugyanebben az évben Franciaorszag-
ban a Michelin bevezeti az 1dotallo egyed
kozuti tablarendszerct, ami ekkor nem allt
masbol, mint eqy beton oszlopon elhely-
ezett zomancozott tablabdl, melyen az ad-
ott Ut szama, telepulés neve és a hely
nevezetesseq tavolsaga es iranya volt
feltintetve. Az 1970-es évekig a Michelin
tobb, mint 300.000 Ilyen tablat gyartott le,
nelyezett el és tartott karban.

1921-ben nem kerult kiadasra U]
Francliaorszag Utikalauz, mert a kiado
minden energiajat lekototte eqy tematikus
Kladvany szerkesztese, mely az elso vilag-
haboru csatahelyszinelt terképezte fel és
mutatta be.

1926 — csillagok szuletese

Ezt az evszamot tobb szempontbdl is fon-
tosnak kell tekintentnk. Egyrészrél meg-
szuletnek az elso turisztikal régiokra
bontott igazi utkonyvek Ezek kezdetben
szintén voros boritoval jelentek meq, akarc-
sak az orszag kiadvanyok es csak késobb
Kaptak meg a ma is hasznalatos zold bori-
tast es a ,Green Guide" nevet, ami egyben
a regionalis kiadvanyokat femjelzd brand Is
lett idOvel.



Jgyanebben az évben kerdl bevezetesre

az azOta legendas csillag jeloles, =,
mellyel eleinte ,csak” a kiado altal ajan- PAR|§ 2]113
lott éttermeket jelolték a listaban. 1931- '1 N 13
ben bevezetik az eqy csillag melle a ket- D S

es haromcesillagos éetterem kategoriat Is,
majd 1936-ban megszuletik a mogottik
re)l6 definicio s, mely szerint egy csil-
lag Jar annak az etteremnek, amely ,ka-
tegorigjan belll nagyon j0" szolgaltatast
Nnyujt; kettot éerdemel, az amely kivalo
konyhaval rendelkezik és meger egy
Kiterot" es harom csillagra erdemes az
az étterem, amelyik kivételes konyhaval
bUszkélkednhet, és érdemes csak ezert
elutazni odaig”. Ez az értékrend azota Is
valtozatlan. 1929-ben elsd alkalommal
kérik fel az olvasoikat, hogy velemeény-
ezzek Ok Is a valasztott éttermeket.
Manapsag evente, tobb mint 45.000
levél és e-mailek érkezik a Michelin Guide
rodaba az olvasoktol.

1939-1945 — 5 haboru evel

A masodik vilaghaboru alatt — akarcsak
az elso haboru idején — nem adnak K
Jjabb kalauzt.

1944 — az amerikal csapatok Michelin
Guide-dal a kezukben szallnak partra
Normandiaban

Az angligban készUulodd szovetseges
csapatok attdl tartottak, hogy a német-

&



ek megsemmisitik az Utjelzd tablakat,
noqy ezzel akadalyozzak a partraszallo
csapatok tgjekozodasat es lelassitsak az
elorenyomulasukat, ezért a hadvezetdseq
Jgy dontott, hogy Ujranyomjak az 1939-es,
azaz az utolsdo megjelent Michelin Guide-
ot a parancsnokok szamara. A kiadvanyt
Washigtonban nyomtattak ki, mely teljes
terjedelmeben és részletessegében h
maradt az eredetl kiadvanyhoz.

Az egyetlen kUlonbseg az 1939-es fran-
Cla kKladashoz kepest csak annyi volt,
nogy ennek a boritdojan az szerepelt, hogy:.
"Kizarolag szolgalati hasznalatra”.

A legtobb ilyen ,partraszallas kalauz”
elveszett, vagy megsemmisult a harcok
soran, sokat a hazatérd katonak maguk-
Kal vittek emlékbe. Ezeket a kiadvanyokat
konnyd felismerni, mert a boritd puhabb,
vilagosabb és hianyzik rola a gumiabroncs-
ot abrazold kép, helyette szerepel az angol
felirat. Parizs felszabadulasat kovetden

a Michelin kiado Is rogton munkahoz
[gt-ott, tobb mint kétmillio térképet —
Franciaorszag, Belgium, Nemetorszag

— nyomtattak a szovetséges csapatok
Szamara.

1945 — Jjra a polcokon

Nem keslekedett sokat az U Guide meg-
szUletése. 1945 tavaszan mar elérhetd
volt az U) kiadvany, melynek boritdjan a
KOvetkezO tajékoztatas volt olvashato:

&



,E7 a kiadvany a haboru alatt kerUlt
osszeallitasra, ezért nem mindenhol
olyan pontos es helyes mint korabbi
kiadvanyaink, de mindenféle képpen
hasznos olvasmany.”

Ezt kovetden folyamatosan jelentek

meg az orszagkladvanyok, 19b6-ban az
Olaszorszag kalauz, 1966-ban a Néemet-
orszagot bemutato, 1974-ben pedig a
Nagy Britannia Guide. 2005-ben megje-
lent az elsd tengerentdll kiadvany, a New
York City Michelin Guide, amit tovabbl
amerikal, Japan s kinal varosok kovettek
a sorban.

1997 — a7z elsO weboldal

Haladva a kor kihivasalval a kiado bein-
ditja elsO sgjat weboldalat, ami ekkor
meg leginkabb a nyomtatott kiadvanyok
tematikgjara épul es azokat hivatott
néepszerdsiten.

1997-2003 — Bib Gourmand ¢es
Bib Hotel

Létrejon a ,Bib" — Bibendum, azaz a
Michelin figura utan — Gourmad kate-
goria, amely az "egyszerd, kedvezo ard,
tisztességes konyhat" szimbolizalja, ez-
zel a Michelin a csillagok alatti Urt probal-
Ja megcelozni. Az otlet nagy sikert arat,
niszen a turistak tobbsege nem mindig

a csucsgasztronomiat keresl, hanem
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inkabb a megfizethetd, helyl finomsagokra
Kivancsl. Ezt kovetoen nem sokkal Uj pikto-
gram Is tarsul g kategoriahoz, az érmecs-
kek, amelyek a fix aras menut — eldétel,
fOfogas, desszert — nyUjto ettermeket jelo-
k. 2003-ban ezt a hhullamot meglovag-
olva hozzak létre a szallashelyek ertekeles-
eben a Bib Hotel kategoriat, amely szintén
a megfizethetd, de kényelmes szallodak
Jelolese lesz.

2001 — ViaMichelin

_etrejon az utazoknak szant Michelin
on-line feliilet, chol a weboldalon min-
den hasznos informacio Ingyenesen a
felnasznalok rendelkezésére all, hogy
Kirandulasukat megtervezzéek es az adott
desztinaciorol tajekozodjanak. 2008-10!
peinditjak az on-line visszajelzest, igy az
olavasoknak mar nem kell e-mailt frmiuk,
nanem a megfeleld fejezethez, témahoz
KOzvetlenUl csatolhatnak hozzaszoladsokat,
Az oldalt kozel 20 millidan [dtogatjak
evente,

2005 — New York City Guide

Az elsO tengerentull kalauz megjelenése.
A varos ot terUleten — Manhattan,
Brooklyn, Bronx, Queens, es Staten Island
— 500 ettermet vesznek gorcso alg es
Jdgyancsak b00 hotel kerll a kiadvanyba
Manhattanbdl.



2007 — Etoile

A Michelin a francia | es Editions Glénat
Kladoval kozosen ,Etolle” neven magazint
indit el,

2011 — Michelin Travel Partner

Az utikonyvek, terkepek és az on-line
ViaMichelin egyesitesével letrejon a
Michelin Travel Partner. Az U cég harom
tematikara epul: hatekonysag (terke-
pek), szabadidd eltoltés (,Green Guides”
Jtikonyvek), es gasztronomia (,Red
Guide" etteremkalauz), negy mediat “MICHELIN
céloz meg: nyomtatott kiadvanyok, Via- X3A etter way forward
Michelin weboldal, mobil alkalmazasok,
autos navigacios s Informacios rend-
szerek, melyeket utazas elott (tervezes),

A better way forward

L .y / : MICHELIN RESTAURANTS;
Utazas kazben (dontes hozas), utazas DES MILLIERS|D/ADRESSES
Jtan (visszajelzes) is egyarant hasznal- POUR TOUTES VOSIENVIES!

natnak az erdeklodok. A Michelin most is
10l alkalmazza régl szlogenjét A legjobb

Ut mindig elore vezet!" ﬁ

2012 — Michelin Restaurants

A Michelin elinditja étterem honlapjat,
anhol tobb szempontu keresd seqit a
valasztasban.

*hivatalos forditasban a szlogen a
kovetkezo: ,A haladas szolgalataban.”
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of Europe

RESTAURANTS & HOTELS
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& Bonnes
petites tables

du guide MICHELIN ) ()15

650 restaurants Bib Gourmand

a moins de 31€!

2015 — a 34. Michelin etteremkalauz
megjelenese

A MICHELIN Main Cities of Europe 2015-
Os szalloda- és éetteremkalauz marcius
12-10l vasarolhato meg. A kalauz 1 537
szallodat és 2 380 éttermet — kozUluk 15
narom cslllagos, 83 ketesillagos es 373
egycsillagos — mutat be. 20 orszag 46
varosaba latogathat el az olvaso a kalauz
segitségevel, mostantol mar a danial
Aarhusba és g svédorszagl Malmaobe Is,
iden ez a két Jj varos kertlt be a valogatas-
ba. Budapesten a Tanti megszerezte elsd
Michelin-csillagat.

A MICHELIN Main Cities of Europe 2015-
0s kalauza nem feledkezik meg a szerény-
ebb penztarcaval érkezo turistakrol sem, a
10 ar-éertek arany garanciaja a 292 vendeg-
[Gtoipari egységnek odaitéelt Bib Gourmand
mindsités.

A kalauzban ezen kivll hasznos turistain-
formaciok, az ajanlott ettermeket es szal-
[dsokat feltUntetd varostérkepek, a szal-
l0da vagy étterem stilusanak nagyon
rovid, kulcsszavakkal megfogalmazott
lefrasa, €s a varosrol szolo egyéb hasznos
informaciok is megtalalhatok. Elektroni-
KUus valtozata okostelefonra és tabletre Is
letolthetd.
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A MICHELIN utikalauz

Az egységes és rendkivul szigory
ertekelesi szempontok alapjan
teld MICHELIN etteremkalauz az
egész vilagon elismert, megkerul-
hetetlen gasztronomial szaktekin-
tély. Minden, a konyvbe kerulo
vendéglatoipal egyseget a hirhedt
MICHELIN-ellenorok valasztanak
KI, az Inspektorok inkognitoban
jarjak a vilagot, és keresik a leg-
Jobb helyeket. A nemzetkozl Ins-
pektorgarda minden tagja alapos
Kikepzésen esik at, igy garantal-
hato, hogy a vilagon mindenhol
Ugyanazok a kivalasztasl szem-
pontok es maodszerek érvenyesul-
jenek, nemzetkozileg elfogadott,
egyseges biralat keszuljon, csakis
a mindseq szamit. Objektiv er-
tékeléstk zaloga tovabba, hogy
mindenutt fizetdvendégkent je-

&

lentkeznek be, és csakis a fel-
talalt etel mindseget biralhatjak.
Ot szempont szerint osztélyozzak
a felkeresett helyet: (1) a termek
mindseqge, (2) az elkészitési mod
es az iz, (3) a konyha eredeti-
sege/ a konyhatonoki szemelyi-
seq, (4) az ar-ertek arany es (5) a
megbizhatdsag, 1dotallosag, al-
landosag. Minden MICHELIN In-
spektor ezen objektiv szempont-
ok szerint biral, akar Japanban,

az Egyesult Allamokban, Kindban
vagy Eurdpaban dolgozik. Az eqy-
seges szempontrendszer biztositja
a megbizhato, mindsegl kivalaszt-
ast: a MICHELIN-csillag & vilagon
mindendtt ugyanazt a mindseget
képvisell, Parizsban ugyanuagy:,
mint Tokioban, vagy New Yorkban.



TOKAJI TAVASZ - NAGY TOKA JI BORARVERES

2015. APRILIS 24-26.

TOKAJ SPRING - GREAT TOKAJ WINE AUCTION



http://tokajiborlovagrend.hu/
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borkedvel6k 4ltal jol
ismert, a vildg borairdl
neves szerzoparos altal
irt klasszikus mi tobb
mint harminc oldalt
szentel az olasz borvi-
dékeknek és az északnyugati régiok kap-
csan emlitést tesz arrol is, hogy a ,leg-
mélyebb benyomast hagyo liguriai bor

a vOoroses Rossese, amely... igazan friss,
gytimolcsds, méghozza a bordoi la-
gyabb felfogds szerint: csalogaté illatu,
idit6 ital”.

bor:parlat

Ennek f6 terméhelye Imperia megye,
vagyis a francia hatdr melletti tenger-
part, ahol a domborzati viszonyokat az
Alpi Marittime vonulatai hatdrozzak
meg. Hiteles korabeli iratok szerint
ezen a teriileten mar a XIII. szdzadban
készitettek vorosbort, amelyet a kozeli
kikotobol tavolabbi vidékekre is szallit-
ottak. Magat a Rossese szdlofajtat,
amelyet a szomszédos orszdgban Ti-
bouren néven ismernek és onnan a
genovai Doria nemesi csaldd révén
legkésdbb a reneszansz idékben kertil-
hetett at olasz foldre, féleg a Nervia és
a Verbona volgyeket 6vezd 35-50 fokos
lejtésti hegyoldalakon - margas agyag-
pala talajpan - mavelik az alabbi
korzetekben: Camporosso, Dolceacqua,
Perinaldo, San Biagio della Cima, Sol-
dano, Vallecrosia, Ventimiglia. Koziil-
ik a legfontosabb Dolceacqua, az il-
tetvények teljes teriiletébdl valo kozel
40%-kos részesedésével, amelyet Solda-
no 20%-kal kovet.

A kozel félévszazados atlagkoru,
dontéen 200-500 méteres magassagon
taldlhatd szoloket tobbnyire teraszos-
an és nagy tOkestirliséggel termesztik,
ami szamottevd kézimunkat igényel.
Jelenleg Osszesen mintegy 150 hektar-
rél sziiretelnek, amelynek termésébol
évente atlagosan 2,5 ezer hektoliter bor
kesziil. Eredetvédettséget 1972 ota élvez
és 2011-ben modositott szabalyzata azt
irja eld, hogy készitéséhez 95%-ban a
névado szolofajtat kell hasznalni, amely-



nek termésatlaga nem haladhatja meg
a hektaronkénti 9,0 tonnat. A Rossese
di Dolceagua DOC és DOC Superiore
minimadlis savtartalma 4,5%, valamint
a DOC esetében az alkoholtartalomnak
el kell érni a 12,0 %-ot, illetve a DOC
Superiore boroknal a 13,0%-ot. (A
Rossese borok mintegy 80%-a DOC
vagy a DOC Superiore mindsitéssel ren-

delkezik.)

A Rossese di Dolceagua borokbol évente
Osszesen mintegy 300 ezer palack keriil
piacra, amely mennyiség helyben vevore
is taldl, nagyobb résziik a pincészet-
eknél és a kornyékbeli vendéglato hely-
eken. Az utobbi idében az érdeklddés
azért is van novekeddben iranta, mert
a tekintélyes angol szakirdnd honlapjan
nem oly régen megjelent egy hosszabb
méltatd irds, amely ,ujra felfedezi” ezt a
fajtat, fOleg ami a diiloszelektalt borokat
illeti. A szerzd (W. Speller) megitélése
szerint ezek ,fején taldljak a szoget
csodalatos frissességiikkel és érett pi-
ros gyiumolcsosségiikkel anélkiil, hogy
taltengne benntik az alkohol”. Szamara
a Pinot Noir konnyedségét idézi, aminek
kapcsdn nem is érti, hogy az olasz
boraszok miért probalkoznak a francia
klasszikussal, amikor ott van nekik ez a
sajat sz6lofajta.

A fontosabb termeldk koziil kiilon em-
litést érdemel az Azienda Agricola Enzo
Guglielmi, amelynek a - kozelmultban
elhunyt - névadé tulajdonosa a hatvanas

években el6szor kezdte el az - addig
tobbnyire csak kimérten arult - Rossese
borok palackozdsat, majd annak idején
nagy szerepet jatszott az eredetvédelmi
szabdlyozas el6készitésében. A kozel
masfél évszazados multtal biiszkélkedd
csaladi vallalkozds borai szdmos elis-

merésben részesultek, de kozuluk is
kiemelkedik az a megtiszteltetés, hogy

a G-8 genovai csucsértekezletén (2001)
az egyik oda keriilhetett a diszvacsora
asztalara.

bor:pariat



A hagyomanyok folytatdsa irdnt

elkotelezett, dam az ujitdsokra nyitott
fiatal bordszok amellett tesznek hitet,
hogy olyan kivdldo mindségli borok
keriiljenek ki a pincészetiikbdl, amely-
ek nem a pillanatnyi borkészitési divat-
iranyzatokat kovetik. Koziilitk az egyik
az Azienda Vitivinicola Tenuta An-

fosso, amelynek hdzaspar tulajdonosai
alig tobb mint 4 hektdron gazdalkod-
nak, évszdzados tékéket is mivelve.

bor:pariat

Ezek termésébol késziil DOC Superiore
(Poggio Pini) boruk, amely hordos ér-
lelés és sziirés nélkiil keriil forgalomba,
évjaratonkéntnagyjabol3ezerpalackkal.

Ajelenlegpiacon1év 2012-es évjarathoz
1,3 hektarrol sziireteltek 6sszesen 5,5
tonna sz6l6t, amely egy hétig erjedt héj-
on, majd 16 hdnapot acéltar-
talyban és utdna 4 honap-
ot palackban érlel6dott.
A Gambero Rosso borkalauz
tavalyi kiaddsa 2 poharral
jutalmazta, az autokton faj-
takat értékeld legujabb Vini
Buoni d’Ttalia korondra ér-
demesnek talalta.

A Terre Bianche is csaladi
boraszat, eredete tobb mint

masfél évszazadra nyulik
vissza, amikor az 0Gsok
ugyanezen a helyen az

els6 vesszoket telepitették.
Jelenleg a legifjabb fiugyer-
mek vezetésével 8 hektart
muvelnek és a termésbdl két
olyan bor is késziil, amely-
nek alapanyaga 100%-ban
a Rossese. Az egyik egy daldszelektalt
valtozat (Bricco Arcagna), amelynek az
eléallitasahoz felhasznalt sz616 6reg (50-
120 éves) tOkéken terem. A lesziiretelt
fiirtoket bogydzzak, az erjedés termé-
sz-etes élesztOkkel megy végbe, majd
kis tolgyfahordoban hosszan érlelédik.
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ROSSESE
Dl
DOLCEACQUA

A Ligur tengerpart borvidékei (DOC)

Ennek 2012-es, kozel 3 ezernyi palackba
toltott évjarata az idén felkeriilt a Wine
Spectator legjobb olasz borainak 100-as
listdjara, valamint szintén koronat ka-
pott a Vini Buoni d’Italia legutobbi ki-
adasatol.

Az Azienda Agricola Maccario Drin-
genberg hetvenes években kezd6dott
torténetét az alapitd lanya és annak fér-
je irja tovabb, akiknek 4,5 hektdros a
szOloteriiletiik. Kizdrdlag Rossese sz616t
miuvelnek és a hektdronkénti 4 ton-
nds termésbol évente 24 ezer tiveg bort
palackoznak, amelyek eldallitasahoz
csak acéltartdlyokat haszndlnak. Két
dalészelektalt DOC Superiore bort -
Posau, Luvaira - is készitenek, amelyek

. RIVIERA LIGURE
D] LEVANTE

COLLINE DI LEVANTO

-

Levanto®
Vernazza

CINQUE TERRE
E
SCHIACCHETRA

COLLI DI LUNI

kozil az utobbi 2012-es évjarata szintén
ott van a Vini Buoni d’Italia koronaval
elismert borai kozott.

A termohellyel kapcsolatban szot ér-
demel a napjainkban 2 ezer lakosu,
fennmaradt iratokban el6szor 1151-be
emlitett Dolceacqua varoska is. Ez a
Nervia folyd partjainal kiépiilt teleptilés
ugyanis tobb latnivaldt tartogat a turis-
tak szdmdra, mindenekel6tt a kornyék
panoramajat urald, sok csatdrozast atélt
vara (Castello Doria) és az eldtte épiilt
dvaros révén, amelynek kohidja Claude
Monet ihletdje is lett (Chateau de
Dolceagua, 1884).

bor:parlat
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Beszélgetés Kézdy Daniellel, a Furmint Februdr megalmoddjaval

Szerzd: Szabd Edit | Fotd: Furmint Februdr
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A kétezres évek elején kezdte felfedezni
magdnak Tokajt. Egyre vonzébbnak taldlta a ta-
jat, a termdéhelyet, és egyre izgalmasabbnak azt a
szolofajtat, amelynek bordban oly egyedi médon
mutatkoznak meg a termdShely kiillonleges értékei.
A furmint a szakemberek szemében mar akkor is
nagyra becsilt, dm a hétkéznapi borfogyaszté
szdmdra szinte ismeretlen sz6l6fajta volt. Az évek
teltek, a tokaji termeldk pincéibdl egyre figyelem-
reméltébb furmintok keriltek a piacra, és Kézdy
Ddniel Ogy érezte, eljott a cselekvés pillanata.
2010-ben életre hivta a Furmint Februdr elnevezési
programot, amely mara az orszag egyik legked-
veltebb boros rendezvényévé valt.



010-ben, a program induldsa
idején mennyire ismerték a
hétkoznapi borfogyasztok a
furmintot?

Kevéssé. Enmérakkorisgyakranjirtam
Tokaj-hegyaljara, jobbnal jobb borokat
kdstoltam, és soha nem értettem, hogy
ha ilyen fantasztikus italok keriilnek ki
a tokaji pincékbdl, miért isznak az em-
berek mégis chardonnay-t vagy sauvig-
non blanc-t a vacsordjukhoz. R4jottem,
hogy azért, mert a furmintot nem is-
merik. Akkor mar zsenidlis boraink
voltak, az ért6 fogyasztd azonban hidny-
zott. Ki kellett nevelni.

Ez a nevelémunka zajlott az utobbi
években. Az idei a 6. Furmint Februdr.
Latszanak az eredmények?

Egyértelmi a fejlédés - befogaddi és
termeldi oldalon egyarant. A gazdak
egyre izgalmasabb borokkal jelent-
keznek, és a fogyasztok érdeklodése is
mélyil a fajta irdnt. A dildszelektalt
furmint élvezete mar a mindségi bor-
fogyasztds magasabb szintje, de a ren-
dezvény népszerlisége mutatja, hogy a
fogyasztok tobbsége éretté valt ezeknek
a boroknak a befogaddsira. A Fur-
mint Februdron a szakma képviseldi
és a furmintrajongdk adnak egymas-
nak randevut, de az érdekl6désbdl ugy
érzem, a furmintlaz lassan eléri az atlag
borfogyasztdt is. Ez nagy 1épés lenne,
mert a komoly bazis kiépitése a legfon-
tosabb.

_ ‘#...ll!’
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Kézdy Daniel

Mennyire jellemzé a magyar borfo-
gyasztokra a fajta szerinti vilasztds?

Szerencsére egyre inkdbb, de itt nem
szabad megallni. J6 lenne, ha 20-30-40
év mulva mar nem is a fajtat, hanem a
teriiletet, a termeldt és a stilust keresnék
a fogyasztdk, de ez megint egy magas-
abb szint, ahova egyértelmten a fajtan
keresztiil vezet az ut.
»
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A Furmint Februdr nem egynapos rend-
ezvény, az akcio egész honapban tart.
Ilyenkor szdmos vendéglitéhely kindl
poharanként is furmintot. Sokan csatla-
koztak a kezdeményezéshez?

Ilyen aktivitdsrél nem is almodtam.
Evrél évre egyre tobb étterem, borbir,
borkereskedés csatlakozik hozzank
orszagszerte. A szamuk az idén tobb
szazra tehetd, de persze oriilnék, ha ez
a kor még tovabb bdviilne. Néha azt

59 | borspariat

érzem, a rendezvény kindtt minket, mar
nem tudunk mindent kézben tartani.
Hiszek az alulrdl szervez6dé mozgal-
makban, ez a folyamat tiszta és hatékony,

de biztos, hogy nagyobb lépésekkel le-
hetne haladni, ha lenne mellettiink egy
deklaralt allami akarat.

A rendezvény kidllitdi létszdma is vdlto-
zott?

2010-ben 27 kidllitonk volt, az idén 85
pincészetvanjelen, eza szam tehat majd-
nem meghdromszorozodott. Mi nem
megyiink senki utdn, a pincék maguk
jelentkeznek. Természetesen van sziir6,
nem keriilhet be mindenki a kiallitok
soraba, de fontos, hogy a legjelentésebb
pincészetek mellett minden évben be-
mutatkozasi lehetéséget kapnak a
kisebb, tjabb, de komolyan gondolkodo
termeldk is. Ez a rendezvény egyik

erdssége. ))



Foként Tokajrol beszéliink, pedig fi-
gyelemre mélto furmintot terem a
Balaton-felvidék, Eger vagy a Somlé
is, sOt, egyre nagyobb a telepitési kedyv.
Vajon ez annak is kdszonhetd, hogy
ennyire trendi lett a fajta?

Szeretném hinni, hogy ebben nekiink
is volt némi szerepiink, de nem szabad
elfelejteniink, hogy egy régi magyar faj-
tardl beszéliink, amely eleve sok helyen
jelen volt az orszagban. Tokaj vezeto
szerepe nem kérdéses, fontos a Somlo, a
Balaton-felvidék, de mar az orszag déli
teriiletein is taldlkozunk furmint tltet-
vényekkel. Szép ez a sokszintliség.

Az idei Furmint Februdron tul-
nyomorészt a kiemelkedden jo 2013-as
évjdrat szdraz furmintjait toltik pohdr-
ba a gazddik. A rendezvény kozel ezer
érdeklddot vonz, de természetesen nem
lehet itt minden borkedveld...

Nem is baj, ha nincs itt mindenki, igy
még épp kényelmesen elfériink. AKki le-
maradtabudapestivagyadebrecenikos-
tolordl, eljohet februdr 19-én Nyiregy-

hazdra, vagy a szdmos borvacsora
valamelyikére. A Furmint Februdr
kivalé lehet6ség arra, hogy megis-
merkedjlink 1j termel6kkel, megizleljiik
a legfrissebb évjaratokat, aztdn lehet
modszeresen kostolgatni egész évben.
Hiszen a furmint nemcsak februdrban
finom!
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Kézdy Daniel

TOKA]J
Emberek és dilok

Az elmult 10 év legatfogdbb konyve Tokaj-rdl.

Nagyon latvanyos és igényes kiadvany.

Megvasarolhatd orszagszerte az ismer

t konyv-

kereskedésekben és megrendelhet6 kozvetleniil

a kezdy.hu weboldalrdl is.

bor:parlat

kezdy.hu

a konyvrol:

“Szabadsag, szerelem!
E ketto kell nekem.”
(Petdfi Sandor)

Aki ellatogat a Tokaji borvidékre, az meg-
talalja mindkettdt. A szabadsagot a véget
nem €éro, valtozatos természeti csodak
jelentik, a Zempléntdl egészen a Bodrog-
kozig. A szerelmet pedig a bor maga, és
ezt a kllonleges nedlt koruloleld évszaz-
ados kultura, ami minden szivet elrabol.

50 portre és életut, tobb mint
70 ajanlott pincészet, tobb
mint 300 kiilonleges fotg, és
uj, egyedi dulotérkeépek.

A Tokaji borvidék elmult huszonot évét
egy varazslatos feltamadas jellemezte.
Ebben a megujulasban hatalmas szerepe
volt az embereknek és a duloknek. Ez a
konyv ezen iddszak legfontosabb torté-
néseit hivatott dokumentalni, a jelenkori
Tokajt pedig kozelebb kivanja hozni az
olvasokhoz.


http://kezdy.hu/
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DULOK LEGENDAJA

Hajos Daniel - Royal Tokaji Boraszat
A DULOK LEGENDAJA

Nagy Kornél segitségével olyan torténelmi em-
litéseket és tényeket tudunk meg, mely 1j meg-
vildgitasba helyezik, és egyuttal kibdvitik ed-
digi ismereteinket: részletes képet kapunk Mad
ezeréves torténelmérdl, valamint a Royal Tokaji
Boraszat kiemelked6 diiléjének jelentdségérol,
emlékeirdl.

Megvéasarolhatd a Selection.hu borboltban
(1036, Budapest, Lajos u. 91.); a Royal Tokaji
borcsomagok vasarlasanal ajandékként kap-
haté

selection.hu

a konyvrol:

Belépve a sok szaz éves hegyaljal, odon
borospincékbe mindig egy varazslat torté-
nik velunk. A kllvilag, ha csak rovid idore is
eltavolodik, és valami érdekes, megmag-
yarazhatatlan érzés fogja el az embert.
A szUk jaratokban szinte megelevenedik
a torténelem, és elgondolkozunk, hogy
vajon kik és mikor kezdték faradsagos
munkaval kivajni, és milyen életek és tor-
ténetek jatszodhattak itt le.

A Royal Tokaji Boraszat 13. szazadi
eredetd, kilométeres boros pincéjében is
szamtalan ilyen eszmecserét folytattunk
a multrol, sok-sok nyitva hagyott kérdes-
sel. Hogy valaszt kaphassunk ezekre, el-
hataroztuk, hogy egy mélyebb kutatas
és adatgyUjtés segitségével a legfontos-
abb tényeket papirra vetve létrehozzunk
egy torténelemi munkat, amelyben at-
fogo képet kapunk a geologiat is érintve a
kezdetektdl a borvidék és Mad tortéenelmi
multjarol, kilon kitérve ot kivald dulonk
tortenetével.

Segitségéképp a konyv megirasahoz egy
olyan torténészt kértink fel, akinek szak-
mai tudasan tul a borvidékhez, Madhoz,
és nyugodtan mondhatom a boraszokhoz
fliz6do jo baratsaga régota ismert.

borsparlat
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ARVAY CSALADI PINCESZET

SZABI FURMINT
2013

Vilagos zoldes-sarga szinu. lllata friss, gytimolcsos,
megjelenik a korte, az alma, a liliom, akac, vegetalis
jegyekkel, citrusokkal és tokaji asvanyossaggal
kisérve.

[zében visszakdszonnek a gyiimélcsok (alma, korte,
barack). Szajban krémes, dsvanyos, hosszan tarté és
gytmolcsokkel, mandulaval, flsttel, asvanyokkal
bucsuzik.

Szeptember 29-én sziretelt, bogydzas utan hagyo-
manyos kozéporsos présen préselt. Spontan erjedt,
tartalyban érlel6dott 14 honapig. 2014. szeptemer 16-
an palackozott.

Dilok: Kozéphegy dilé (Mad)

Arkategoéria: €€
Megvasarolhato: a pincészetnél

BARTA PINCE

BARTA OREG KIRALY DULO FURMINT
2013

//////

Kiralydulé koves teraszairol sziretelt furmint sz616bdl
készllt. A sziretet az optimalis érettségi allapoty,
aranysarga furtok valogatasaval végeztiik. Hordoban,
spontan erjesztettiik és érleltlik. A gondos szireti és
boraszati munkanak készonhetéen szlletett meg ez
a gyimolcsos, asvanyos, elegans bor, jo aranyokkal,
hosszu érlelési potenciallal.

Izgalmas bor, mely az Oreg Kiraly duilé sajatos
asvanyossagat hordozza.

Dilék: Oreg Kirdly diilé (Mad)

Arkategoria: €€€€-€£€££€
Megvasarolhato: a pincészetnél
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“A Basilicus Sz6l6birtok célja, hogy a régid legkivdlobb
bordszaival egyiittmiikddve egy olyan aktiv borkdézdsséget hozzon
létre, amely segiti a borkedveldket Tokaj ujra felfedezésében,
sokszinti borainak kifinomult megismerésében és a hazai
borkultura megdrzésében. Ezt a célt tdmogatja a Basilicus
BORkulTURA Kézpont is, amely kiilonleges és
a régioban egyediildlléan szinvonalas borkdstoldival és
borturdival, dsszetett szolgdltatdsaival Tokaj mesés lankdinak
borturisztikai kozpontjdvd kivdan valni.”

Kanczler Andras
Basilicus Sz6lébirtok (Tarcal)



BOTRYTIS o
KESEI SZORETELESU TOKAJI FURMINT
2013

Tokaji Furmint, édes, fehér, kései szliretelésU oltalom alatt
allo eredetiségmegjeldlésu bor. A Basilicus parja-nincs,
illatos bora.

Arkategoéria: €€
Megvasarolhato: pincészetnél és on-line a webshopban,
Budapesten dijmentes kiszallitassal

MESTERVOLGY
TOKAJI FURMINT
2012

A déli volgy sarga talajan mesés illatok termettek. Vin-
cellér jott a volgybe, és esztenddk teremté erejével gazdag
csokrot kotott izekbdl és illatokbol. Szines, jatékos csok-
rot, mely konnyed pompajaval amulatba ejt mindenkit.
Akik ismerik, csak Mestervolgyként emlegetik a helyet,
ahol a munka alkotassa nemesedett.

Dilok: Mestervolgy ddlé (Tarcal)
Arkategoéria: €€

Megvasarolhato: pincészetnél és on-line a webshopban,
Budapesten dijmentes kiszallitassal




BODNAR PINCESZET BODROG BORMUHELY

TOKAJI FURMINT SELECTION
2011

A Galyagas érdekes tertilet , mert els6- és masodosz-
talyu teriletek olelik korbe, mégsem sorolta ezt soha
senki harmadosztalynal foljebb. Talan azért lehet ez,
mert a tallyai dUl6k kozott ez az, aminek talaja riolitos-
andezites malladékkal keveredik. 2009-ben késziilt
innen el6szor szaraz furmint. Az Ultetvény 30 éves.

2011.10.03-an szureteltik a termést, majd kiméletes
feldolgozast kovetben, sajat élesztével erjesztettiik.
Erjedést kovetéen 7 honapos tolgyfa hordds érlelést
kovetéen palackoztuk.Remek szerkezetl , mineralis
bor.

A pincészet el6zetes bejelentkezés alapjan fogadja
vendégeit.

Dilok: Galyagas dlé (Tarcal)

Arkategoria: €€-€€€
Megvasarolhato: éttermekben és vinotékakban

LAPIS TOKAJI FURMINT
2013

A pince 2007-6ta készit borokat, jelenleg 4,5 ha tertil-
etet mlvelnek. A borok hagyomanyos technoldgiaval
készllnek, jellemzéen fahordokban erjesztve, érlelve
lehetéség szerint a legtermészetesbb maddon. A
valasztékban kiemelt szerepet kapnak a dilés szaraz
borok, ezen kivil késéi szlret és évjarat fliggvényében
egy magasabb puttonyszamu aszu borok.Meleg, mély,
édes illatok, fehérhusu barack karakterrel, hattérben
flnom, visszafogott hordo jegyekkel kiegészitve a bort.
Szajban telt, élénk savu, mineralis-sos karakterd, a
korty hosszu és kerek. A bor hozza a Lapistél meg-
szokott dUl6 karaktert. 2013-ban melegebb és teltebb
izek szullettek, Ugy hogy mellette a savak feszesek, ha-
tarozottak maradtak. Erlelhetd, erés, igéretes évjarat.

Diil6: Lapis dUl6 (Tarcal)

Arkategoria: €€
Megvasarolhato: Bortarsasag, Kézmdves Borok Haza




i 1
A
[ £
'i:;'l- 7 I
L & * L
- = | -

o H - .
f - ol
_!, » a " = i
1 -

“A diilés iskoldzdsi szdraz P
borokon keresztiil vezet az 1it a
borvidék, a diilék, a karakterek
megismerés ez. Ezen keresztiil
Hglehet csak tjra felfedezni a
ly édesbor és aszu készités
mzﬁiﬁEJy titkait.... ezt az utat jarjuk.
Keressiik a teriiletekben,
sz6l6ben rejlo lehetbségeket, —
melyeket sajdt e’rtelm%?ész}iM »
borrd formdlunk. ” ~

., ¥

Hajdu Janos
Bodrog Bormiihely (Bodrogkisfalud)
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BREITENBACH TOKAJ PINCE BUDAHAZY SZOLOBIRTOK

SZERELMI TOKAJI FURMINT TOKAJI FURMINT-HARSLEVELU

2013 2011

Oktober elsé hetében lett szedve a sz6l6 mely Furmint és harsleveld szél6fajtak 50-50 % aranyu
bogydzas és kézi préselés utan két 500 literes Uj hazasitasaval késziilt, spontan erjesztéssel
Budapesti Kadar hordot kapott erjesztésre és két acéltartalyban és 8 honapot finom seprén érlelték.
darab negyed toltésu francia hordot.

A bor nagy test magas alkohol és krémes Dilok: Szent Tamas dUlé (Mad)

feszesséqg asvanyossag jellemzi. Eqgyszeri fejtés

utan finomseprés érlelést kapott.10 hénapig. Arkategoria: €€

Maradék cukra 6 de a savai pedig 7 g/l mennyiségben Megvasarolhato: pincészetnél, DUI6 borkereskedés
adjak a bor gerincét! (Godaolls)

Dilok: Szerelmi ddlé (Tokayj)

Arkategoria: €€€

Megvasarolhato: Zéna étterem, Kézmdves Borok
Haza, DUI6 borkereskedés, Mindségi Magyar Borok
Haza, Poharszék borkereskedés, Dil6 borkereskedés




CHATEAU CLOCHE

TOKAJI FURMINT - félszaraz
2011

A madi Betsek dUilé vulkanikus talajan termett kivald
mindseégl sz6l6bol készilt félszaraz bor. Kellemes
maradék természetes cukor tartalma még kedveltebbé
teszi fogyasztasat. Illataban a grapefruit, zold alma és
halvany vanillia érzédik. izében a citrusos gyilimélcsok
és asvanyossag érvényesiil. Sertés és borju siiltek il-
letve gombas ételek kivalo kiséréje 10 =11 C —on.

Dilok: Betsek dUilé (Mad)

Arkategoéria: €€
Megvasarolhato: pincészetnél

TOKAJI SZAMORODNI - szaraz
2008

Teljes érésben évo, ép és botrytiszes furmint
szemekbdl készdlt, kivalé mindségl szaraz bor.
Aztatas és feldolgozas utan 225 |-es t6lgyfa hordéban
két év alatt kapta meg karakterét. Tokéletes iz és illat
harmonia. 1650 palack készllt e nemes szaraz
szamorodni borbdl. A legjobb aperitif bor 10-12 C-ra
hitve!

Dilok: Betsek dUil6 (Mad); Makkos ddlé (Mad)

Arkategoéria: €
Megvasarolhato: pincészetnél




DEMETER ZOLTAN

TOKAJI FURMINT
BIRTOKBOR SZARAZ
2012

A Bortarsasag véleménye: Ot ddl6, a Holdvolgy, a
Veres, a Lapis, a Kakas és a Becsek 0sszhangja, az
évjarat alapbora. Eqyszer( Uzenet: gazdag tokaji
szaraz bor, masodtoltést horddban érlelve, leheletnyi
(5 g) maradék cukorral. Enyhén gyimolcsos illat, édes
tonusu, sulyosabb, teltebb, 6szibarackos és tlizkoves.

Arkategoéria: €€
Megvasarolhato: Bortarsasag

TOKAJI FURMINT
BIRTOKBOR SZARAZ
2013

A Bortarsasag véleménye: Lehengerld, tiszta birtok-
bor, friss és gyimalcsas. Parfimos illat, lendiletes
iz, kis természetes cukor, ami vagany jatékra kel a jo
savakkal. Finomra csiszolt, hosszu. 100% furmint, ot
dudlé, négy honap, tartaly és hordo, komolyzene és
fajélesztds beoltas — ennyi a recept.

Arkategoéria: €€
Megvasarolhato: Bortarsasag




DEMETERVIN DERESZLA PINCESZET

FURMINT
2012

Minden szdl6t dilésen, kézi préssel dolgozunk fel,
figyeljuk 6ket, vigyazunk rajuk, majd palackozas el6tt
hazasitunk. A borok spontan modon, természetes
élesztokkel, helyi zempléni hordéban erjednek és érnek
hosszan, finomseprén. Hisziink a teljes érésben, a
kiméletes és gondos feldolgozasban. Ez a bor az Ura-
gya és a Kiraly dulék termésének hazasitasa.

Diilsk: Urdgya dil6 (Mad): Kiraly dilé (Mad)
Arkategoria: €€€

Megvasarolhato: pincészetnél, Divino, Radovin, Taste-
Vino és szamos helyen a gasztrondmiaban

TOKAJI DRY
2013

A Tokaji Dry magas mindségét a valogatott dilok elsé
osztalyu alapanyaga biztositja. Furmint, Sargamus-
kotaly és Kabar hazasitasa — elegans, sima savak és
fliszeresség kavalkadja. A mar jol ismert Tokaji Dry
borunk Uj évjarataval mutatja meg, hogy borvidékink
sz6l6fajtai micsoda harmast tudnak alkotni. A Furmint
és Sargamuskotaly reduktivan késziilt, igy megoriztik
a bor friss zamatat és ropogossagat. A Kabar 3 hona-
pot fahordéban pihent. Fogyasszuk szarnyasokhoz,
halakhoz 8-10 C-on felszolgalva.

Dilok: Sajgo dlé (Tolesva), Napos dUilé (Tolcsva),
Zafir dulé (Tolcsva), Henye dUl6 (Tolcsva), Teleki duilé
(Tolesva), Vinnai ddlé (Tolcsva)

Arkategoéria: €
Megvasarolhato: Dereszla Vinotéka - Bodrogkeresztur




DOROGI TESTVEREK PINCESZETE

ELOHEGY FURMINT MEZESMALY FURMINT

2011 2011

A Boraszportal véleménye: lgazi kis csaladi kézmUves pince, szépen kialakult édes
Birskorte, citromolaj, viragpor illatban. {zében inten- boros, folyamatosan csiszolddo szaraz boros stilussal.
ziv sOs asvanyossag, birssajt, alma jelentkezik. Jo Dorogi Istvan lényegében egymaga épiti birtokat — a
aranyu, sav- és szerkezetdominans bor, visszafogott fokozatossag nala még inkabb igaz, mint a legtobb
gydmolcsintenzitassal. apro birtoknal. Tisztességes hozzaallas, igényes

munka, egyre szebb borok.

Megvasarolhato: a pincészetnél
A Gault&Millau étteremkalauz véleménye:
Zarkozott allapotabol lassan nyilik, utobb hordokez-
elésre utalo illatok jonnek, némi viragossaggal ke-
veredve. Szajban egészen kellemes az 0sszhatas,
kis gylimolcsosség, a 10szos furmintok kedvessége.
Egészen jok az aranyok, gyakorlatilag minden a helyén
van. Kellemes izvilagu, élvezhetd, jol ihato bor.

Megvasarolhato: a pincészetnél




DISZNOKO SZOLOBIRTOK

DISZNOKO TOKAJI KESOI SZURET
2012

Gazdag borokat ado évjarat. A forro és szaraz nyar
igen korai érést hozott. A nemes rothadas azonban
viszonylag késén indult, de az oktoberi esésebb, paras
id6jaras veégul igen intenziv botritiszesedést ered-
ményezett. Gazdag, elegans, igen illatos, a szokasos-
nal alacsonyabb, lekerekedett savtartalmu édes-
borokat szlreteltek.

Tartalyban erjesztették, majd 10-12 honapon keresz-
tll 2-3 boros fahordokban érlelték. Palackozva 2014.
aprilisban.

Fliszeres vagy gyimolccsel készitett szarnyasokhoz,
fehér husokhoz; sajtokhoz ajanljak. Remek kiséréje
gylmolcsos desszerteknek, gytimolcstortaknak.
Kitdnd aperitif.

Szolofajtak: 85% Furmint ; 10% Harslevell ; 5% Zéta
Arkategoéria: €€

Megvasarolhato: pincészetnél és orszagszerte a
kereskedésekben

DOBOGO PINCESZET

DOBOGO FURMINT
2013

lllataban a friss, citrusos jegyek jelentkeznek el6szor
némi sos tengeri fuvallat tarsasagaban, majd idével
mélyebb, a lédus gyiimaolcsokre, elsésorban kortére
emlékeztetd aromak kertlnek elétérbe némi finom
hordodfliszerrel kiegészilve. Szajban telt, krémes.
Gazdag, lédus gytimolcsok érkeznek, kortés,
narancsos, ananaszos, tropikalis izekkel, melyek re-
mek savakkal és finom asvanyossaggal egészilnek ki.

Dilok: Betsek dUl6, (Mad); Szent Tamas ddlé (Mad)
Arkategoéria: €

Megvasarolhato: a pincészetnél, orszagszerte
vinotékakban és a Zwack Borkereskedésnél
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“A Dobogé Pincészet egy esalddi pincés’%é't?szé’lé’it

5 hektdromla vulkanikus%l&i}?Mdd elsé osztdlytr diildin
termeszti™A pincészet kéﬁﬁlajdé‘n’osa Zwack Izabella és

a bordsz Domokos Attila k%?b?félj'&, hogy Magyarorszag

" és a vilag szdmdra megmutassik Tokaj friss, izgalmas

arcdt, nem csak az asziik,'de a szdraz borok tekintetében
is, 1igy hogy kozben'hiiek maradnak a. térség hagyomd-

nyaihoz. A pincészet kiildetésének tekinti, hogy vissza-" -

Helyezze Tokajt a vildg bortérképére, és nemzetkozi-

. szinten is bevezesse a Furmintot, mint 0shonos,
' egyediildllo szdlo és borfajtat. ”

1 ‘AR o™ 1
Domokos Attila e
Dobogé Pincészet (Tokaj) = . . bor&pé"ﬂl a 28

|



“ A Furmint olyan mint egy i ’
szemiiveg cserélhetd szines E-o’
lencsékkel, néha rézsaszinnek
latszik rajta keresztiil a vildg, néha
kicsit sotét. Sok munkdt igényel

——
y / » “..’-'-"‘«i,;"lr
de csoddkra képes. <
ifj. Prdacser Miklos
Erzsébet Pince (Tokaj)
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ERZSEBET PINCE

KIRALY DULO TOKAJI FURMINT
2012

A madi Kiraly dilé hozzank tartozo része egy kivételes,
déli lejté vulkani riolit alapkdzettel és agyagos nyirok-
talajjal. A magas fekvésu, els6 osztalyu terroir kivalo
meélységet, strukturat és karaktert ad a boroknak.

lgazan kivalo dllészelektalt szaraz Furmintot adott a
Kiraly 2009-ben. Gazdag de elegans bor, szépen kife-
jezi a pedigrés dul6 egyedulalld karakterét. Gyonyoru
aromak (korte, alma, fehérhdsu észibarack, vanilia,
flnom fa), a szajpadlason szép egyensuly, kifinomult,
harmonikus finissel.

DiilGk: Kiraly ddil6 (Mad)
Arkategoéria: €€

Megvasarolhato: pincészetnél, on-line a webshopban
és a Tokaji Kavéporkolé Manufakturaraban

™ F

TOKAJI ASZUESSZENCIA
2003

Ez a bor szintén egy kiemelkedd évjarat gyermeke
friss flgeillattal, 6szibarackhéj és birsalma niianszok-
kal. Az élénk, ropogds savak szépen ellensulyozzak

a komoly maradékcukor tartalmat. Nagyon komplex
bor, hosszantarto lecsengéssel. A bor kivételes el-
tarthatdsagi potenciallal rendelkezik. 2008 tavaszan
kerUlt forgalomba. 2009-ben aranyérmes lett a londoni
Decanter World Wine Awards borversenyen.

12 oraig aztattuk az aszuszemeket erjedé mustban,
majd kiméletesen kipréseltiik hagyomanyos Kos-
suth préssel. A bor harmadik toltést zempléni tolgy-
fahorddban erjedt és érlel¢dott 2 évet. Az alapbor
ezuttal Furmint volt a Kiraly dalébal.

Dulok: Kévago dilé (Tolesva); Szarvas ddlé (Tarcal)

Arkategoria: €€€£€€€
Megvasarolhato: pincészetnél, on-line a webshopban
és a Tokaji Kavéporkold Manufakturaraban




FERDINAND PINCESZET FULEKY PINCESZET

TOKAJI FURMINT PADIHEGY
2012

A bor a 2008-ban elinditott Padi-hegyi Furmint
sorozat negyedik tagja. A szél6termés a 38 éves
ultetvény felsé, rendkivil koves, sziklas részérdl
szarmazik. A sziiret idépontja a forro szaraz év

miatt korabban volt, szeptember kozepén. A kiméletes
feldolgozas utan finomseprén érlelés kovetkezett 8
honapig, hasznalt szerednyei hordokban. A bor
lagyabb karakterd, és rendkivil gyimolcsos, citrusos
jellegl. Ezért is valasztottam a korai szireti idépontot,
hogy mindezeket az izeket elé tudjam hozni a borbal.

Dilok: Padihegy dUl6 (Ratka)

Megvasarolhato: a pincészetnél, Kadarka borbar,
Palack borbar, Dolce Vita borszakiizlet, Borfalu bortéka

FULEKY TOKAJI FURMINT
2012

Birtokbor, legjobb duléinkbdl készilt borok hazasitasa.
Intenziven viragos, gyimolcsos, zoldfliszeres, enyhén
fanyar illat mellett elegans cseresség teszi vonzova.
Kivalo, Ude, szaraz bor, szamos ételhez jol parosithato.
Fehér husokhoz, hal-, mediterran- és grillételekhez,
konnyd sajtokhoz, sonkahoz 8-10 °C-ra behdtve
ajanljuk.

Megvasarolhato: pincészetnél, Borkapolna, Vinopolis
€s a gasztronomiaban




“A legtokéletesebb szdldfajta,
amivel egy bordsz dolgozhat!
Ezerféle mddon képes megmutatni
a termdhely szépségét. Karakteres
és sokféle stilusti bort lehet beldle
késziteni a szdraz boroktdl az édes
borkiilonlegességekig. A rendkiviili
alkalmazkodo képességének és
varidlhatdsdgdnak készonhetden a
bordsz ezen a fajtdn tudja
megmutatni igazan az
egyéniséget.”

Bihari Akos

Ferdindnd Pincészet (Mdd)
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GALAMBOS PINCESZET GIZELLA PINCE

TOKAJI FURMINT SZIL-VOLGY FURMINT
2012 2012
A tokaji borvidék klimaja és geodéziai adottsaga Két Furmint szlret hazasitasa. A bakmuvelésU tékek
lehetéveé teszi azoknak a szol6knek a termesztéseét, és a kordonon nevelt flirtok osszjatéka. Nagyon tiszta,
amelybdl a kilonleges mindségu borok készulnek. modern furmint illat, a hattérben jol behatarolhatd
A Galambos pincészet sz6lotermo terllete a Krakko tengeri sos arnyalattal. Krémes, asvanyos.
hegy lankai, a Kassavaros ddlében helyezkedik el.
Az itt termelt furmint sz616 bora savdus, harmoni- Dilok: Szil-volgy ddlé (Tarcal)
kus 0sszetételd, jellegzetesen gylimolcsos illatu és
zamatu. Arkategoria: €€€€
Megvasarolhato: pincészetnél, on-line a webshopban,
Dilok: Kassavaros dUlé (Abaujszanto) Bortarsasag

Arkategoéria: €
Megvasarolhato: pincészetnél, Szent Istvan
Borszaktizlet (Budapest)




TOKAJI FURMINT
2011

A Terézia €s a Borkut dul6kbol szarmazo sz6I6bol
készlt. 100%-ban 500 literes hordéban erjesztettiik
és érleltiik, a hordok egy részében almasav bontas is
lezajlott. Erjedés utan 6 honapig seprén volt tartva.
Az érlelés végeén a legszebb tételeket valogattuk ki
ehez a furminthoz. Torekedtlink egy elegans, nagyon
j6 egyensulyu bor megteremtésére.

Aromai megmutatjak a fajta és a termdhely 6sszes
tulajdonsagat. Széles de mégis konnyed, asvanyos
mindemellett gyimaolcsos szaraz furmint, ami
onmagaban is teljes élvezeti értékkel bir, de jol
parosithato fehér husokbol vagy halakbol késitett
ételekhez.

Dilok: Terézia ddlé (Mezdézombor); Borkut duilé
(Mezézombor)

Arkategoria: €€
Megvasarolhato: a pincészetnél és a Bortarsasag
Uzleteiben

TOKAJI FURMINT
2013

Tiszta illatvilag, jellegzetes gylimolcsos. Orrunkat
frissitd korte kortés lime-os lideség jarja at.
[zkaraktere fiatal, ropogds egy kis s6s mineralitassal
flszerezetten.

Tenger gyimolcseihez, vegetarianus ételekhez, enyhén
flszerezett szarnyasokhoz idealis.

Dilok: Galambos dlilé (Mezézombor); Borkut ddlé
(Mezézombor)

Arkategoria: €
Megvasarolhato: a pincészetnél és a Bortarsasag
Uzleteiben




A Himesudvar egy kis csaladi pincészet Tokaj
ovarosaban. 3 ha szdlGtertlettel rendelkeznek a varos
hataraban, melybdl nagyobb részt a Zéta, a Koverszolo
és a Sargamuskotaly foglal el, mindossze negyed
hektarnyi (1300 téke) Furmintjuk van a Bodrog folyo
folotti Nyulas-dilében. Errdl a kis tertletrol készitenek
évente cca. 1000 palack szaraz Furmintot, de ebbe
sokszor az évjarat is beleszal, igy el6fordul, hogy a bor
félszaraz marad, vagy aszusodni kezd és Szamorodni
lesz beldle (2006) vagy belekerll az aszuborba (2013),
vagy egyaltalan nem készUl, mert gyenge évjarat volt
(2014). Ennek tikrében lathatd, hogy a Himesudvartol
nehéz szaraz Furmintot beszerezni. Ennek ellenére
megeéri az utanajarast, mert mindig kulonleges él-
meényt ad eqgy palackjuk felbontasa.

Nyulas dilé (Tarcal)

€
pincészetnél és on-line a webshopban

VINTURI

Felszabadultabb
Aromak..

Gazdagabb
Z..

Lagyabb
Saverzet...

Egy pillanat
Alatt!

VINTURI BOR LEVEGOZTETOK
INnfo@szinfolt.hu



mailto:info%40szinfolt.hu?subject=Vinturi%20borleveg%C5%91zetet%C5%91k%20%3Cinform%C3%A1ci%C3%B3%20k%C3%A9r%C3%A9s%20a%20Bor%26P%C3%A1rlat%20magazin%20hirdet%C3%A9se%20alapj%C3%A1n%3E

HOLDVOLGY

HOLDVOLGY ELOQUENCE
Szamorodni
2007

A forrd és szaraz nyar elejének koszonhetéen

korai volt a sz6l6érés. Szeptember elején sok csa-
padék esett, ami kivaldan beinditotta az aszusodasi
folyamatot az érett sz6l6flirtokben. Mar szeptember
24-t6l nagy gazdagsagu aszuszemeket lehetett
szedni. A 2007-es édes borok selymesen krémesek és
gazdag beltartalommal rendelkeznek.

Nagyon szép , aranyos, elegans, krémes texturaju

bor, vibrald savakkal. Tropusi és aszalt gyimolcsos,
kajszis, édes flszeres izvilagat a madi talaj altal nyujt-
ott asvanyossag Uj dimenzidba helyezi.

Arkategoria: €€€€

Megvasarolhato: pincészetnél, 12 palack rendelése
felett a pincészettél hazhoz szallitjak maganvevék
részére is.

HOLDVOLGY MEDITATION
Birtok Furmint
2009

Forro csapadék csapadékmentes nyar volt, a szaraz
alapanyagok szépen be tudtak érni. Optimalis idében,
megfelel6 paraméterekkel lehetett szlretelni. Bar
szaraz év volt, a savak nem égtek el, igy vélhetéen
ennek az évjaratnak a szaraz borai hosszu életliek
lesznek.

lllataban asvanyos, mint ahogy kortyban is
elsédlegesen mineralis, érezni benne a gazdag vulkan-
ikus talajt. Mellette vannak gyimalcsok is, alma,
barack, némi édesfliszeresség, de foként Tokaj
érezhetd. Erettséq, szikarsag, csipetnyi kedvességgel.

Arkategoria: €€€

Megvasarolhato: pincészetnél, 12 palack rendelése
felett a pincészettél hazhoz szallitjak maganvevék
részére is.




KARADI-BERGER BORASZAT

FURMINT & HARS TOKAJI FURMINT “PALANDOR"

2013 2011

Viragillat, sz6l6re, egresre emlékeztetd iz. Konnyed, lllataban, korte, birs, mandula és mineralitas. izében
ude gyimolcsos, kis maradék szénsavval €s élénk is folytatodik a birses jelleg, leheletnyi vanilia, elegans
savakkal. savak és mineralis sossag.

Ftelajanlat: Siilt csirkemell citromos burgonyaval és Etelajanlat: Vajban siitott mandulas pisztrang.

fliszeres karalabéval (Segal Viktor receptje)
Arkategoéria: €€
Arkategoria: €€ Megvasarolhato: pincészetnél
Megvasarolhato: pincészetnél
A bort megrendelni a boraszat@karadiesberger.hu
A bort megrendelni a boraszat@karadiesberger.hu mailcimen keresztll lehet.
mailcimen keresztiil lehet.




ZICCER TOKAJI CUVEE
2013

Pincénk alapbora. A cél egy jo ivasu, konnyed, de a
madi jegyeket magukon visel6 bor elkészitése volt.
A harom f6 hegyaljai sz6l6fajtabol készitjik, ami
szamunkra egy kihagyhatatlan lehetéség volt, innen
szarmazik a név otlete is.

Kimeéletes lékinyerés pneumatikus présben, az
alkoholos erjesztés Uszdfedeles mUlanyagtartalyban,
vadélesztovel tortént. Fejtés utan 3 honap tartalyos
érlelés kovetkezett. Palackozas el6tt bentonitos
deritést kapott.

Dilok: Betsek dUl6 (Mad), Padihegy dUil6 (Ratka),
Danczka dUlé (Mad)

Arkategoéria: €
Megvasarolhato: pincészetnél, gasztronomia

SUPREME BIRTOKBOR
2012

A Ziccernél tartalmasabb, de még mindig konnyeden
fogyaszthato, nem tul hordos bor készitése az irany,
ennek érdekében az érlelésnél kizardlag harmad és
negyed toltést hordokat hasznaltunk.

Kiméletes |ékinyerés bhl fakosaras présben tortént.
Az alkoholos erjesztés Uszofedeles
mUanyagtartalyban tortént, vadélesztével. Fejtés utan
hasznalt fahordéban 5 hénap érlelés kovetkezett.
Palackozas el6tt bentonitos deritést kapott.

Dilok: etsek dlé (Mad), Padihegy dUilé (Ratka)

Arkategoéria: €€
Megvasarolhato: pincészetnél, gasztronomia




KVASZINGER PINCE

HATALOS FURMINT
2012

A kivalo mindségu sz6l6 értékeit megorizve ha-
gyomanyos eljarassal készitjik borainkat. Szaraz
borok esetében a zUzas-bogyozast kbvetden kimél-
etesen préseljik a szol6t. Az erjesztés 225 literes
tolgyfa hordokban torténik. Az erjedés utan batton-
age technologiat alkalmazva 1 hénapig felkavarjuk a
flnomseprot, majd a ddlészelektalt borok esetében 6-8
honapos tolgyfa hordos érlelés kovetkezik.

A 2012-es Hatalos Furmintunk nagyon szépen beérett
termésbdl szarmazik. Gylimolcsos, zamatos tétel, egy
kis édességgel. Komoly testU és kell6 savgerinccel
rendelkezik. Zamataban fellelhet6 az asvanyossag, kis
kamforossag, viragos jegyekkel, sok tercier aromaval
és erjedési észterekkel

Dilok: Hatalos dul6 (Szegilong)

Arkategoéria: €€
Megvasarolhato: pincészetnél, Borhaz Borkereskedés

KANYARGOS FURMINT
2012

Birtok Furmintunk 3 ddl6 termését tartalmazza.

A Szegilong hataraban lévo Hatalos dul6 délkelet
fekvésd, meredek dolésszogU, asvanyokban gazdag
talaju terilet. Az Olaszliszka hataraban léevé Meszes
dulo déli fekvésd, meredek lejtést, meszes agyag
talaju tertlet. A Bukler dul6 nyugati fekvésu, enyhe
délésszogu, asvanyos, erésen kotott agyag talaju
tertlet.

A 2012-es évjarat esetében konnyed, friss gylimolcsos
jegyek megdrzéseére torekedtink. A bor kell6 savge-
rinccel rendelkezik, melyet nagyon szépen kiegészit
asvanyossaga és maradék cukortartalma.

Dil6k: Hatalos dul6 (Szegilong); Meszes dil6 (Olasz-
liszka); Bukker ddl6

Arkategéria: €
Megvasarolhato: pincészetnél, Borhaz Borkereskedés




LENKEY PINCESZET OREMUS

GRAND SELECTION TOKAJI FURMINT MANDOLAS TOKAJI FURMINT

2009 2012

A 2009-es évjarathol tizenhét hordonyi diloszelektalt A tolcsvai pince birtokbora részben a Mandolas-

furmint érlel6dott a pincében, nyolc honap utan azt dulébol sziretelt, valogatott furmintbdl. A riolitos talaj-

a tiz hordot valasztottam ki koziluk, amelyikrél ugy on a fajta gazdag és asvanyos arcat mutatja meg. Kis

gondoltam, eleget volt mar a faban. A Tiz Hordd hordéban lassan erjesztett és érlelt, vibralo, zamatos,

hazasitas ily médon tobb dilé otvozete, kerdilt bele nagyon hosszu bor citrusokkal, mandarinnal.

a Holdvolgybdl, a Vilmanybadl, a Bombolybdl, a Kor-

posdrol és a Hegyfarokbol. A maradék hét hordot A Bortarsasag véleménye: Erett szalmasarga szin,

hagytam tovabbi tiz honapot érni... asvanyos, meszes, 0sszetett illat: kandirozott
gyimolcsok, méz, harsfa, 6szibarack. Finom tolgy és

18 hénap hordds, majd 36 honap palackos érlelés likérosseég. 448 palack.

utan 2014 év végeén kertlt forgalomba.
Dilok: Mandolas dUilé (Tolcsva)
Arkategoria: €-€€
Megvasarolhato: Radovin, Bor és Tarsa, Kadarka Bar, Arkategoria: €€

Poharszék, Borfalu, Boraruda, Sarki Fiszeres, Bornivo, Megvasarolhato: Bortarsasag, borbolt.hu
Borbazar, Borszoba és a gasztronomiaban
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OROSZ GABOR

BETSEK TOKAJI FURMINT
2011

A CBA véleménye: Orosz Gabor Betsek Furmintja az
eqgyik legjobb madi dul6 termése. S6s asvanyos jellege
tokéletesen kiemeli a fajtajelleget, annak finom aro-
matikus gazdagsagat.

Dilok: Betsek dUilé (Mad)

Arkategéria: €€€
Megvasarolhato: CBA, vinotékak orszagszerte

ORSOLYAK ATTILA

“AZ EN VILAGOM"
TOKAJI FURMINT ES HARSLEVELU
2012

A terllet nagysaga jelenleg 6sszesen 1,3 ha a madi
Szent Tamas és a ratkai Istenhegy dulékben.

Az évjarat és a dul6k adta lehetdségek kihasznalasa
mellett kivanom boraimon keresztdl a tokaji bor
hirnevét hazai és nemzetkozi szinten novelni.

A borvidék két f6 fajtaja adta jellegzetes, elegans,
szaraz bor. A tolgyfahordéban erjedt és érlel6dott
tételek valogatas utan kertltek hazasitasra. Az egyedi
karakterekbdl felépiilt illat és izvilag vonzd egységben
mutatja be Tokaj gazdag sokszintseégét. 610 palack
készdlt beldle.

Megvasarolhato: pincészetnél




PATRICIUS BORHAZ PAULAY BORHAZ

FURMINT RESERVE “BITANGJO" FURMINT

2013 2012

A fajtara jellemz6 gylimolcsosség, erdteljes mine- A Paulay Borhaz és Vendéghaz Tokaj szllottjérd|,

ralitas és elegans savak jellemzik a bort, hattérben a Paulay Edérdél kapta a nevét, aki a Nemzeti

részbeni hordds fermentacio és érlelés finom vajas, Szinhaz igazgatoja volt 1878-tdl élete végéig és

porkolt mandulas jegyeivel. Jol ihatd, konnyed tokaji épp ebben a hazban sziletett. Biszkeséglink a

bor. fajtagydjteményiink, amelyben tobb, a filoxéravész
el6tt Tokajban termesztett fajta megtalalhato (PI:

Ajanljuk: grillezett hal- és vadételek, rosé kacsamell Lisztes fehér, Bakator, Jardovany, Polyhos, Gohér, stb)

parolt gyimalcsokkel, indiai vajas csirke és amelyekbdl bor is késziil. Kildetéslink ezeknek a
régi fajtaknak az ujra folfedezése.

Megvasarolhato: Borlapunkban megtalalhatoak a szaraz fajtaborok

orszagszerte borkereskedésekben, CBA, In Vino Veri- ddlészelektaltan is, és természetesen a tokaji édes

tas, L'Enoteca, Radovin, Selection Borszakizlet borok. Boraink spontan erjednek, legnagyobb részt

fahorddban. Az éves palackszam 3-4000, amelyet
helyben értékesitiink.

Diil6: Verebes ddlé (Tokaj)

Arkategoria: €€
Megvasarolhato: pincénél




“A Furmint olyan mint egy
hangszer, kiilonféle dallamokat
tudunk jatszani rajta, a bor lehet
szaraz, vagy édes, késoi sziiret vagy
akar aszu, a Furmint mindig
fantasztikusan hoza a formajat,
erre csak kevés fajta képes.”

Wille-Baumkauff Stefan
Pendits Szolobirtok és Pincészet (Abatijszdnto)
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KRAKO TOKAJI FURMINT
2013

A cég 1991-ben alakult csaladi vallalkozaskeént,

az Ultetvények a borvidék jeles diilciben talalhatok,
igy muveliink szolot Madon a Holdvolgy, Tallyan a
Bathory, Abaujszanton a Pendits, Krako és Bea dulok-
ben. 2005 ota okologiai gazdalkodast végziink, 2008-
ban elsoként a tokaji borvidéken megkaptuk a bio
tanusitast, 2011-ben pedig elsé magyar birtokként a
biodinamikus DEMETER tanusitast.

Arra toreksziink, hogy boraink tlikr6zzék a terroir, a
szOlofajta és az évjarat karakterét.

lllataban mezei viragok, kamilla érezhetd, jol struk-
turalt bor finom savakkal, hosszu lecsengéssel.

Dilok: Krako ddlé (Abaujszanto)

Arkategoria: €€€€
Megvasarolhato: a DiVino haldzataban

FURMINT
2013

Friss menta, zoldbors, ananasz és citrusok tdité illata
és ize. Reduktiv, konnyed, alacsony alkohollal, friss
savakkal, hosszu lecsengéssel.

Arkategoéria: €
Megvasarolhato: Bortarsasag borszakizleteiben és
vinotékakban orszagszerte




PUKLUS PINCESZET

“CSABI GYONGYE" TOKAJI FURMINT
SZARAZ GYONGYOZOBOR 2013
2012

A pincészet rovid bemutatasa: Puklus Janos 1974-ben
Furmint sz616bél erjesztett szaraz fehér gyéngydzébor. alapitotta a pincészetet. A birtok sz6l6teruletei Tokaj-
Gylimdlcsillatat és finom savtartalmat kiemeli és fris- Hegyalja legdélibb részén, Bodrogkeresztur, Tarcal
siti a pezsdit6 szénsavtartalom. Ajanlott fogyasztasi és Bodrogkisfalud els6 osztalyu ddldiben talalhatok,
hémérséklet:8°C. osszesen 17,5 hektaron. Fébb széléfajtak a furmint,

a harslevell és a sarga muskotaly, de ezek mellett
Megvasarolhato: pincészetnél megtalalhato a zéta, a kabar, a kovérszolo, a gohér,

a Tarcal-sorozat, valamint egy kis cabernet sauvi-
gnon és cabernet franc is. A szél6feldolgozo korszerd,
megfelel az U reduktiv, illetve a hagyomanyos oxidativ
technologia kovetelményeinek is. Boraik hagyomanyos
tokaji érlelését négy, kisfahordds érlelépince segiti.

A fahordds érlelés idejét mindig a bor egyénisége ha-
tarozza meg, altalaban 3-5 év, de ennél tobb is lehet.

Megvasarolhato: pincészetnél




ROYAL TOKAJI

TOKAJI DULOVALOGATAS FURMINT SZENT TAMAS TOKAJI FURMINT
2013 2013
Uragya és Betsek dlé Furmint borainak hazasitasa. A pincészet masodik dulé szelektalt furmintja,
A fliszeres Betsek Furmint és a karakteres Uragya 15 hénapig Uj zempléni tolgyfahordoban erjedt és
Furmint hazassaga egy asvanyos, testes, ugyanakkor érlel6dott . 1564 palack késziilt, nagy testtel, hosszu
barsonyos, a duilok jellegét magaban hordozo lecsengéssel rendelkezd szép tétel.
Furmintot eredményezett. 2036 palack készllt,
15 honapos Uj tolgyfahordds érleléssel. Dilok: Szent Tamas dUlé (Mad)
Dal6k: Uragya diilé (Mad); Betsek ddls (Mad) Arkategoria: €€€
Megvasarolhato: CBA, METRO, Raiker, Tesco,
Arkategoria: €€€ Bortarsasag

Megvasarolhato: CBA, METRO, Raiker, Tesco,
Bortarsasag




“Furmint tudja

legjobban visszaadni

a mddi termohelyre

jellemzo karaktert.

A diilok egyediségét

meghatdrozza az 4

agyagdsvdanyok viltoza- »
tos ardnyu eléforduldsa.”

ifj. Szepsy Istvdn
Szent Tamads Sz6l6birtok és Pincészet
(Mdd)
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MAD FURMINT
2013

Harmadik évjarata a 2011-ben megkezdett sorozat-
nak. SikerUlt béviteni az integraciot, és két Uj ddlébdl is
tudtunk vasarolni Furmintot. A boraszati technologia
semmiben sem tér el a megel6z6 évjaratokban alkal-
mazottaktol, maradt tovabbra is 100% tartalyos erjesz-
tés, természetes €élesztdjével indult az erjedés és nem
alkalmaztunk almasav bontast. Bar az évjarat hataroz-
ottabb savakat hozott, mint az el6z6 kettd, ezek nem
bantoak, sét a bor a korabbi évjaratoknal jobban tudja
bemutatni Madot, mint termdhelyet. Szerkezete miatt
azonban tobb id6t kellett pihentetni palackozas utan.

Arkategoéria: €€
Megvasarolhato: Els6é Madi Borhaz, vinotékak

DONGO FURMINT
2013

A tallyai Dong¢ dlét mar a Bél és Matolai féle be-
sorolasok is a legmagasabb kategoriaban tartottak
szamon. Az andezit és mallott andezit alapkdzeten a
vulkani hamu lerakodasa miatt a talaj egészen sotét
arnyalatu, agyagasvanyokban gazdag, els6sorban
zeolitban, ezért borai rendkivil 6sszetettek, asvanyos-
ak. A 2013-as év az utobbi idészak legkiegyenlitettebb
évjarata, mely lehetdveé tette Osszetett és jo aranyu
borok készitését. A 2013-as Dongo Furmint struk-
turajaban az asvanyossag mellett meghatarozo a
furmint gyimolcsossége és a sokrétd savszerkezet,
valamint a masod-és harmadtoltést zempléni tolgy-
fahordokban eltoltott 10 honapos érlelés jegyel.

Dilok: Dongo ddlg (Tallya)

Arkategoria: €€€£€€
Megvasarolhato: Els6é Madi Borhaz, vinotékak




SZENT BENEDEK PINCESZET TOKAJ KERESKEDOHAZ

TOKAJI FURMINT GRAND SELECTION TOKAJI FURMINT

2009 2013

A Szent Benedek Pincészet Ultetvényei 9 dlilében A borban talalhaté gyiimolcsos karakter szépen keve-

talalhatoak. Ebbdl 7 dUlé valogatott termésébdl lett redik a furmint sz6l6 zamataival, melyet kiegészit a madi

hazasitva ez a bor ugy, hogy a kiilonbozé termdéhelyek kévago dilé mineralitasa, asvanyossaga. Az Ujhordos

sajatossagai egy komplex egészet alkossanak. erjesztésnek és érlelésnek koszonhetéen izében vanilias
flistos jelleg érezhetd. Nagy testl, hosszu lecsengésu

Megvasarolhato: pincészetnél, on-line a webshopban, mégis konnyed bor. Szinében a hordds erjesztésbdl

Monarchia borszaktizlet, Sidewayz Borkereskedés, és érlelésbél adédod szalmasarga arnyalatokkal. llla-

Enoteca & Bistro Corso (Pécs), BorNivé (Miskolc) taban tropikalis, gyimolcsos jegyekkel és viragillattal,

az Ujhordos érleléshdl adodo elegans flistos karakterrel
jelenik meg. izben telt és kerek, az 6szibarackos jelleg a
furmint fajta fanyarsagaval és a madi Kévago dulé min-
eralitasaval vibral benne. Hatarozott savakkal és hosszu
lecsengéssel tolti ki a szdjat.

Dilok: Kévago dilé (Tolesva); Szarvas ddlé (Tarcal)
Arkategoéria: €

Megvasarolhato: pincészetnél, CBA Prima, GRoby,
Memories of Hungary, gasztronomia




“A bornak orémet és boldogsdgot
kell sugdroznia. Ha az ember meg-
kostol egy bort és az izlik neki, érzi,
hogy dtjdrja a testét és meg akar
inni még egy kortyot: ez a jo bor

szdmomra. Egy bornak be kell
mutatnia a termdteriiletet, a faj-
at, 0sszhangban és egyensiilyban
ikell lenni, hogy amikor az ember
eli, az valoban 6romet
* okozzon neki.”

Ats Karoly
Kereskedbhdz (Tolcsva)
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“Hisziink abban, hogy az organikus mitiveléssel a
termotalaj és a t0kék vitalitdsat megorizhetjiik, és
annak érdekében, hogy minden Hétsz6l6 palack
kozvetitse ezt a filozofidt, kizdrdlag sajdt termesztésii
sz0lot és aszuszemet haszndlunk borainkhoz”

Makai Gergely
Tokaj-Hétsz6l6 Szolobirtok (Tokaj)




HETSZOLO BISTRO FURMINT
2012

A Bistro borcsalad a Hétsz6l6 fiatal generacios bor-
csaladja, amely a mindennapok jol fogyaszthato,
reduktiv, gyimolcsos és konnyedebb borairdl szal.
Konnyd felismerni a cimkén szerepl6 nagy 7-es szam-
rol, amely a Hétszol6 dalo 1502-es, 7 széléparcellabol
valo megsziiletésére utal. Vagany, friss, konnyed,

de egyben érzddik benne a komoly, korrekt hattér-
munka. Korte, zoldalma, friss fehér viragok illatban.
Az ember mar varja, hogy megkostolja, és izében is
hasonlo fogadja. A reduktiv, finomseprdés érlelésnek is
koszonhetéen kedvesen gyimolcsos, €s kozepesen
telt. Intenziv iz, élénk, Udité savu, gyimolcsos, szép
asvanyossaggal megaldott Furmint.

Dilok: Nagysz6l6 dild (Tokaj)

Arkategoria: €
Megvasarolhato: Rakdczi Pince (Tokaj), Budapest:
Borkapolna, Bacchus, Debrecen: Esszencia Borbolt,
Borudvar, CBA

HETSZOLO FURMINT SELECTION
2012

A Furmint sz6l6fajta a Tokaji borvidék legelterjedtebb
fajtaja. Csodalatos terroir jelleggel bird szaraz, késéi
szlret és aszu borokat lehet késziteni Furmintbal.
Reduktiv érlelés esetén fehér viragok, korte, zéldalma
jellemzi, fahordos érlelés esetén pedig tdzkovesség,
tropusi gyimolcsok, barack, birs jellemzik sokszor.
Cukorgyjté képessége mellett kivalo savszerkezet-
tel is rendelkezik. Egy kivalo bor a Tokaj Hetszolo
Sz6lébirtoktol, amelynek magja, a 16sz talajon fekvd
Hétszol6 dalod, 1502-ben 7 parcella egyesitésével szul-
etett meg.

DiilSk: Hétsz8I6 duil6 (Tokaj); Nagysz6l6 dils (Tokayj)

Arkategoéria: €€

Megvasarolhato: Rakdczi Pince (Tokaj), Budapest:
Borkapolna, Bacchus, Debrecen: Esszencia Borbolt,
Borudvar, CBA




BIRTOK FURMINT
2013

Ebben a borban mindkét dulénk, a Csirke-mal és a
Barakonyi, termése is benne van.

2013-ban csak Furmint alkotja. 60% tartalyban, 40%
hordoban erjedt, majd a két rész 3 honap utan lett
0sszehazasitva.

Erre az évjaratra jellemzden friss, zamatos savak van-
nak jelen.

lllata friss, gyUmolcsos ( korte, kamilla), izében as-
vanyoktol és a fahordos érleléstdl gazdag, hosszu
utoizd bor.

Diilok:
Csirke-mal dulé (Bodrogkisfalud); Barakonyi ddlé
(Bodrogkisfalud)

Arkategoéria: €€
Megvasarolhato: a pincészetnél, orszagszerte a
Bortarsasag Uzleteiben, BorPont (Gydr)

BARAKONYI FURMINT
2013

Ebben a dulében a csaladom tébb, mint 60 éve muvel
sz0I6t. Talaja rendkivil gazdag, mozaikszerlen dssze-
tett. Leggyakoribb a riolittufa malladéka. Az Ultetvény
deli-délkeleti kitettségU. 2013-ban bar a nyar meleg
volt, de az 6sz hideg, féleg az éjszakak, igy a savtarta-
lom nagyon szépen megmaradt. Kiméletes préselés
utan a must fahorddban erjedt, majd 7 hénapot
erlel6dott 3-4 éves, 220 |-es zempléni tolgybdl késziilt
hordokban. A bor spontan erjedt, sajat élesztokkel.
lllatban a korte, menta és viragpor jellemzi. A hordos
érlelésbdl szarmazo vanilias illat csak finoman jelenik
meg. ize gazdag, dsszetett, rendkiviil hosszu utdizzel.
A korty végén elsd sorban az asvanyos izek dominal-
nak. Hosszu életd, jol érlelhet6 bor lesz.

Dilok: Barakonyi dUilé (Bodrogkisfalud)
Arkategoria: €€€

Megvasarolhato: a pincészetnél, orszagszerte a
Bortarsasag Uzleteiben, BorPont (Gydr)




=

ar..

“Miv %gyfm smg‘brt?“l’é‘?’ﬁw“i?coriatozas—

'".‘ ljtik a szolot, sziir talatt e’dzg

sal
csak a tel]esen Qﬁﬁ%_‘

7

borzpariat | 106



B ordszatok

ARVAY
YAY
ARVAY JANOS CSALADI PINCESZETE - Rdtka
3908 Ratka, Széchenyi tér 13.
GPS: N48.215000, E21.227735
Tel.: +36 (30) 395-3679 - Arvay Szabolcs
Tel.: +36 (30) 257-5314 - Arvay Janos

info@arvay.eu
www.arvay.eu

BARTA PINCESZET - Mdd
3909 Mad, Rakoczi u. 81-83.
GPS: N48.19587, E21.27928
Tel.: +36 (30) 324-2521
sales@bartapince.com
www.bartapince.com

BASILICUS

BASILICUS SZOLOBIRTOK - Tarcal
3915 Tarcal, Kényves Kalman u. 15.
Tel.: +36 (70) 338-0038
basilicusbor@gmail.com
www.basilicus.hu

borsparlat

BODNAR PINCESZET - Mdd

3909 Mad, Kossuth ut 72.

Tel.: +36 (30) 928-1696 , +36 (30) 812-0800
bodnarpince@gmail.com
www.madibodnarpinceszet.hu

BODROG BORMUHELY

BOGRODOGEISFLSLUD

BODROG BORMUHELY - Bodrogkisfalud
3917 Bodrogkisfalud, Petéfi u. 7.

Tel.: +36 (70) 366-8740
farkas.krisztian@bodrogbormuhely.hu
www.bodrogbormuhely.hu

BREITENBACH TOKA] PINCE - Bodrogkisfalud
3917 Bodrogkisfalud, Klapka Gyorgy ut 38.

Tel.: +36 (70) 634-3095
breitenbach1641@freemail.hu

Facebook: Breitenbach Pince

aUDAHAZy

SZOLOBIRTOK
MAD

BUDAHAZY SZOLOBIRTOK - Mdd
3909 Mad, Batthyany u. 17.

Tel.: +36 (30) 467-1760
info@budahazypince.hu
www.budahazypince.hu


http://www.arvay.eu/
http://www.bartapince.com/
https://basilicus.hu/
http://www.madibodnarpinceszet.hu/
http://www.bodrogbormuhely.hu/
https://www.facebook.com/Tokaj.BREITENBACH
http://www.budahazypince.hu/

Ajanlott

BORASZATOK

Lf““'

CHATEAU CLOCHE - Szerencs
3900 Szerencs, Alsépincesor 1.
Tel.: +36 (20) 547-3017
info@minosegibor.hu
www.minosegibor.hu

e
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DEMETER ZOLTAN

TOFEA|

DEMETER ZOLTAN - Tokaj

3910 Tokaj, Vasvari Pal u. 3.

Tel.: +36 (20) 806-0000
demeterzoltan@demeterzoltan.hu
www.demeterzoltan.hu

DEMETERVIN - Mad
3909 Mad, Bercsényi u. 7.
Tel.: +36 (20) 466-3011
endre@demetervin.hu
www.demetervin.hu

DERESZLA PINCESZET - Bodrogkeresztiir
3916 Bodrogkeresztur, Felsé utca 2.

Tel.: +36 (47) 369-004
dereszla@dereszla.com
www.dereszla.com

DISZNOKO

TOKAUJ
PLEASURE OF PURITY

DISZNOKO SZOLOBIRTOK

ES PINCESZET - Mezézombor
3931 Mez6zombor, Diszn6ké-dUilé
Tel.: +36 (47) 569-410
disznoko@disznoko.hu
www.disznoko.hu

000
DOBOGO

TOKAI]

DOBOGO PINCE - Tokaj

3910 Tokaj, Dézsa Gyorgy ut 1.
Tel.: +36 (47) 552-147
dobogotokaj@t-online.hu
www.dobogo.hu

DOROGI TESTVEREK PINCESZETE - Tarcal
3915 Tarcal, Arany Janos u. 7.

Tel.: +36 (20) 957-6470
tokajdorogi@gmail.com

ERZSEBET PINCE - Tokaj

3910 Tokaj, Bem u. 16.

Tel.: +36 (20) 802-0137
contact@erzseberpince.hu
www.erzsebetpince.hu

Tokaji Kavéporkolo Manufaktira - borkdstolds,
vendéglatas

3910 Tokaj, Bethlen Gabor u. 10.
Tel.: +36 (47) 552-008

info@ tokajcoffee.com
www.tokajcoffee.com

borsparlat


http://www.minosegibor.hu/
http://www.demeterzoltan.hu/
http://demetervin.hu/
http://www.dereszla.com/
http://disznoko.hu/
http://www.dobogo.hu/
http://www.erzsebetpince.hu/hu/
http://www.tokajcoffee.com/hu/

Ajanlott

BORASZATOK

GROF DEGENFELD

1as7 TOKAJ

Ferdinand
Pincészet

Mad

GROF DEGENFELD SZOLOBIRTOK
ES PINCESZET - Tarcal

3915 Tarcal, Terézia kert 9.

GPS: N48.143589, E21.334291

Tel.: +36 (47) 380-173
degenfeld@degenfeld.hu
www.grofdegenfeld.hu

FERDINAND PINCESZET - Mdad
3909 Mad, Magyar utca 38.

Tel.: +36 (20) 287-3967
ferdinand.pinceszet@gmail.com
www.facebook.com/ferdinandpince

FOLEKY —
)

HIMESUDVAR - Tokaj

FULEKY PINCESZET - Bodrogkeresztiir
3916 Bodrogkeresztur, Iskola koz 5.
Tel.: +36 (47) 396-478

fuleky@tokaj.org

www.tokaj.org

GALAMBOS PINCESZET - Abaiijszdnto
3881 Abaujszanto, Dobd Istvan u. 6.

Tel.: +36 (20) 387-4789 Galambos Péterné
Tel.: +36 (20) 452-0563 Galambos Péter
galambospinceszet@gmail.com
www.galambospinceszet.hu

GIZELLA

TOKA

GIZELLA PINCE - Tokaj

3910 Tokaj, Dienes u. 78.

Tel.: +36 (20) 233-3212
laszlo.szilagyi@gizellapince.hu
www.gizellapince.hu

borsparlat

3910 Tokaj, Bem ut 2.
Tel.: +36 (47) 352-416
tokaji@himesudvar.hu
www.himesudvar.hu

i

L2
L

(¥ =
-

HOLDVOLGY

HOLDVOLGY - Mdd

3909 Mad, Batthyany u. 69.
Tel.: +36 (20) 421-1817
contact@holdvolgy.com
www.holdvolgy.com

e

KARADI-BERGER

TOKA] WINES - ERDORENTE

KARADI ES BERGER BORASZAT - Erdébénye

3932 Erd6bénye, Hunyadi u. 21.

Tel.: +36 (70) 615-4797; +36 (70) 615-4793
boraszat@karadiesberger.hu
www.karadiesberger.hu


https://www.facebook.com/ferdinandpince
http://www.tokaj.org/hu/
http://www.galambospinceszet.hu/
http://www.gizellapince.hu/
http://grofdegenfeld.hu/hu/
http://www.himesudvar.hu/
http://www.holdvolgy.com/
http://www.karadiesberger.hu/

Ajanlott

BORASZATOK

KARDOgs

M oA D ‘ TOKAL

'r

KARDOS ES FIA SZOLOBIRTOK - Mdd
3909 Mad, Vérésmarty u. 1.

Tel.: +36 (70) 454 6577
info@kardos-tokaj.com
www.kardos-tokaj.com

KVASZINGESI

KVASZINGER BORASZAT - Olaszliszka
3933 Olaszliszka, Burgundia utca 6.
Tel.: +36 (20) 291-7186
kvaszinger.laszlo@gmail.com
www.kvaszinger.hu
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Lenkey Caaled Szalésacic ¢ Pracesseee
Tokay Hegyalja. Mad

LENKEY CSALAD PINCESZETE - Mad
3909 M&d, Tancsics Mihdly u. 29-31.
Tel.: +36 (70) 313-2390
lenkeypinceszet@t-online.hu
www.lenkeypinceszet.hu

OREMUS

OREMUS - Tolcsva

3934 Tolcsva, Bajcsy-Zsilinszky Endre u. 45.
Tel.: +36 (47) 384-505
tokajoremus@tokajoremus.hu
www.tokajoremus.com

OROSZ GABOR PINCESZETE - Mdd

3909 Mad, Tancsics Mihaly u. 4.

Tel.: +36 (47) 348-076

bodvin@gmail.com

A

ORSOLYAK ATTILA
TOKAL

ORSOLYAK ATTILA - Tokaj
Tel.: +36 (70) 454--887
istenhegyalja@index.hu
facebook: Istenhegy Kisbirtok

PaTRICIUS

PATRICIUS BORHAZ - Bodrogkisfalud
3917 Bodrogkisfalud,

Varhegy-diil6, 3357 hrsz.

Tel.: +36 (47) 396-001
info@patricius.hu

www.patricius.hu

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

PAULAY BORHAZ - Tokaj

3910 Tokaj, Hajdu kéz 11.

Tel.: +36 (20) 451-7789, +36 (20) 423-8206
bodnar.linda@paulayborhaz.hu
www.facebook.com/paulayborhaz
www.paulayborhaz.hu

PENDITS SZOLOBIRTOK ES PINCESZET - Abatijszdnté
3881 Abaujszanto, Béke ut 111.

Tel.: +36 (20) 317-0966

pendits@t-online.hu

www.pendits.com

borsparlat


http://www.kardos-tokaj.com/
http://www.kvaszinger.hu/
http://www.lenkeypinceszet.hu/
http://www.tokajoremus.com/
https://www.facebook.com/pages/Istenhegy-Kisbirtok/284521724946163
http://patricius.hu/hu/
http://www.paulayborhaz.hu/hu/
http://www.pendits.com/

Ajanlott

BORASZATOK

PUKLUS PINCESZET
1OIRA] < HEGYARL A
PUKLUS PINCESZET - Bodrogkeresztir
3916 Bodrogkeresztur, Tarcali u. 13.
Tel.: +36 (30) 487-5735
puklusbor@puklusbor.hu
www.puklusbor.hu

" _E/:J%KM{ %Qfxf 22

ROYAL TOKAJI BORASZAT - Mdd
3909 M4d, Rakdczi u. 35.

Tel.: +36 (47) 548-500
tombacz@royal-tokaji.hu
www.royal-tokaji.com

SAUSKA

SAUSKA-TOKA]J - Tokaj
3910 Tokaj, J6zsef Attila u. 2.
Tel.: +36 (47) 552-155
tokaj@sauska.hu
www.sauska.hu

o 1
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SZENT BENEDEK PINCESZET - Tallya
3907 Tallya, Arpad tér 6.

Tel.: +36 (30) 346-4189
info@szentbenedekpinceszet.hu
www.szentbenedekpinceszet.hu

borsparlat

SZENT TAM ;_iH

SZENT TAMAS SZOLOBIRTOK ES PINCESZET - Mdd
3909 Mad, Batthyany u. 51.

Tel.: +36 (30) 643-4875

szenttamas@szenttamas.hu

www.szenttamas.hu

Els6 Madi Borhaz és Bisztro - borkostolas, vendéglatas
3909 Mad, Hunyadi Janos u. 2.

TOKAJ-HETSZOLO
e AWy e Py

TOKAJ-HETSZOLO SZOLOBIRTOK - Tokaj
3910 Tokaj, Bajcsy-Zsilinszky Endre Ut 19-21.
Tel.: +36 (47) 352-009, +36 (30) 351-8001
tokaj@hetszolo.hu

www.tokajhetszolo.com

Rakoczi Pince - borkdstolas, vendéglatas
3910 Tokaj, Kossuth tér 15.

Tel.: +36 (30) 436-5767
rakoczipince@hetszolo.hu

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

TOKAJI

e
=T

frlh..'.l' foreck :'u'r”“'r: Fid

TOKAJ KERESKEDOHAZ - Tolcsva
3934 Tolcsva, Pet6éfi Sdndor u. 36-40.
Tel.: +36 (47) 384-164
marketing@tokajwinetrade.com
www.tokajwinetrade.com

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

TORA] NOBILIS

TOKAJ] NOBILIS - Bodrogkeresztur
3916 Bodrogkeresztur, Kossuth ut 103.
Tel.: +36 (20) 391-8328
bardos@tokajnobilis.hu
www.tokajnobilis.hu


http://www.puklusbor.hu/
http://www.royal-tokaji.com/
http://www.sauska.hu/
http://www.szentbenedekpinceszet.hu/
http://www.szenttamas.hu/hu/home
http://tokajhetszolo.com/
http://www.tokajwinetrade.com/
http://tokajnobilis.hu/kezdolap-hu

TOKAJ NOBILIS

kézmiives csaladi birtok - természethii borok - borkostolé - dilotarak - '»4:1‘1dti*glhu

Amikor elhatiroztuk, hogy megalapitjuk a’l hkaj Nobilis Szdlébirtokot, egy n]}rm'L kézmiives bordszatrdl dlmodtunk,
ahol L‘-H:r'l.‘,tlj mindségl borokat alkotva jutna kifejezésre a dilb, a f:i.j'li.i ¢s viszonyunk a természethez.
lgy esett a vilasztisunk Bodrogkisfalud hatdriban a Barakonyi és a Csirke-mal diilékre.
Nilunk a borkészités a szdldben kezdddik, hiszen a bor mindségét alapvetden meghatirozza a sz6l6 mindsége.

Boraink nagy része fahordéban erjed és érleladik tobb hénapig vagy évig. Palackozds utin 3-6 hénapig pihentetjiik a borokat, mielétt
forgalomba hoznink. A sziiret és feldolgozds sordn nagyon fontos, hogy a szdlét a legkiméletesebben dolgozzuk fel és a gyiimales
minden erényét dtmentsiik a borba. A borkészités sordn nem haszndlunk semmilyen természetidegen anyagot, a borokat legkisebb
beavatkozdssal készitjirk el.

Neviink jfffnfr:’:s-f: nﬂ_g}'!r:fkﬁ_. bokezii; eldkeld, ﬁnum.

Azon dolgozunk, hogy mindezt hiien tikrozék boraink.

Tel: 436 20 391 83 28
Email: bardos@tokajnobilis.hu
wwwitokajnobilis.hu

www.facebook.com/tokajnobilis



http://tokajnobilis.hu/kezdolap-hu

Programok

2015. aprilis - majus - junius

BUJDOSO PINCESZET BORVACSORAJA A PLATAN HOTELBEN
Helyszin: Hotel Platdn****

Cim: 4030 Debrecen, Somlyai u. 10.

Tel: +36 (30) 904-6236

E-mail: info@platanhotel.eu

www.platanhotel.eu

Datum: 2015. 4prilis 11.
Idépont: 19.00-23.00 6rdig

A borvacsora meniije a kovetkezd:

Rosecco 2014 ( Pinot Noir és Cabernet Sauvignon
2yongyozd bor) — Aperitif

Kapitdny 2014 (Irsai Olivér) — Pécolt lazac roldd z6ld-
borsés blinin lagy fiirjtojdssal és avocddo fagylattal
Cirkdlé 2013 (Olaszrizling) — Sparga krémleves rebar-
bara kompéttal és zoldség pogicsaval

Nemere 2012 (Chard., Sauv. B.,Sziirkebardt, Kird-
lylednyka) — Balatoni fogas filé bazsalikomos aszalt pa-
radicsommal és piritott burgonydval, grillezett édesko-
ménnyel és karaldbé habbal

Katamardn 2011 (50 % Caberner Sauvignon Cabernet
Franc) — Sous Vide vaddiszné karaj flszeres padlizsin-
nal, fehér bab krém, rékagomba és lestydnos sponge
Tramontana 2011 (Késéi sziiretelésii Tramini)

— Rozmaringos korte tarte tatin, gorgonzola fagylalt
karamellizalt diéval

Részvételi dij: 9.900 Ft/f6, amely tartalmazza a
vacsora és késtoltatott borok (fajtdnként 1 dl) 4ric.

Asztalfoglalds: +36 (30) 904-6236

ROSE ES PEZSGO KERT

és ROSE ES PEZSGO MUSTRA

Helyszin: Gesztenyés kert

Cim: 1012 Budapest, Csorsz utca — Sirdly sétdny

Datum: 2015. majus 8-10.
www.rosalia.hu

Rosé Garde nyitva tartds:

Mdjus 8. (péntek): 14-24 6ra kozott

Midjus 9. (szombat): 10-24 6ra kozote

Midjus 10. (vasirnap): 10-21 éra kozott

Belépés: ingyenes. Késtoldshoz 1.000 forintért Stolzle
kristaly késtolépohdr vésdrolhaté.

Eves Magyar Rosé Mustra nyitva tartds:

Midjus 9. (szombat): 14-19 6ra kozote

Belépés: elévételben 3.500 Ft A rendezvényen csak
logézott, visszavélthaté késtolépohdrral lehet késtolni,
melynek letéti dija 1.000 Ft.

04. 11.

04. 12.

04.17.

04.17.

04. 30.

05. 08.

TOKAJ-HEGYALJA PIAC

Uszunk az arral, halkiilonlegességekkel

Helyszin: Diszn6ké Szélébirtok és Pincészet

Cim: 3907 Mezé6zombor, Diszndkd-diilé a 37-es féut
Tokaji eldgazdsdndl (a Sdrga Borhdz Csirddndl)
Détum: 2015. 4prilis 12.
www.facebook.com/HegyaljaPiac

XVI. KISUSTI PALINKA FESZTIVAL
Helyszin: Virkert

Cim: Gyula, Virkert u. 1.

Détum: 2015. 04. 17-19.
www.palinkafesztival.hu

KALANDOS BORKOSTOLO A HOLDVOLGY
PINCELABIRINTUSBAN

Helyszin: Holdvolgy Pincészet

Cim: 3909 Mdd, Batthydny utca 69.
Détum: 2015. 4prilis 17-18.

Belépédij: 3.000 Ft/ts

Regisztricié: visit@holdvolgy.com

Tel.: +36 (20) 421-1817

www.holdvolgy.com

Ot csodds Holdvolgy bort rejtettiink el a tobb szaz éves
pincelabirintusban, melyet egy térkép segitségével kell
megtaldlni. Fedezze fel Tokaj-hegyaljan Mdd legki-
terjedtebb torténelmi pincerendszerét! Tobb szdz éves
jratok, kozel 2 km hossz, 108 dg és 3 szint egyediil-
dlléan feltart komplexuma virja a ldtogatét.

VELENCEI-TAVI HAL-, VAD-, BOR- ES PALINKAFESZTIVAL
Cim: Agird, tobb helyszinen

Détum: 2015. 4prilis 30. - majus 3.

Web: http://velenceitofeszt.hu

Helyszin: Villanyi borvidék (t6bb helyszin)

A BorZsongason lesz mdjusfadllitds, blues-, jazz-,
rock’n’roll, magyar tdnchdz és latin tinctdbor, grill
party, stifolderverseny, Bor-Asz futball gilamérkézés
és természetesen villdnyi borok, ételkiilonlegességek,
kézmives foglalkozdsok, lovas kocsikazds, gyalog-, és
kerékpdrtardk a borvidék diléi kozoet.

Datum: 2015. mdjus 1-3.

www.borzsongas.hu



Programok

2015. aprilis - majus - junius

FAGYOSSZENTEK ENGESZTELESE

Helyszin: Patricius Borhdz

Cim: 3917 Bodrogkisfalud, Virhegy-dalo
Megkozelités: a 37-es szdmu foutrdl

a 41-42 km kozotti bekototron

Datum: 2015. mdjus 9.

Idépont: 10-18 ériig

Program: Fagyosszentek engesztelése ingyenes borkds-
tol6val, koncertekkel és més szines programokkal.
Gyerekeknek is!

www.patricius.hu

TOKAJ-HEGYALJA PIAC

Helyszin: Diszn6kd Sz8lébirtok és Pincészet

Cim: 3907 Mezézombor, Disznéks-dilé a 37-es {6t
Tokaji eldgazdsdndl (a Sdrga Borhdz Csirddndl)
Datum: 2015. madjus 10.
www.facebook.com/HegyaljaPiac

GARAMVARI VENCEL PEZSGO ES BORVACSORAJA

A PLATAN HOTELBEN

Helyszin: Hotel Platdn****

Cim: 4030 Debrecen, Somlyai u. 10.
www.platanhotel.eu

Détum: 2015. mdjus 15. Idépont: 19.00-23.00 érdig

A borvacsora meniije a kovetkezd:

K6szonté pezsgd

Vincent Blanc Fleur - Hideg vizitorma leves, karfiol
panna cotta, avokddd, fekete kavidr

Vincent Don Giovanni - Silt libamdj szotirozott friss
parajjal, céklapiiré és safrdnyhab

Vincent Optimum Brut - Tengeri still6 korianderes répa-
krémmel, sz6jaszdszos narancs szésszal és friss retekkel,
csirdkkal, pikdns dresszinggel

Vincent Tokaji Furmint Brur - Ropogés csdszdrhs, ser-
tés szliz grillezett kdpia paprika kéregben, krémes burgo-
nyapiirével, rozmaringos sdrgabarackkal

Vincent Evolution Rosé - Fehér spdrga creme bruleé,
mandula tortdval és friss eperrel

Az est végén meglepetés pezsgd !

Részvételi dij: 11.900 Ft/f6, amely tartalmazza a
vacsora és kostoltatott pezsgd és borok (1-1 dl) dréc.

Asztalfoglalds: +36 (30) 904-6236

TOKAJ-HEGYALJA PIAC

Helyszin: Diszn6ké Sz6l6birtok és Pincészet

Cim: 3907 Mezézombor, Disznéks-dilé a 37-es {6t
Tokaji eldgazdsdndl (a Sdrga Borhdz Csirddndl)
Détum: 2015. janius 14.
www.facebook.com/HegyaljaPiac

05. 09.

05.10.

05.15.

05.22.

06.14.

35. ORBAN-NAPI BORUNNEP
Helyszin: Haj6si pincefalu
Cim: 6344, Hajés, Borbiré utca
Détum: 2015. mdjus 22-24.

A ma 1.200 préshdzzal rendelkez6é Hajés-pincefalu
orszagos és eurdpai viszonylatban is egyediilallo, igazi
ékszerdobozként tartjdk szimon. Csoddlatos lat-
vanykényt tdrul szem elé a Kalocsai-sdrkozbdl hirtelen
kiemelkedé magas 16szpart peremén sorjazé fehérre
meszelt fala kis préshdzak kacskaringzé vonala.

A 16szfajba véjt, a termd sz616t6kék alatt haz6dé 20-50
méter hosszi pincealagutakban sorakoznak a zamatos
voros- és fehérbort rejté horddk.

Az utaz6 Hajéson egy nyugalmas, csendes pincefaluval
taldlkozhat, ahol a hétkéznapok rohané vildga utdn
nyugalomra lelhet a hiis borospincék valamelyikében és
kozelebbrél is megismerheti a hires hajési vendégszere-
tetet

A pincefaluhoz kéthetd Hajos népiinnepélye is, a

sok ezer f8s tomeget vonzé Orbdn-napi Boriinnep,
amely az idei ében immadr 35. alkalommal keriil
megrendezésre, Szent Orbdn plispokrél a bordszok
védszentjérdl kapta nevét. A Boriinnep program-

jait tekintve igen sokszin(: a helyi svdb nemzetiségi
kultarit bemutat6 hagyomdny6rz6 programok, széra-
koztaté programelemek, interaktiv gyermekprogramok,
kézmiives kirakodd vésdr és helyi termelSk vdsdra
mellett igényes borturisztikai programok hada virja
az ide érkez8 vendégeket. Borutca, a préshdzakba
szervezett bortirak, borbemutatdéval és borkéstoléval
szinesitett szakmai konferencia és a Hajési Szent Or-
bdn Borlovagrend hagyomdnyos programjai kulturalis
és gasztrondmiai éreékeket jelenitenek meg. Emellett
a Pincefaluban feldllitott két szinpadon minden este
szinvonalas él6 koncertek, tdinchdzak vérjédk a
fesztivdlozdkat.

www.orbannaphajos.hu

borsparlat



Tokaj-Hegyalja

PIAC

minden hénap masodik vasarnapjan

A DISZNOKO BIRTOKON,
A SARGA BORHAZ PARKOLOJABAN



https://www.facebook.com/HegyaljaPiac

