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Qyere es Jdesz! _

[tt van a tél, itt van ujra...

...formalom at a szezonnak megfeleléen Petéfi Sdndor szavait.
Szerencsére, ha kinézek az ablakon még nem érezziik ennek je-
leit, de mind tudjuk hamarosan itt a Kardcsony! Minden gyer-
mek leghdbb dlma, hogy fehér legyen az linnep, azaz essen a
hé. Mi felnéttek gy gondoljuk, jobb lenne ha igy maradna, bar
a lelkiink mélyén ¢él6 gyermek azért még ma is ahitja a fehér
takardt a hatdrra. J6 lenne szdnkdzni, sielni, hégolyézni, hdem-
bert épiteni, ugy mint régen a mi gyermekkorunkban.

A gyermeki dlmoknal er6sebb benniink a takarékos felnott, aki
hoélapatolas helyett szivesebben pihenné ki a TV el6tt a mind-
ennapi munka faradalmait és be kell valljuk, hogy a fogcsikor-
gatd hidegben sziikséges tobbletftités koltségeit is el tudnank
mashova kolteni.

Menthetetlentil felnétté valtam — éllapitom meg szomoruan.
Raciondlisan gondolkodom, ésszel és nem szivvel igyekszem
donteni dolgokban. Bejo is volt gyermeknek lenni! Gond-
talanul élvezhettiik a pillanatot! Nem szoéltunk magunkra, ha
hemperegni akartunk a friss hoban, nem béantuk, ha az uj kesz-
tytink lucskosra dzott a hogolyocsata hevében, nem bantunk
semmit sem...

Darin Sandor
lapkiado

Akkor most miért tessziik? Mert felelések vagyunk a
munkdnkért, a gyerekért, a csalddért, a szlileinkért, a... mert
mindenre van mar kész, jél bevallt kifogasunk!

Ne legyen! Kivanhatnék magunknak sok mindent Kara-
csonyra, de ugy gondolom, idén kivanjuk azt, hogy ujra le-
hessiink gyerekek! Csak par napra engedjiik 4t magunkat a pil-
lanatnak, élvezziik az egytitt toltott perceket, jatszunk kozosen
és ne vegyiink semmit tul komolyan!

Felhétlen, gyermeki, boldog Kardcsonyt kivinok mindenkinek!

ﬁ facebook.com/BOResPARLAT
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Magazinunk elkotelezett hive a magyar bor- és palinkakultdranak,
ezért mindenkor kiall a kulturalt és feleldsségteljes alkoholfogyasztas népszertisitése mellett!

Alkohol tartalmu italok fogyasztasat 18 éven aluliaknak és
kismamaknak a terhesség alatt nem ajanljuk!

ﬁ facebook.com/BOResPARLAT

FIGYELEM! A magazin interaktiv tartalmakat tartalmaz, melyek érintésre, vagy kat-
tintasra kiils6 tartalmakat, weboldalakat nyithatnak meg. A DS-Network Kft. sem-
minem( felel6sséget nem vallal a kapcsolt, vagy linkelt kiilsé oldalak tartalmaért, az
kizarélag az ezen oldalakat tizemeltet6k felel6ssége.

A magazinban felhasznalt irasok és fotok szerzéi jogvédelem alatt allnak, a személyes
és nem kereskedelmi felhasznalas eseteinek kivételé-vel tilos azokat akar eredeti, akar
atirt formaban barmilyen médiumban k6zolni, sugarozni vagy tovabbadni, részben vagy
egészben szamitogépen tarolni.

A kiad6 a meg nem rendelt kéziratokat, képeket, elektronikus rogzitési anyagokat nem
6riz meg és nem kiild vissza! Ezaldl kivételek a palyazatokra érkezett irasok, paly-
amvek.

A magazinban megjelené hirdetések tartalmaért a kiadéo nem vallal felel6sséget.
Az elhelyezett fizetett hirdetések nem tiikrozik a szerkesztéség tagjainak, vagy a kiado
véleményét. A hirdetések kozzétételekor teljes mértékben figyelembe vessziik a gaz-
dasagi reklamtevékenységrél szolé 1997. évi LVIII. torvény rendelkezéseit, valamint az
onszabalyozé reklampiacon kialakult gyakorlatot.
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z idei Kulindris Olimpidn elért sike-
renek kapcsan Szabd Csabdval,
Magyarorszdg Ujdonsult aranyér-
mes mesterszakdcsaval és Mol-
ndr Laszléval a Csabdat tdmogatd
team ,,coachdaval” a debreceni
Hotel Lycium halljgban beszélget-
tem.

Milyen multra tekint vissza a Szakdcs-
olimpia?

ML: Az els6 Szakacsolimpiat 1900. oktober 12-
én rendezték meg a németorszagi Frankfurtam
Mainban. Ettdl kezdve négyévente keriil sor a
megmeérettetésekre, mindig a nydri sport olim-
pidk évében. Az 1980-as évek vége felé helyez-
ték at a versenyt Erfurtba, ahol most is zajlott
oktdber végén.

Milyen jelentdséggel bir ez a verseny?

ML: Ez a hidegkonyhai versenyek csucsa! Léte-
zik ebben is Vilagbajnoksag, van Vildgkupa, de
egyértelmiien ez all mindenek felett.

Hogyan kell elképzelniink egy ilyen versenyt?
Vannak egyéniek, csapatok, léteznek tobbféle
versenyszdmok?

SzCs: Igen, természetesen. Léteznek nemzeti
csapatok, 6k nemcsak hidegkonyhdban verse-
nyeznek, de f6znek is. En a Culinary Art egyé-
ni kategdriaban indultam, ahol egy 6tfogasos
meniit kellett elkésziteni. Ami melegen késziil
és hidegen talaljuk, illetve kettd6 meleg finger
food-ot és kett6 hideg finger food-ot kellett ki-

allitanom a verseny asztalon.
Mennyire van Magyarorszdgnak, illetve ma-

gyar versenyzoknek multja ezen a megméret-
tetésen?

7 | borzpérlat

ML: Régen nagy hagyomadnya volt ndlunk en-
nek a versenynek, sokan nyertek is elismerést,
de az utobbi idékbdl nem tudnék hazai olimpi-
kon szakdcsot emliteni.

Az idei versenyen hdny orszdg képviseltette
magat?

SzCs: 54 orszag tobb, mint 2000 szakacsa vett
részt a versenyen! Ebbdl 800 indult egyéniben,
azaz velem egy kategdriaban.

Milyen szakmai és anyagi hdttér sziikséges eh-
hez a versenyhez?

ML: Gyakorlatilag 1 éve késziltiink az idei
versenyre. Ezeket a versenyeket, versenyzoket
kiilonb6z6 szponzorok tamogatjdk. Vannak
akik pénzt biztositanak, és vannak akik alap-



anyaggal segitik a felkésziilést és a versenyzést.
Itt is — ahogyan az élet mas tertiletein — fontos
a tdmogatas a versenyzoknek. Nyilvan ebben a
»sportagban” is vannak szegényebb és gazda-
gabb csapatok. Volt olyan csapat, akik két-ha-
rom nappal korabban mar a helyszinen voltak,
hogy kipihenhessék magukat a versenyig. Vol-
tak akik hatalmas kamionnal érkeztek a ,,bo-
xutcaba”. Addig mi a verseny helyszinétdl 20
km-re tudtunk bérelni egy konyhat ahonnan
még oda is kellett szallitanunk a versenymi-
veket a helyszinre. Vannak orszagok, ahol ko-
moly hangsulyt fektetnek erre a megmérette-
tésre. Tamogatokban, versenyfeltételekben egy
amerikai, singapuri, dubai csapattal nem lehet
versenyezni. Az mar mas kérdés, hogy sok eset-
ben még ezzel a hattérrel sem kertilnek fel csa-
patok a dobogora.

Milyen versenytapasztalat kell a sikerhez?

SzCs: 2012-ben mar indultam ezen a versenyen,
akkor diplomaval végeztem. Aztan volt egy
Vilagkupa 2013-ban, ahol bronzérmet szerez-
tem, ezt kovette 2014-ben egy Vilagbajnoksag
ahonnan bronzéremmel tértiink haza. Ezek-
nek az eredményeknek a fényében indult el a
felkésziilés és a szponzorok megkeresése. Idén
februdrban mar minden sinen volt. Megvolt a
tervezett koltségvetésiink, mar a szallasunkat
is lefoglaltuk... és akkor Osz elején kaptam egy
sztrokot, amibdl nagy szerencsével és barati ta-
mogatassal egy 1 honap alatt sikeresen felall-
tam, igy végil el tudtunk utazni a versenyre.

Milyen egy versenymenii?

SzCs: Lehet itt barmilyen futurisztikus meniit
kitalalni, de ha azt a napi életben nem tudod
elkésziteni, akkor megette a fene az egész ho-
kusz-pdkuszt. Ezt nagyon jol tudjak a zstri ta-
gok is. Volt erre idén egy jo példa: a magneses
tanyér. Nagyon jol mutatott, latvdnyosan lebe-
gett a tanyér, de azt az ételt hogyan eszed meg
réla? Ez volt a zstri els6 kérdése is. Egy laikus
valészintileg azonnal 3 aranyérmet oda dobott
volna neki, de a zstri azt latta, hogy nem élet-
szertd. Mi el6szor megterveztik az asztalt. Sz6
szerint le volt rajzolva kézzel, kiszinezve, 0sz-
szerakva az egész versenymunka. A mentsort
én taldltam ki, amit Németh Laszloval a haj-
duszoboszloi Aqua Sol Executive Chefjével,
mint szakmai lektorral tobbszor atbeszéltem.
Egyiitt elemeztiik ki a prébak fényképeit, igy
dolgoztuk ki, hogy hol kell javitani. Mindig na-
gyon kritikusan segitette a felkésziilésemet, de
hiaba volt minden haromszor leprdbalva, ott a
helyszinen még két minimalis tételt valtoztat-
nom kellett rajta.
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Laci, egy picikét vezess mdr be benniinket a
kulisszdk mogé. Hogyan zajlik a verseny?

ML: A husz kilométerre bérelt konyhdban zaj-
lanak az el6késziiletek, a kész versenymuvet
szépen felraktuk a tanyérokra... majd autdval
lépésben atgurultunk a verseny helyszinére. Mi
fél négykor értiink oda, mar ekkor tizen vara-
koztak el6ttiink. A kapukat fél 6tkor nyitjak
és Ottdl hétig van két drad, hogy Osszerakd a
standodat, dekoracidstol, meniistél mindenes-
tol. Hét 6rakor pontba mindenkit kikiildenek
a csarnokbdl. Csak a zsiiri maradhat. A ver-
senyzOk azt sem tudjak, hogy ki zstirizte le az
asztalukat. Annyit lehet tudni, hogy 5 zstiritag
zsliriz egy versenymiivet. Osszesen 54 zs(iritag
van a vilag osszes orszagabdl, Magyarorszagrol
Gulyds Kéroly, a Magyar Nemzeti Gasztrono-
miai Szovetség alelnoke vesz részt a zslirizésben.

Milyen szempontok alapjdn zajlik a zsiirizés?

ML: Van négy zs(irizési szempont, amibdl 6sz-
szedll a 100 pont. Az egyik a dizajn, hogy ho-
gyan nézz ki maga az egész asztal, mennyire
letisztult, mennyire Gjdonsiilt, milyen az 6ssz-
benyomas. Ezt 0-tdl 25-ig pontozhatjak. Utana
nézik, hogy az szerepel a tanyéron, amit fel-
tiintettél a versenylapon. A harmadik zstirizési
szempont, hogy milyen konyhatechnologiaval
készuiltek a bemutatott ételek. A negyedik pont,
hogy a kiiras alapjan azok az izek mennyire
életszertiek.

Csak a legvégén kostolnak?

SzCs: Nem, a zsliri nem késtolja meg Oket, hi-
szen ezek a munkak egész nap ki vannak allit-

borzpérfat | 10



va, naponta 8-10 ezer ember tekinti meg a ver-
senymunkakat.

Fejben rakjdk ossze, hogy milyen az ize egy-
egy fogdsnak?

SzCs: Igy van. Ebbdl is létszik, hogy nagyon
komoly a zstiri, és ahogyan Laci mondta, na-
gyon szigoru. Idén kiilondsen szigoruak voltak.
A Békés Megye Culinary Team hossza évek
hagyomdnya alapjdn minden vildgversenyen
ott van. Ok mindig esélyesként indulnak, mert
szenzacios szakemberekbdl all a csapatuk, de
az idén csak bronzérmet kaptak pedig tobbek
szerint sokkal jobbat érdemeltek volna.

11 | borsparlat

Tobb vilagversenyt is emlitettél ahol rendsze-
resen indultdl. Vannak kollégdk, akikkel mar
elore koszontok egymdsnak?

SzCs: Mondhatom azt, hogy ezeken a verse-
nyeken jobbdra ugyanazok az arcok tlinnek
fel, ez egy nagy csaldd, itt mindenki koszon
mindenkinek. Aki részt vesz ezen az Olimpi-
an versenyzoként, csapattagként az mar 6nma-
gaban egy elismerés. A verseny el6tt mindenki
egyenrangu. A verseny utdn pedig helyezéstdl
fiiggetleniil gratuldlunk egymasnak. Hozzdm
is odajott a dubai Ritz Hotelnek az Executive
Chefje gratulalni.

Ez a verseny tulajdonképpen a szakma cstics
megmeérettetése?

SzCs: Szerintem igen. Nemzetkdzi szinten sok-



kal nagyobb ennek a versenynek az elsimertsé-
ge, mint idehaza. Sokkal nagyobb a hir értéke
is. Egy itt szerzett diplomaval, plane egy érem-
mel mdr bekeriilsz a vildg gasztrondmidjanak
»-Nagy Konyvébe”.

Ez amolyan ,,Ki, kicsoda?

SzCs: Igen, csak itt hogy bekeriilj ahhoz ko-
moly eredmény kell. Az altalunk elkészitett ki-
lenc ételbdl 6t fényképezésre keriilt, mert az is
bele fog keriilni az Olimpiardl kiaddsra keriild
konyvbe. Ez az egyik legnagyobb Kkitiintetés a
dijon felil.

Hogyan tovdbb? Azt mondtad, hogy nem
akarsz tovabb versenyezni...

SzCs: Megmondom 0Oszintén, hogy megproba-

lok mostantol inkdabb a munkdmra koncent-
ralni. Tobbet szeretnék kihozni az ételekbdl.
Szeretnék, ebbdl az eredménybdl egy tékét ko-
vacsolni, hogy minél tobb ember j6jjon el hoz-
zank, nem elsd sorban miattam, hanem azért
mert olyan ételeket és olyan felszolgalast kap-
nak, ami nincs mdshol. Vildgversenyeken én
mar nem szeretnék indulni, inkabb a fiatalokat
fogom segiteni ebben.

Mit iizensz a fiataloknak, akik a pdlydjuk ele-
jén jarnak?

SzCs: En annyit mondok, hogy a kitartds meg-

hozza a gyimolcsét. Nekem ez az Olimpiai
aranyérem a legszebb gytimolcs a viladgon!

borzparfat | 12
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zideiszUret nagyjabdl marlezajlott.
Imitt-amott 1atunk csak a szAI6k-
ben elvétve néhdny fOrtét. A mun-
ka az Ultetvényekrdl attevodott a
pincékbe. Az egyik helyen Iatjuk
nagyban megy a préselés, mashol
horddmosdk dolgoznak serényen.
Mindenki teszi a dolgdt. Nehéz ilyen-kor egy bo-
rdszt megdadllasra birni, ezért is volt kUldndsen nagy
drom szamunkra, hogy Szepsy Istvan iddt szakitott
rdnk és elbeszélgettink a mult és jelen borairdl,
stilusokrol, készitésrél. Az Unnepek kdzeledtével az
aszut kivantuk reflektorfénybe keriteni...

Milyen mélyen kell keresniink az aszu gyoke-
reit?

Tokaj-Hegyaljan kodbe vésznek sz6lotermesz-
tés kezdetei. Annyit biztosan tudunk, hogy a
Karpat-medencében mindig is szkita tudatu
torzsek éltek. Ezek a népek a Kaukazustdl, vagy
pontosabban a Kinai Nagy Faltol a Déli-Kar-
patokig laktak ezt a térséget.

Azt is tudjuk, hogy borivd népek voltak. Ezt
sok bronzkori lelet bizonyitja. Téliik kezdték el
atvenni el6bb a kozel-keleti népek és csak a jo-
val késébbi korokban a sémi népek, az egyipto-
miak, majd kés6bb a latinok, gorogok. Ok fut-
tatdk aztdn fel a termelést és lattdk meg benne
tizletet.

Milyen fajtdkkal dolgozhattak ekkor?

Ostipusokbdl lett minden mai fajta, asze-
rint hogy hol termeltek vele és milyen
kultirdban, aszerint lett ilyenné, vagy
olyannd. Ezek a fajtdk 1000 évvel ezel6tt nem
ugyanazok voltak mint ma, ahogyan 200 év-
vel ezel6tt sem ugyanazok voltak. Ez a véltozas
ma is tart, a jelendllapot ebben a folyamatban
csak egy pillanat. Ebben kozrejatszik a kdrnye-
zetiink folyamatos valtozdsa, nem beszélve az
embernek a szelekciés munkdjardl. A furmint

15 | borsparlat

mar akkor is itt élt, az emberek pedig bizonyi-
tottan muvelték. A nagy felfutds majd a 15. sza-
zad végétdl indult meg amikor rajottek hogy
bizonyos termohelyein Tokajnak a sz616k egyes
évjaratokban betoppednek és aszusodnak, bar
akkor még nem ugy hivtak.

Honnan jott az elnevezés?

Az aszott szd az nagyon régi, akkoriban az
aszaldsra, vagy viz vesztési allapotokra hasz-
naltak a kifejezést. Az aszott sz6l6bol pedig
olyan borok keletkeztek amelyek édesek, fino-
mak és jol eltarthatdak voltak. Nalunk ezeket
az édes borokat Szamo-rodninak, egyesek Fo-
z6bornak, roviden Fébornak hivtak. Ez utébbi
elnevezés az orszag egész teriiletén hasznalatos
volt a toppedt sz6lot tartalmazd fiirtokbal és/
vagy aszusodott szemekbdl késziil borokra.



Hogyan késziiltek ezek a borok?

A feldolgozas egyszer(i, de nem egyszeri volt.
El6szor egy kddban tapostak meg a sz616t, uta-
na taposé zsakban, majd ujra visszatoltotték ra
a levet, megaztattak s ismét attapostak és csak
a végén préselték ki. Nem volt dltalanosan elfo-
gadott technika, sokan sokféle képpen nyerték
ki az édes mustot a szemekbdl. A ma is hasz-
nalt két lépcsds technologia — melynek soran
az aszi bor mindenképpen szemenként szedett
és alkoholos aztatassal készitett bor — az csak a
késobbiekben valt altalanossa.

Honnan johetet az alapgondolat?

Akkoriban kint a sz6lében 1évé préshazakban
kezdték el feldolgozni a sz6l6t és a hideg miatt
nagyon sok hasznos cukrot, gazdag beltartal-
mat nem tudtak kinyerni a gytimolcsbdl igy
a Fobor cukortartalma is erésen ingadozott.
A 16. szazadban, a torokok el6l nagy tomegek
menekiiltek északra, akik kozott szamos bor-
készitd, kereskedé is volt. Ok nem tudtdk elfo-
gadni hogy a bor irdnti kereslet és egyben az ar
is folyamatosan ingadozzon a bor cukortartal-
manak fliggvényében. Valakik rajottek, hogy
ki lehet ezt keriilni azzal, hogy az asza sz6l6t
kilon sziiretelik és mindig egy bizonyos ara-
nyu erjedé musttal, vagy egyes esetekben mar
kiforrott borral keverik 6ssze, minek koszon-
hetéen a bor cukor tartalma allandoé lesz. Ez-
zel az eljarassal a borok ara stabilabb, st sok
esetben étlag feletti lett. Ugy is mondhatjuk,
hogy a gazdasagi sziikség kényszeritette ki az
aszu készités technikajat. Lényegében ezt az Osi
technikat alkalmazzuk ma is.

Ezekbe gyokerekbe lehetett kapaszkodni a
rendszervdltds utdn?

Ez nagyon érdekes volt szdamomra is. Ami-
kor 1990-ben megalapitottuk a Royal
Tokajt és a kiilfoldi keresked6knek, bankarok-

nak, szakiréknak bemutattam a szévetkezet
termékeit, akkor azok kifejezetten nem tetszet-
tek nekik. Egyaltaldn nem érettem hogy miért,
hiszen az aszu szedés, mint a legmagasabb mi-
ndségl tevékenység az a mult rendszerben is
megvolt. A probédma nem is a szedéssel volt,
hanem azzal, hogy mibdl fejlodott az aszu sz6-
16. Akkoriban ez még nekem sem volt vilagos.
Olaszorszagban, Baroloban 1992-ben taldl-
koztam a termés valogatas egyfajta mddjaval ,
ami nagyon felkeltette az érdeklédésemet. Ott
ismerkedtem meg Roberto Voerzioval, aki a
nyolcvanas évek kozepétdl foglalkozott a Neb-
biolo sz6l6vel. Ez a fajta nagyon valtozatosan
érik, ezért Roberto elkezdte leszedni a folosle-
ges terméseket és beszabalyozni a flirtok mére-
tét. Szabalyosan kockara vagta 6ket! Elkezdtem
ezen gondolkozni hogy miért is jé ez. Egyal-
taldn milyen mindségi szintek lehetségesek az
aszu képzddést megel6zé idészakban? Rajot-
tem, hogy a termés mindség joval a sziiret el6tt

dél el.

Mennyire tette magdéva a borvidék ezt a fel-
ismerést?

J6 néhanyan megértettiik, hogy ez mit jelent.
1993-tdl elkezdtiik a termést tudatosan csok-
kenteni, és javitottunk a sz616 muvelésén...

Egybol latszottak az eredmények?

A Szepsynél drasztikusan, az addigi termés
20-25 %-ara csokkentettiik a hozamot. Ennek
koszonhetéen 1993-bol elképesztd aszuk szii-
lettek, nemcsak nalunk, hanem vagy 10 tovab-
bi termel6nél is. Ez maris elbizakodotta tett jo
néhdnyunkat és volt aki azt mondta, hogy in-
nentdl ez igy lesz. Sajnos ez nem ilyen egysze-
i, mert mind a sz6l6 érésének, mind az aszu-
sodds menetének nagyon sokféle lehetdsége
van, évrol évre kicsit eltér. Ez késébb sokakat
elbizonytalanitott.
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Napjainkban mennyire egységes a termelok-
ben az aszurdl valé gondolkodds?

Nalunk, Mdadon egységes. Létrehoztuk a sajat
szabalyzatunkat mar évekkel ezel6tt. A kilenc-
venes évek kozepétdl amugy is ezt kovettiik,

csak nem volt leirva.
Azt mondjuk, hogy
az eredeti, lassan
500 éves receptet al-
kalmazzuk. Eszerint
az 5 puttonyos aszut
ugy készitjik, hogy
a  komponenseket,
azaz az aszu szOl6t
és az alaplevet egy
az egyben keverjiik
Ossze térfogat alap-
jan. A 6 puttonyos

17 | borzpériat

Ogant-Sams,

vagy @ j@/w’ép—%/
b 99

aszu esetében pedig tobb a sz616 ardnya, mint
az alapboré. Ez egy egységes recept ami meg-
hatarozza az aszu sz6l6nek és az alapbornak a
minimalis beltartalmat is. A hordéban torténd

érlelési idot is kikotottik ami nalunk mini-
mum 2 év az erjedést kovetden.

Hol szeretik a legjob-
ban Tokaji aszitkat a
vildgban?

A tavol kelet az egy
fejlédé piac. Nem
hagyomdanyos,  de
viszonylag gyorsan
fejlodik.  Emlithet-
ném akar Tajvant,
Shanghait, vagy Ja-
pant. Sokan szoktak
mondani a tavol ke-
leti piacra, hogy iga-



zabol nem is konk-
rétan egy termékért
rajonganak, hanem
a divatért.

Ezekben a kele-
ti nagyvdrosokban
magdval ragadja a
gasztronomiai  di-
vat az aszut?

Nem, sehol nem ra-
gadja magaval. Nem
beszélhetiink  aszu
divatrol sem. Van-
nak kivételek és
vannak  vendégla-
tohelyek, ahol a sze-
mélyzet, a tulajdo-
nos és a sommelier
megOril az aszuért.
Az olyan helyeken
megfeleléen tudjak
az aszut az ételekhez parositani, ott az is aszut
iszik, aki még soha nem hallott rola. Ez nagyon
személy fiiggo.

Eurdopdaban milyen helyet tolt be az aszu?

Eurdpa mas helyzet. Franciaorszagban nagyon
jo a Diszndkd. Anglidban és tobb felé a Royal
Tokaj aszui, mig mds piacokon az Oremus,
vagy a Hétsz0l6 az ismertebbek. A Szepsy csak
pici piacon elismert.

Ezek a csiics mindségii aszuk?

Természetesen nagyon jo mindségrol beszé-
link, de Tokaj-Hegyalja szerintem még nem
érte el az elérhetd legmaga-sabb mindségi szin-
tet. De mi lesz ha elérjiik? Tudjuk majd ezeknél
az aszuknal a legmagasabb arszintet érvénye-
siteni? Mi van, ha még meg sem sziiletett az a
fogyaszto, aki hajland6 tobb szaz eurdt fizetni

egy magasabb min6-
ségért? Abbol kell ki-
indulnunk, hogy nem
szamithatunk kils6
segitségre, ezért ne-
kiink kell az egyes
termohelyeket divat-
ba hoznunk. A ter-
mohelyek kozott nagy
kiilonbségek vannak.
Le kell szikitentink
néhany termohelyre
a termékpalettat és
egy olyan fogyasztoi
réteget kell megcéloz-
ni olyan magas darral,
ami magaval hozza
azt, hogy ki tudjuk
emelni a Tokaji Aszut
ebbdl az dr szintbdl.
Ezt csak ugy tudjuk
elérni, ha mas prémi-
um kategériaktol fo-
gyasztokat vonunk el. Ez pedig a legmagasabb
arszinvonala vorosborok kategéridja. A felelds-
ség itt van minden termel6nél, hogy meg kell
csinalni azokat a cstucs aru borokat, amiket
nem lehet mdashoz kotni, csakis termdhelyhez.

Fontos, hogy a fogyaszto vizudlisan is kotod-
jon egy temohelyhez?

Igen, a termdhely szépsége, kornyezete, a tokék,
a kovek, a kilatds onnan mind-mind a csucs-
terméknek a részét kell képeznie. Amikor azt
mondjuk hogy cstics termdhely, akkor annak
szebbnek is kell lenni mint egy atlagos termo-
helynek. Nem lehet mindeniitt cstics termdhely
akkor sem, ha ott valami csoda kézet van, ami-
t6l aranyat fog termelni a vesszd. Olyan termo-
hely kell ami megragadja a figyelmet. A legjob-
bak koziil sem lehet mind cstics termdhely.
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A Szepsy birtokon beliil is lesz ilyen csiics sze-
lekcio?

Persze, nekiink is el kell donteni, hogy a 25
dalénk kozil melyikre tekintiink igy a jovo-
ben. Ezek nagy része torténelmi els6 osztalyu
termdhely. A legtobb diilonk hegyek tetejében
fekszik, de nem feltétlen és vannak régi tipusu
Furmintjaink és idds sz6l6ink is.

Hol lehet megcsindlni ezt a csiics termohelyet?

Csucs kategorias csak néhdny dalé lehet. Ilyen
teriilet példaul a Szent-Tamds, vagy a Kiraly-te-
t6, ami nem a miénk. A mai megallapitas az,
hogy a csucs termdhelynek sokrétegti vulkdni
koves talaju diilének kell lennie. Lehet hogy az
Urégya is belefér majd egyszer, de a Hasznos
dald szerintem esélyesebb. Ez egy riolittal és
zeolittal kevert andezites talaj. Nagyon hosszu
iz(i, a madiaknal sokkal karcsubb bort ad.

Hogyan lehet ezeket a csiics borokat a piacon
poziciondlni?

19 | borsparlat

Hangsulyozzuk, hogy a vildg els6 szdmu ter-
mékei kozé tartozunk. Helyre kell dllitanunk
a folytonossagot a haboru el6tti legjobb aszuk-
kal. Valdjaban akkor sem voltak cstics marka-
nak tartott termékek, de mi ugy véljiik, hogy
azokat kell kiinduldsnak tekinteniink. Egysze-
rien nem vessziik figyelembe az elmult hetven
évet, hanem ez el6z06 iddszakot vessziik, amikor

Tokaj erds és egyenrangu volt az 0sszes nagy
borvidékkel.

Hogyan kell ezeket a cstics termékeket piacra
bocsdtani?

Bedrazunk terméket fiiggetlentil attol, hogy el
lehet Sket adni, vagy sem. Ugy tesziink, mint-
ha minden a legjobban menne. Ne legyenek
olcs6 termékeink, az drral is védeni kell azt a
szintet, amit eddig elértiink. A cstcs terméket
el6allité francia chateaux-k ugyanigy jarnak
el. A gyengébb évjaratok termését ezért fel sem
dolgozzuk, inkdbb dron alul értékesitjiik a sz6-
16t. Szinvonal alatti termék nem keriilhet ki a
pincétdl és természetesen arcsokkentésrdl sem
lehet sz6. Ez a koncepcié 1ényege.
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SZAMORODNI ES KESOI SZURET TESZT

A Tokaji borvidék egyik legrégebbi bortipusa a Szamorodni. A szamorodni egy lengyel eredetti
sz6, és azt jelenti ,,magatdl sziiletett”, azaz a flrtoket ugy szedik, ahogy a tokén taldljak, ahogy
azokat a természet megalkotta. A fiirt egyardnt tartalmaz érett, egészséges szemeket és nemesen
rothadt bogydkat egyarant. Ezek nem kertilnek szétvalasztasra, hanem egyben kertilnek feldol-
gozasra. Ha a cukortartalom kevesebb és az teljesen kierjed, szaraz szamorodnit kapunk, ha t6bb
a cukor és erjedés utdn is marad a borban, édes szamorodnirdl beszéliink. A szamorodni kicsit
atmenet az aszu és a kései szliretelést borok kozott.

A borvidék vezetd sz6l6fajtai a Furmint, a Harslevell és a Sargamuskotdly. Ha ezeket a fajtdkat
késOn sziiretelik, amikor a bogyokban a cukortartalom nagyobb, akkor kései sziiretelést édes
borokat kapunk. Ezek egyre népszeriibbek, hiszen magas az élvezeti értékiik. Gyakorta kiivé
formdjaban kertiilnek a borbaratok elé.

 93pont Il s0pont

Szent Tamdas Szoldbirtok Himesudvar (Tokaij)
és Pincészet (Mad) Tokaiji Forditds 2013

‘Dongd’ Edes Szamorodni 2013
Vildgosarga szinyJ, nydri alimara, bao-

Aranysdarga szinyd, intenziv kdrtés, ba- rackra emlékeztetd kiegyensulyozott
rackos, fugés illat. Szép savak jellem- illat. Izaglamas sav és szép édesseg
zik. izében mandarin, birsalmasait, mellet citrusos jegyek pdarosulnak
fOge, kandirozott narancs és egy aszaltgyUmaodlcsdkhoz. Leheletnyi korte
csipet vanilia jelenik meg. Nagyon és elegdans mineralitds figyelhetd meg
elegdns az édessége-sav aranya. benne.

lgen hosszan tartdé gazdag aroma-

vilag. Ar: 5.000 Ft — www.himesudvar.hu

Ar: 14.730 Ft - www.borbolt.hu bor:pérlat | 22
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Patricius Borhdz (Bodrogkisfalud)
‘Katinka' késdi szUret 2013

Vildgossdrga szin, &sszetett mandulds,
barackos megnyerd illat. Nagyon
karakteres sargabarackos, kortes
aromdak. lgazdn kerek és hosszan tartd
korty.

Ar: 2.200 Ft - www.borbolt.hu

88 pont

Szent Tamas Szolobirtok
és Pincészet (Mad)
‘Nyuldszd' Edes Szamorodni 2013

Vildgos szin, intenziv mandulds-ba-
rackos érett birsalmads illat. Olagjos,
muskotalyos, barackos iz. Savai eny-
hén visszafogottak, picit édesseg felé
billend harmonia.

Ar: 14.490 Ft - www.szenttamas.hu

87 pont

Holdvolgy (Mad)
In’rui’ripn No. 1.
/éta Edes Szamorodni 2008

Borostydn szinvildg. Koncentrdlt ko-
rty. RendkivUl érett benyomadst kelf.
Szépen fejlett illat. izében finom tej-
karamella és aszalt barack domindil.
Nagyon szép egyensuly, friss, Ude sa-
vakkal. Igen hosszu, gazdag korty. Ig-
azdan elegdns bor.

Ar: 7.500 Ft — www.moonvalley.hu

Béres Szolobirtok
és Pincészet (Erdébénye)
‘Magita’ késdi szUret 2013

Megnyerden szép, szalmasdarga szin
néemi zoldes reflexxel. lllata rendkivUl
gyumolcsos. lzgalmas éreft kortés, bir-
salmds illat. Izében ugyancsak kortés
jegyek domindinak. Mellette tulérett
fOge, némi pdszméte is megfigyel-
hetd. Testes, szép, harmonikus tétel.
Ar: 1.400 Ft - www.beresbor.hu



SZAMORODNI ES KESOI SZURET TESZT

Hangavdri Szolébirtok -
Huddacskoé Pince (Bodrogkisfalud)
Tokaji Forditds 2013

Aranysarga sziny, kicsit visszafogot-
tab illatu tétel. Elsére menta, majd
barack mutatja magadt. A kortyban
sUlt almas, barackos jegyek domindl-
nak. Gazdag, tartalmas bor. Nem
szokvanyos borl!

Ar: 4.200 Ft — www.hudacsko-pince.hu

Basilicus Sz6lobirtok (Tarcal)
Edes Szamorodni 2012

Aranysarga szin. lllatadban keserd
manduldt, érett sargabarackot és
kenyérhéjat véltunk felfedezni. Rend-
kivGl dsvanyos karakter érett barack-
kal és vaniliaval.

Ar: 5.000 Ft — www.webshop.basilicus.hu

Barta Pince (Mad)
Edes Szamorodni 2013

KUldnleges halvanysarga szin jelle-
mzi. llata enyhén fUstos, elegdnsan
gyogyfuves, mellette mandula és
barack. izében a fehér hisu barack,
aszalt anandsz és korte. Edessége
mellett frissitd savak teszik izgalmassa.

Ar: 10.000 Ft — www.bartapince.hu

Hangavdri Szolébirtok -
Huddcské Pince (Bodrogkisfalud)
Edes Szamorodni 2013

Aranysarga szind. Erett mézes illatt.
Elsére kandirozott gyUmolcsdk és
grilldzs. Nagyon sUrJ korty, kérmes,
vajas jegyek kajszibarackkal és didval.
Dobostorta idedlis tarsa lehet.

Ar: 3.500 Ft — www.hudacsko-pince.hu
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Borutazéapplikads  VilGgos aranysdarga szin. Fantasztikus-
Elérhetd az App Store™-ban! . ’ 7 . 7.
an intenziv muskotalyos illat. Szajban
nagyon intenziven érezhetd mandula,
fOge, csorgd levU barack, korte, birsal-
ma és naspolya. Komoly test, picit az
edesseg felé billend egyensuly.

Ar: 10.400 Ft - www.borbolt.hu

Vildgos sarga szin. Megnyerd man-
dulds, baarckos illat. Jol ihato,
gyumolcsds, torokmézes korty. Inten-
ziv, szép savak. lgazi karacsonyi vasar
hangulata van.

Ar: 1.450 Ft - www.borbolt.hu

Vildgos aranysarga szin. lllatdban eny-
hén visszafogott. Izében a kérte, fUge
és az érett narancs domindl. Kerek,

“lz App Storeaz Apple Irnc. solgiltatis widegye.


https://itunes.apple.com/us/app/borutazo/id913252102

édes korty jellemzi. Picivel tébb sav jol
dlina neki. Utdizében Sszibaracklekvar
ismerhetd fel.

Ar: 2.960 Ft - www.borbolt.hu

Aranysarga szinben jatszik. RendkivUl
illatos tétel. Friss gyumdlcsdk mellett
virdgok uraljak az illatat. Jol itatja
magadt. Kortya kellemesen édeskes,
kifejezetten birsalmdas a végén nemi
gyogyfuves aromakkal. Leheletnyi sav
meg izgalmasabbd tenné.

Ar: 1.450 Ft - www.borbolt.hu

TesztUnkhoz a helyszint @
bodrogkereszturi Tokaj Nobillis
Szolébirtok biztositotta. KoszonjUk!

www.tokajnobilis.hu
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ASZU TESZT

A tokaji borok kirdlya, 1631 6ta ismert készitése. A Tokaj-hegyaljai borvidék zart tertiletén ter-
mett és nemesrothadds (Botrytis cinera) révén asztuisodott sz6loszemekbdl készitik, melyeket
elkiilonitve kell sziiretelni és tarolni. Az aszuiszemeket, vagy feltart anyagat meghatdrozott ter-
mohelyrdl szarmazo musttal vagy borral ontik fel. 12-48 drdnyi dztatds, alkoholos erjedés utdn
a bort tolgyfahordoba teszik, és legalabb két évig hordoban, majd legalabb egy évig palackban
érlelik. A puttonyszamtol fliggéen meghatarozott mennyiségt cukormentes extraktot,

valamint cukrot tartalmaz.

Royal Tokaji Boraszat (Mad)
Tokaji AszU 6 puttonyos 2013

Aranysarga szin. Nagyon

fUszeres illat. Elsére Nagyi szUlinapi
mézes-krémese ugrik be. izében a vil-
moskorte, karamell mellett komoly cit-
rusok és aszalt sargabarack domindl.
lgazdn kecses, |1€gies, megis tartalmas
aszubor szép elegancidval a végen
egy leheletnyi mandudlval.

Ar: 8.500 Ft - www.royal-tokaji.com

94 pont

Dereszla Szdlobirtok (Bodrogkeresztir)
Tokaji Aszu 6 puttonyos 2007

Aranysarga szin. Szép kajszis illata van
néemi parfUmadsseéggel, mellette egres
és mandula mutatja meg szépen
magdt. Leheletnyi dohdnyt és kakuk-
kfUvet is éreztink. iz&ben elsére birsal-
masajt, egres kompot, baracklekvar
és bergamot érzddik. RendkivUl zama-
tos, kerek bor nagyon szép sav-cukor
balansszal.

Ar: 16.680 Ft - www.borbolt.hu

Patricius Borhdaz (Bodrogkisfalud)
Tokaji AszU 6 puttonyos 2006

Sétét aranysarga szin. lllata kifejezet-
ten gyogyndvenyes, kamillas, ba-
rackos és finom mandulds karakter
érezhetd ki. A korty nagyon olajos
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és Osszetett. Eroteljesen gyUmolcsds
aromdak jellemzik, mellette pdrkdlt mo-
gyoro, grilldzy és birsalmasajt figyel-
hetd meg. Virgonc savait cukortartal-
ma szépen ellensulyozza. Karakteres,
ardnyos szerkezetU bor. Felettébb
izgalmas.

Ar: 13.600 Ft - www.patricius.hu

Holdvolgy (Mad)
Tokaji AszU 6 puttonyos 2008

S6tét aranysarga szin.Rendkivil be-
hizelgd, de nem tolakodd illat man-
duldval és didval. izében méz és prop-
olisz domindl. MellettUk sargabarack,
kdrte és nagyon szép citrusossag fi-
gyelheté meg. Nagyon dasvanyos! Ig-
azdn harmonikus é€s zamatos, érett sa-
vak remek egyensulyban. Lecsengése
hosszU.

Ar: 16.000 Ft - www.moonvalley.hu

29 | borzpérlat

Dereszla Szdl6birtok (Bodrogkeresztir)
Tokaji AszU 5 puttonyos 2009

Aranysdrga szin. FUgés, harsas,
narancsos illata szépen nyilik ki @
pohdrban. zében is nagyon &ssze-
tett. Sargabarack, koérte és grillazs
aromak szép savakkal bontajoznak
ki a szdjban. Szép fUszeres, rendkivUl
gazdag bor, igen hosszu
lecsengeéssel. Nagy klasszikus!

Ar: 9.250 Ft - www.borbolt.hu

90 pont

Hangavdri Szélébirtok -
Huddacskoé Pince (Bodrogkisfalud)
Tokaji AszU 6 puttonyos 2013

Méely aranysdrga szin. Nagyon kon-
cenfrdlt eszencidra hajazod illat. Izében
méz, karamell, aszalt gyimadlcsok:



ASZU TESZT

alma, anandsz és koérte domindal. Aranysdarga szin. Kicist mandulds, bao-
Nagyon olajos szerkezetU. Igazdn rackos, kortés, citrusos illat és izviladgu.
zamatos, izgalmas aszubor. Nem tul vastag, de meégis szép savain-

) ak koszénhetdéen nagy érlelési po-
Ar: 25.000 Ft - www.hudacsko-pince.hu  tencidl rejlik benne.

Ar: 9.900 Ft - www.himesudvar.hu

Béres Szolobirtok és Pincészet

(Erdébénye)

Tokaji AszU 6 puttonyos 2008 Royal Tokaji Boraszat (Mad)
Tokaji AszU 5 puttonyos 2013

Aranysarga szin. Barackos, mandulds,

mézes, fugés illat némi szegflszeg- Aranysdrga szin. Visszafogott illa-
gel fUszerezve. A korty nagyon szikdr, ta lassan nyilik a pohdrban. izében
de feleftébb izgalmas. Kandirozott porkdlt mandula, torékmogyord és
gyumolcs és sargabarack izvilag jel- grilldzs domindl. Szépen jdbnnek még
lemzi. HihetetlenUl élénk és vibrdald sa-  érett kortés jegyek vanilidval és némi
vak szép édesseggel pdrosulnak. fOstosseggel. Konnyd ivasy, jol érthetd
aszu. Nagyon fiatal még, van benne
Ar: 5.990 Ft - www.beresbor.hu tartalék.

89 pont Ar: 6.000 Ft - www.royal-tokaji.com

Himesudvar (Tokaij)
Tokaji AszU 5 puttonyos 2013
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Basilicus Szdlobirtok (Tarcal)
Tokaiji AszU 5 puttonyos 2012

Vildgos aranysarga szin. Visszafogott
barackos, almas illat némi kamillaval.
ElsG asszocidciom: porkolt dios bir-
salmasajt. Kandirozott gyimolcsdk
és méz mutatkozik még a szdjban.
Nagyon sima felszind, kecses, |1egies
aszu.

Ar: 15.000 Ft - www.webshop.basiicus.nu

88 pont

Dobogé Pince (Tokaj)
Tokaji AszU 6 puttonyos 2008

Aranysdarga szin. lllatdban a vajkara-
mella, piritott magvak és a grilldzs mu-
tatkozik meg. izében szép citrusok és
vanilia. Igazdn izgalmas korty, elegdns
egyensuly.

Ar: 13.450 Ft - www.zwackwebshop.hu

87 pont

Royal Tokaji Boraszat (Mad)
‘Mézes Mdaly’ Tokaji Aszu é puttonyos
2009

Mély aranysdrga szin. lllatdban kara-
mell és finom danizsossag. Barsonyos
izEben méz, mandula és elegdns
fUstdsség jelenik meg. Edessége
kicsit elfedi a savait. Teljes egészé-
ben dobostorta “filingem” van!
GyUmolcsosen izgalmas bor.

Ar: 19.000 Ft - www.borudvar.hu

Diszndko Szolébirtok (Mezézombor)
Tokaji AszU 5 puttonyos 2008

S6tét aranysarga szin. Barackos, vil-
moskdrtés, mézes illat. Elénk savak
szép édesseggel pdrosulnak. Szdjban
zamatos, elsdre érett sargabarack,
majd némi torékméz, grilldzs és piritoft
mandula. Nagyon gazdag aszubor.
Ar: 8.570 Ft - www.borbolt.hu
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Tokaj-Hétszolo Szolobirtok (Tokaj)
Tokaji Aszu 5 puttonyos 2008

Flénk aranysdrga szin. Figés, man-
dulds illat némi jdzminnal fUszerezve.
LendUletes savai picit az édesseg fole
kerUltek. Aromai kdzdtt citrusokat,
vaniliat és tordkmézet véltink felfed-
ezni.

Ar: 11.000 Ft - www.tokajhetszolo.hu
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www.facebook.com/bBOResPARLAT



https://www.facebook.com/BOResPARLAT/
https://www.facebook.com/BOResPARLAT/




Villanyi Franc avagy
egy magyar marka

ep

ar j0 néhdany éve beszélgetink arrdl,
hogy a prémium cabernet franc-t
lehetne Villany fejlédéesének Ujabb
merfoldkdve. A 90-es években még
a telt, vastag Bordeaux-i hdzasitdsok

jellemezték leginkdbb a legdélebbi

magyar borvidéek borait, sét a csucs-

borok nagy része is inkdbb merlot
volt. Ma mdar |atszik, hogy leginkdblb a cabernet
franc lehet a zdszlosbor. A gondolatot tovdabb
vive, a franc lehetne ,maga” Villany, legaldbbis
kommunikdcios szempontbadl.

A gondolatnak alapvetéen tdmogatoi vannak,
bar olyanok is akadnak, akik azt valljak, hogy
egy magyar borvidék sikerét leginkabb ko-
zép-europai, illetve hungaricum fajtakkal, azaz
lokdlis izekkel lehet elérni. Ma ott tartunk,
hogy azon kellene dolgoznunk, hogyan lehet
az egyes borvidékeink borait megfogalmazni,
identitast adni nekik, s ezt a megfelel6 csator-
nakon keresztiil eljuttatni az arra fogékony ko-
zonségnek. Ahogy szoktam mondani: Hidba
vagy okos, ha a vilag nem tud rola. Fel kell épi-
teni magunkat, er6s markakat kell létrehozni!
A Villanyi franc koztiik lehet. ..

CSC

Szerzd: Vords Attila

Fotd: a szerzd, a Pécsi Borozd, Vylyan Pincészet és a

Villdnyi Borvidék

Fontos a nemzetkozileg elismert szakértok
tapasztalata

Nemrégiben, idén mar mdsodszor kertilt meg-
rendezésre a Franc&Franc elnevezésti tobbna-
posrendezvény, melynek keretein beliil szakmai
konferencia és kostolas varta a nagyérdemdit és
szakmat egyardnt. A két nap alatt rengeteg 6t-
let és gondolat fogalmazodott meg, amelybdl
egyértelmien lehet és kell is tanulni.
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A konferencia szintjét az is emelte, hogy két is-
mert Master of Wine, Elizabeth Gabay és Caro-
line Gilby is tiszteletét tette, s elmondta el6ado-
ként, hogy mit latnak a marka épitése kapcsan.
Elmondtak, hogy elsésorban arra lenne sziik-
ség, hogy a borvidék definidlja azt, hogy mi a
Villanyi Franc, mi Villany és mi Magyaror-
szag. Valéban, e nélkiil nehéz lenne eladni egy
terméket.

A masik fontos vonal, az adott piacok pontos
feltérképezése, az, hogy a megcélzott fogyasztdi
réteg, az adott orszag borfogyasztdi milyen szo-
kasokkal rendelkeznek. A célirdnyos piackere-
sés ma mar elengedhetetlen.

35 | borzpérlat

Kabatot a gombhoz vagy gombot a kabathoz?

Itt azonban rogton felmeriil egy izgalmas kér-
dés: mit mihez igazitsunk? Legyenek olyanok a
franc-ok, amelyet a mostani kép mutat, s ehhez
a stilushoz keresstink piacot, olyat, ahol bizto-
san tudjuk, hogy a telt, magasabb alkoholu és
tanninban sem szegény, érlelheté nagy voros-
borokat keresik, vagy figyelve a borvilag trend-
jeit, egy fineszesebb, lendiiletesebb, alkoholban
és tanninban visszafogottabb stilust igyek-
sziink felépiteni borvidéki szinten.

Nyitott kérdések

Szamtalan kérdés van még, amely nyitva van, s
vélhetden fontos lehet a marka épitése kapcsan.
A vildg mennyire kivancsi vagy nyitott a caber-
net franc-ra Magyarorszagrol? Lehet-e ezzel a
fajtaval, akdrmennyire is izgalmas, sikert elér-
ni? Nem hozhatna hosszabb tavon stabilabb si-
kert a Kérpat-medencei fajtakra valo alapozas?
Vajon Szekszard miért valasztotta ezt az utat,
s tette le a voksot a kadarka, a kékfrankos és
a bikavér mellett? Szamos olyan kérdés mertil
fel, amit tisztazni kell. Az is izgalmas irdnyként
merdiilt fel a konferencidn, hogy a franc mellé
lehetne egy bizonyos szdzaléknyi kékfrankost
hazasitani, amely lendiiletet, plusz gyimol-
csosséget és fineszesebb stilust hozhat.

Lehet-e ma sikerre vinni egy uj bormarkat ugy;,
hogy igazabdl nincs mogotte hozza passzolo
gasztronomia? Ha van, mi az? Mennyire kere-
si a vilag a magas alkoholu és tanninos nagy
vordsborokat, amelyekbdl gyakran egy pohar
elfogyasztdsa a mérték?

Nem lehet hatradolni

Azsokaknak ma mdrismert, hogy Villany, mint
borvidék, elsoként tudott kilépni a ,,s6tét mult
arnyékabdl”, s felépitenie magat a rendszerval-
tds utdn. Azonban a mai piac nem hagy lehet6-
séget arra, hogy hatraddljiink, s megelégedjiink
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azzal, amink van. Villany példaértékien fejlo-
dott, a pincék és szoloteriiletek megujulasa, a
borhoz kapcsolddd egyéb szegmensek - ven-
déglatas, szallas, kultara, stb. - tudatos épitése
kiemelte a régiot a tobbi hazai borvidék halma-
zabol.

Van még mit tenni Villdnyban, azonban egy
dolgot nem tagadhatunk le, azt, hogy vala-
mi megmozdult e dél-magyar régidban, egyre
tobben latjak a borvidék termeléi koziil, hogy
a prémium franc lehet Villany tjabb mérfold-
kove, egy olyan lehetdség, amely révén akar itt-
hon, akar kiilf6ldon, ujra lehet poziciondlni a
borvidéket.

Komoly lehetdségekkel, komoly borokkal, s
még szamos megvalaszolando kérdéssel varja
a Villanyi Franc, hogy meghdditsa a borvilag
niche piacait.

Egységben az er6 - avagy fontos-e a koriilha-
tarolhato borvidéki stilus?

A konferencian betekintést nyerhettiink egy
masik olyan borvidék cabernet franc-jaiba is,
ahol ezzel a sz6lével, mint fajtaborral dolgoz-
nak. Olaszorszag északkeleti részén, Friuli-

L)/AN

ban els6sorban fehérborokkal foglalkoznak,
mégis ott a franc is, amely Villanyhoz képest
egészen mas arcat mutatja. Ezek a borok alko-
holban, tanninban sokkal visszafogottabbak, s
gyakran nem is kapnak hordds iskoldzést. Er-
dekes kontraszt volt Friuli és Villany franc-jai-
nak 6sszehasonlitdsa. Két eltéro focipalya. Egy
dolgot azonban érdemes megjegyezni: a Friuli
franc-ok borvidéki szinten sokkal egységesebb
stilust mutattak, amellett, hogy az egyes pincék
borainak megmaradt az egyedisége. Kostolva a
Villanyi franc-okat mdar sokkal szértabb volt
a kép. Volt olyan termel6, aki mar elmozdult
a moderdltabb alkohol és tannin irdnyaba, de
tobb volt a rétegezett, telt, gazdag vastagabb
vordsbor.

A vildg ma inkdbb keresi a moderaltabb al-
koholtartalmu borokat, kérdés, hogy Villany
akar-e, tud-e ebbe az iranyba elmozdulni.

Azt azért gyorsan tegyiik hozzd, hogy a késtolt
prémium franc-ok kozott azért akadtak valo-
ban kivalo tételek. Az is megmutatkozott, hogy
a prémium franc-ok hosszan érlelhetéek, sot
kifejezetten jot tesz a boroknak a hosszabb pa-
lackos érlelés.
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EV PINCESZETE 2016

A Patricius Borhaz

Molndr Péterrel birtokigazgatoval beszélgettink

Tokaj-hegyaljai térténelmi borvidék
Patricius Borhdza lett az idén az Ev
Pincészete. A 2002-ben alapitott dijat
a Hegykdzségek Nemzeti Tandcsa, a
Magyar Bor Akadémia és a Magyar
Sz4816 és Bortermeldk Szdvetsége kép-
viseldi adtak at oktdber végén a bo-
rdszat kdzpont-jaban.

A Varhegy oldaldban, festdi kdrnyezetben fekvd
birtokot mar az 1867-ben kiadott Tokaj Album is
emliti. A 300 éves, klasszicista stilusban épult grofi
préshdz ad ma otthont a Patricius Borhdznak.
2013-ban a Bor és Piac magazin Magyarorszag
Legszebb Szél8birtokdnak valasztotta.

Nem lehet Ugy végigmenni a Szerencs - Satoral-
javjhely Utszakaszon anélkll, hogy az ember ne
csoddlkozna rd a sz8ldk kdzott megcsilland hofe-
hér épuletre...

Honnan indult a Patricius Borhdz
torténete?

A torténet alapvetéen a tulajdonosokon ke-
resztiil a 17-18. szazadra nyulik vissza, ami-
kor a Kékessy csalddnak anyai dgon nagyon
sok szdldteriilete volt a borvidék kiillonbozd
telepiilésein. A Patricius tulajdonképpen en-
nek a régi sz6lészeti, bordszati hagyomanynak
az ujja éledése. 2000-ben alapitottuk a pincé-
szetet, ami egyben az elsO évjaratunk. Az els6
iddszak a sz6l0 teriiletek megvasarlasaval telt.
2000-t6l 2004-ig tartott az az idészak, amikor
a tokaji pincénkben, a hires Dessewfty Pincé-
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ben dolgoztunk. Magat a Varhegyi szolofel-
dolgozo6t 2003-ban vasaroltuk meg és 2004 vé-
gén, a tervezést kovetden kezdtiik el a beruha-
zast pont sziireti idészakban, szeptemberben.
A kovetkez szliretre mar be is fejeztiik. Ide
épiilt meg ez a gravitacids rendszert feldolgo-
Z0.

Azelsd 5 év, tulajdonképpen az épitkezéssel, a
feltételek megteremtésével és a szdloteriiletek
rehabilitdcidjdval telt?

Igen, mellette folyamatosan dolgoztunk mind
a szO0lékben, mind a pincékben, hogy 2006 v¢é-

gén piacra tudjunk lépni az addig elkésziilt bo-
rainkkal.

Miéta vagy részese a birtok életének?
A legelejétdl itt vagyok a cégnél. Annak idején

a Kékessy csaladdal egyiitt inditottuk el a pin-
cészetet. Ez egy nagyon szép szakmai kihivas.
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A Patricius egy nagyon egészséges méretii bir-
tok, ahol kicsivel tobb, mint 80 hektdron dol-
gozunk 5 falu hatarban, 7 dilében. Ezek mind
na-gyon-nagyon jé dilok, egyedi karakterrel.
Az egész teriileten duldszelektaltan dolgozunk.
Szamunkra ez inkdbb egy tanuldsi folyamat,
meg akarjuk ismerni a dildinket. Nem, mint
marketing eszkoz kezeljiik a dil6t, hanem va-
l6jaban az értékét tekintjiik a bornak. Az hogy
daldszelektalt egy bor az egy adott diil6 egyéni
mindségét jeleniti meg szamunkra. Jellemzden



hazasitdsokat hozunk létre,
de ha ugy latjuk, hogy va-
lami nagyon egyediilalld,
akkor kihozzuk duald sze-
lekcioban is. Ilyen évjarat
volt példaul 2007, amikor a
Bendecz diil6 6 puttonyos
aszUja megérte az Onallo
palackozast, de mellette ké-
szitettiink egy 6 puttonyos
hazasitast is. Mind a kett6
4-5 nemzetkozi aranyér-
met nyert és nagyon magas
pont-szamokat kapott sza-
mos borversenyen a vilag-
ban.

Milyen stilusban késziil-
nek a boraitok?

Valdjaban mi egy nagyon
er0s tradicionalis szemlé-
lettel dolgozunk, ami azt
jelenti, hogy mindig meg-
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nézziik, hogy mi tortént a
multban,legyenazszélésze-
ti, vagy bordszati munka.
Nyilvdan a mdnak, magunk-
nak, a mai fogyaszténak
akarunk vildgszinvonalu
borokat késziteni, nagyon
erds egyedi termdhelyi ka-
rakterrel. Ez a borainkbdl
ki is kostolhatd, abszolut jo
elfogadottsagnak orvend a
vildg minden piacdn. Maga
a tradici6 ismerete is na-
gyon fontos szamunkra,
legyen az egy szdlészeti,
vagy egy bordszati tudas.
Olyan alapokon dolgo-
zunk, amelyet mdar régen
megteremtettek az Oseink,
de a madra vonatkoztatjuk
ezeket.
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Csodadlatos az a kornyezet, ahol most iiliink
itt a préshadz torndcdn. Fantasztikus a kildatds.
Par éve megnyertétek a Leg-szebb Szolobirtok
dijat, most pedig az Ev Pincészete lettetek. Mi-
lyen fontossdguak szamotokra ezek az elisme-
rések?

Igen, 2013-ban megkaptuk a ,Magyar-
orszag Legszebb SzO6lobirtoka” cimet és
most 2016-ban az ,Ev Pincészete” djijat.
Ezek olyan visszaigazoldsok a szakmatdl, illet-
ve részben fogyasztoi oldalrdl is, amik mindig
jo iranymutatdst adnak egy pincészetnek. Ha te
gondolsz valamit magadrdl, arrdl a helyrdl ahol
élsz, vagy a munkadrol az nyilvan fontos, mert
az alapjdn teszed a dolgaidat. Ha valaki ebben
meg is erdsit, hogy ez nemcsak neked tetszik,
hanem masnak is, az mindenképpen jo. Na-
gyon Oriiliink ennek a két elismerésnek. Ezek
nagyon rangos dijak és szdmunkra ez egy nagy
megbecsiilést jelent.

Hogyan alakult az évek sordn a Patricius bo-
roknak a rajongoi tabora?

Minden  évben  két-harom  alkalom-
mal kinyitjuk a pincénk ajtoit és ko-
ze-lebb hivjuk magunkhoz a fogyasztokat.
Igazabdl mindig nyitva vagyunk, barmikor,
barkit szeretettel latunk, de ezeken a specia-
lis napokon kiilonleges tematikus kostolokkal
is kiegésziilnek a programok. Ilyenkor azt is
be tudjuk mutatni, hogy mit gondolunk bor-
készitésrél. Vertikalis kostolokat, fajkdsto-
l6kat szerveziink, amit maskor nem tudunk
megtenni. Azt ldtom, hogy van egy nagyon
szépen fejlodd fogyasztdi réteg, aki erdsen
kotddik hozzank és ilyenkor meglatogat ben-
niinket. Ezeket a napokat ugy szervezziik,
ahogy régen is tették az dseink. A kultara min-
dig er6sen kotédott a borhoz, ezt a hagyomanyt
kovetjiik.
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J6 koncerteket szerveziink, képzémuvészeti ki-
allitdsok-nak adunk helyet. Igyeksziink mindig
helyi mvészeknek teret adni, legyen az egy fes-
tdmuvész, vagy egy szobrdsz. Fontos szamunk-
ra a helyi gasztrondmiai tdmogatdsa is, ezekre a
rendezvényekre mindig olyan éttermet hivunk
meg, aki az ételeihez jol tudja parositani a bo-
rainkat.
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Merre latod a fejlodés irdnyadt?

Nekiink nagyon fontosak a visszaigazolasok. A
vilag kiilonb6z6 nemzeti borversenyein olyan
nemzetkozi zstiri kostolja a borainkat, akik na-
gyon jo boritészek és a kdstoldsok soran jé visz-
szaigazolast adnak. Ez egy fontos megerdsités,
hogy amit mi itt a Patriciusndl jénak gondo-
lunk, az masok szerint is jo. Benniinket
az motival, hogy egyiitt élve a természet-



tel mindig az adott évjartnak a legjobb bo-
rait tegylik az asztalra és mindig az egyen-
sulyt megtaldlva tegyilk meg ezt. Ezért
mindent megtesziink az iiltetvényeken hiszen
a kivald sz6l6 az alapja az egésznek. A nehe-
zebb évjaratokban mutatkozik meg igazan,
hogy mekkora elénye van egy jo dilének egy
atlagoshoz képest. Ami ezekben a dilékben
megterem, az a bordszatba bekertilve ezen a
nagyon kiméletes gravitacios feldolgozon ke-
resztiil jut el a pincébe, ahol a borkészités
soran is a természetességet tartjuk elsddle-
gesnek. Probalunk a borral egyttt élve csak
annyit beavatkozni a folyamatba ameny-
nyire minimalisan sziikség van. Hagyjuk a sa-
jat természetes kozegében élni, 6nalldan fejlod-
ni a bort.

Ez az 4llandé idomulds vezet benniinket a ter-
mészet jobb megismeréséhez. Ez szamunkra a
folyamatos motivacié. Ebben a munkdban egy
ilyen elismerés, mint az ,,Ev Pincészete” dij, egy
erds biztatds a jovore nézve.
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Németi Attila Viktor

A borokat tesztelték:

Csorjan Baldzs - Debreceni Borozo &

Darin Sdndor - Bor & Parlat magazin *’\%‘mwt
Fazekas Lajos - Aquaticum Termal és Wellness Hotel
Kovdacs Pdl - Debreceni Borozd

Plosz JAnos - gasziroenterologus, borgyujtd
Sebestyén Csaba - Hotel Platan
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PEZSGO TESZT

Mas népekkel ellentétben mi, magyarok, a pezsgdt valamilyen okndl fogva a Szilveszterhez, az
ujesztendd koszontéséhez kapcsoljuk, és igy az éves pezsgd fogyasztasunk kozel fele a december
hoénapra esik.

Mads nemzeteknél, példaul a francidknal vagy németeknél, a pezsg6 a mindennapokhoz tartozik,
reggelihez, koszontd italként rendezvényeken, stb. Szerkesztéségiinkben mar tobbszor akartunk
évkozben tartani pezsgo tesztet, de aztan a magyar hagyomdanyokhoz és szokdsokhoz igazodva
mégis csak maradtunk a téli szam mellett.

A meghirdetett tesztre négy borvidék hat pincészete kiildte be 19 féle pezsgdijét, az édestdl a
nyerspezsgdig. Oszintén be kell vallanom, hogy nem voltunk kénnyt helyzetben, mert a pezsgd
tesztelése kicsit mds megkozelitést kivan, mint a csendes borok, hogy csak egy példat mondjak,
itt illik az édesekkel kezdeni és ugy haladni az egyre szara-zabb, nyersebb pezsgdk felé. Mi is igy
tettiink, és az aldbbi eredményre jutottunk

Thummerer Pincészet (Eger) Garamyvdri Pezsgopincészet
Blanc Brut Nature 2013 (Budafok)
Vintage Selection Brut Nature 2008

Halvany sziny, elegdns, lassu CO?2

buborékképzdodeés, élesztds, nyari Halvanysdarga szind, szép élesztss,
almdads, barackos, egreses, cifrusos il- Oszibarackos, ribizlis, citrusos illat-
latvildg, nagyon szép savszerkezet, viladg, elegdans, aprdé CO2, izgalmas

a korty nagyon zamatos, izgalmas, savak, a szdjban nagyon zamatos,
gyumolcsds, élesztos iziegyekkel, gyumolcsds, kellemes élesztds utdizzel.
nagyon dsszetett és elegdns, kellemes

lecsengéssel Ar: 4190 Ft

) www.garamvariszolobirtok.hu
Ar: 4.900 Ft - www.thummerer.hu
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Torley (Budafok)
Louis Francois Pinot Noir Brut Nature
2012

Vildgos lazac rozsaszin, illataban,
meggy, cseresznye, eper €s
kenyérhégj, élesztd, nagyon kerek CO2,
eléenk, gyumaolcsds savak, izgalmas,
zamatos és hosszu lecsengés.

Ar: 4.250 Ft - www.borkereskedes.hu

Torley (Budafok)
Chardonnay Brut

Halvany aranysdrga szin, szep
egyenletes és izgalmas CO2 bu-
borék, bodzds, kdszmétés, barackos,
zoldalmas illatvildg, gyimolcsds, izgal-
mas korty, enyhe savhangsullyal a
vegen.

Ar: 4.100 Ft — www.borbolt.hu

Torley (Budafok)
Louis Francois Brut Nature 2013

Fehér szinJ, enyhe sargds reflex-szel,
eldszor élesztds, rozmaringos, majd
virdgos, citrusos illatok, telt, bdrsonyos
CO2, a szdjban megjelenik némi
kortés jelleg, de igazdn gyUmaodlcsos,
kerek és zamartos.

Ar: 3.755 Ft - www.borkereskedes.hu

St. Andrea Szdl6birtok (Eger)
Blanc de Noir Brut Nature 2009

Szép halvanysarga szin, tetszetds CO2
buborék, izgalmas élesztds, barackos
illat, élénk sav, igazdn elegdns izvilag,
gyumolcsds, élesztds kifutassal.

Ar: 3.300 Ft - www.standrea.hu



PEZSGO TESZT

Torley (Budafok)
Hungaria Grand Cuvée Brut

Halvany szalmasdarga szin, kellden
finom CO2 buborék, szép ba-
rackos, kdszmétés, ribizlis illat, kel-
lemes savszerkezet, visszafogoftt, de
sZEp, gyumolcsods izek, kevés gyogy-
novéenyes jeggyel a végeén.

Ar: 2.270 Ft - www.borbolt.hu

Garamvdri Pezsgopincészet (Budafok)

Evolution Rosé Premium Selection Brut
2008

S6tét lazac rozsaszin, meggyes, ribizlis
illat, elegdans CO2 buborék, az izei-
ben kerekség, az élesztd és gyuUmalcs
izgalmas elegye.

Ar: 3.805 Ft

86 pont

Garamvdri Pezsgopincészet (Budafok)
Optimum Brut Vintage Selection 2011

S6tét sarga szin, gyUmolcsos, élesz-
t&s illatok, visszafogott CO2 buborék,
kerek, telt izek, hosszU lecsengés.

Ar: 4.390 Ft
www.garamvariszolobirtok.hu

85 pont

Béres Szolobirtok és Pincészet
(Erdébénye)
Tokaji Harsleveld Brut 2013

Halvanysargds szin, egyenletes CO2
buborékképzddés, barackos, kortés,
elesztds illatok, izeiben nem bonyolult,
de nagyon kellemes, egyenes.

Ar: 4.390 Ft - www.beresbor.hu
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Pelle Pincészet (Mad)
Tokaiji Brut Nature 2013

Nagyon halvany aranysdrga szin, disz-
krét, apro CO2 buborék, barackos,
ribizlis illatok, gyUmodlcsds izekkel és
elesztovel, szép zamatokkal.

Ar: 4.180 Ft - www.borbolt.hu

St. Andrea Szdl6birtok (Eger)
Pinot Noir Brut Natfure 2011

Nagyon halvany lazac szin, élénk CO2
buborék, gyiUmolcsds, cseresznyes,
meggyes, elesztos illat, élénk savak,
friss, gyUmolcsds ize, kellemes korty.

Ar: 3.500 Ft - www.standrea.hu
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84 pont

Thummerer Pincészet (Eger)
Pinot noir Rosé Extra Brut 2013

Halvdny lazac szin, selymes, lekereke-
deft CO2 buborék, élesztds, meggyes
illat, a kortyban gyUmolcsdk és élesz-

t6, a végén leheletnyi kesernyével.

Ar: 4.900 Ft - www.thummerer.hu

83 pont

Torley (Budafok)
Excellence Chardonnay Extra Sec
2012

Halvanysdarga szin, aprdo CO2 bu-
borék, mandulds, barackos illatok,
leheletnyi édesseg, gyumaodlcsdsseg az
izekben, végén enyhe sav hangsully-
al.

Ar: 1.775 Ft - www.borkereskedes.hu

81 pont

Torley (Budafok)
Hungaria Sweet Style édes

Vildgos aranysdarga szin, sok apro,
intenziv CO2 buborék, gyimolcsds,
tutti-fruttis illat, szdjban kellemes,
gyumolcsds édesseg és lekerekedett
savak, hosszU.

Ar: 1.990 Ft - www.groby.hu



Torley (Budafok)
Gdla Sec

Halvanysdrga szin, visszafogoftt
gyumolcsds illat, kicsit tulzott CO2 bu-
borék intenzitas, ami a szgjban is elu-
ralkodik, gyUmolcsds lecsengéssel.

Ar: 1.260 Ft - www.borbolt.hu

Torley (Budafok)
Orfeum Rosé Sec

Lazac szind, visszafogott CO2 kép-

z6dés, malnds, grandtalimdas illatvilag,

gyumolcsos izvildg, a végeén
sav hangsullyal.

Ar: 2.150 Ft - www.borbolt.hu

PEZSGO TESZT

Tesztiegyzet

Az utobbi néhany évben a nagy hagyo-manyos
magyar pezsgokészitok mellé kezdenek felndni
a kisebb pincészetek, amelyek altaldban csak
egy-két pezsgdt készitenek, mintegy kiegészitve
a kinalatukat. Mint a teszt is mutatja, az
ut, amelyen elindultak jé, nagyon kellemes
pezsgoket kdstoltunk Egerbdl és Tokajbol is, st
a gyoztesiink is egy ilyen pincészetbdl érkezett.

Azt hiszem, nyugodtan kijelenthetjiik, hogy a
Karpat-medencében nem csak jé borokat, de
kivald pezsgoket tudnak késziteni a bordszaink
és reménykedem, hogy taldn nalunk is tobben
nyulnak majd a jovében a pezsgds palackok
felé a boltok polcain és nem csak igy, év vége
felé, hanem évkdzben is, csak ugy, a dolgos
mindennapok megszépitésére és a gondok
eltizésére.

TesztUnkh&z a helyszint a debrecen
Hotel Platan biztositotta. Koszonjok!

https://www.facebook.com/Platan-
Hotel
bor:parlat | 48
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Hogyan kertil a

sommelier a pincébe?

gy étteremben Ulddgéliunk, nézegetjik
az étlapot. DONtUNk, rendelUnk.

- ltalt mit hozhatok?

- Nem is tudom, mit javasolna?

- Egy pillanat, szolok a sommelierink-
nek...

Es jon minden italok tudora, aki vélasztott ételink-
hoz ajanl majd — reményeink szerint — leginkabb
harmonizdld bort. izek, aromdk, borok és fogdsok.
Ez a sommelier vildga, valahol a teritett asztal és
borhUté kdzott. Itt van otthon, itt érzi magdt ele-
meben...

Hogyan kerUGlt mégis egy mend budapesti étte-
rem teritett asztala melldl egy sommelier egy bo-
rdszat pincéjébe?

Vajda Mihdllyal sommeliervel a St. Andrea Bord-
szat teraszan beszélgettem

Hogyan indult a kapcsolatod a borral?

Erdeti szakmdmat tekintve vendéglatds va-
gyok, a 2000-es évek kornyékén mertlt fel ben-
nem el6szdr, hogy el kellene mélyednem job-
ban a borok vildgdban. A gasztronémidban
is ez id6 tdjt jelentek meg azok a magyar bo-
raszatok, akik az elmult 5-10 évben az dgazat
meghatdrozo szerepldivé fejlodtek. Konkrétan
2005-ben kaptam egy lehetdséget, hogy az ak-

kor nyild els6 magyar borbarban dolgozhassak
mint pincér. Ott nyilt lehetdségem mélyebben
betekinteni a borok vilagdba. Koriibeliil 220
fajta borral dolgoztunk, amibdl 180-at pohar-
ban is lehetett rendelni. Ez nem kis szam! Ott
szerettem bele a sommellier munkdba.

Mi sarkalt arra, hogy tovdabbképezd magadat?

Az asztalnal egyre tobbszor keriiltem olyan szi-
tudcioba, hogy éreztem a boros tapasztalat hia-
nyat. A vendégek figyelemmel kisérték a szak-
szerl bornyitdst, érdeklédtek hogyan és miért,
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milyen életkort borokat érdemes dekantalni.
Ott éreztem, hogy ezen ismereteimen van mit
még csiszolnom.

Ekkor mennyire volt elterjedt mdr a sommeli-
er fogalma a hazai vendéglatasban?

Nem nagyon volt, talan egy helyet tudnék mon-
dani, ahol dolgozott sommelier. Ezt akkoriban
kezdték el felismerni szakman belil is, hogy
mennyi segitséget és hatékonysagot jelent egy
étterem életében ha van egy kiemelt személy,

aki kizarolag a borral foglalkozik.

Mennyire igényelték a fogyasztok a szakem-
ber jelenlétét?

Ugy gondolom hogy, a fejlédést leginkdbb a
fogyasztok gerjesztették. Ekkor mar 5-6 éve
készultek nagy tekintélyli borok az orszag kii-
16nb6z6 borvidékein. Néhdny bordszat egyre
népszerlibb lett, bizonyos borok igazi kurid-
zumma valtak. Egyes emberek elkezdtek trezo-
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rokban borokat gytjteni, mikozben az atlag
fogyaszto fel sem fogta, hogy milyen forradal-
mi valtozas zajlik a gasztronémiaban. Ez egy
robbandsszer( valtozas volt. Ez az igény olyan
folyamatokat kezdett el generdlni a vendég-
latasban, ami kézenfekvéen magéaval hozta a
szakértok megjelenését.

Kitél lehetett, kitol volt érdemes ekkor tanul-
ni?

Ekkor konkrét sommelier oktatds még Ma-
gyarorszagon nem is létezett. Amikor a bor-
bart megnyitottak, akkor el6t-
te egy nagyon intenziv képzést
kaptunk. Megtanultuk hogy
az asztalnal szakszertien ho-
gyan kell egy bort felszolgalni.
Laposa Jozsi bacsitol ismertitk
meg Magyarorszag borvidé-
keit, és a fehér borokat. Tiffan
Zsolt a voros borokrdl beszélt
nekiink. Csaté Pali bacsi az
egésznek a spiritudlis hatte-
rébe kalauzolt el benniinket.
Utdna igyekeztiink ezt a szak-
mai ismeretanyagot a min-
dennapokban tovabb mélyi-
teni. Elolvastunk a témaban
mindent amit lehet, elmen-
tiink mindenhova ahova csak
lehetséges. Azt a tapasztala-
tot, amit egy vendéglatohe-
lyen nap, mint nap meglehet szerezni, azt egy
tanfolyamon nem lehet 6sszegereblyézni. Ezzel
szemben fontos hogy az ember tudja értelmez-
ni, mit tapasztal a borokkal kapcsolatban.

Milyen utat jartdl be mint sommelier?

Nem vagyok az a ,viragrol virdgra szalld” mun-
kavéllal6. Altalaban addig megyek, amig meg-
taldlom azt a helyet ahol jol érzem magam és
ahonnan nagyon nem szeretnék tovabb allni.



A borbarban majd 3 évig dolgoztam, aztan egy
borkereskedésben, majd a tulajdonosok ujonan
nyilé boréttermében folytattam. Kimondottan
magyar prémium borokkal foglalkoztunk, leg-
inkabb Tokajbol és Villanybdl. Fantasztikus,
vertikdlisan izgalmas borlapunk volt. Elmon-
dani sem tudom, mekkora élmény és lehetdség
volt példaul 6 éven keresztiil egy 2003-as tétel
fejlédését nyomon koévetni hétrél-hétre. Ugy
gondolom folyamatosan tanulni, olvasni kell,
kostolokra, tanfolyamokra kell jarni, de azt a
tapasztalatot hogy nap mint nap borral a ke-
zedben dolgozhatsz, azt semmi mas nem adja
meg.

Hogyan vdltoztak ezalatt az
évtized alatt a fogyasztoi is-
meretek?

Szerintem sokat fejlédott a
kozonség is. Az utobbi évek-
ben érezhet6 annak a hatdsa,
hogy nemcsak szakmabeliek,
hanem ,civilek” is tanfolya-
mokra, borkostoldkra jarnak,
latni, amint a borfesztivdlo-
kon a pultoknal jegyzetelnek.
Komoly élményt jelent sza-
momra, amikor olyan vendég-
gel tudunk egyiitt dolgozni az
aszalnal, vagy egy borkostold
alkalmaval, akiben ugyanaz
a szenvedély lakozik a borok
irant. Van egy komoly fogyasztdi kor, akinek
komoly tapasztalatai vannak a borrdl és nem
fél id6t és pénzt szdnni arra hogy képezze is
magat ebbe az iranyba.

Trendivé vilt Magyarorszdgon borrdl beszél-
ni?

Igen, mondhatjuk trendivé valt érteni a gaszt-
ronémiahoz, beszédtéma lett tarsasagi szinten
a bor. Sohasem volt kérdés, hogy Magyarorszag

egy boros nemzet, de a szocializmus 40 éve alatt
ez a kultira mélyen a hattérbe szorult. Most ez
az elfolytott tudds szabadul ki tjra a palackbdl.

Hogyan keriiltél a St. Andrea Bordszathoz?

Jo par évvel ezeldtt egy egri kirdanduldsom al-
kalmaval, vendégként jartam itt. Akkor ismer-
kedtiink 0Ossze Lorincz Gyorggyel. Kideriilt,
hogy mind a ketten gorog katolikusok va-
gyunk és mivel ez egy pici kozosség, szoktunk
tudni egymasrol, igy megmaradt koztiink egy
tavolabbi ismeretség. Ezen tul, az évek alatt -

mialatt borral dolgoztam - egyértelmuavé valt
szamomra, hogy Eger a kedvenc borvidékem.
Egy ideje forgatjuk a csaldddal a fejiinkben a
gondolatot, hogy vidékre kellene koltozni.
Nyilvdnvalé volt, csakis borvidékre, bor mellé.
Nem volt kétséges szamomra, Egerben fogunk
letelepedni. Rdkérdeztem Lorincz urnal, tud-e
esetleg valamilyen munkat a kornyéken. Na-
gyon jokor érdeklédtem, mert az el6dom pont
abban az id6ben dontott tigy, mashol folytatja

borzpérfat | 52



Debreceni

Orozo

ingyenes bor- 5 gaszirongmial magazin

b

megjelent
a téliszam!

127 ma9Y ar
pﬂ:.‘-ﬂﬁﬁﬁ

']

Keresse orszagszerte
a nagyobb borkereskedésekben!

tovabb. Ugy gondoltam, itt meg van minden,
ami nekem fontos. Az elképeszté St. Andrea
borok, a gyonyoru varos és a gorog katolikus
szellemi hattér. Madsnap visszahivott Gyuri
és elkezdtiink egytitt dolgozni. Ez egy nagyon
szép élmény volt.

Mennyivel mdsabb borvidéki kornyezetben a
borokkal és a vendégekkel dolgozni?

Ez lathatéan nem egy éttermi kornyezet ahol
most vagyunk, hanem egy pincészet, aminek
megvan a specidlis hangulata, illetve feladata.
Egy févarosi étteremben fehér abrosznal dllva
a sommelier egyfajta médium, aki kozépen kell
hogy élljon a vendég és a bordsz kozott. Itt vi-
szont egy kicsit vendéglatéva valunk. A som-
meliernek itt inkdbb a boros gazda jobb kezé-
nek kell lennie. Itthon fogadjuk a vendégeket,
nem egy semleges teriileten taldlkozik a bo-
runkkal. Ezért komplex élményt kell atadnunk
a vendégnek, hogy majd hazatérve, mikor a
konyhdjaban, a hdldszobdjaban, a teraszan nyit
ki egy palack St. Andrea bort, akkor mindaz,
amit megélt, az az otthondban is megjelenjen.
Vigye el kicsit a terroirt!

Melyik bor a kedvenced itt a St. Andredndl?

Ez nagyon nehéz kérdés. Mikor melyik. Most
nagyon tetszik a 2014-es Orokké, ami azért
furcsa mert az évjaratot nem szerettiik. A sok
esé miatt rengeteg gyiimolcsot vesztettiink, na-
gyon magas savakkal tudtunk sziiretelni. Fehér
borokbdl kimondottan nagy borokat lehetett
késziteni és a kicsit élénkebb sav engem nem
zavar. Szeretem az északi stilusu borokat. Maga
Eger is egy északi borvidék. Ma ugy gondolunk
Egerre, mint egy tipikusan vords boros borvi-
dékre, pedig torténelmileg ez egy fehér boros
termohely volt. Talan ha egy bort szabad mon-
danom, akkor a Hangacs Bikavériink minden-
ben az a bor, amit egy borkdstoléra — ha Egert
kell bemutatnom vorosbor kategéridban — ak-


https://www.facebook.com/debrecen.borozo/

kor én azt vinném el magammal.

Mennyire vesz részt egy bordszatndl dolgozo
sommelier a bor készités folyamatdban?

A borkészités folyamataban abszolut nem ve-
sziink részt, de eld6fordul, hogy megjelenik

Gyuri egy pohdrral a kezében és letiltet minket,
mondjuk el hogy mit gondolunk. Az is el6for-
dult, hogy az ifjabb Lorincz Gyorgy — amikor a
Sauvignon Blancjat készitette — hozott harom
hazasitasi aranyt és kérte a véleménytinket. Lé-
tezik egyfajta kozremtikodés, de alapvetéen mi
nem folyunk bele a folyamatba. A borkészités
kizardlag a bordsz dolga. Idénként behiv min-

ket a pincébe, hogy végigkdstoljuk a hordodkat,
megnézziink egy-egy tartajban 1évé tételt, ki-
csit beszélgetiink rola. Nyilvan nekem is mas,
hogy latom azt a sz616t beérkezni amibdl a vé-
gén par év utan esetleg pohdarban fogom kds-
toltatni a bort. Laitunk minden egyes fazist. Ez
inkabb a bor kdstoltatdsandl a hitelességet, a
komplexebb élményt segitik eld.

A sommelier munka mellett ikon festéssel is

foglalkozol. Honnan jott a gondolat?

Ez jo kérdés. Olyan 2005 kornyékén kezdhet-
tem el, bar ez inkabb még keresési szakasz volt.
Lattam egyszer egy kidllitast, ahol megértetet-
tem, nekem ezzel foglalkoznom kell. Gorog ka-
tolikus 1évén ikonok kozo6tt ndttem f6l. Rajzolni
mindig nagyon szerettem, de soha nem tanul-
tam, igy keresnem kellett olyan személyt, isko-
lat, tanfolyamot ahol ebbe beavatnanak. T6bb,
kevesebb sikerrel festegettem. Mérfoldko volt,
amikor 2011-ben be tudtam keriilni egy olyan
csoportba, amit egy gorog ikonfesté mester ho-
zott létre Magyarorszagon. Ez komoly vizva-
lasztd volt szamomra. Most is a tanuldsi fazis-
ban vagyok, de mar elértem egy olyan szintre,
hogy egyediil tudok dolgozni és nem kell min-
den kérdésben kikérnem a véleményét.

Itt a St. Andrea bordszatban mélto helyen sze-
repelnek az alkotdsaid. Hogyan kapcsolodik
Ossze szamodra az ikon festés, a hit és a bor?

Ezek itt mind maguktdl 6sszekapcsolddnak,
nem kell 6ket nekem 6sszekapcsolni. Meggyo-
z6désem, minden egy tordl fakad. Az aki keresi
a Jo Istent, vagy igyekszik elmeriilni ebben a
misztériumban rdjon arra, van az életnek egy
forrdsa, mondjuk egy személyes forrasa, akitol
minden ered. Innentdl kezdve nem kell nagyon
er6lkodni, hogy a dolgok 6sszekapcsolddjanak.
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A rendszervdltds elotti vilagban a borkészi-
tés, illetve ugyanigy a szellemi élet is meg volt
»hyomoritva”. Lehet esetleg pdrhuzamot dl-
litani, miként haladunk, fejlodiink az egyre
jobb borok felé és hogyan taldlunk spiritudlis
onmagunkra?

Erdekes hogy ezt mondod. Ezen még nem gon-
dolkodtam soha, de most igy, ahogy foltetted
a kérdést, szerintem igen. S6t, koszonom hogy
megkérdezted, mert ez megvilagitott szamom-
ra egy parhuzamot. Valoban ugyanabban a ci-
pében van ez a két vilag. Régebben magas mi-
ndéségben készitett borokrél nem nagyon volt
sz9, aztdn jott a fene nagy szabadsag. Kezdett
mindenki mindent csindlni. Most egy olyan
tisztulasi folyamat zajlik, amiben minden bor-
vidék megtaldlni latszik sajat arculatat. Mintha
végre kezdenénk megtaldlni sajat gyokereinket,
kezdenénk megérteni mi miért fontos. Spiritu-
alis értelemben kicsit ugyanez volt a helyzet.
A rendszervaltas el6tt nem nagyon kedvezett
a talaj a spiritudlis éréshez. Aztan jott a fene
nagy szabadsag, aminek latjuk a kovetkezmé-
nyét. Ugy valogattunk az egyes hittanitdsok
kozott, mintha egy spiritudlis szupermarket-
ben lennénk és vennénk le a polcrdl a tételeket.
Ebbe az Osszevisszasagban ujra folértékel6dni
latszik a hagyomany szerepe. Az egyhdznak is-
mét jelentGsége, fontossaga van az életiinkben.

A hagyomadny a kozos fogodzo?

Ugyanolyan biztos fogédzo lehet a spiritua-
lis életben az egyhdznak a hagyomdnya, mint
ahogy borvidéki szinten is meg kell hogy ta-
laljuk azokat a hagyomanyokat, amelyek allan-
ddsagot és biztos alapot nyujtanak. Hiszen egy
tobbszaz éves borkészitési felfogas, vagy hagyo-
many se léphetd at csak ugy. Nem is érdemes
atlépni, hiszen abban nagyon sok generacio ta-
pasztalata van jelen. Az egyhdzi életben 2000
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évnek a spiritualitasat ugy félretenni, hogy most
akkor kitaldlunk valami tjat, vagy el6vesziink
valahonnan valami jobbat, igy gondolom elég
nagy butasag lenne. Kiilondsen ha a sor elején
maga Jézus Krisztus all és az a tizenkét apostol,
akiket 6 kiildott szerte, hogy tegyenek tanitva-
nyaikkd minden népet.

Hogy érzed, megtaldltad azt a ,,virdgot” ahon-
nan nem tervezel tovabb ,repiilni”?

Igen, ugy gondolom hogy bizonyos szempont-
bdl a szakmai palyam csucsan vagyok. Nem
tudok anndl szebbet elképzelni minthogy a
kedvenc bordszatomnal, a kedvenc boromat
tudjam bemutatni az érdeklédéknek és kiilo-
nosen ugy, hogy a Lorinc ur vilagnézete és az
enyém nagyon hasonlit. Ez egy olyan feladatot
is ad — ami azt gondolom, testhez all6 - hogy
bemutassam azt a vildgot amiben a Gyuri alkot.
Ha valaki csak egy pohdr borra il be hozzank
akkor is boldog vagyok, de ha 4t tudom adni
mindazt ami a pohdr mogott van, akkor még
inkabb boldog vagyok. Egy oldalrol a bor egy
olyan eszkoz is lehet amivel a transzcendens té-
mat el6 lehet venni. Ha van erre nyitottsag, ak-
kor akar tobb 6ras beszélgetések alakulnak ki a
teraszon. Fantasztikus dolog, hogyvalakierede-
tileg ,,csak” egy pohar borért jott és ugy tavozik,
hogy a keleti egyhdz szimbolumrendszerérél
beszélgettiink. Ilyenkor igazan boldog vagyok.
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A legfrissebb chilei adatok szerint az orszag-
ban napjainkban mintegy 130 ezer hektdron
terem a sz6l6, amelybdl 2015-ben 12,9 millid
hektoliter bort allitottak el6. (Ez azt jelenti,
hogy husz év alatt az iiltetvények nagysaga két
és félszeresére nott, illetve az eldallitott bor
mennyisége négyszer nagyobb lett.) Tavaly
8,85 millio hektolitert exportaltak, ami kozel
18%-kal tobb az el6z6 évinél. A Kkivitelbdl
szarmazo bevétel értéke 1,9 milliard USD volt,
amely 0sszeg 5%-o0s novekedést jelent az egy
évvel korabbihoz képest. A kiilpiacra keriilt
palackozott boroknak, amelyeknek a teljes
borexportbdl 50% koriili a részesedése, az at-
lagara 2,55 USD/0,75 litert ért el.

Chilében a szupermarketek vasarléi at-
lagosan 6,30 USD dron vasarolnak egy
iveg bort és a kindlat meghataroz6 hanyadat
is hosszu ideje nagyjabol az ilyen ar koriili és
ennek megfeleld mindségli borok teszik ki, il-
letve ha a mindségiik sokkal jobb volt is, ez
nem feltétleniil jelentette azt, hogy a fogyasz-
tonak joval tobbet kellett fizetni érte.
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Az utobbi néhdny évben viszont véltozott a
helyzet, ugyanis egyre tobb chilei pincészet
készit kimagasl6 mindségli borokat, amely-
eknek az dra is minden korabbinal magasabb
lett. Ennek egyik példaja a Taita, amely a Mon-
tes pincészet ultra prémium bora és ennek
megfelelden a belfoldi bolti dra 300 USD korii-
li. Ennek els6 évjarata a 2007-es, amely harom
évvel ezel6tt keriilt 3 ezer palackba. Alapan-
yaga Marchigiie (Valle de Colchagua) kiilon-
leges adottsagu - nem 6ntdzott, hektdronként
mindossze harom tonnds terhelést - diil6irdl
szarmazik, meghatdrozdan és tartdsan a Cab-
ernet Sauvignon (85%), valamint néhdny mas
fajta (Syrah, Carmenére, Petit Verdot), amely a
borasz dontésétdl fiiggden évjaratonként val-
tozik. Erlelése 1j, kozepes porkolésli francia
tolgyfahorddban 24 hdénapig tartott. (Alkohol:
15,0%, sav: 3,69 gr/l, maradékcukor: 2,83 gr/l,
pH:3,64.)

A napjainkban madr vilaghirinek tekinthetd
Montes Boraszat alig harom évtizedes mul-
tra tekinthet vissza, viszont mar a kezdetektdl
élen jar a mindségi bordszkészités terén. Egy-



ik alapitdja és névaddja, Aurelio Montes err6l
igy vallott a vele tortént néhdny évvel ezeldt-
ti beszélgetésiinkkor: ,, A mindséget el6térbe
helyez6 filozofidmat sajat stilusom révén jut-
tattam érvényre, amelynek els6dleges célja
a fogyasztdi izlés kiszolgaldsa. Kevesen vag-
yunk igazdn borért6k, a nagy tobbség azért
iszik bort, hogy 6romét lelje benne. Az érett
bor, amely barsonyos tanninokkal rendelkezik
és nagyon gyimolcsds, hamar elragadtatja
az atlagembert, legyen az eurdpai, amerikai
vagy azsiai.” (Eszencia Magazin 2008/3. sz.)
Egy masik sajtointerjuban meg arrol beszélt,
hogy eleinte furcsdn néztek rd, amikor az
altalanos helyi gyakorlattal szakitva nemcsak
a sik tertileteken, hanem a domboldalakon is
telepiteni kezdtek, ami koltségigényesebb ug-
yan, de az onnan szlretelt sz8l6bdl késébb
sokkal koncentraltabb és zamatgazdagabb
borokat tudtak késziteni.

A bordszat iltetvényei, amelyeken 12
szO6lofajtat (8 kék és 4 fehér) mivelnek,
két kiilonboz6 helyen teremnek, 0Ossz-
teriiletitk 700 hektarnyi. Az éves bortermelés

kozeliti az 1 millié palackot, amely menny-
iségnek tobb mint 4/5-e a vildg mintegy 100
orszagaban taldl vevdre. A Taita esetében elsé
szamu célpiacként az azsiai orszagokat jelolték
meg és ennek megfelelen a piacra keriilés évé-
ben japdn, kinai, koreai és indiai helyszineken
tartottak szakmai bemutatdkat.

A chilei szOlészet és
donsdga még az is,

boraszat  Uj-
hogy a folyama-

tosan gazdagodd termékskalarol sokaig
hidnyoz6  késéi  sziiretelési  (cosecha-
tardia)  borok  valasztéka  ugrassze-

rien novekszik. Az elsd ilyen palackok
ugyan mar vagy negyedszdzada kikertltek
néhany pincészetb6l, de ezek példdjat
sokdig kevesen kovették, egészen a legutdbbi
évekig, amikorra a helyzet ugy alakult, hogy
mdar nemcsak sajat fogyasztdik valogathat-
nak tobb tucatnyi koziil, hanem kiilfoldon
is egyre tobb helyen bévitik ezekkel a chilei
borok kindlatat. Olyan késoi sziiretelésu, ter-
mészetes édes borok el6allitasahoz, amelyeket
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az altaldnos sziireti id6szak végétdl kezdve
valogatottan szedett - toppedt, de nem mindig
nemes rothadasu - szolébol készitenek, nem

egy chilei borvidéken is adottak a ter-

mohelyi feltételek.

A fajtavalasztékot sem kellett nagyon
megvaltoztatni, ugyanis a Moscatel
de Alejandria, a Riesling, a Sauvi-
gnon Blanc, a Gewiirtztraminer és
a Semillon sz6loket mar elég régo-
ta muvelik, igy lényegében csak
piacpolitikai dontés kérdése volt,
hogy ezekbdl édes borok is késziil-
jenek, rdadasul olyanok, ame-
lyek megvasarlasa egyaltalan
nem terheli meg a fogyasz-
tok pénztarcgjat. A Portal
del Alto pincészet példaul
fehéret és voroset egyarant
készit, az elobbit Moscatel

de Alejandria és Viognier,

az utébbit Syrah fajtabol.

(A bolti ar mindkett6 es-
etében: 8 USD/0,375 l-es
palack.)

Ami a kiilonle-
gességeket illeti, az iran-
tuk érdeklédé borbaratok
igazi csemegében lelhe-
tik Oromiiket, amennyi-
ben lehetéségiik adddik
olyan borok kdstoldsara,
amelyek Itata eddig még a
helyiek altal is alig ismert,
osszesen 9 ezer hektar korii-
li Gltetvényei oreg tékéinek
fiirtjeibdl késziilnek. A he-
lyi kronikdk szerint ebben a
htvosebb éghajlati 6vezetben
fekvo borvidéki kdrzetben majd
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Otszaz évvel ezeldtt kezdtek el bordszkodni,
de ellentétben mas - napjainkra komoly ered-
ményeket elért - teriiletekkel, az ott tobbnyire

kis parcelldkat muvel6 otezer termel6nek

nem volt lehetésége a megujuldsra.
(A boroknak még mindig csak 2%-at
palackozzak).

Néhdny évvel ezel6tt azonban komoly
valtozasok kezdddtek annak kovetkezté-
ben, hogy egy ottani nagyvallalat [épett
a borkorzeti szereplok kozé és Patricio
Middleton személyében egy tekintély-
es szakembert nyert meg fejlesztési
tervei megvalositasahoz. Ennek
keretében 240 hektar ltet-
vényt kezdtek el korszer(ibb
modszerekkel mitivelni és a
borkészitéshez modern esz-
kozoket hasznalni, valamint
el6késziiletben van egy neves
épitész altal tervezett, husz-
ezer hektoliter kapacitasu fel-
dolgozé tizem megépitése is.

Ennek a pincészetnek (Haci-
enda Cucha Cucha) a megla-
togatdsa nem mindennapi
élmény. A kétszdz éves bir-
tokkozpont féépiilete a kora-
beli kolonialis épitészeti stilus
jellegzetes képviseldje és az
oreg hordok - foldrengésben
megrongalodott, de egyéb-
ként stabilan allo - taroldtere
is a régmultat idézi meg.
Az iltetvények kozott tobb
olyanisvan,amelyenkétszaz
évnél joval  idGsebb
tokéken terem a sz4lo,
mindenekel6tt a spa-

nyol eredetii Pais, amely



kandri-szigeteki és perui Kkitérével kertlt
erre a vidékre. A novény f0 jellemzdi a
szarazsagtiirés és a bdséges hozam, a bor es-
etében a savhangsulyossag és a gytimolcsosség
emelhetok ki.

Az ilyen ,aggastyan” tokék termésébdl késziilt
borok lényegében csak helyben kostolhatok.
Kedvezd fejlemény viszont, hogy tobb kister-
meld Osszefogasanak eredményeként az egyik
kistelepiilésen (Nipas/Ranquil) nemrég ny-
itottak meg egy boltocskat ,Alma de Itata”
cégérrel, amelyben 17 pincészet 45 féle bora
vasarolhatd meg. A jovot illetden bizakoddsra
ad még okot, hogy azok a jo nevii pincészetek,
mint példaul a Miguel Torres, amelyek eddig
csak felvdsdroltak a teriiletrdl, nagyobb filtet-
vények tulajdonosai lettek, illetve a kistermel-
6k kozott is van mar olyan, amelynek sikertilt
borkiilonlegességére kiilfoldi vevoket is taldl-
ni.

CHILE

A Chilei Koztdrsasag Dél-Amerikdban, az
AndokhegyvonulataiésaCsendes-6cedn
kozbtt, észak-déli irdnyban hosszan elnyul-
va fekszik. Nyugatrdl az 6cedn, északrodl
Peru, északkeletrdl Bolivia, keletrdl Argenti-
na, délrdl pedig a Drake-atjard hatdrolja.

TeruUlete: 756 950 km?
Népesség: 17 619 708 f6

Klima: Az orszdg nagy észak-déli kiter-
jedésébdl kovetkezbében az iddjaras val-
tozatos, nehéz dltaldnossdgban beszélni
réla. Eszakon sivatagok vannak, délkelet-
en tundrdk és gleccserek. Chile délirészén
ocedni az éghagjlat, a kdzépsd, surdn
lakott vidékeken mediterrdn. Az orszdg
legnagyobb részén négy évszak figyel-
hetd meg: a nydr decembertdl februdrig,
az &8sz marciustol mdjusig, a tél juniustol
augusztusig és a tavasz szeptembertdl no-
vemberig.

Domborzat: Eszakon a Atacama-sivatag
dsvanyokban gazdag, foleg rézben és
foszfatban. A kdzponti volgy, ahol Santi-
ago de Chile is fekszik, viszonylag kicsi, ift
tdMOorul a lakossag és a mezdgazdasagi
termelés. Dél-Chile erddkben és legeldk-
ben gazdag, jellegzetes tajképi elemei a
vulkdnok és a tavak. A déli part fjordok,
szigetek, tengerszorosok labirintusa, ame-
lyek félszigeteket és szigeteket alakitottak
ki. Az orszag keleti hatdra az Andok.
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Luddnyi Gdaborral a mdatrai sz8lédombokat jarva
beszélgettem...

Miéta foglalkozik a csalddotok
borkészitéssel?

Igazdn komolyan, hivatdsszer(ien én kezdtem
el borkészitéssel foglalkozni a csalddban. Eddig
a f6 profilunk a sz6lotermelés volt, az elsé bo-
romat igaz még csak hobbibdl készitettem. Az-
tan jobban bele meriiltem, borkészités kdzben
kornyezetmérnok diplomat is szereztem.

Miota veszel részt a csalddi gazdasdg
munkdjdban?

Kiskorom éta benne voltam nyakig. A csaldd-
nak mindig megvolt az a 3-4 hektar sz6l6je, igy
minden iskolai sziinetem kint telt a sz6lében.
Volt id6, amikor egy kicsit be is sokaltam. El
is mentem kozgazdasagi szakkozépiskoldba.
Azt nagyon szeret-tem, jo volt a tarsasag és a
suli is. Aztdn visszarantottak a gyokerek és ha-
zajottem. Az elsé ,Sziirkebardtom”, egészen
jol sikertilt, ezen felbdtorodva kezdtem komo-
lyabban belemertilni a bordszkodas kiilonleges
vilagaba, 2010-td] pedig aktivan foglalkozom
borkészitéssel.

Most jelenleg mennyi a sajat miivelésii
teriilet?

4,8 hektar a termoteriiletiink, az idén is telepi-
tettiink 0,6 hektart. Az idei évben fordult ter-
more a Borhy dtlében a 6 évvel ezel6tti 2 hek-
taros almom. JovOre, 2017 tavaszara terv szerint
kozel 7 hektaros lesz a birtok. A gépesitett sz6-
lészeti munkat az apam és az 6csém végzik, pa-
rommal, édesanyammal és a nagysziilokkel a
sz016 kétkezi munkait végezziik, koordinaljuk,
illetve a termésbdl én készitem el a bort.

Milyen szélofajtdkkal dolgozol?

F6 fajtaink a 36 éves Zoldveltelini iltetvény,
ami nagy kedvencem, emellett Olaszrizling,
Sargamuskotaly és a Kékfrankos. Ezek mind a
Borhy dil6ében teremnek, izgalmas bor alap az
0sszes. 2017-ben jon hozzajuk még a Cabernet
Franc. Terme-link még Sziirkebaratot, Char-
donnayt és Rizlingszilvanit is, de azok eladdsra
keriilnek.

Milyen terveid vannak?
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Izgalmas egyedi ,,GOBRI”-s borokat késziteni,
amiben én is és mindenki mads is 6romét bol-
dogsagat leli. Jelenleg a sziil6i hazndl dolgozom
egy 250 hl-es pincében, ezt szeretném kibovi-
teni és persze minél tobb szakmai elismerést
elnyerni.

Milyen tamogatdst kapsz a csaladtol?

Minden sikeres férfi mogott egy erds nd all.
Mogottem kettd is a feleségem és az édesanyam,
aki 4-5 éven keresztiil probalt meggy6zni, nem
biztos, hogy ezt kellene csindlnom. Edesapam
az elejétdl kezdve tdmogatta az 6tletemet. Most
madr édes-anydm is teljes vallszélességgel kiall
mellettem. Sikeriilt 6ket meggydzni, hogy tele-
pitsink még. A munka bordszati részét sajat
magam végzem, segitséget elfogadok, de bele-
szOlast nem nagyon. Véleményiikre természe-
tesen kivancsi vagyok.

Honnan jon a GOBRI név?

Nemes egyszertuséggel kiskorom éta GOBRI
Vitéznek hiv a keresztapam. Ez vagyok én!

Hol talalkozhatnak a fogyasztok a boraiddal?

Tobb kisebb vinotékaban Go6dollon, Deb-re-
cenben, Budapesten és van egy-két étterem is
ahol szerepel a borlapon.

Beszélgetés kozben sorban kostoljuk a borai-
dat. Egytil-eggyig mindegyik fajtabor. Hdaza-
sitdsban nem gondolkozol?

Fejben mar Osszedllt. A 2,6 hektdros uj tltet-
vényrol szeretnék egy fehér ,birtokbor” haza-
sitdssal megprobalkozni. Altaldban az a sza-
bélyom, hogy nincsen szabalyom! Erzésbdl
csindlom a boraimat. Volt ugy, hogy muszajbol
erdltettem és nem sikeriilt, aztdn hazamentem,
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lefekiidtem és mikor kipihenten, tiszta fejjel fel-
ébredtem, tudtam hogyan kellett volna. Asze-
rint megcsindltam és akkor mar jél is sikertilt.
A borhoz, sz616hoz tiszta fej és lélek kell. Oszin-
teség, hiszen a borasz egyditt él a szél6vel és a
borral, folyamatos a kommunikdcié kozottiik.

A telepitésekben is Te dontesz?

En vélasztottam ki a fajtakat, hogy mik-
kel szeretnék dolgozni. Talajmin-
tdt is vetettem ¢és annak megtfeleldel
valasztottam az oltvanyokat. Példaul az Olasz-
rizlingnél ragaszkodtam ahhoz a régi, hagyo-
manyos, apro firtd, szeplds Olaszrizlinghez
— aminek szdmomra legtetszetGsebb a bora -
csak azt manap-sag mar nehéz beszerezni. En-
nek az az aprélékos munkdnak az eredménye
meg is mutatkozott a ,nulladik” termésnél. 99
palackot sikeriilt letoltenem bel6le. Azért mon-
dom nulladiknak, mert az még nem is volt ter-
mésnek nevezhetd, hiszen tékénként alig egy
fél furtot hozott. Mindig halasztottuk a sziire-
tét, végiil az oktdber 23-1 héten leszedtiik. Tele
volt mar toppedt szemekkel. Hazajottiink, a
»kézi sotu”-val kihuztam, leengedtem a pincé-
be. Masnap elkezdett erjedni. Semmi feliigye-
letet nem igényelt. Sztiretleniil, deritetleniil t6l-
tottiik le. Ugy hiszem, az a bor élni akart, nem



véletlentil maradt meg ilyen csodaszép alap-
anyagnak.

Milyen visszajelzéseket kapsz a fogyasztoktol?

A kékfrankos rozém kifejezetten a holgyek ked-
vence. A férfiak picit lagynak taldltak. En is ér-
zem, hogy hidnyoznak bel6le a harsany savak,
de én igy is sze-rettem. Nem egy szokvanyos
rozé a maga sos, fémes jegyeivel. Egyébként
nagyon behizelgd volt az az érett szamodcas ka-
raktere. Ebbol mar csak par palack van.

Legutobb a Bonjour hajon késtoltattam a 2015-
0s Olaszrizlingemet. Ez a tétel dltaldban nagyon
megoszto. Nem Kkifejezetten fajta jelleges. Na-
gyon gyogynovényes, anizsos, citrusos vonalat
képvisel illataban, izében is visszakoszonnek a
gyogynovények és a talaj altal adott sds iz is.

A 2013-as Kékfrankosom is egyre tobb dicsé-
retet kap. Egy htivosebb tipusu, rubintos szint
gylimolcsos voOrosbor. Illataban a szikkadt

meggyes levar és egy pici dohdny mutatkozik.
[zében konnyed gyiimélcsosség mellett kicsi
keserticsoki érezhet.

Milyen eredményeid vannak?

Legutobb a VinCE magazin aprilisi szdmaban
a honap legjobb vétele lett a Zoldveltelinim.

Gondolom egybdl darat emeltél?

Dehogyis, nem! Hala Istennek, utdna tobb
megkeresést is kaptam, de az arképzésemet
ez nem befolydsolta. Jok ezek a visszacsatold-
sok, de szamomra a lényeg, hogy tisztességesen
megéljek beldle és kozben megmaradjak olyan
embernek, amilyen eddig is voltam. Ha jonnek,
a sikerek annak Oriilni kell, er6t meriteni, majd
folytatni a munkat. Szeretnék megmaradni an-
nak az embernek aki, vagyok.
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Programok

2016 December

Adventi késziilodeés a

Vylyan teraszon
Hol: Kisharsany, Vylyan Pincészet
Mikor: december 6-23.

Mindenhol azt halljuk, hogy az Advent a
varakozas, elmélyiilés id6szaka. A valosagban
pont a nyiizsgés, szo0 szerint a ,,kardcsony elotti
Oriilet” érezhetd.  Pedig érdemes ,,fékezni’, s
megallni picit a pillanatban és jokedvii tar-
sasdgban hangolddni az Unnepre. Mi a Vylyan
Teraszon ezt szeretnénk idevarazsolni

Nektek: egy meghitt hangulatu, elvarazsolt téli
mesevildggal koriilvett helyszin, szép borokkal,
forralt borpunccsal, siilt gesztenyé-

vel, Duenniummal, Csodababbal...

10 6 feletti csoportos érkezés esetén kérjitk
elozetes bejelentkezésiiket!

Infé: Gonczol Gabor
+36 (30) 376-0885; vendeglatas@vylyan.hu
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XVI. Borszalon - EGER
Hol: Eger, Hotel Eger & Park
Mikor: december 29.; 17-23.00 6ra

Idén is elérkezett a Borszalon ideje, ahol az
egri boraszok legjava megmutatja borait.

A megunhatatlan 20-as évek hangulatdban
fog telni az este, aki szeretne idén is megko-
rondzhatja az estét jelmezzel.

2017 Januar

Pinceérol Pincére Variaciok
Vincére

Hol: Villanyi borvidék, tobb helyszinen
Mikor: januar 21.

Régi szokas, hogy a sz6l6sgazdak Vince-nap
id6jarasabdl és a metszett “Vince vesszok”
allapotabol josoljak a sziiret gazdagsagat.

E napon egyik pincébdl a masikba jarva
aldomasoztak, kdstoltak egymads borait. A
tokékre Isten dldasat kérték, s a biztonsag ked-
véért még babonas fortélyokat is bevetettek, a
természet irdnymutatdsait kovetve.

“Ha szent Vintze napja fénylik,
megtelik a pintze, és sok jo bort
vdrhatni”. A napsugar igazi aldas,
segitségével megcsordul a jég és
telik a pince.


https://www.facebook.com/events/1280849138619930/

Az egész tajat megmutatd kirdndulds soran
végigjarjuk (busszal) a Villanyi borvidéket

és hagyomanyos Vince napi dldomasban is
részestliink. A siklosi, mariagytdi, turonyi,
kisharsanyi, nagyharsanyi, és a kisjakabfalvai,
villanykovesdi, palkonyai pincészeteknél fele-
jthetetlen téli tdjélményben, izgalmas jatékok-
ban és sok finom borban részesiiliink!

A Dul6jaro6 Vince “csomagok” kedvezményes-
en 13.000 Ft-ért megrendelhetéek a Borut
Iroddban.

Délel6tt hordos tételek kostoldsa kozvetleniil

a pincékben, este hangulatos vacsorak, kiilon-
leges menii kinalattal varjak! Helyfoglalas koz-
vetlentiil a hdzgazdaknal!

Inf6: www.villanyiborvidek.hu; info@borut.hu

Vince-nap a Vylyan teraszon
Hol: Kisharsany, Vylyan terasz
Mikor: januar 21.

14.00-16.00 - Vince napi ,,szertartasok” a
Vylyan szd6loben

A Joisten tenyerén — Dr. Mészaros Istvan

atya megaldja a borvidék dsszes sz816jét.

Osi hagyomanyok, egyiitt! — Balogh Kornél
sz6lésziink mesél a Vincéhez kot6do szdlésze-
ti hagyomdnyokrdl. Forralt borozunk, dsott
borra vadaszunk, Vince vessz6t metsziink,
meglocsoljuk az aldott termdéfoldet borral,
monddkaval és dallal koltogetjik! ... A kozos
Vince dalt, amit mar mindenki kiviilrél tud,
most is népzenészek vezényletével énekeljiik.

Egyéni bejelentkezés dija: 5.200 Ft/f6 (forralt
bor, 4 boros kdstolo, falatok, koncert)

16.15 - 18.00 - Vince Valogatas Vylyan
modra

Harom prémium bor késtoldja, melyhez
6stermeld barataink helyi izeit parositjuk.

Egyéni bejelentkezés dija: 4.000 Ft/f6

(borkostold falatokkal, pincelatogatassal)

Infé: Gonczol Gabor
+36 (30) 376-0885; vendeglatas@vylyan.hu

Vince-nap a Bock Pincében
Hol: Villany, Bock Pince
Mikor: januar 21.

10:00-11:00 - Pincelatogatassal egybekotott
hordos borkostolo a Bock Pincében

A Vince napi pinceséta soran harom kiilon-
b6z0, prémium kategorias hordods bor kostold-
jara kertl sor, hozza borkorcsolyaként hazi
sz6lomaglisztes lepényt kindlunk.

Részvételi dij: 2.000 Ft/f6

19:30-20:30 - Kozma Orsi akusztikus pop
koncertje a Bock Korpincében

Borkodstoldval egybekotott pincekoncertet tart
Kozma Orsi a fantasztikus akusztikaju Bock
Korpincében.

Részvételi dij: 5.900 Ft/16

20:30 - Vince napi meni a
Bock Obor Etteremben

El6étel: Kétéves Bock sonka friss tormaval,
kemencében siilt sz6l0maglisztes lepénnyel
Féétel: Siilt mangalica pofa varganyaval,
spendtos gersli rizottoval

Desszert: Vincenapi diés almaspite Windhab-
bal hazi fahéjfagylalttal

Részvételi dij: 7.100 Ft/16

Info: +36 (72) 492-919; recepcio@bock.hu
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FIGYELEM!

A Vince napra meghirdetett
programok létszamkorlatosak!
Részletekrdl, helyszinekrdl, kozlekedésrol
és szdllasokrol kérjen informaciot a Villany-
Siklosi Borut Egyesiilet munkatarsaitol!

Tel.: +36 (72) 492-181
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Tokaj-Hegyalja

PIAC

minden hénap masodik vasarnapjan

A DISZNOKO BIRTOKON,
A SARGA BORHAZ PARKOLOJABAN



https://www.facebook.com/HegyaljaPiac

